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Identification Plate (located under the hob's bottom casing)
Placca segnaletica ( situata sotto la cassetta inferiore del piano)
Plague signalétique (située sous le caisson inférieur de la table)
Matrikelschild: (befindet sich auf der Unterseite des Gerates)
Placa de caracteristicas (esta bajo el cajon inferior de la encimera)
Placa de identificagdo e de caracteristicas (localizada por baixo da caixa do fundo da placa)
Identifikacni Stitek (umistény pod deskou spodnim krytu)

Identifikacijsko tablico (ki se nahaja v spodnjem kuhalne ploSce v ohisje)
MaeHTudmKaLMoHHOM Tabnuyke (HAXOAUTCS B HYXKHEW YacTy KOpnyca NINTbI B) | e

Mage I FRANCE - 232
20-240U~

Tabliczka znamionowa (na spodzie plyty) s 0 -2 Pl
Identificatieplaatje (aan de onderkant van het kookvlak)
Identifikationsplat (finns under hallen botten) C€

Code produit :
Numéro de série : ..

PRODUCT CODE / CODE PRODUIT

Laitekilpi (sijaitsee lieden pohjassa) o \
Meerkeplade (placeret under pladens bundbeklaedning) ‘ ! Fm‘::f:"“.umm i
Merkeplate (plassert under toppens nedre del) R
CankecteHaipy Tabnuykachl (NicipeTiH 6eTTiH KopnyCbliHbIH TEMEeHri 6enirinae opHanackaH) SERIAL N° / NUMERO DE SERIE
MpeHTndmkaumoHHa Tabenka (HamMmmpa ce oT JornHaTa cTpaHa Ha KyTusita)
A
. | 60 cm | | 75 cm |
F A =560 A =740
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GB- It is forbidden to fit the hob above a non-ventilated oven.

IT- E vietato installare il piano su un forno non raffreddato.

FR- Il est interdit d'enchasser un four non ventilé sous la plaque de cuisson.

DE- Der Einbau in Kombination mit einem Backofen ohne Abkuhlventilator ist nicht gestattet.
ES- Se prohibe el empotramiento de un horno sin ventilacion por debajo la encimera.

PT- Nao é permitida a instalagéo da placa por cima de um forno que nao seja ventilado.
CZ - Je zakazano, aby se vesly na varnou desku nad non-susarné.

SL - Prepovedano je, da se prilega kuhalno ploS€o zgoraj brez peci z napo.

RU- 3710 3anpelLleHo B COOTBETCTBUN C MIUTOW BbllLE HEBEHTUMNMPYEMBIX MEYU.

PL - Zabrania sie instalowania plyty nad piekarnikiem nie majacym wentylacji

NL- Het is verboden een nietgen-ventileerde oven onder het werkbald in te bouwen.

SE- Spishallen far inte monteras ovanfoér en oventilerad ugn.

Fl- Lietta ei saa asentaa sellaisen uunin paalle, jonka ilmanvaihdosta ei ole huolehdittu.
DK- Det er forbudt at montere kogepladen oven pa en ovn uden ventilation.

NO- Platetoppen ma ikke monteres over en stekeovn som ikke er ventilert.

KAZ- MicipeTiH 6eTTi )xenaeTinMenTiH NeLwTiH YCTiHri XafblHAa OpHaTyFa ThIfbIM canbiHagbl
BG — 3abpaHeHo e MOHTUpaHe Ha KOTNoHa Hag ypHa 6e3 BeHTunaTop.




According to model - Secondo modello - Selon modele - Je nach Modell - Segun el modelo - Dependendo do modelo - v zavislosti na
modelu - v skladu z vzorcem - B 3aBuMcuMMOCTM OT Mogenu - Zaleznie od modelu - Volgens model - Beroende pa modell -
Mallikohtainen - Afhaenger af modellen - | samsvar med modell - Mogenbre 6annaHbicTbl - B 3aBUCMMOCT OT Mogena

1.ON/OFF
.II+II

3o

4. TIMER - MINUTENZAHLER - RELOJ - CONTA-MINUTOS - CASOVY SPINAC - CASOVNIK - REGULATOR CZASOWY -
TIMER -AJASTIN - TIMER - TIDTAKER - TAUMEP-TAVIMEP

5. Additional cooking zone led - Spia della zona di cottura estesa - Diode de fonctionnement du foyer complémentaire - LED fir die
zusatzliche Kochzone - Piloto de funcionamiento de la zona complementaria - Indicador luminoso da zona de cozedura adicional -
Dalsi varné zény vedlo - Dodatna kuhalno polje pod vodstvom- gononHutensHas nnowanbs NPUroToBAeHUs MWLM NPUBENO -
Dodatkowa strefa gotowania doprowadzita - Symbool van uitgebreide kookzone - Lampa for extra tillagningszon-
Kuumennusalueen led-merkkivalo - LED-Indikator for udvidet kogezone - Lampe for tilleggssone - Tamak nicipeTiH KocbimLLa
ayAaHHbIH XXapblKAMOA MHAMKaTOpb! - CBETOAMOAHA NaMnnyKa 3a [OMbIIHUTENHaTa 30Ha Ha roTBEHe

6. Cooking zone programming indicator - Spia programmazione zona di cottura - Repére de programmation du foyer - Anzeiger der
Kochzonenprogrammierung - Piloto de la zona programada - Indicador luminoso de programacao - Varna zéna programovani
ukazatel - kuhalno polje programiranje kazalnik - npurotoBneHne obnactu nporpamMmmupoBaHus nHaukatop - Strefa wskaznik
gotowania programowania - Programmatie-icoon van kookzone - Indikator for programmering av tillagningszoner -
Kuumennusalueen ohjelmoinnin merkkivalo - Indikator for programmering af kogezone - Programmeringsindikator for kokesone -
Tamak nicipeTiH ayaaHabl 6argapnamanay MHaukaTopsl - [porpammpyemM MHOUKaTop Ha 30HaTa 3a roTBEHE

7. Selection of the zone - Selezione della zona - Sélection de la zone - Auswahl des Bereichs - Seleccion de la zone - Selecgdo da
area - Vybér zony - Izbor obmocdja - Beibop obnactu - Wybor strefy - Selectie van de zone- val av zonen - valinta vydhykkeen-
Udveelgelse af zonen - Utvalg av sonen - AyaaHapbl TaHaay - M36op Ha 3oHa



CONSIGNES DE SECURITE

LIRE ATTENTIVEMENT LA NOTICE POUR VOUS PERMETTRE DE TIRER LE MEILLEUR PARTI DE VOTRE
APPAREIL. Nous vous conseillons de conserver la notice d'installation et d'utilisation pour toute
consultation ultérieure, et de noter, avant installation de la table, le numéro de série de I'appareil en
cas d'éventuelle demande d'intervention du service aprés-vente.

AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles deviennent chauds pendant |'utilisation. Des
précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments chauffants.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a moins d'étre surveillés continuellement.
* Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou ayant un manque d'expérience et de
connaissances, a moins qu'elles n'aient été formées a I'utilisation de I'appareil, par une personne
responsable de leur sécurité.

* Surveillez les enfants pour étre stir qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doit pas étre faits par des enfants sans surveillance.

* Lorsque vous cuisinez avec des graisses ou de I'huile, prenez garde de toujours surveiller le
déroulement de la cuisson car les graisses ou I'huile surchauffées peuvent s'enflammer rapidement.

* Ne jamais tenter d'éteindre un incendie avec de I'eau, mais éteindre I'appareil, puis couvrir la flamme
par exemple avec un couvercle ou une couverture anti-feu.

AVERTISSEMENT: Danger d'incendie: ne pas stocker des éléments sur les surfaces de cuisson.
ATTENTION: Sila surface est félée, éteindre I'appareil pour éviter les risques de choc électrique.

* Ne jamais utiliser de nettoyeur vapeur ou a haute pression pour le nettoyage de I'appareil.

* L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec une minuterie externe ou un systéme de contrdle a
distance.

* Le foyer halogene, selon modéle de table vitrocéramique, dégage une lumiéere forte, ne pas regarder
fixement les lampes de ce foyer.

* Un systeme de déconnexion doit étre incorporé dans le compteur conformément aux regles de
cablage.

* Les instructions indiquent le type de cordon a utiliser, en tenant compte de la température de la
surface arriere de l'appareil.

* Si le cordon d'alimentation est endommage, il doit étre remplacé par le fabricant, une station de
dépannage agréée ou une personne qualifiée afin d'éviter un danger.

. Pendant son fonctionnement ou dans le cas de l'extinction d'un foyer, tant que l'indicateur de
chaleur résiduelle est allumé, il est vivement conseillé de tenir les enfants a I'écart de la plaque afin
d'éviter les risques de brllures graves.

* Les feuilles d'aluminium et les récipients en matiére plastique ne doivent pas étre placés sur les
surfaces chaudes.

* Aprés chaque utilisation, un petit nettoyage de la table est nécessaire, pour éviter I'accumulation des
salissures et des graisses. Celles-ci recuiraient a chaque nouvel usage et se carboniseraient en
dégageant une fumée et des odeurs désagréables, sans compter les risques de propagation
d'incendie.

. Ne pas toucher les zones de cuisson pendant le fonctionnement de la table ou de suite aprés
son utilisation.

* Ne jamais cuisiner directement sur la table, employer des récipients.

* Placertoujours la casserole bien centrée sur le foyer utilisé.

* Ne pasfaire glisser les casseroles sur latable: risque de rayures...

* Ne pas utiliser la surface de la table comme planche a découper, ou plan de travail.

* Ne pas stocker d'objets lourds au dessus de la table, ils pourraienttomber etendommager la table.

* Ne pas entreposer sur la table des objets quels qu'ils soient.

18 FR



1. INSTRUCTIONS GENERALES

Toutes ces caractéristiques sont données a titre indicatif. Soucieux de toujours améliorer la qualité de sa production, le
constructeur pourra apporter a ses appareils des modifications liées a I'évolution technique en respectant les conditions
fixées al'article R 132-2 du Code de la Consommation.

Cet équipement, dans les parties destinées a entrer en contact avec les aliments, est conforme aux normes fixées par les
directives CEE 89/109.

En utilisant le symbol C E sur ce produit, nous déclarons sur notre propre responsabilité que ce produit est conforme a
toutes les normes Européennes relatives a la sécurité, la santé et a 'environnement.

2. INSTALLATION

La mise en place fonctionnelle des appareils ménagers dans leur environnement est une opération délicate qui, si elle n'est
pas correctement effectuée, peut avoir de graves conséquences sur la sécurité des consommateurs. Dans ces conditions, il
est impératif de confier cette tdche a un professionnel qui la réalisera conformément aux normes techniques en vigueur. Si
malgré cette recommandation, le consommateur réalisait lui-méme l'installation, le constructeur déclinerait toute
responsabilité en cas de défaillance technique du produit entrainant ou non des dommages aux biens et/ou aux personnes.

3. ENCASTREMENT

Le meuble ou le support dans lequel doit étre encastrée la table,
ainsi que les parois du meuble qui pourraient juxtaposer celui-ci,
doivent étre d'une matiere résistant a une température élevée.

De plus, il est nécessaire que le revétement qui recouvre le
meuble ou le support soit fixé par une colle résistant a la chaleur
afin d'éviter le décollement.

Installation (fig. B / D):

» Un joint d'étanchéité est livré avec la table de cuisson. Pour
procéder a sa mise en place,

- retourner la table, face verre vers le bas, en prenant soin de
protéger le verre.

- placer le joint tout autour de la table.

- veiller particulierement a le placer correctement afin d'éviter
toute infiltration dans le meuble support.

* Prévoir un espace de 5 cm minimum entre I'appareil et les parois
verticales avoisinantes.

* Si, en fonction de l'installation de la table, la partie inférieure de
son caisson se trouve a proximité d'une zone normalement
accessible lors de manipulations et/ou de rangements, placer une
cloison a 1 cm du fond du caisson, pour éviter tous risques de
br0lure ou de détérioration.

* En cas d'installation d'une hotte au-dessus de la table de
cuisson, veuillez consulter les instructions d'installation fournies
avec la hotte pour connaitre la bonne distance.

« Si vous installez un meuble au dessus de la table de cuisson, la
distance minimale devra étre de 70cm.

4. RACCORDEMENT ELECTRIQUE

"L'installation recevant l'appareil cité en référence doit étre
conforme a la norme en vigueur dans le pays d'installation". Le
constructeur décline toute responsabilité en cas de non respect
de cette disposition".

Attention : vérifier la continuité de la terre de l'installation avant de
procéder au raccordement. Notre responsabilité ne saurait étre
engagée pour tout incident ou ses conséquences éventuelles qui
pourraient survenir a l'usage d'un appareil non relié a la terre, ou
relié a une terre dontla continuité serait défectueuse.

 Avant de procéder au raccordement, le technicien doit vérifier la
tension d'alimentation indiquée au compteur, le réglage du
disjoncteur, le calibre du fusible et la continuité de la terre de
l'installation.

« Le raccordement électrique au réseau doit étre effectué par une
prise de courant avec prise de terre, ou par l'intermédiaire d'un
dispositif a coupure omnipolaire conforme a la norme en vigueur
dans le pays d'installation.

Si l'appareil comporte une prise de courant, il doit étre installé de
telle fagon que la prise de courant soit accessible.

* Le fil de protection vert/jaune doit étre relié aux bornes de terre,
de l'appareil d'une part, et de l'installation d'autre part.

» Toute intervention se rapportant au cable d'alimentation doit
impérativement étre réalisée par le Service aprés-vente ou une
personne de qualification similaire.

ATTENTION:

Au cas ou il serait nécessaire de remplacer le céble
d’alimentation, assurez vous de respecter les codes-couleur
suivants dans le branchement de chacun desfils:

BLEU -NEUTRE (N)
MARRON -PHASE (L
VERT-JAUNE -TERRE (D))

Elle est livrée avec un cable d'alimentation sans prise permettant
le raccordement exclusivement sous une tension de 230V entre
phases ou entre phase et neutre:

. Raccorder a une prise de courant.

Il est toutefois possible d'adapter I'appareil pour un raccordement
en:

. Triphasé 220-240 V3~

. Triphasé 380-415 V2N~

Pour procéder a un nouveau raccordement, il est impératif de
respecter les consignes citées ci-dessous.

 Toutd'abord, vérifier que I'installation est protégée par un fusible
approprié et que l'installation comporte des fils d'une section
suffisante pour alimenter normalement|'appareil.

» Retourner la table, face verre contre le plan de travail, en prenant
soin de protéger le verre.

- Ouvrir le capot en suivant les étapes suivantes :

a4

« Dévisser la vis du serre-cable "1",

« repérer les deux languettes situées sur chaque céte,

« placer la lame d'un tournevis a I'avant de chaque languette "2"
et "3", enfoncer et presser,

* soulever le capot.

-Libérer le cable d'alimentation:

» dévisser les vis de la plaque a bornes qui maintiennent les
barrettes shunts et les fils conducteurs du cable d'alimentation.

* Retirer le cable d'alimention.

- Opérations a effectuer pour réaliser le nouveau
raccordement:

- Choisir le cable d'alimentation en fonction des recomman-
dations du tableau.

- Passer le cable d'alimentation dans le serre-cable.
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SHUNT - Dénuder l'extrémite de chaque
- conducteur du cable d'alimentation sur
* une longueur de 10 mm, en tenant compte
de la longueur nécessaire du cable
d'alimentation pour le raccordement a la
plaque a bornes.
- Comme il est indiqué sur le tableau,
positionner les barrettes shunts que vous
aurez récupérées lors de la premiere
opération en respectant les marquages
sur la plague a bornes (les barrettes
shunts permettent d'établir un pont entre
deux bornes), et fixer les conducteurs.

Veiller al'efficacité du serrage sur les différentes bornes.

- Refermer le capot etrevisser le serre-cable.

Raccordement aux bornes de la plaque

LAYOUT | LAYOUT | LAY OUT
“1!7 “2” “3!7
Monophasé 220-240 V~ Biphasé 220-240 V2~

Cable 3x2,5mm? | 3x2,5mm? | 3x2,5mm?
HO5V2V2F

Triphasé 220-240 V3~

Cable 4x1,5mm? | 4x1,5mm? | 4x1,5 mm?
HO5V2V2F

Triphasé 380-415 V2N~

Cable 4x1,5 mm? 4x1,5mm? | 4x1,5mm?
HO5V2V2F

112314
[ ] [ ]

T Ph N

T Ph § Ph Ph

Ph =Phase N = Neutral

[ ] [ ]
T Ph Ph
T Ph R Ph N

T = Earth

5. PRESENTATION

* Le foyer hilight : une lame métallique conductrice est répartie
uniformément sur toute la surface du foyer. Efficace en trois
secondes, il permet la réalisation de cuissons régulieres,
homogénes, mais également les cuissons soutenues.

La table vitrocéramique permet de mieux tirer profit de la chaleur
élevée générée par les foyers hilight, accélérant ainsila cuisson.
Les modifications structurelles maintiennent inaltéré les
propriétés de résistance du verre aux températures élevées et
améliorent la capacité de controle de la puissance distribuée.
Avec le principe du "Sprinter", on obtient une réduction du temps
de cuisson pouvant aller jusqu'a 15% suivant le type de cuisson et
les récipients utilisés.

6. LE CHOIX DES USTENSILES

L'utilisation de récipients de qualité est nécessaire pour
obtenir de bons résultats de cuisson :

fagalia mai

» Utiliser des récipients de bonne qualité a fond plat : le fond
rigoureusement plat supprimera les points de surchauffe sur
lesquels les aliments attachent, et I'épaisseur du métal permettra
une parfaite répartition de la chaleur.

* Veiller a ce que le fond des récipients soit sec : lors du
remplissage du récipient ou lorsqu'on utilise une casserole
sortant du réfrigérateur, par exemple, s'assurer que l'ustensile est
bien sec; cette précaution évitera toute salissure sur le plan de
cuisson.

o Utiliser des récipients d'un diameétre suffisant pour
recouvrir entiéerement le foyer : il convient de veiller a ce que le
fond soit au moins aussi grand que la zone de cuisson. Si le fond
est légérement plus grand, I'énergie est utilisée de maniéere
optimale.

LE CHOIX DES RECIPIENTS - Les informations suivantes vous
aideront a choisir les récipients les mieux adaptés pour obtenir de
bons résultats.

Inox : conseillé.

Spécialementbon avec fond "Sandwich". Le fond "Sandwich" allie
les qualités de l'inox (aspect, durabilité et stabilité) avec les
avantages de I'aluminium ou cuivre (transmission de la chaleur et
répartition uniforme).

Aluminium : fond épais recommandé. Bonne conductivité.
Attention : les résidus d'aluminium apparaissent quelquefois sous
forme de traces sur la table, mais peuvent étre enlevés si ils sont
nettoyés rapidement. L'aluminium de faible épaisseur ne doit pas
étre utilisé.

Fonte/Vitrocéramique : déconseillé.

Faible performance. Peut rayer la surface.

Fond en cuivre : fond épais recommandé.

Bonne performance, mais le cuivre peut laisser des traces qui
peuvent apparaitre comme des rayures. Elles peuvent étre
enlevées sila table est nettoyée rapidement.

Cependant, ne pas laisser évaporer l'eau des récipients
complétement, le métal surchauffé peut adhérer a la surface. Un
récipient en cuivre surchauffé peut laisser des traces quirisque de
tacher définitivementla table.

Porcelaine /Acier émaillé : bonne performance.
Seulementavec fond plat, peu épais et lisse.

7. UTILISATION

* Aprés la mise sous tension de la table, attendre quelques
secondes pour activer les commandes électroniques.

-Presserlatouche O . Le voyant correspondant s’affiche.
La commande électronique de la table est activée. Dans chaque
zone d'affichage le niveau de puissancef} s'affiche.

- Sans intervention dans les 20 secondes, la commande
électronique s'éteint et l'opération de mise en route doit étre
renouvelée.
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.ACTIVATION D’UN FOYER DE CUISSON

- Presser la touche de sélection du foyer désiré.
L ’indication " 0 " s ’affiche, sa luminosité est plus brillante que
pour les autres foyers non sélectionnés,

)

Qo EQ
Od o T

- Presser la touche « - » ou « + » pour choisir un niveau de puissance
entre 1 et 9. En maintenant la pression surlatouche «-»ou«+»,le
niveau de puissance augmente ou diminue progressivement.

Les exemples suivants sont donnés a titre indicatif. L'expérience
personnelle permet ensuite d'adapter ces réglages aux godts et
aux habitudes de chacun.

: Arrét

-1:) Fondre

) Fondre

Maintien de la chaleur

Réchauffage

Décongélation, cuisson a |'étuvée, cuisson a

point, cuisson a faible température

Cuisson sans couvercle

Sautés, rissolés de viande et rotis

Cuissons et rétis a haute température, saisir

Friture, portée a ébullition de grandes quantités
d'eau.......

OB WwNCco

© 0o ~N®

.ARRET D’UN FOYER DE CUISSON
- Presser la touche de sélection du foyer désiré.

- Presser la touche « - » jusqu'a afficher le niveau de puissance
i . Instantanément le foyer s'éteint, l'indication /1 s'efface aprés

10 secondes.
- Pour un arrét rapide, appuyer simultanément sur la touche « - » etla
touche de sélection du foyer désiré. Le niveau de puissance
redescend automatiquementa {}. Le foyer s'éteint.

.ARRET GENERAL
Le fonctionnement des foyers ou de la minuterie
peut étre stoppé a tout moment par une pression sur
la touche Marche-Arrét. Y

. VOYANT DE CHALEUR RESIDUELLE H
Le tableau de commande informe I'utilisateur lorsque la température
de surface des zones de cuisson dépasse 60°C environ, par
I'affichage suivant :H . Lorsque la température redescend en dessous
de 60°C, I'affichage s'efface.
Pour les fins de cuisson, nous conseillons d'éteindre la zone de
cuisson et de profiter de la chaleur résiduelle du foyer de cuisson pour
terminer la cuisson en douceur.
N.B.: aprés coupure de courant, I'indicateur de chaleur résiduelle
disparait définitivement et ce, méme sila température de surface
dépasse 60°C.
. FONCTIONNEMENT DU FOYER DEUX ZONES
Pour désactiver la zone
complémentaire :

Le foyer deux zones équipe
certains modeles de table.

Il s'active dans sa totalité lorsque le foyer
correspondant est mis en fonctionnement; le
Led du foyer complémentaire s'affiche.

©
BE. 0 5O

QB0 o
LED Exemple

- Appuyer de nouveau sur
la touche du foyer
complémentaire. Le Led du
foyer complémentaire
disparait.

Pour réactiver la zone complémentaire :
- Appuyer sur la touche du foyer complémentaire. Le Led est de
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nouveau actif.

. PROGRAMMATION (selon modéle)

Chaque foyer de cuisson est programmable pour une durée
maximale de 99 minutes.

- Mettre en route le foyer désiré enrépétantles opérations citées
précédemment.

- Appuyer simultanément sur les touches "-" et "+" pour activer le
minuteur, alors s’affiche

o /jj e}
W HeNNGC;

LED
- Appuyer de nouveau sur la touche "+" pour choisir une durée en
minutes de 0 a 99 minutes ou appuyer sur la touche " - " pour diminuer
le temps de 30 minutes a 0. Le Led pres du niveau de puissance
s ‘affiche et indique que le foyer est programmé.

--> |e temps programmé peut étre modifié a tout moment.

Une fois le temps écoulé, le foyer de cuisson s'éteint automa-
tiquement et un bip sonore retentit appuyer sur une des touches pour
le stopper.

--> Le minuteur peut étre utilisé seul comme aide mémoire, une
sonnerie retentira a la fin du temps programmeé.

. VERROUILLAGE DES COMMANDES L

Le verrouillage des commandes empéche I'activation accidentelle
de la table par les enfants, iest aussi utile lors du nettoyage de la
table

Pour verrouiller la table. (Exemple pour une table avec 4 foyers)
Appuyer sur le bouton ON/OFF puis (ce n'est qu'apres cette opération
que le verrouillage enfant peut étre activé)

— —. Appuyer simultanément sur la
(3;{?(5;)

touche (-) et la touche de sélection

— — — du foyer arriere gauche, jusqu'a
EGREIG) (\}% =

entendre le bip ; si vous n'entendez
pas de bip, éteindre la table et
recommencer l'opération.

Ensuite appuyer de nouveau sur la

(E)\(E) touche de sélection du foyer arriére
. g P gauche.
) H = ) Cette opération doit étre réalisée en

moins de 10 secondes et aucune
autre touche que celles décrites ne
doit étre utilisée ; dans le cas contraire la procédure est annulée.

Tous les afficheurs indiquent “L”

(j%v(:!;) pour LOCKED (verrouillage contre

- o~~~ les activations accidentelles) — Si

[L(&# [LE) = (1) | une zone de cuisson est chaude,
I'affichage alterne entre “L” et “H”.

Pour déverrouiller la table
@& L&
AIO

L@ LD (‘_)?“7 )
0@ H@®

® L@ @» 0

Pour déverrouiller la table de
cuisson, appuyer simultanément sur
la touche (-) et la touche de
sélection du foyer arriére gauche
puis appuyer de nouveau sur la
touche ().

Le verrouillage est désactivé et les
commandes retournent en mode
veille.

@Q} )
B Od @ @




. ACCELERATEUR DE CHAUFFE H

Les foyers de cuisson équipant la table sont équipés d'un
accélérateur de chauffe qui permet d ’obtenir une montée en
température plus rapide des zones de cuisson.

Pour activer I'accélérateur de chauffe :

-Appuyer surlatouche Marche/Arrét.

- Mettre en route le foyer souhaité, appuyer sur la touche "+"
jusqu'a la position 9, relacher brievement la pression et appuyer
de nouveau sur la touche "+", I'afficheur indique en alternance "A"
accélérateur de chauffe et" 9" niveau de puissance.

- Réduire si besoin a la position de chauffe souhaitée, I'afficheur
indique en alternance " A" accélérateur de chauffe et la nouvelle
position de chauffe.

Position Puissance Durée Durée de
de libérée d'accélération fonctionnement
cuisson (%) de chauffe maxi avant
(minutes) coupure
automatique*

0 0% 0 OH

u 2.5% 0 2H

1 3% 1 6 H

2 6 % 3 6 H

3 1 % 5 5H

4 16 % 6,5 5H

5 19 % 8,5 4 H

6 32 % 2,5 1,5H
7 45 % 3,5 1,5H
8 65 % 4.5 1,5H
9 100 % 0 1,5H

Ex. Foyer de 1800 W a la position 6 = puissance libérée 32 % de 0
W lorsque la fonction "Accélérateur de chauffe" est activée, le
foyer fournit une puissance de 1800 W pendant 2,5 minutes, et
régule a576 W apres ce laps de temps.

* Les foyers se coupent automatiquement si on les laisse trop
longtemps fonctionner. La coupure dépend du niveau de
puissance utilisé.

Pour désactiver I'accélérateur de chauffe :

- Mettre en route le foyer souhaité, appuyer sur la touche " - " pour
revenir a une position de chauffe normale, réduire a la position
souhaitée ou ala position" 0" pour arréter le foyer.

8. ENTRETIEN

* [l estimportant lors du nettoyage de la surface vitrocéramique de
latable, d'attendre le refroidissement complet de cette derniere.

» Seuls les produits spécifiques pour le nettoyage de la surface
vitrocéramique, créme et grattoir, doivent étre utilisés. Vous les
trouverez facilement dans le commerce.

« Eviter les débordements, les salissures qui tombent sur le plan
de cuisson se carbonisent rapidement et sont donc plus difficiles a
nettoyer.

« |l estrecommandé de tenir a I'écart du plan de cuisson tout ce qui
est susceptible de fondre tels que les objets en matiére plastique,
sucre ou produits a forte teneur en sucre.

ENTRETIEN:

- disposer quelques gouttes d'un produit nettoyant spécifique pour
la surface vitrocéramique.

- frotter, en insistant sur les parties tachées s'il en existe, a l'aide
d'un chiffon doux ou d'un papier essuie-tout légérement humide.

- essuyer avec un chiffon doux ou papier essuie-tout sec jusqu'a
ce que la surface soit nette.

Siaprés cet entretien courant des taches persistent :

- disposer a nouveau quelques gouttes d'un produit spécifique.

- gratter a l'aide d'un grattoir en respectant un angle de 30° par
rapport a latable jusqu'a disparition des taches récalcitrantes.

- essuyer avec un chiffon doux ou un papier essuie-tout sec
jusqu'a ce que la surface soit nette.

-répeter I'opération sinécessaire.

CONSEILS:

Un nettoyage fréquent laisse une couche protectrice essentielle
pour la prévention des rayures etde l'usure.

S'assurer que la surface soit propre avant de réutiliser la table.
Pour enlever les traces d'eau et de calcaire, utiliser quelques
gouttes de vinaigre blanc, ou jus de citron. Pour terminer essuyer
a l'aide d'un papier absorbant puis appliquer quelques gouttes de
produit spécifique et essuyer.

Le verre vitrocéramique supporte le frottement des ustensiles de
cuisson a fond plat, mais il est quand méme conseillé de les
soulever pour les déplacer.

- Eviter d'employer une éponge trop humide.

- Ne jamais utiliser un outil en acier tel que couteau ou tournevis.

- L'utilisation du grattoir avec lame de rasoir ne peut endommager
la surface si un angle de 30°estrespectée.

- Ne pas laisser le racloir avec lame de rasoir a la portée des
enfants.

- Ne pas utiliser de produits abrasifs ou de poudres a récurer.

Le cadre de la table, selon modéle :

Pour nettoyer sans endommager le cadre de votre table, le laver
avec du savon et de I'eau, rincer, puis sécher avec un chiffon
doux.

{ \
Tout changement de couleur de la surface du verre
vitrocéramique n’altére en rien le fonctionnement
de I’appareil ou la stabilité de la surface. Ces taches
sont principalement causées par des résidus
alimentaires brilés ou 'utilisation de casseroles ou
de poéles en aluminium ou en cuivre. Ces taches
peuvent étre difficiles a enlever.
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9. PROBLEMES ET SOLUTIONS

Les foyers ne maintiennent pas les petits bouillons ou friture
peuvive.

* N'utiliser que des récipients a fond plat. Si une lumiéere est visible
entre le récipient et la table, le foyer ne transmet pas la chaleur
correctement.

* Le fond du récipient doit recouvrir entierement le diametre du
foyer choisi.

Cuissons trop lentes.

« Utilisation de récipients non adaptés. N'utiliser que des
ustensiles avec fond plat, lourd et d'un diamétre au moins égal au
foyer.

Petites rayures ou éraflures sur la surface vitrée de la table.

* Une mauvaise méthode de nettoyage, ou des récipients avec
fond rugueux sont utilisés, des particules tels que grains de sable,
ou sel se trouvent entre la table et le fond du récipient.

Se reporter au chapitre "ENTRETIEN", s'assurer que les fonds
des récipients sont propres avant utilisation et n'utiliser que des
récipients avec fond lisse. Les rayures peuvent étre atténuées
seulement si un bon nettoyage estréalisé.

Marques de métal.

* Ne pas faire glisser des récipients en aluminium sur la table. Se
reporter aux recommandations d'entretien.

* Vous n'utilisez pas les bons matériaux, les taches quelles
qu'elles soient persistent. Aidez-vous d'une lame de rasoir et
suivre le chapitre "ENTRETIEN".

Taches sombres.
« Utiliser une lame de rasoir et suivre le chapitre "ENTRETIEN".

Surfaces claires surlatable.

» Marques provenant de récipient en aluminium ou cuivre, mais
aussi de dépodts de minéraux, de l'eau ou des aliments ; ils
peuvent étre enlevés avec de la creme nettoyante.

Caramélisation ou plastique fondu sur la table.
* Sereporter au chapite "ENTRETIEN".

Latable ne fonctionne pas.

* Les barrettes shunts ne sont pas positionnées correctement sur
la plaque a bornes. Faire vérifier que le raccordement est effectué
conformément aux recommandations.

» Sur la table vitroceramique avec touches sensitives: un gros
débordement ou objet recouvre au moins 2 touches, pendant 10
secondes au minimum. Nettoyer le débordement ou retirer I'objet.
*Le tableau de bord est verrouillé. Procéder au deverrouillage.

Latable ne se coupe pas.
* Le tableau de bord est verrouillé. Procéder au verrouillage.

Latable s'arréte automatiquement

» Un débordement recouvre pendant plus de 10 secondes au
moins 2 touches, la table se met en sécurité, et un bip sonore
fonctionne tant que les touches sont recouvertes. Nettoyer le
débordementou retirer I'objet.

* Les foyers s'arrétent automatiquement si on les laisse
fonctionner pendant une période assez longue.

Fréquence de fonctionnement arrét/marche sur foyers

» Les cycles coupure-fonctionnement varient en fonction du
niveau de puissance demandé :

- niveau faible : temps de fonctionnement court,

- niveau élevé : temps de fonctionnementlong.

Affichage "H", indicateur de chaleur résiduelle, clignote.

* La température électronique est trop élevée. Un technicien doit
procéder a la vérification de I'encastrement en respectant les
recommandations.

10. ASSISTANCE TECHNIQUE

Avant d’appeler le Service d’Assistance Technique

Silatable de cuisson ne fonctionne pas, nous vous conseillons
de:

— vérifier que la fiche soit bien introduite dans la prise de courant;
Sila cause du dysfonctionnement n’est pas trouvée:

— éteindre I'appareil ne pas y toucher et appeler le Service
d’Assistance Technique.

Veillez a ce que le coupon de garantie fourni avec le produit soit
correctement rempli, avec la date d’achat de la table de cuisson.

11. PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Le présent appareil est marqué conformément
a la directive 2012/19/UE relative aux déchets
d'équipements électriques et électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des
substances polluantes (qui peuvent avoir des
conséquences négatives sur I'environnement)
et
_ des éléments de base (réutilisables). Il est

important de soumettre les DEEE a des

traitements spécifiques, en vue d'extraire et d'éliminer de facon

appropriée toutes les substances polluantes, puis de récupérer

etrecycler tous les matériaux.

Chacun peut jouer un rdle important quant a la protection de

I'environnement contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il

estimpératif de suivre quelques régles élémentaires :

» Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets

ménagers.

* lIs doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés

par la municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans

plusieurs pays, il est possible de collecter a domicile les DEEE

volumineux.

* Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez

retourner I'ancien au vendeur qui le récupeére gratuitement, au

cas par cas, a condition que l'équipement soit de type

équivalent et possede les mémes fonctions que celui fourni.
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right
to carry out modifications to products as required, including the interests of con sumption, without prejudice to the characteri stics relating to safety or
function.

La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa contenuti nel presente libretto. Siriserva inoltre il diritto di apportare le modifiche
che sirenderanno utili ai propri prodotti senza compromettere le caratteristiche essenziali.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles inexacitudes imputables a des erreurs d'impression ou de transcription contenue dans
cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices
aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behélt sich vor
technische Anderungen zurVerbesserung der Produktqualitétim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

La empresa constructora declina toda responsabilidad derivada de eventuales errores de impresion contenidos en el presente libro. Se reserva ademas el
derecho de realizar las modificaciones que se consideren Utiles a los productos sin comprometer las caracteristicas esencial es.

O fabricante ndo sera responsavel por quaisquer imprecisdes resultantes de impressdo ou transcrigdo de erros contidos na presente brochura.
Reservamo-nos ao direito de efectuar alteracdes aos produtos, conforme necessario, incluindo as taxas de consumo, sem prejuizo das caracteristicas
relacionadas com a seguranga ou funcionamento.

Vyrobce nezodpovida za nepfesnosti obsazené v této pfiru€ce vzniklé pfi tisku nebo pfekladu. Vyhrazujeme se pravo provadét upravy vyrobku podle
potfeby, aniz by byly dot€eny charakteristiky vztahujici se k bezpe€nosti nebo provozu.

Proizvajalec ni odgovoren za napake v tej knjiZici, ki bi nastale ob tisku ali prepisu. Pridrzujemo si pravico izvajanja potrebnih sprememb na izdelku, tudi tistih,
ki se nanasajo na porabo, brez Skode za varnost in funkcionalnost naprave.

Mpown3BoanTenb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 32 OMEYATKM M HETOUYHOCTH, KOTOPbIE MOTYT BCTPETUTLCS B AaHHOW MHCTPYKUMK. Mbl ocTaBnsiem 3a cobol npaso
BHOCUTb U3MEHEHMs B KOHCTPYKLMIO BbIMyCKaeMbIX HAMW M3AENWIA C Lienbio YIy4yLIeHUs KadecTBa BbinyckaeMol npoayKumnuy. MNpu 3TOM OCHOBHbIE hyHKLUM
nsgenus v ero 6esonacHocTb 6yayT ocTaBaTbCA HEU3MEHHBLIMU.

Producent nie bedzie ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek niedoktadnosci wynikajgce z druku lub bted4w ttumaczenia wystepujace w niniejszej
broszurze. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania modyfikacji produktu zgodnie z potrzebami, w tym w interesie konsumenta, bez szk4d dla
charakterystyk dotyczacych bezpieczenstwa lub dziatania.

De fabrikant is niet aansprakelijkvoor enige onnauvvkeurigheid die hetgevolg is van drukfouten of transcriptiefouten in deze brochure. Wij behouden ons
het recht voor zo nodig, 6nder meer in het belang van een gunstiger verbruik, vvijzigingen aan producten aan te brengen, zonder dat dit gevolgen heeft voor
de kenmerken ten aanzien van veiligheid of functionering.

Tillverkaren patager sig inget ansvar for tryckfel i denna bruksanvisning. Tillverkaren férbehaller sig ocksa ratten att géra férandringar av produkten sa lange
dess viktigaste egenskaper inte férandras

Valmistaja ei vastaa mistadn tdman asiakirjan paino- tai kirjoitusvirheista johtuvista vaarista tiedoista. Varaamme oikeuden tehda tuotteisiin muutoksia
tarpeen mukaan, kuluttajien edut mukaan lukien, huonontamatta turvallisuuteen tai toimintaan liittyvia ominaisuuksia

Producenten patager sig ikke noget ansvar for ungjagtigheder, der opstar pga. tryk- eller udskriftsfejl i denne brochure. Vi forbeholder os ret til at foretage
ngdvendige sendringer i produkterne, herunder forbrugsinteresser, uden preejudice for egenskaberne for sikkerhed eller funktion.

Produsent og importgr fraskriver seg ethvert ansvar for trykkfeil i bruksanvisningen. Produsenten forbeholder seg retten til a foreta modifiseringer av
produkter uten naermere varsel om dette.

OHAipyLWi OCbl HyCKaymnbIKTa Kesiryi MyMKiH KaTe Tepiny MeH >XaHCaKTbIKTap YLUiH >xayankepLuinik ketepmengi. bi3 weifapbinatbliH eHiMaepaiH canacbiH
XakcapTy MakcaTblHAa, ©3iMi3 LblFapaTbiH OybiMAapaAbIH KOHCTPYKLMACLIHA ©3repTyrnep eHridy KyKbifbiH e3imidre kanabipambl3. byn opariga 6ynbIMHbIH
Heri3ri pyHKUMANapbl MEH OHbIH, Kayinciaairi e3repiccis kanatbiH 6onagpl.

Mpon3BOANTENST HE HOCU OTFOBOPHOCT 3@ HETOYHOCTM, Bb3HWKHAIM B PE3YIITaT Ha IPELLKM OT pasnevyaTBaHe Unu B CaMusi Penuc B HacTosiwara 6potuypa.
3anassame cy NpaBoTo [a U3BbPLLUBAME NPOMEHM MO NPOAYKTUTE, KaKTO € HEOBXOAMMO, BKITIOUUTENHO MHTEPECHTE 3a KOHCYMauus, 6e3 Aa ca B yLbp6b Ha
XapakTepucTUKnTe, CBbp3aHu ¢ 6e3onacHocTTa unu yHKumsiTa.
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