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E 1 / DESCRIPTION DE VOTRE APPAREIL

* PRESENTATION DE VOTRE FOUR

0

u Programmateur Q Gradins fil

G Manette de commandes

e Lampe
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* PRESENTATION DU PROGRAMMATEUR

0 Affichage des modes de cuisson G Affichage de I'horloge

G Indicateur de durées de cuisson G Indicateur de montée en température

G Affichage durée de cuisson/minuterie 0 Indicateur de gradins

0 Indicateur de minuterie Indicateur de verrouillage clavier (sécurité
enfant)

G Indicateur fin de cuisson
0 Affichage de la température du four

Lie o Stop

o 6 °

u Touche de réglage de température

G Touche de réglage de temps,durée,fin de cuisson et minuterie

G Touche arrét
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o UTILISATION DU PROGRAMMATEUR

«Comment régler Fheure

n- A la mise sous tension

Lafficheur clignote a 12HO0O0.

H-Réglez I’lheure a I'aide de la manette.

Exemple : 12H30.

-Appuyez sur la manette pour valider.
Laffichage ne clignote plus.

- Pour modifier I'’heure de I’horloge

n-Appuyez sur la touche @ pendant
quelques secondes jusqu'a faire clignoter
I’afficheur , puis relachez.

Un bip sonore indique que le réglage est
alors possible.

B-Ajustez le réglage de I'heure avec la
manette.

Appuyez sur la manette pour valider.

Attention
8"l n'y a pas de validation 'enregls-
irement ast automatique au bout de

queiques secondes.
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= UTILISATION DU PROGRAMMATEUR

¢ Culsson Immédiate

— Le programmateur ne doit afficher que
I’heure. Celle-ci ne doit pas clignoter.

n— Sélectionnez avec la manette la cuis-
son choisie.

n— Exemple: @ —> Température de pré-
conisation 180°C.

B_ Validez d’'un simple appui sur la manette.

- Modifier la température de cuisson

Votre four vous propose la température opti-
male pour ce type de cuisson.

n-ll vous est cependant possible d’ajuster la-

température en appuyant sur la touche TG,

n—La température clignote dans I'affi-
cheur.

n—Ajustez la température a I’aide de la ma-
nette.

n—Exemple: [wa] > ajustée a 220°C.
- Validez en appuyant sur la manette.

B— Lindicateur de montée en température
mmecosTEEl signale la progression de la

température a l'intérieur du four.

Une série de bips sonores retentit lorsque le

four atteint la température choisie.

Pour arréter la cuisson, appuyez quelques se-
condes sur la touche

Attention
90 seoondes aprés |a fermeture de la
ou du d’une culsson

Ia
hnpodollclm‘ u four s’éteint .
Un ‘IMPIO appule sur ia manette ralkime

===

u Homarquos :A mlmmantl estpos-
:: M»w q:pu'oarhm-
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o CUISSON PROGRAMMEE

- Culsson avec départ Immédiat et
durée programmée

- Choisissez le mode de cuisson souhaité et
ajustez la température (voir paragraphe: cuis-
son immédiate).

n—Appuyez sur latouche O |

n- L’affichage clignote a ol T pour
indiquer que le réglage est alors pos-
sible.

H—Al’aide de la manette reglez la durée de
cuisson.

n-Exem ple: 30 min de cuisson.

Appuyez sur la manette pour valider.

Le décompte de la durée se fait immédia-

tement apres le réglage.

Lindicateur de montée en température
mmsoosTmm signale la progression de la

température a l'intérieur du four.

L’ affichage de la durée ne clignote plus.

Apres ces 5 actions, le four chauffe :

Une série de bips sonores retentit lorsque le
four atteint la température choisie.

En fin de cuisson (fin du temps programmé),
- le four s’arréte,

- o[C clignotent.

- une série de bips sont émis durant quelques
minutes. Larrét définitif de ces bips se fait en ap-
puyant sur n'importe quelle touche.

Attention

Toutes les culssons se font porie fermée.
Aprés un cycie de culsson, la turbine de refroidissement continue de fonctionner pendant un
certain temps, afin de garantir une bonne fiabilité du four.
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o CUISSON PROGRAMMEE

- Gulsson avec départ différé et heure do
fin cholsiv

Procédez comme une Guisson programmee.

n—Appuyez sur la touche o pour fai-
re ckignoter I’indicateur de fin de cuis-
son.

n- Lindicateur de fin de cuisson cli-
gnote pour indiquer que le réglage est
alors possible.

H- Tournez la manette pour regler 'heure
de fin de cuisson.

n-Exem ple: finde cuisson a 13h30 min

H-App uyez sur la manette pour valider.

Lenregistrement de la fin de cuisson est auto-
matique au bout de quelques secondes.
L'affichage de la fin de cuisson ne clignote
plus.

-Laffichage repasse a ’lheure du jour.

n—Une animation vous indique que votre
four est en mode cuisson différée.

Apres ces 3 actions, le départ de la chauffe
est différé pour gue la cuisson soit finie &
13h30.

Enfin de cuisson (fin du temps programmé),

-le four s’arréte, I'indicateur de durée de cuis-
son et 0:00 clignotent.

- une série de bips sonores est émise durant
quelques minutes. Larrét définitif de ces bips
se fait en appuyant sur n’importe quelle
touche.
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* PERSONNALISATION DE LA TEMPERATURE PRECONISEE

Sivous souhaitez personnaliser la température préconisée :

Sélectionnez la fonction de cuisson :
- Appuyez sur latouche TeC jusqu’a faire clignoter la température.

-Ajustez la température al’aide de la manette.

-Appuyez sur la manette pour valider.

e UTILISATION DE LA FONCTION MINUTERIE

- Le programmateur de votre four peut étre
uttilisé comme minuterie indépendante per-
mettant de décompter un temps sans fonc-
tionnement du four.

Dans ce cas, I'affichage de la minuterie est
prioritaire sur ’afficheur de I’heure du jour.

n- Appuyez 1 fois sur la touche @ )

n— Le symbole minuterie ¥ et Om00s cli-
gnotent.

- Ajustez le temps choisi a 'aide de la manet-
te

- Appuyez de nouveau sur la manette pour va-
lider.

L afficheur s’arréte de clignoter et la minuterie
se met en marche etdécompte le temps de se-
conde en secondes.

Une fois la durée écoulée, la minuterie émet

une série de bips sonores pour vous avertir. Attention
L arrét de ces bips se faiten appuyant sur n’im- Il est possible de modifier ou d’annuler
porte quelle touche. & n'importe quel moment la programmation

ds Ia minuisrie, en appuyant sur la touche
puls en ramenant Ie temps & 00:00.

10
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» VERROUILLAGE DES COMMANDES (SECURITE ENFANTS)
FOUR A L’ARRET

Vous avez la possibilité d’interdire I'acces aux
commandes du four en procédant de la fagcon
suivante :

nle four étant a I’arrét, appuyez simul-

tanément sur les touches STOP et @pen—
dant quelques secondes.

nUn “‘cadenas” vient alors s’afficher a’é-
cran

-I’accés aux commandes de votre four est
bloqué.

Pour le débloquer, appuyez simultanément

sur les touches STOP et (® pendant
quelques secondes.

Les commandes de votre four sont & nouveau
accessibles.

» LA FONCTION “MODE VEILLE”

- Votre four est équipé d'une fonction stand by (mise en vellle prolongé)

-Laffichage indique I’heure.
- Aprés 4 min sans action de la part de l'utilisateur I’'affichage du four passe en mode velille.

Aucune touche ne peut étre activés.

Pour réactiver I’affichage,utiliser le selecteur de fonctions.
- De nouveau I'affichage du four est opérationnel il est alors possible de faire une cuisson.

11
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» REGLAGE DU CONTRASTE

<Reglez I’heure a 00:10(voir réglage de I’heure
p.6)

n- Appuyez sur la touche TC jusqu’a

I'affichage de -LO-.

n— Ajustez le contraste a I'aide de la ma-
nette.

n— Appuyez sur la manette pour valider.

12
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» MODE DEMO

<Reglez I’heure a 00:00 (voir réglage de I’heu-
re p.6)

n— Appuyez simultanément durant 10s sur
les touches Te (3 8TOP jusqu’a I’affi-
chage de DEND.

- Pour retourner en mode normal reglez I’heu-

re a 00:00appuyer de nouveau sur les
touches Te @ 8TOP jusqu’a I’extinc-

tion de DEMD.

Attention
Lorsque le four ast sn moda DEMO les éléments chaulfanis sont Inactifs.

13
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K@] CHALEUR TOURNANTE

(température préconisée 190°C mini 35°C maxi 250°C)
= La cuisson s’effectue par I'élément chauffant situé au fond du four et par I’hélice de
brassage d’air.
= Montée rapide en température : Certains plats peuvent étre enfournés four froid.
= Recommandé pour garder le mcelleux des viandes blanches, poissons, légumes.
Pour les cuissons multiples jusqu’a 2 niveaux.

T CHALEUR COMBINEE

(température préconisée 180°C mini 35°C maxi 230°C)

= Lacuisson s’effectue par les éléments inférieur et supérieur et par I’hélice de brassa-
ge d’air.

= Trois sources de chaleur associées : beaucoup de chaleur en bas, un peu de chaleur
tournante et un soupcon de gril pour dorer.

= Recommandé pour les quiches, tourtes, tarte aux fruits juteux, posés dans un plat en
terre de préference.

Traditionnel

(température préconisée 200°C mini 35°C maxi 275°C)

= Lacuisson s'effectue par les éléments inférieur et supérieur.

= Cette position permet de faire un gain d’énergie tout en conservant les qualités de
cuisson.

= Toutes les cuissons se font sans préchauffage.

| |

GRIL
(température préconisée 190°C mini 100°C maxi 250°C)
= Lacuisson s'effectue, par I'élément supérieur et par I’hélice de
brassage d’air.
= Préchauffage inutile. Volailles et rétis juteux et croustillants sur toutes les faces.
= Glissez la léchefrite au gradindu bas.
= Recommandé pour toutes les volailles ou rbtis, pour saisiret cuire a coeur gigot, cétes
de beeuf. Pour garder leur fondant aux pavés de poissons.

GRILS VARIABLES MOYEN et FORT
(positions préconisées 4 - mini 1 - maxi 4)
= Lacuisson s'effectue par I’élément supérieur.
= Le gril fort couvre toute la surface de la grille. Le gril moyen, montre une méme effi-
cacité que le gril fort, pour de plus petites quantités.
= |[Issont recommandés pour griller les cotelettes, saucisses, tranches de pain, gambas
posees sur la grille.

* Séquences(s) utlisée(s) pour I'annonce écrite sur Pétiquette énergétique conformément 3 la norme
europdenne EN 50304 et selon ia directive Européenne 2002/40/CE.

14
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,;,’ MAINTIEN AU CHAUD

(température préconisée 60°C mini 35°C maxi 100°C)

= Cette position permet un maintien au chaud de vos aliments par un dosage de I’élé-
ment situé au fond du four associé au brassage d’air.

= Recommandé pour faire lever les pates a pain, a brioche, kouglof... en ne dépassant
pas 40°C (chauffe-assiettes, décongélation).

PAIN

(température préconisée 205°C mini 35°C maxi 220°C)

= Seéquence de cuisson préconisée pour la cuisson du pain.

= Aprés un préchauffage, posez la boule de pain sur le plat patisserie - 2éme gradin.

= N’oubliez pas de déposer un ramequin d’eau sur la sole pour obtenir une croQte
croustillante et dorée.

3

ﬂ DECONGELATION
(température préconisée 35°C mini 35°C maxi 75°C)
« La décongélation des plats se fait avec apport limité de chaleur et par brassage
d’air.
« |déal pour les aliments délicats (tartes aux fruits, ala creme,...).
« La décongélation des viandes, petits pains, etc...se fait a 50° C (viandes posées sur la

grille avec un plat dessous pour réecupérer le jus de décongélation qui n’est pas consom-
mable).

15
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* FAIRE UNE PYROLYSE
* Pyrolyse immédiate

Attention
Retirez la casserolerie du four et enlevez les débordements Importants qul auralent pu
se produire.

- Vérifiez que le programmateur affiche I’heu-
re du jour et que celle-ci ne clignote pas.

Vous avez la possibilité de choisir 3 durées de
cycle pyrolyse :

- durée de pyrolyse de 1 heure 30.
- durée de pyrolyse de 1 heure 45.

- durée de pyrolyse de 2 heures.

n—SéIectionnez avec la manette le mode
PYRO.

E—Le symbole Eclignote dans l'affi-

cheur.

n— Validez la selection en appuyant sur la
manette.

n— Sélectionnez avec la manette la durée
du cycle de pyrolyse.

B— Exemple: cycle de pyrolyse de1h30.

n- Validez la selection en appuyant sur la
manette.

La pyrolyse démarre. Le décompte de la durée
se fait immédiatement aprés la validation.

Au cours de la pyrolyse, le symbole C= ot
fiche dans le programmateur vous indiquant
que la porte est verrouillée .

Loreque le four est frold, uliligez un chilion
_ ) humide pour eniever ia candre bianche.
Enfin de pyrolyse, 0:00 clignote. Le four est propre at & nouveau utiisabie pour
effeciver une culsson de votre cholx.
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