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SAFETY INSTURUCTIONS

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements.

* Children under 8 Year of age must be kept away from the appliance unless they are continuously
supervised.

 This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

* Children must not play with the appliance.

» Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.

* During use the appliance becomes hot. Care should be taken to avoid touching heating elements inside
the oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young children must be kept away.

* Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

* The oven must be switched off before removing the guard, after cleaning, the guard must be replaced in
accordance with the instructions.

* Only use the temperature probe recommended for this oven.

* Do not use a steam cleaner for cleaning operations.

* WARNING: Avoid possibility of electric shock - ensure the appliance is switched off before replacing the
lamp.

* The means for disconnection must be incorporated in the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

* The instructions state the type of cord to be used, taking into account the temperature of the rear surface
of the appliance.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by a special cord or assembly available from the
manufacturer or its service agent.

* CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal cutout, this appliance
must not be supplied through an external switching device, such as a timer, or connected to a circuit that
is regularly switched on and off by the utility.

CAUTION: Accessible parts may be hot when the grill is in use. Young children must be kept away.

* Excess spillage must be removed before cleaning.

* During self-cleaning pyrolytic operation the surfaces may get hotter than usual and children MUST be
keptaway.
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1. GENERAL WARNINGS

Read the instructions carefully to make the most of your oven. We recommend you keep the instructions for installation and use for later reference,
and before installing the oven, note its serial number in case you need to get help from the after-sales service.

When you have unpacked the oven, make sure that it has not been damaged in any way. If you have any doubts at all, do not to use it. Contact a
professionally qualified person. Keep packing materials such as plastic bags, polystyrene, or nails out of the reach of children because they are

dangerous to children.

The company shall not be liable if the instructions provided in this document are not complied with.
! NOTE: Functions, properties and accessories of ovens which are mentioned in this manual, can be change depending on oven

models.

1.1 DECLARATION OF COMPLIANCE

The parts of this appliance that may come into contact with foodstuffs
comply with the provisions of EEC Directive 89/109.

By placing the c € mark on this product, we are confirming
compliance to all relevant European safety, health and environmental
requirements which are applicable in legislation for this product.

Hereby Candy Hoover Group declares that this aplliance marked CE
0051 complies with essential requirements from the R&TTE
1995/5/CE Directive. In order to receive a copy of the declaration of
compliance, please contact the manufacturer through the website:
www.candy-group.com When you have unpacked the oven, make
sure that it has not been damaged in any way. If you have any doubts
atall, do not use it: contact a professionally qualified person.

Keep packing materials such as plastic bags, polystyrene, or nails out
ofthe reach of children because they are dangerous to children.

1.2 SAFETY HINTS

*The oven must be used only for the purpose for which it was
designed. It must only be used for cooking food. Any other use, e.g. as
a form of heating, is an improper use of the oven and is therefore
dangerous.

*The manufacturers cannot be held responsible for any damage
caused by improper, incorrect or unreasonable use.

When using any electrical appliance you must follow a few basic rules.
- Do not pull on the power cable to remove the plug from the socket.

- Do not touch the oven with wet or damp hands or feet.

- Do not use the oven unless you are wearing something on your feet.

- Itis not generally a good idea to use adapters, multiple sockets for
several plugs or cable extensions.

- If the oven breaks down or develops a fault switch it off at the mains
and do nottouchit.

* Ifthe cable is damaged it must be replaced promptly.

When replacing the cable, follow these instructions.

Remove the power cable and replace it with one of the HO5VV-F type.
The cable must be able to bear the electrical current required by the
oven.Cable replacement must be carried out by properly qualified
technicians.

The earthing cable (yellow-green) must be 10 mm longer than the
power cable.

Use only an approved service centre for repairs and ensure that only
original parts are used. If the above instructions are not adhered to the
manufacturers cannot guarantee the safety of the oven.

*The oven you have just acquired has the described technical
characteristics and you must not make any modifications to it.

*Do not store flammable products in the oven; they can catch fire if the
oven comes on accidentally.

*Do not press on and do notlet children sit on the oven door.

*Use kitchen oven gloves, when putting into or removing a dish from
the oven.

*"CAUTION: Accessible parts may be hot when the grill is in use.
Young children should be kept away".

1.3 RECOMMENDATIONS

« After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the
oven perfectly clean.

* Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection
available from stores. Aluminium foil or any other protection, in direct
contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides.

* In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting
strong smokey smells, we recommend not using the oven at very high
temperature. It is better to extend the cooking time and lower the
temperature alittle.

Identification plate

In addition to the
accessories supplied with
the oven, we advise you only
use dishes and baking
moulds resistant to very high
Temperatures.

1.4 INSTALLATION

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the
assistance of the manufacturer is required to rectify faults arising from
incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee.
The installation instructions for professionally qualified personnel
must be followed. Incorrect installation may cause harm or injury to
people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The kitchen unit in which the oven is to be fitted must be made of
material resistant to temperatures of atleast 70°C.

The oven can be located high in a column or under a worktop.
Before fixing, you must ensure good ventilation in the oven space to
allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page
according to the type of fitting.

1.5 ELECTRICAL CONNECTION

THE ELECTRICAL CONNECTION SHOULD BE CARRIED OUT BY
AN APPROVED CONTRACTOR OR TECHNICIAN WITH SIMILAR
QUALIFICATIONS.

The installation receiving the appliance must comply with the standard
inforce in the installation country.

The manufacturer does not accept any responsibility if this provision is
not complied with.

Connection to the network must be by earthed socket outlet, or by
means of a multipole circuit-breaker, in compliance with the
installation country.

The installation must be protected by suitable fuses, and have wires
with a large enough cross-section to supply the oven normally.
CONNECTION:

The oven is fitted with a power lead for connecting exclusively to a
voltage of 220-240 V AC across the phases or across phase and
neutral.

Connection must be carried out having first checked:

-the supply voltage indicated on the meter,

The lead protection wire (green/yellow) connected to the earth
terminal of the oven must be connected to the earth terminal of the
installation.

Caution:

*Have the earth continuity of the installation checked by an electrician
before making the connection.

*The manufacturer will not be liable for any incident, or the possible
consequences that may arise from the use of the oven not earthed, or
connected to an earth with defective continuity.

NB: Do not forget that the oven may require after-sales service.

Also, locate the socket outlet so that the oven can be connected once
itis removed from its space.

Power supply cable: If the power supply cable has to be changed,
please have this done by the after-sales service or by someone with
similar qualifications.
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2. ACCESSORIES (According to model)

2.1 OVEN EQUIPMENT

Itis necessary to do an initial cleaning of the equipment before the first
use of each of them. Wash them with a sponge. Rinse and dry off.

The shelf can take moulds and dishes.

The drip tray catches the juices from grilled foods.

Never use he drip tray as a roasting tray as fat deposits can be quickly
spread throughout the oven, which produces excess smoke.
Never place the drip tray directly on the oven bottom.

The pizza stone for a crisper pizza equipped according to the model
with its stand and the pizzaroller.

/ ‘4 ; ;\'\
N 74

The pastry tray must be placed on the shelf. It is for cooking small
pastries like choux, biscuits, meringues, etc...
Never place the pastry tray directly on the oven bottom.

2.2 ROTISSERIE

No pre-heating is required for rotisserie cooking.
Cooking with the door closed.
The energy consumption is 90-95% less than traditional system.

1- Grid
2- Spit
3- Hooks & Screws
4- Handle

HOW TO USE TURNSPIT

1. Unscrew the hooks

2. Put the spit into the meat

3. Fix the meat with the hooks

4. Tighten the screws

5. Insert the spit into the motor hole
6. The handle

When the oven is in use, any unused accessories should be
removed from the oven.

23 U.see

Is an illumination system which replaces the traditional « light bulb ».
14 LED (for non-pyrolitic versions) or 10 High Power LED (for pyrolitic
versions) lights are integrated within the door. These produce white
high quality illumination which enables to view the inside of the oven
with clarity without any shadows on all the shelves.

Advantages:

This system, besides providing excellent illumination inside the oven,
lasts longer than the traditional light bulb its easier and to maintain and
most of all saves energy.

-Optimum view

-Long lifeillumination

-Very low energy consumption, -95% in comparison with the
traditional illumination High.

2.4 REMOVING AND CLEANING WIRE RACKS

1- Remove the wire racks by pulling them in the direction of the arrows
(see below)

2- To clean the wire racks either put them in the dishwasher or use a
wet sponge, ensuring that they are dried afterwards.

3-After the cleaning process install the wire racks in reverse order.

3. CLEANING THE OVEN

*Wait for the oven to cool down before doing any cleaning by hand.
*Never clean your oven with abrasive cleaners, wire wool or sharp
objects, or the enamel may be damaged beyond repair.

*Only use soapy water or bleach (ammonia) cleaners.

*Never line the oven sides with aluminium foil.

GLASS PARTS

We recommend you wipe clean the glass door with absorbent kitchen
paper every time you use the oven. If the spattering is heavy, then you
can clean with a well squeezed sponge and detergent, and rinse.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can scratch the surface, which may
resultin shattering of the glass.

OVEN DOOR SEAL
If this gets dirty, clean the oven seal with a slightly damp sponge.

ACCESSORIES
Clean them with a sponge soaked in soapy water. Rinse with clean
water and dry off. Avoid abrasive cleaners.

DRIP TRAY

After grilling, remove the drip tray from the oven. Take care to pour the
warm grease into a container. Wash and rinse the drip tray in hot water
with a sponge soaked in washing up liquid.

If residues remain attached, soak them off in water and detergent.

It can also go in a dishwasher or be cleaned with a commercial oven
cleaner.

Never place a soiled drip tray in the oven.
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OVEN LIGHTING

Disconnect the power supply from the oven before cleaning or
replacing the lamp.

The bulb and its cover are made of material resistant to high
temperatures.

Bulb characteristics:

230 VAC - 25W- E 14 base Temperature 300°C to change a defective
bulb, just:

*Unscrew the glass cover,

*Unscrew the bulb,

*Replace it with the same type: see characteristics above,

*After replacing the defective bulb, screw back the
protective glass cover.

CLEANING THE DOOR GLASS
Internal door glass of this oven can be removed and cleaned.
In order to clean the internal glass follow these instructions;

» Open the door of the oven.
(Picture1)

- J

Picture 1

* Lock the hinges as shown in Picture
2 before starting the cleaning
operation.

Unlock the hinges when the cleaning
operation is finished. (Picture 2)

Picture 2

* Remove the screws as shown in
Picture (Picture 3)

Picture 3

* Remove the top metallic cover by
pulling it upwards. (Picture 4

Picture 4

* Remove the glass by gently pulling it
out of the door frame (Picture 5)

&

Picture 5

* *For Pyrolytic ovens, please
remove also 2" and 3" glasses .
(Picture 6)

Picture 6

* After cleaning the glass re-
assemble the parts in the
reverse order of removal.

* ON ALL GLASES LOW-E
sign must be properly
readable and must be
positioned on the left corner of
the door, close to the left side
hinge. In this way the printed
surface of the 1* glass will
remain INSIDE the door.

Picture 7

4. SERVICE CENTRE

Before calling the Service Centre.

Ifthe oven is not working, we recommend that:
*Check that, if the oven is properly plugged into the power supply.

Ifthe cause of the fault cannot be detected:
*Disconnect the oven from the mains, do not touch the oven and call the
after sales service.

Before calling the Service Centre remember to make a note of the serial
number on the serial number specifications plate.

The oven is supplied with a guarantee certificate that ensures that it will
be repaired free of charge by the Service Centre whilst under
guarantee.

This appliance is marked according to the European
directive 2012/19/EU on Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). WEEE contains both
polluting substances (which can cause negative
consequences for the environment) and basic
components (which can be re-used). It is important to
have WEEE subjected to specific treatments, in order

_ to remove and dispose properly all pollutants, and
recover and recycle all materials.

Individuals can play an important role in ensuring that WEEE does not

become an environmental issue; it is essential to follow some basic

rules:

* WEEE shall not be treated as household waste.

* WEEE shall be handed over to the relevant collection points managed

by the municipality or by registered companies. In many countries, for

large WEEE, home collection could be present.

» When you buy a new appliance, the old one may be returned to the

retailer who has to collect it free of charge on a one-to-one basis, as long

as the equipment is of equivalent type and has the same functions as

the supplied equipment.

ENERGY SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try tofill it. Open
the oven door as infrequently as possible, because heat from the cavity
disperses every time it is opened. For a significant energy saving,
switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of
the cooking time, and use the residual heat that the oven continues to
generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any heat dispersal
outside of the cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff,
the "delayed cooking" programme makes energy saving more simple,
moving the cooking process to start at the reduced tariff time slot.
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5. DESCRIPTION OF THE DISPLAY

Display panel : time, programming of cooking mode
indicator lights, cooking temperature function and

[shelf positioning

py—
88:88

U-cook
Boostey

Og
STOP

ai
@

+ AND CONFIRMATION

BUTTON FOR REGULATION — (‘

L Settings: temperature, programming cooking and end of cooking time -
Regulated by turning the button towards “ - ” or “ +

L—L To confirm setting: press the button

Indicator light:

Clock /

rising temperature

Programmation /
Cooking temperature

® ) ®

Programme symbol display: cooking

Cooking end

Time Cooking timer

- ®8

|
|
|
|
é

PYRO U-coorx & &
L2 Boostey \@ —

L
I l_l STOP

Indicator light

Child safety device

Indicator light
WIFI

\

Oven functionning display
and recommended level

position

Turnspit

Booster display:\ \ Indicator light

Pre-heating
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5.1 BEFORE USING THE OVEN FOR THE
FIRST TIME

*PRELIMINARY CLEANING

-Clean the oven before using for the first time:

-Wipe over external surfaces with a damp soft cloth.

-Wash all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water
and washing up liquid.

-Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1
hour, this will remove any lingering smells of newness. Ensure that the
room is well ventilated while this is being done.

*THINGS TO REMEMBER

Confirmation of operation on timer

Modification must be confirmed by pressing the button.

Stopping the oven:

This may be necessary if you have input an incorrect instruction.

To stop the oven .... turn back the function selector knob to the Stop
Position.

Child safety device:

To lock the oven controls, select the child safety device. Refer to the
section entitled “Programming - The child safety device”.

The cooling fan :

This protects the control panel and electronics from heat damage.

Itbegins and then stops automatically even when the oven is switched off.
Oven lighting :

By turning to the light symbol, you can switch on the oven light when it is
notinuse.

When the oven is in use, the light stays on during all of the oven functions
and when the door is opened.

*CLOCKSETTING

When the oven is connected to the electricity supply or after a long power
cut, the clock must be re-set.

To setthe clock:

1 - Turn the control knob to the “Clock” symbol :

2 - Set the clock with the central button by turning to the “-” or “+
3-Turn back the control knob to the STOP position.

”
)

5.2 HOW TO USE THE OVEN

*THE MANUAL MODE

The cooking methods suggested in manual mode are set out in the table
below. Atemperature is also suggested for each cooking method. This can
be modified within a pre-determined range.

Function Mode Pre-set : .
according to the oven Tempoerature 'E're‘r;gztrg:umrg?g Egggi:’r':
model C
& Bottom + Fan 210 50-220 Booster
— Bottom 160 50-220 Booster
-~ Bottom + Top o 220 50-240
& Bottom + Top + Fan 210 50-230
& Circular Heating Element + Fan 180 50-230
7 Grill L2 L1-L3
% _Grill + Fan i 190 50-200 Booster
% Defrost 40 No
& Keep Warm 60 No
Pizza ok 230 230

*Booster: rapid temperature raised

**Qven must have this function

*** Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for

definition of energy class.

1- Turn the oven selector knob to the function required to the cooking.
The heating elements in operation for the selected cooking method are
displayed.
2- The appropriate temperature according to the cooking method
selected is displayed. It can be modified within a pre-determined range -
see the table above.
To modify the temperature setting, turn the central button and on the
timer confirm the setting by pressing the same button.
... the temperature display is fixed but can be modified during the
cooking cycle.
The oven will start cooking and will start to heat up.
The indicator light flashes until the selected temperature has been
reached. An audible signal sounds at the end of this operation and the
indicator light becomes fixed.

3- A cooking time and an end of cooking time can be programmed by
turning the programme selector knob to “cooking time” or “end of cooking
time”.

The “cooking time” or “end of cooking time” display starts flashing. Using
the central button, modify the settings as required and on the timer
confirm.

When you have done this, do not forget to turn the programme selector
knob back to “stop position” to confirm the new setting.

For more details about programming, refer to the chapter 5.3
entitled PROGRAMMES.

4- At the end of the cooking cycle, turn the function selector knob back to
“stop position”.

The indicator flashes again, it will remain also turned on after having
extinguished the oven and it will estinguish when the inside temperature
ofthe oven s sufficiently low.

*COOKING MODE

All cooking should be carried out with the door closed.

Q BOTTOM + FAN - The combination of the bottom heating
element and fan is ideal for fruit flans, tarts, quiches and pastries. It
prevents food from becoming too dry and encourages bread dough to
rise. Place the shelfin the bottom position in the oven.

— BOTTOM - Using the lower element. Ideal for cooking all
pastry based dishes. Use this for flans, quiches, tarts, paté and any
cooking that needs more heat from below.

—_ BOTTOM + TOP - Both top and bottom heating elements are
in use. This method is ideal for all traditional roasting and baking.When
cooking red meat, roast beef, leg of lamb, game, bread or foil wrapped
foods.

P

Q BOTTOM + TOP + FAN - Both top and bottom heating
elements are used in conjunction with the fan, which circulates hot air
throughout the oven.We recommend this method for poultry, pastries,
fish and vegetables. By using this method better heat penetration is
achieved and cooking and preheating times are also reduced. The fan
cooking option allows you to cook different foods together at different
positions in the oven all at the same time, providing even heat
distribution but without the risk of mingling tastes and smells. When
cooking different foods at the same time allow a further 10 minutes.

@ CIRCULAR HEATING ELEMENT + FAN - Air that has been
heated is blown by the fan onto the different levels. It is ideal for cooking
different types of food at the same time (e.g. Meet and fish) without
mixing tastes and smell. It cooks very gently and is ideal for sponge
cakes, pastries, etc.

o
.

GRILL - Using the top heating element. Success is guaranteed
for mixed grills, kebabs and gratin dishes. The grill should be pre-heated
to a high temperature for 5 minutes. White meats should always be
placed at some distance from the grill element, the cooking time is
slightly longer but the meat will be more succulent. Red meat and fish
fillets can be placed directly onto the shelf with the drip tray placed
beneath on lower shelf position.

e~

¢3 GRILL + FAN - The top heating element is used in conjunction
with the fan which circulates the hot air around the oven. Pre heating is
recommended for red meats but is not necessary for white meats.
Grilling is ideal for cooking thicker food items such as pork or poultry.
Food to be grilled should be placed directly at the centre of the middle
shelf.

By sliding the drip tray underneath the shelf it will ensure that any juices
are collected. For best results always make sure that the food is not too
close to the grill element and turn the food over half way through the
cooking time.

‘y(,/“ DEFROST - When the dial is set to this position. The fan
circulates hot air around the frozen food so that it defrosts in a few
minutes without the protein content of the food being changed or altered.
The temperature is presetin 40°C constant, no regulation is possible.

@ KEEP WARM - This is recommended to reheat precooked
foodstuff, positioning the shelf on the second level from top, or to defrost
bread pizza or pastry by positioning the shelf on the lower level.

The temperature is presetin 60°C constant, no regulation is possible.

PIZZA - With this function hot air circulated in the oven to
ensure perfect result for dishes such as pizza or cake.

>
~ WIFI
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5.3 PROGRAMMES
DISPLAY SYMBOLS

° ) Q Lamp
@ | © [88:88| Time setting
o) © Q @ Cooking time programming
JARNN & |STOP| End of cooking time programming

Timer in operation

& D
[P 13 pa

Selecteur Child safety device operational

programmation

Locking oven door

THE TIMER:

The timer works independently of the oven and has no effect on the
heating elements. Itis simply areminder.

*Turn the knob to the Timer position. The Timer symbol will appear.
The digits 00:00 will appear on the display.

*The minutes will then flash, turn the central button to the required
number of minutes and confirm by pressing the same button.

*The hours will flash, turn the central button to the required number of
hours and confirm by pressing the same button.

*Turn the knob back to the Stop position.

When the time is up, the cooking time will disappear. An audible signal
will sound for 15 seconds and the Timer display will flash (to stop it
before the 15 seconds are up, just press the central button).

PROGRAMMING THE COOKING TIME:

Various recipes are pre-programmed with a cooking time. In Manual
mode, Defrosting or Keep warm Mode can be pre-set, if required.
*Turn the knob to the Cooking time position. The Cooking time symbol
will appear.Apre-programmed cooking time for the various recipes will
appear, or 00:00 for other functions of the oven.

*With the minutes flashing, turn the central button to the required
number of minutes confirm by pressing the same button.

*With the hours flashing, turn the central button to the required number
of hours and confirm by pressing the same button.

*Turn the programme selector knob back to the Stop position to
confirm the new cooking time.

When the time is up, the cooking time will disappear from the display.
An audible signal will sound for 15 seconds and the Cooking time and
STOP symbols will flash.

*Turn the programme function knob back to Stop. If you do not do this,
the Cooking time and STOP symbols will continue flashing.

PROGRAMMING THE END OF COOKING TIME:

Various recipes are pre-programmed with a cooking time and
therefore with an end of cooking time. In Manual Mode, Defrosting or
Keep warm mode can be pre-set, if required.

*Turn the knob to the End of cooking position.The STOP symbol will
appear. A pre-programmed end of cooking time for the various recipes
will appear, or 00:00 for other oven functions or the time of day will be
shown.

*Turn the programme selector knob to confirm the end time.

*The minutes will flash. Turn the central button to indicate the required
number of minutes, and confirm your choice by pressing the same
button.

*The hours will then flash.Turn the central button to indicate the
required number of hours, and confirm your choice by pressing the
same button.

NB : With a delayed start, the end of programme time will appear on
the display with the “Cooking time” and “STOP” symbols, and only the
function Recipe mode of the oven remains.

The oven automatically calculates the start time (end time minus
cooking time).

Atthe end of the cycle the oven switches itself off automatically. For 15
seconds, an audible signal lets you know that the cycle has ended and
the “Cooking time” and STOP symbols will flash.

*Turn the function selector knob to Stop. Unless you do this, the
symbols will continue flashing.

*This function is typically used with “cooking duration” function.

For example if the dish has to be cooked for 45 minutes and
needs to be ready by 12:30;
- select the required function

- set the cooking duration time to 45 minutes
- set the end of cooking time to 12:30.
Cooking will start automatically at 11:45 (12:30 minus 45 mins)
and will continue until the pre-set end-of-
cooking-time, when the oven will switch itself off automatically.

WARNING.

If the END of cooking is selected without setting the length
of cooking time, the oven will start cooking immediately
and it will stop at the END of cooking time set.

5.4 COOKING TIPS

It is better not to salt meats until after cooking as salt encourages the
meat to spatter fat. This will dirty the oven and make a lot of smoke.

Joints of white meat, pork, veal, lamb and fish can be put into the oven
cold. The cooking time is longer than in a preheated oven, but it cooks
through to the centre better as the heat has more time to penetrate the
joint.

Correct preheating is the basis of successful red meat cookery.

GRILLS

* Before loading the grill:

Remove the meat from the refrigerator a few hours before grilling. Lay
it on several layers of kitchen paper. This improves seizing, making it
tastier and avoids it staying cold at the centre.

Add pepper and spices to the meat before grilling, but add any salt
after cooking. This way it will seize better and stay juicy. Baste all the
food to be cooked with a little oil. This is best done with a wide flat
basting brush.Then sprinkle with more pepper and herbs (thyme,
etc.).

*During cooking:

Never pierce the food during cooking even when you turn it. This lets
the juice outand itbecomes dry.

BAKING

Avoid using shiny tins, they reflect the heat and can spoil your cakes. If
your cakes brown too quickly, cover them with greaseproof paper or
aluminium foil.

Caution: The correct way to use foil is with the shiny side in towards
the cake. If not the heat is reflected by the shiny surface and does not
penetrate the food.

Avoid opening the door during the first 20 to 25 minutes of
cooking:

Soulfflés, brioches, sponge cakes, etc. will tend to fall. You can check if
cakes are done by pricking the centre with a knife blade or metal
knitting needle. If the blade comes out nice and dry, your cake is ready
and you can stop cooking. If the blade comes out moist or with bits of
cake attached, continue baking but slightly lower the thermostat so
thatitis finished off without burning.

5.5 ADJUSTING THE DISPLAY CONTRAST

The display contrast can be adjusted at any time.
The default setting is “C5”. To adjust the setting, carry out the following:

*Turn the programme selector to “Light” and the function selector to “0”.
Press in the central key for 3 seconds and “CX” will appear on the display
(where X = the contrast level).

Turn the central key to adjust the contrast setting. The settings go from 1
to 9. Confirm the new setting by pressing the central key for 3 seconds.

6. CHILD SAFETY

This function is essential, especially when children are around. It
prevents children from switching the oven on or altering the preset
programmes.

This safety system locks the oven control panel while itis operating.

There are two levels of safety :

LEVEL 1 : Locking selector control knob and the central button.
+To activate : Turn the programmation control knob to child safety.
*Action : The control knobs are inactive™.

*To deactivate : Turn the programmation control knob to O.
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LEVEL 2 : Locking function selector knobs

*To activate : Turn the function selector knob to child safety and keep
the central button pressed in for 3 seconds.

*Action : All the controls are inactive™.

*To dactivate : the same procedure as for activating. Turn the function
selector knob to child safety and keep the central button Pressed in for
3 seconds.

*Note : In all cases, for reasons of safety, even when the controls are
locked, the oven can be switched off by turning the selector knob to 0.

7. WIFI FEATURE

WIFI CONFIGURATION

* Turn the oven selector knob to the WiFi position (the “@” symbol
flashes).

* When the oven is connected to a wireless router and the WiFi
function is selected the “@" symbol stays on continuously,

« If the oven is not connected to a wireless router the “@” symbol
flashes. (see section on “@” symbol management).

« If the Wifi function is selected, the oven can only be remotely
controlled (function selector and encoder are disabled);

* In the other cooking positions the oven cannot be externally
controlled.

RESET

Toreset the WiFi, turn the oven selector knob to the Wifl position while
no program is running and push the encoder for 3 seconds.

After 3 seconds, on the display will appear "rSt" and the "@" symbol
starts to flash.

"@" SYMBOL MANAGEMENT

* When the oven is off, the symbol is off;

* When the oven selector knob is in the Wi-Fi position, the symbol
flashes (1" on, and 1" off) if this oven is in “access point” mode
(connected point-to-point), while stays steadily on if the oven is in
“client” mode (connected to a router);

* When the oven selector knob is turned on to the Wi-Fi position and
the ovenis trying to connect to a router, the symbol flashes (3 " on, and
1" off);

* When the oven selector knob is turned on but not on Wi-Fi position
(read-only), the symbol flashes (1 "on and 3" off).

CANDY SIMPLY-FI:
For detailed information about HOW TO CONNECT
Lﬂ' your simply-Fi appliance and HOW TO USE it at its
éﬁ " best, go to http://www.candysimplyfi.com or visit
@ the dedicated simply-Fi Customer Service website

http://simplyfiservice.candy-hoover.com

™ =
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INDICAZIONI DI SICUREZZA

* ATTENZIONE: I'apparecchio e le parti accessibili diventano calde durante I'uso. Prestare attenzione a
non toccare le parti calde.

* | bambini al di sotto di 8 anni dovrebbero essere tenuti a distanza se non continuamente supervisionati.

« L'apparecchio pud essere usato da bambini dagli 8 anni in su e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o senza esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura e coscente del rischio possibile.

* | bambini non dovrebbero giocare con I'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini senza supervisione

* Durante 'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti all’interno del forno.

* ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde durante I'uso. | bambini dovrebbero
essere tenuti a distanza.

* Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati per pulire le porte di vetro del
forno dato che possono graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.

» Spegnere il forno prima di rimuovere lo schermo di protezione e, dopo la pulizia, rimontarlo secondo le
istruzioni.

» Usare solo la sonda termica raccomandata per questo forno.

* Non utilizzare un pulitore a vapore.

« ATTENZIONE: Assicurarsi che I'apparecchio sia spento prima di sostituire la lampada per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

* Il mezzo di disconnessione deve essere incorporato nel cablaggio fisso in accordo con le leggi di
cablaggio.

» Le istruzioni devono indicare quale tipo di cavo debba essere utilizzato, tenendo presente la
temperatura della superficie posteriore dell’apparecchio.

* Se il cavo di alimentazione € danneggiato, esso deve essere sostituito da un cavo o un assieme speciali
disponibili presso il costruttore o il suo servizio assistenza tecnica.

« ATTENZIONE: Al fine di evitare ogni pericolo dovuto al riarmo accidentale del dispositivo termico di
interruzione, il presente apparecchio non deve essere alimentato con un dispositivo di manovra esterno,
quale un temporizzatore oppure essere connesso a un circuito che viene regolarmente alimentato o
disalimentato dal servizio.

* ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare calde quandoil grill € in uso. | bambini dovrebbero
essere tenuti a distanza.

* Gli eccessi di materiale tracimato devono essere tolti prima della pulizia.

» Durante la Pyrolisi le superfici possono scaldarsi piu del solito & pertanto consigliato tenere i bambini a
distanza.
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1. AVWWVERTENZE GENERALI

Per utilizzare in modo ottimale il forno, € consigliabile leggere con attenzione queste istruzioni e conservarle in un luogo sicuro in modo da poterle
consultare in caso di bisogno. Prima di installare il forno, prendere nota del numero di serie in modo da poterlo comunicare al personale del servizio
di assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non abbia subito danni durante il trasporto.
In caso di dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di un tecnico qualificato. Tenere tutto il materiale da imballaggio, come sacchetti di
plastica, polistirolo e chiodi fuori della portata dei bambini perché potrebbero essere pericolosi.

Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza delle istruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a seconda dei modelli.

1.1 DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Tutti i componenti di questo elettrodomestico destinati a venire a contatto
con gli alimenti sono conformi che le disposizione della Direttiva CEE
89/109.

Apponendo la marcatura C € su questo prodotto, dichiariamo, sotto la
nostra responsabilita, di ottemperare a tutti i requisiti relativi alla tutela di
sicurezza, salute e ambiente previsti dalla legislazione europea in essere
per questo prodotto.

Con la presente la Candy Hoover Group, dichiara che questo apparecchio
marcato CE 0051 e conforme ai requisiti essenziali dalla Direttiva R&TTE
1999/5/CE. Per ricevere copia della dichiarazione di conformita,
contattare il costruttore al sito: www.candy-group.com.

1.2 SUGGERIMENTI SULLA SICUREZZA

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui € stato progettato, ossia solo
per la cottura di alimenti. Qualsiasi altro utilizzo, ad esempio come fonte
diriscaldamento, € considerato improprio e quindi pericoloso.

«|l produttore declina ogni responsabilita per eventuali danni dovuti a un
uso improprio, errato o irragionevole del forno. Durante Il'uso di
elettrodomestici elettrici, € indispensabile attenersi ad alcune semplici
regole dibase:

-Non tirare il cavo di alimentazione per staccare la spina dalla presa a
muro

-Non toccare il forno con mani o piedi bagnati o umidi

-Non utilizzare i forno con i piedi scalzi

- E generalmente sconsigliabile utilizzare adattatori, basette di
alimentazione o prolunghe.

- Se il forno si guasta o uno degli interruttori risulta difettoso, spegnerlo
immediatamente e non utilizzarlo.

«Sostituire immediatamente il cavo di alimentazione se danneggiato.
Attenersi alle seguenti istruzioni per sostituire il cavo di alimentazione.
Rimuovere il cavo di alimentazione difettoso e sostituirlo con uno dei
seguenti modelli: HO5RR-F, HO5VV-F o HO5V2V2-F. Verificare che le
specifiche elettriche del cavo di alimentazione corrispondano a quelle
del forno. Fare sostituire il cavo di alimentazione da un tecnico
qualificato. Verificare che il cavo di messa a terra (giallo/verde) sia 10
mm piu lungo del cavo di alimentazione. Rivolgersi solo a centri di
assistenza autorizzati e verificare che vengano utilizzate solo parti di
ricambio originali. Il produttore non & in grado di garantire la sicurezza
del forno in caso di mancata osservanza delle istruzioni indicate in
precedenza.

«ll forno ha le caratteristiche tecniche descritte in questo documento e
non deve essere in alcun modo modificato.

*Non utilizzare mai vapore o getti ad alta pressione per pulire il forno.
*Non conservare materiale inflammabile nel forno perché potrebbe
incendiarsinel casoin cui il forno venga accidentalmente acceso.

*Non esercitare pressione sullo sportello del forno e impedire ai bambini
di sedervisisopra.

*Utilizzare sempre guanti per inserire e rimuovere le pietanze nel/dal
forno.

1.3 RECOMMENDATIONS

*Dopo I'uso, sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per
mantenerlo perfettamente pulito.

*Non rivestire le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina o fogli
monouso commerciali, perché potrebbero fondersi a contatto con le
superfici in smalto caldo e danneggiare le superfici in smalto
all'interno del forno.

*Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e prevenire la
diffusione di fumo maleodorante, & consigliabile non utilizzare il forno
a temperature molto alte. E generalmente preferibile impostare un
tempo di cottura piu lungo e utilizzare una temperatura piu bassa.

Oltre agli accessori forniti
con il forno, € consigliabile
utilizzare piatti e teglie
resistenti alle alte
temperature.

1.4 INSTALLAZIONE

Il produttore non & obbligato a occuparsi dell'installazione. Gli
eventuali interventi di assistenza necessari per correggere problemi
dovuti a un'errata installazione non sono coperti da garanzia.
L'installazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in
conformita con queste istruzioni. Un'installazione impropria potrebbe
causare infortuni alle persone, agli animali domestici o danni alle
attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali
lesioni o danni dovuti a un'errata installazione. L'unita della cucina in
cui viene installato il forno deve essere fabbricato in un materiale in
grado ditollerare una temperatura di almeno 70°C.

Il forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di
lavoro.

Prima di fissare in posizione il forno, verificare che lo spazio attorno
allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di aria
fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la
sicurezza dei componenti interni. Realizzare le aperture indicate
nell'ultima pagina del manuale, a seconda del tipo di installazione.

1.5 COLLEGAMENTI ELETTRICI

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTI ELETTRICI A
UN'ELETTRICISTAO TECNICO QUALIFICATO. La rete di alimentazione
a cui viene collegato il forno deve essere conforme con le normative in
vigore nel paese di installazione. Il produttore declina ogni responsabilita
per eventuali danni derivanti dalla mancata osservanza di tali disposizioni.
Il forno deve essere collegato alla rete elettrica tramite una presa a muro
con messa a terra o tramite un sezionatore con piu poli, a seconda delle
disposizioni in vigore nel paese di installazione. La rete elettrica deve
essere protetta mediante fusibili idonei e devono essere utilizzati cavi con
una sezione trasversale idonea a garantire una corretta alimentazione del
forno.

COLLEGAMENTO

Il forno viene fornito con un cavo di alimentazione, che deve essere
collegato solo a una rete elettrica con una tensione di 230 VCATtra le fasio
tra la fase e il neutro. Prima di collegare il forno alla rete elettrica, &
indispensabile controllare: - la tensione di alimentazione indicata sul
misuratore, - l'impostazione del sezionatore. Il filo di messa a terra
(giallo/verde) collegato al morsetto di terra del forno deve essere collegato
al morsetto di terra della rete elettrica.

Attenzione:

<Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la continuita
della messa a terra della rete elettrica a un elettricista qualificato.

«ll produttore declina ogni responsabilita per eventuali incidenti o altri
problemi derivanti dal mancato collegamento a terra del forno o dal suo
collegamento a una messa a terra con una continuita difettosa.

Nota: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, e
consigliabile prevedere la disponibilita di un'ulteriore presa a muro a cui
collegare il forno dopo che é stato rimosso dallo spazio in cui & stato
installato.

Cavo di alimentazione: il cavo di alimentazione deve essere sostituito
solo dal personale dell'assistenza tecnica o da tecnici con qualifiche
analoghe.

2. ACCESSORI DEL FORNO (A SECONDA DEI MODELLI)
2.1 ACCESSORI DEL FORNO

Prima di utilizzare il forno per la prima volta, € necessario pulire tutti gli
accessori, lavandoli con una spugna bagnata, sciacquandoli e
asciugandoli.

Lagriglia puo sostenere teglie e piatti
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Laleccarda serve araccogliere i residui che sgocciolano durante
la cottura di alimenticon il grill.

INON utlizzare la vascnetta ai gocciolamento come teglia per gli arrosti
perché i depositi di grasso possono disperdersi rapidamente
all'interno del forno e causare la produzione di un fumo eccessivo.

La piastra per pizza, che consente di cucinare pizze piu croccanti, &
munita di una base e di uno stendipizza.
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La teglia per i dolci deve essere collocata sul vassoio e pud essere
utilizzata per cucinare pasticcini, come bignée, biscotti, meringhe,
ecc.... Non collocare mai la teglia per i dolci direttamente sul ripiano
inferiore del forno.

2.2 FUNZIONE GIRARROSTO

Per arrostire non e richiesto il pre riscaldamento del forno

Effettuare la cottura con la porta forno chiusa

Il consumo di energia € inferiore del 90-95% rispetto al metodo
tradizionale

2— phee— =

1- Griglia
2- Spiedo

3- Ganci e viti
4- Impugnatura

MODALITA UTILIZZO
GIRARROSTO

1. Svitare i ganci

2. Infilare lo spiedo all'interno
della carne

3. Bloccare la carne con i ganci

4. Stringere le viti dei ganci

5. Inserire lo spiedo all'interno
della cavita del forno

6. Smontare l'impugnatura prima di iniziare la cottura

Quando il forno ¢ in funzione bisogna togliere dalla cavita tutti
gli accessori inutilizzati.

23 U.see

Questo sistema di illuminazione sostituisce le “lampadine”
tradizionali. | 14 LED (sui modelli non pirolitici) o i 10 LED ad alta
potenza (sui modelli pirolitici) sono integrati direttamente nello
sportello. Questi LED producono una luce bianca di alta qualita che
consente di vedere bene tutti i ripiani all'interno del forno senza
ombre.

Vantaggi :

Oltre a garantire una buona visibilita all'interno del forno, questo
sistema € piu resistente rispetto alla lampadine tradizionali, richiede
una minore manutenzione e consuma meno dei sistemi tradizionali.

- Ottima visibilita

- llluminazione dilunga durata

-Consumi ultra-ridotti, Consuma il 95% in meno rispetto ai sistemi
tradizionali

«Elettrodomestico con luci LED bianche di classe 1M, conforme a IEC
60825- 1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (equivalente allo standard EN
60825-1: 1994 + A1: 2002 + A2: 2001); emissione luminosa massima
paria 459 nm < 150uW.

2.4 RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1. Rimuovere le griglie tirandole verso il senso della freccia

2. Pulire le griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna bagnata
e asciugandole subito dopo

3. Dopo aver pulito le griglie, installarle nuovamente

3. PULIZIA DEL FORNO

*Attendere che il forno si raffreddi prima di effettuare operazioni di pulizia
manuali.

*Non utilizzare mai detergenti abrasivi, pagliette di ferro o oggetti appuntiti
per la pulizia per non danneggiare in modo irreparabile le parti smaltate.
*Utilizzare solo acqua e sapone o detergenti a base di candeggina
(ammoniaca).

*Non rivestire mai le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina.

PARTIIN VETRO

E consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina
dopo ogni utilizzo del forno. Per rimuovere le macchie piu ostinate, &
possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente ben
strizzata e sciacquare con acqua.

*Non utilizzare mai detergenti abrasivi o oggetti appuntiti perché
potrebbero graffiare la superficie in vetro o frantumarla.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO
Se sporca, la guarnizione puo essere pulita con una spugna leggermente
inumidita.

ACCESSORI
Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone,
sciacquarli e asciugarli. Evitare di usare detergenti abrasivi.

VASCHETTADIGOCCIOLAMENTO

Dopo l'uso del grill, rimuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso
caldo in un contenitore. Lavare e sciacquare la vaschetta in acqua calda
utilizzando una spugna e del detergente per piatti. Se rimangono dei
residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e detergente. In
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alternativa, & possibile anche lavare la vaschetta nella lavastoviglie
oppure utilizzare un detergente per forni di tipo commerciale. Non
reinserire mai una vaschetta sporca nel forno.

LUCE DELFORNO

Scollegare il forno dall'alimentazione elettrica prima di pulire o sostituire la
lampadina. La lampadina e la sua copertura sono fabbricati in materiale
plastico resistente alle temperature elevate.

Caratteristiche della lampadina:

230 VCA 25W E 14, temperatura di base 300°C. Per sostituire una
lampadina difettosa:

Allentare la coperturain vetro.

*Svitare lalampadina.

*Sostituirla con una nuova dello stesso modello (vedere le
caratteristiche descritte in precedenza).

*Dopo aver sostituito la lampadina difettosa, riavvitare la
coperturain vetro.

PULIZIAPORTAIN VETRO
E possibile rimuovere e pulire la porta vetro interna.
Al fine di pulire il vetro interno, seguire le seguenti istruzioni:

* Aprire la porta del forno
(Figura 1)

- /
Figura 1

* Prima di iniziare I'operazione di
pulizia, bloccare le cerniere
come mostrato nella Figura 2.
Sbloccare le cerniere una volta
terminata |'operazione.

(Figura 2)

Figura 2

* Rimuovere le viti come nella
Figura 3. (Figura 3)

Figura 3

* Rimuovere la copertura metallica
superiore tirandola verso l'alto.
(Figura 4)

Figura 4

» Rimuovere il vetro estraendolo con
molta cura dalla controporta del
forno. (Figura 5)

.

Figura 5

¢ * Per i forni pirolitici, imuovere
anche il secondo e il
terzo vetro. (Figura 6)

Figura 6

* Al termine della pulizia del
vetro, riassemblare le parti
nell’'ordine opposto alla
rimozione

* SU TUTTI | VETRI, l'indicazione
"Low-E" deve essere
correttamente leggibile e
posizionata sul lato sinistro

della porta, vicino alla cerniera
laterale sinistra. In questo modo,
I'etichetta stampata del primo
vetro rimarra INTERNA alla porta.

Figura 7

4. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Prima dirivolgersi all'assistenza tecnica:

Seilforno non funziona, é consigliabile:
*Controllare che il forno sia correttamente collegato all'alimentazione
elettrica.

Se non é possibile individuare la causa del guasto:
*Scollegare il forno dall'alimentazione elettrica, non toccarlo e rivolgersi
all'assistenza tecnica.

Prima di chiamare il centro di assistenza, ricordarsi di prendere nota del
numero di serie riportato sulla targhetta identificativa.

Il forno viene fornito con un certificato di garanzia che ne garantisca la
riparazione gratuita presso un centro di assistenza durante il periodo di
validita della garanzia.

Questo apparecchio € contrassegnato in conformita alla
Direttiva europea 2012/19/EU sulle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE). | WEEE contengono sia
le sostanze inquinanti (che possono provocare
conseguenze negative sull'ambiente) che componenti di
base (che possono essere riutilizzati). E importante che i
WEEE siano soggetti a rattamenti specifici, per rimuovere

_ e smaltire correttamente tutti gli inquinanti e recuperare e
riciclare tutti i materiali.

| singoli possono giocare un ruolo importante nell'assicurare che i WEEE

non diventino un problema ambientale; & essenziale seguire alcune

regole dibase:

| WEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici.

» | WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti dal

comune o da societa registrate. In molti Paesi, per i WEEE grandi,

potrebbe essere presente la raccolta domestica.

* Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio potrebbe

essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo gratuitamente su base

singola, sempre che l|'apparecchio sia del tipo equivalente e abbia le

stesse funzioni di quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE L'AMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di
riempirlo. Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi sono
dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta
energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della fine
del tempo di cottura pianificato, e servirsi del calore che il forno continua a
generare. Tenere le guarnizioni pulite e in ordine, per evitare eventuali
dispersioni di energia. Se si dispone di un contratto di energia elettrica a
tariffa oraria, il programma “cottura ritardata” rendera piu semplice il
risparmio spostando I'avvio del programma negli orari a tariffa ridotta.
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5. DESCRIZIONE DEL DISPLAY
Display: orario, programmazione della qualita di

cottura, indicatori luminosi, temperatura di cottura

e posizionamento delle mensole
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+ CONFERMARE

PULSANTE PER REGOLARE ‘

L1 Impostazioni: temperatura, programmazione del ciclo di cottura e della fine
del ciclo di cottura, regolabile ruotando il selettore verso “-“ oppure “+

-—1. Per confermare I'impostazione: premere il pulsante

Simbolo programma: cottura
fine del ciclo di cottura

Orologio /
Programmazione / _
Temperatura di cottura| Tempo Timer

Indicatore luminoso:
incremento della temperatura
J - o -, O e, @ 8
WV VWV
| . .
‘ ' ‘ ' ‘ ' ‘ ' STOP Indicatore luminoso
’i‘* Dispositivo di protezione del forno
PYRO U-CcoOoOK @] . .
Indicatore luminoso
KKJ\ BOOSt \@/ WIFI
\
_ Display Booster\ \ Indicatore luminoso
Girarrosto | - Pre-riscaldamento Chiusura sportello forno

Stato operativo del forno
e livello consigliato
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5.1 PRIMA DI UTILIZZARE IL FORNO PER LA
PRIMA VOLTA

PULIZIA PRELIMINARE

-Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la prima volta:

-Pulire le superfici esterne con un panno morbido leggermente inumidito.
-Lavare tutti gli accessori e pulire I'interno del forno con del detergente per
piattied acqua calda.

-Verificare che il forno sia vuoto, impostare la temperatura massima e
lasciarlo acceso per almeno 1 ora per rimuovere tutti gli odori normalmente
presenti nei forni nuovi. Verificare che la cucina sia ben ventilata durante
I'esecuzione di queste operazioni.

PROMEMORIA

Controllare che il timer funzioni correttamente

Premere il pulsante del timer per verificare che funzioni.

Arresto del forno

Puo essere necessario effettuare questa informazione se si seleziona un
comando errato. Per arrestare il forno, ruotare all'indietro il selettore e
portarlo in posizione di arresto.

Blocco dei comandi

Per bloccare i comandi del forno, selezionare il dispositivo di protezione del
forno. Per ulteriori informazioni, consultare la sezione intitolata
“Programmazione del dispositivo di sicurezza”.

Ventola di raffreddamento

Lo scopo della ventola & proteggere il pannello di controllo e I'elettronica dal
calore. La ventola si avvia automaticamente e si arresta al momento in cui
viene spentoil forno.

Luce del forno

Ruotando il selettore della luce, € possibile spegnere la luce del forno quando
questo non & in uso. La luce & sempre accesa quando il forno & in uso e si
accende quando si apre lo sportello.

*IMPOSTAZIONE DELL'OROLOGIO

L'orologio deve sempre essere reimpostato quando si collega il forno
all'alimentazione elettrica o dopo un'interruzione prolungata
dell'alimentazione elettrica.

Perimpostare I'orologio

1- Ruotare il selettore dei comandi e impostarlo sul simbolo
dell'orologio;

2- utilizzare il pulsante centrale per impostare I'orologio e ruotare la
manopolaindirezione “-” 0 “+”;

3- riportare lamanopola di comando in posizione diARRESTO.

ny &

5.2 COME UTILIZZARE IL FORNO

*MODALITA MANUALE

| metodi di cottura consigliati per la modalita manuale sono descritti nella
seguente tabella, che riporta anche la temperatura consigliata per ciascun
metodo di cottura. La temperatura pud tuttavia essere impostata su
qualsiasi valore compreso entro l'intervallo indicato.

Modalita di Temperatura .

fun;ionamento_ secondo pre-inlpostata pre:rggt]grenz?r::g °c I:Blgr;zslzaerls

il modello di forno C
&, Parte inferiore+Ventole 210 50-220 Booster
— Parte inferiore 160 50-220 Booster
- Parte inferiore+Parte superiore *** 220 50-240
&2 Parte inferiore+Parte superiore+Ventole 210 50-230
& Elemento i iscaldamento circolare + Veniole 180 50-230
7 Grill L2 L1-L3
& Grill+Ventole el 190 50-200 Booster
¥ Sbrinamento 40 No
& Mantenere in caldo 60 No
Pizza *x 230 230

*Booster: aumento rapido della temperatura.

**|1 forno deve avere questa funzione

*** Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1

utilizzato per la definizione della classe energetica.

1-Ruotare il selettore del forno impostandolo sulla funzione di cottura
desiderata. Vengono visualizzati gli elementi di riscaldamento che verranno
utilizzati per il metodo di cottura scelto.

2-Viene quindi visualizzata la temperatura appropriata per il metodo di cottura
selezionato. La temperatura puo tuttavia essere impostata su qualsiasi valore
compreso entro l'intervallo indicato (vedere la tabella precedente). Per
modificare la temperatura, ruotare il pulsante centrale e premerlo appena il
timer visualizza la temperatura corretta. La temperatura visualizzata sul
display € fissa, ma pud comunque essere modificata in fase di cottura. Il forno
avvia il ciclo di cottura e inizia a riscaldarsi. L'indicatore luminoso lampeggia
fino al raggiungimento della temperatura selezionata. Al termine
dell'operazione, il forno emette un avviso acustico e l'indicatore luminoso si
accende fisso.

3-Per programmare il tempo di cottura e l'ora di fine del ciclo di cottura, €
sufficiente ruotare il selettore dei programmi e posizionarlo sul “tempo di
cottura” o “'ora di fine del ciclo di cottura” desiderati. L'icona del “tempo di
cottura” o “dell'ora di fine del ciclo di cottura” inizia a lampeggiare. Utilizzare il
pulsante centrale per modificare le impostazioni e controllare che il timer
visualizzi i tempi desiderati. Dopo aver effettuato queste operazioni, riportare il
selettore in posizione di “arresto” per confermare la nuova impostazione.

Per ulteriori informazioni sulla programmazione, fare riferimento al
Capitolo 5.3 -PROGRAMMAZIONE.

4 - Al termine del ciclo di cottura, riportare il selettore delle funzioni in posizione
di arresto. L'indicatore luminoso inizia nuovamente a lampeggiare e continua a
rimanere acceso anche dopo che il forno € stato spento, fino a quando la
temperatura non si abbassa a sufficienza.

*MODALITADICOTTURA

Q ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE In questa modalita viene
utilizzato I'elemento inferiore. Questa modalita € ideale per cuocere tutti i piatti
abase di pasta; ad esempio flan, quiche, paté e qualsiasi pietanza che richieda
piu calore e irradiazione dal basso.

Tenere sempre lo sportello del forno chiuso durante la cottura.

— ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE + VENTOLA - L'uso
combinato dell'elemento riscaldante inferiore e della ventola € ideale per la
cottura di torte di frutta, crostate, quiche e dolci.

_ ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE + SUPERIORE - In
questa modalita di cottura vengono utilizzati entrambi gli elementi riscaldanti,
ossia quello inferiore e superiore. Questo metodo ¢ ideale per gli arrosti e le
pietanze piu tradizionali, come la carne rossa, il roastbeef, le cosce di agnello,
la selvaggina, il pane e le pietanze avvolte in fogli di alluminio.

& ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE + SUPERIORE +
VENTOLA - In questa modalita vengono utilizzati entrambi gli elementi
riscaldanti, ossia quello superiore e inferiore, ma viene contemporaneamente
fatta circolare aria calda all'interno del forno. E consigliabile utilizzare questo
metodo per cucinare carne bianca, torte salate, pesce e verdura. Questo
metodo assicura una maggiore penetrazione del calore e richiede un tempo di
pre-riscaldamento minore. L'uso della ventola consente di cucinare
temporaneamente tipi di alimenti diversi, perché consente di distribuire
uniformemente il calore senza il rischio che si mescolino sapori e odori.
Quando si cucinano piu tipi di alimenti contemporaneamente, € consigliabile
incrementare di 10 minuti il tempo di cottura.

@ ELEMENTO RISCALDANTE CIRCOLARE + VENTOLA In questa
modalita di cottura vengono contemporaneamente utilizzati gli elementi
riscaldanti inferiore, superiore e circolare, che provvede a far circolare aria
calda all'interno del forno. Questa modalita di cottura & indicata per le stesse
pietanze indicate nella sezione relativa alla cottura con ventola.

—~—~
. GRILL In questa modalita di cottura viene utilizzato solo I'elemento
riscaldante superiore. Questa modalita di cottura & particolarmente indicata per
i piatti grigliati, gli spiedini e i piatti gratinati. Il grill deve essere pre-riscaldato a
una temperatura alta per 5 minuti. Per ottenere risultati di cottura ottimali e
rendere la carne pil succulenta, & consigliabile collocarla a una certa distanza
dal grill anche se i tempi di cottura sono piu lunghi. | filetti di carne rossa e pesce
devono essere collocati direttamente sul ripiano con la vaschetta di
gocciolamento posizionata sotto al ripiano inferiore.
—~
& GRILL+ VENTOLA In questa modalita di cottura viene utilizzato
I'elemento riscaldante superiore insieme alla ventola per fare circolare aria
calda all'interno del forno. E consigliabile pre-riscaldare il forno solo per le carni
rosse, ma non per quelle bianche. Il grill & ideale per le pietanze con un
maggiore spessore, come la carne di suino o pollo. Gli alimenti da grigliare
devono essere collocati al centro del ripiano intermedio. Collocare la vaschetta
di gocciolamento sotto al ripiano per raccogliere l'eventuale grasso che
gocciola in fase di cottura. Per ottenere risultati ottimali, non collocare gli
alimenti troppo vicino al grill e girare la carne a meta del ciclo di cottura.

%0 SCONGELAMENTO Questa modalita si attiva quando si sposta il
selettore in questa posizione. La ventola fa circolare aria calda attorno
all'alimento congelato e ne consente quindi uno scongelamento rapido senza
alcuna alterazione del sapore originale.

La temperatura & preimpostata su 40°C e non puo essere modificata.

RISCALDAMENTO Questa modalita & quella consigliata per
riscaldare alimenti pre-cotti (che devono essere posizionati sul secondo ripiano
in basso dall'alto) o per scongelare pasta o pizza congelata (in questo caso e
necessario utilizzare il ripiano pit basso).

Latemperatura € preimpostata su 60°C e non pud essere modificata.

PIZZA Questa funzione consente di far circolare aria calda
all'interno del forno ed & particolarmente indicata per pietanze come pizze o
dolci.

=

—~ WIFI
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5.3 PROGRAMMAZIONE
SIMBOLI VISUALIZZATI SUL DISPLAY

O o Luce
9 © |ga:aa| Timer
el o . Programmazione
o e ¢ @ dell'ora di fine cottura

al G{ STOP Erogrammazione dell'ora di
fine cottura

Selettore A\ Z Timer attivo

dei programmi
& j‘o Protezione del forno attiva
@ Chiusura dello sportello del forno

TIMER:

Il funzionamento del timer € indipendente dal forno e non ha alcun effetto
sugli elementi riscaldanti. Il suo scopo & fungere semplicemente da
promemoria.

*Spostare la manopola in posizione timer. Sul display vengono visualizzati
prima il simbolo del timer, quindi le cifre 00:00.

*Appena i minuti iniziano a lampeggiare, ruotare il pulsante centrale,
posizionarlo sul numero di minuti desiderato e premere nuovamente il
pulsante per confermare.

*Appena le ore iniziano a lampeggiare, ruotare il pulsante centrale,
posizionarlo sul numero di ore desiderato, quindi premere nuovamente il
pulsante per confermare.

*Spostare la manopola in posizione di arresto. Alla scadenza dell'intervallo
impostato, il tempo di cottura scompare dal display. Viene generato un
segnale acustico per 15 secondi e l'icona del timer inizia a lampeggiare
(per disattivare l'icona prima dell'intervallo di 15 secondi, premere il
pulsante centrale).

PROGRAMMAZIONE DEL TEMPO DICOTTURA:

Il tempo di cottura e pre-programmato per numerose ricette. Se
necessario, € possibile impostare un tempo di cottura in modalita
Manuale, Scongelamento o Riscaldamento.

*Spostare la manopola in posizione di cottura. Sul display viene
visualizzata l'icona del tempo di cottura. Successivamente, vengono
visualizzati il tempo di cottura per le varie ricette oppure 00:00 per le altre
funzioni del forno.

*Appena i minuti iniziano a lampeggiare, ruotare il pulsante centrale,
posizionarlo sul numero di minuti desiderato e premere nuovamente il
pulsante per confermare.

*Appena le ore iniziano a lampeggiare, ruotare il pulsante centrale,
posizionarlo sul numero di ore desiderato, quindi premere nuovamente il
pulsante per confermare.

*Riportare la manopola in posizione di arresto per confermare il nuovo
tempo di cottura. Alla scadenza dell'intervallo impostato, il tempo di cottura
scompare dal display. Viene generato un segnale acustico per 15 minutiei
simboli del tempo di cottura e di arresto iniziano a lampeggiare.

*Riportare la manopola in posizione di arresto. Se non si effettua questa
operazione, i simboli del tempo di cottura e di arresto continuano a
lampeggiare.

PROGRAMMAZIONE DELL'ORADIFINE COTTURA:

Iltempo di cottura e di fine cottura € pre-programmato per molte ricette. Se
necessario, € possibile tempi diversiin modalita Manuale, Scongelamento
o Riscaldamento.

*Spostare la manopola in posizione di fine cottura. Viene visualizzato il
simbolo di arresto. Vengono visualizzati i tempi di fine cottura per varie
ricette oppure 00:00 per le altre funzioni o I'ora del giorno.

*Ruotare il selettore dei programmi per confermare I'ora di fine cottura.
*Appena i minuti iniziano a lampeggiare, ruotare il pulsante centrale e
impostarlo sul numero di minuti desiderato, quindi premerlo nuovamente
per confermare.

*Appena le ore iniziano a lampeggiare, ruotare il pulsante centrale e
impostarlo sul numero di ore desiderato, quindi premerlo nuovamente per
confermare. Nota: quando si imposta un avvio differito, I'ora di fine cottura
viene visualizzata sul display insieme ai simbolo del tempo di cottura e di
arresto, ed € possibile selezionare solo la modalita Ricetta. Il forno calcola
automaticamente I'ora di inizio e I'ora di fine in base al tempo di cottura,
spegnendosi automaticamente al termine del ciclo di cottura. Al termine
del ciclo di cottura, viene generato anche un avviso acustico della durata di
15 secondi e sul display iniziano a lampeggiare i simbolo del tempo di
cottura e diarresto.

*Ruotare il selettore delle funzioni e impostarlo in posizione di arresto. Se
non si effettua questa operazione, i simboli continuano a lampeggiare sul
display.

Ad esempio, se il piatto che si desidera preparare deve essere cotto per45
minuti e deve essere pronto alle 12.30, € necessario:

- Selezionare lafunzione desiderata

- Impostare la durata di cottura pari a 45 minuti

- Impostare il termine della cottura alle ore 12.30

La cottura iniziera alle 11.45 (ovvero 12.30 meno 45 minuti) e continuera
fino all'ora precedentemente impostata; il forno si spegnera
automaticamente al termine del tempo impostato.

ATTENZIONE:

Se lafunzione "FINE della cottura” é stata selezionata senza stabilire
la durata totale, il forno iniziera a funzionare immediatamente e si
fermera nel momento in cui il timer indichera I'ora impostata tramite
lafunzione.

5.4 SUGGERIMENTI PER LA COTTURA

E consigliabile salare la carne solo al termine della cottura, perché il sale
favorisce gli schizzi di grasso, che sporcaiil forno e produce molto fumo.

| tagli di carne bianca, di maiale, vitello e pesce possono essere inseriti
freddi nel forno. Benché questo accorgimento allunghi i tempi di cottura,
consente di cuocere meglio la porzione centrale del taglio di carne
perché il calore a disposizione piu tempo per penetrare nel taglio di
carne.

Per cucinare in modo corretto la carne rossa, & indispensabile pre-
riscaldare in modo appropriato il forno.

GRILL

*Prima di utilizzare il grill

Rimuovere la carne dal congelatore qualche ora prima della cottura.
Collocare la carne su piu strati di carta da cucina per mantenere
inalterato il sapore delle pietanze ed evitare che la porzione centrale
rimanga cruda. Aggiungere pepe e spezie alla carne prima di grigliarla,
ma non aggiungere sale per mantenere la carne piu succosa e tenera.
Applicare un leggero strato di olio alla carne, preferibilmente con un
pennello da cucina largo. Quindi, cospargere altro pepe e spezie (timo,
ecc.)sullacarne.

*Durante la cottura:

Non perforare mai la carne mentre la si gira, perché cid provoca la
dispersione del sugo e rende la carne piu secca.

COTTURADIDOLCI

Evitare di usare teglie lucide perché riflettono il calore e possono
rovinare la cottura. Se il dolce cuoce troppo rapidamente, coprirlo con
carta oleata o carta d'alluminio. Attenzione: applicare la carta d'alluminio
in modo che il lato lucido sia rivolto verso il dolce perché altrimenti il
calore viene riflesso dalla superficie lucida e non penetra nel dolce.
Evitare di aprire lo sportello durante i primi 20-15 minuti

L'apertura dello sportello del forno potrebbe provocare lo
“sgonfiamento” di sufflé, brioche, pandispagna, ecc. Per controllare se il
dolce € perfettamente cotto, € sufficiente punzecchiare il centro con la
lama di un coltello o un ago da maglia in metallo. Se I'ago estratto e
asciutto, il dolce € pronto e la cottura pud definirsi conclusa. Se I'ago che
si estrae dal dolce € umido o se ci sono pezzetti di dolce attaccati,
proseguire la cottura, abbassando leggermente la temperatura del forno
per evitare che il dolce sibruci.

5.5 REGOLAZIONE DEL CONTRASTO DEL
DISPLAY

E possibile regolare il contrasto del display in qualsiasi momento.
L'impostazione predefinita € “C5”. Perregolare il contrasto, attenersi alla
seguente procedura:

Ruotare il selettore dei programmi e impostarlo su “Luce”, quindi ruotare
il selettore delle funzioni e impostarlo su “O”. Premere il pulsante
centrale per 3 secondi e attendere che venga visualizzato il
messaggio“CX" sul display, dove X e il livello di contrasto. Ruotare il
pulsante centrale per regolare il contrasto. E possibile impostare un
qualsiasi valore compreso tra 1 e 9. Premere nuovamente il pulsante
centrale per 3 secondi per confermare.
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6. DISPOSITIVO DI PROTEZIONE

Questa funzione deve sempre essere attivata se nell'abitazione ci
sono dei bambini, perché impedisce loro di accendere il forno o di
modificare i programmi pre-impostati. Questa funzione di sicurezza
impedisce |'uso del pannello di controllo mentre il forno & in funzione.

E possibile impostare due livelli di sicurezza:

LIVELLO 1 : blocco del selettore dei comandi e il pulsante centrale.
Per attivare la funzione: ruotare il selettore dei comandi e impostarlo
sulla funzione di protezione.

*Risultato: i selettori vengono disattivati*.

*Per disattivare la funzione: ruotare il selettore dei comandi e
impostarlosu 0.

*LIVELLO 2 : blocco dei selettori delle funzioni.

*Per attivare la funzione: ruotare il selettore delle funzioni e
impostarlo sulla funzione di sicurezza, quindi premere e tenere
premuto il pulsante per 3 secondi.

*Risultato: tuttii comandi vengono disattivati*.

*Per disattivare la funzione: effettuare le operazioni descritte per la
procedura di attivazione. Ruotare il selettore delle funzioni e
impostarlo sulla funzione di protezione, quindi premere e tenere
premuto il pulsante centrale per 3 secondi.

*Nota : per motivi di sicurezza, anche se tutti i comandi sono bloccati,
€ comunque spegnere il fornoimpostando il selettore su 0.

7. FUNZIONE WIFI

CONFIGURAZIONE WIFI

* Ruotare il selettore programmi sulla posizione WiFi (il simbolo “@”
lampeggia).

* Una volta che il forno & connesso ad un router il simbolo “@” rimane
acceso.

* In caso di mancata connessione il simbolo “@” continua a
lampeggiare (vedere il paragrafo gestione spia @).

* Se il selettore programmi viene ruotato su WiFi, il forno pud essere
controllato solo da remoto (il selettore funzioni e I'encoder sono
disabilitati).

* Nelle altre posizioni di cottura, il forno non € controllabile dall’esterno
ma fornisce i parametri di funzionamento se interrogato.

RESET

Per resettare il WiFi, ruotare il selettore programmi su WiFi (non ci
deve essere un programma in corso) e premere il tasto encoder per 3
secondi.

Dopo 3 secondi compare sul display la scritta’rSt” ed il simbolo “@”
inizia alampeggiare.

GESTIONE SPIA “@”

*Quandoil forno & spento, la spia & spenta

* Quando il selettore programmi € in posizione WiFi la spia lampeggia
(17 accesa e 1” spenta) se il forno € in modalita acces point
(collegamento punto a punto) mentre & accesa fissa se il forno &
collegato ad unrouter.

* Quando il forno & acceso in posizione WiFi e sta cercando di
collegarsiad unrouter, la spia lampeggia (3" accesa e 1” spenta).

* Quando il forno & acceso ma non in posizione Wi-Fi (sola lettura) la
spialampeggia (1’ accesa e 3” spenta).

: CANDY SIMPLY-FI:
Per informazioni dettagliate su COME CONNETTERE
. #‘rr—rg il tuo elettrodomestico simply-Fi e su COME USARLO
\%&! i al meglio, vai su http://www.candysimplyfi.com o
. b A visita il sito dedicato al Servizio Clienti simply-Fi
http://simplyfiservice.candy-hoover.com
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CONSEILS DE SECURITE

* AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles deviennent chauds pendant I'utilisation. Des
précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments chauffants.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a l'écart a moins d'étre surveillés continuellement.

* Cetappareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou ayant un manque d'expérience et de
connaissances, a moins qu'elles n'aient été formées a I'utilisation de l'appareil, par une personne
responsable de leur sécurité.

* Les enfants ne doivent jouer avecl'appareil.

* Le nettoyage et l'entretien par I'utilisateur ne doit pas étre fait par des enfants sans surveillance.

* En cours d'utilisation I'appareil devient chaud. Des précautions doivent étre prises pour éviter de
toucherles éléments chauds a l'intérieur du four.

AVERTISSEMENT: Les parties accessibles peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation. Les jeunes
enfants doivent étre tenus al'écart.

* Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de racloirs métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la
porte du four carils peuventrayer la surface, entrainant des risques d'explosion.

+Le four doit étre éteint avant d'enlever la protection et apres le nettoyage, la protection doit étre replacé
enrespectantlesinstructions.

« Utiliser seulement la sonde de température recommandée pour ce four.

* Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.

* AVERTISSEMENT: Assurez-vous que l'appareil est éteint avant de remplacer la lampe afin d'éviter les
risques d'électrocution.

* Un systéme de déconnexion doit étre incorporé dans le compteur conformément aux régles de
cablage.

* Les instructions ndiquent le type de cordon a utiliser, en tenant compte de la température de la surface
arriére de l'appareil.

« Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un cordon spécial disponible
auprés du fabricant ou de stations de dépannage agrées.

ATTENTION: Pour éviter tout danger di a une réinitialisation accidentelle, cet appareil ne doit pas étre
alimenté par un dispositif de commutation externe, comme une minuterie, ou connecté a un circuit qui est
régulierement allumé et éteint par I'utilitaire.

ATTENTION: Les parties accessibles peuvent étre chaudes lorsque le barbecue est en cours
d'utilisation. les jeunes enfants doivent étre tenus a I'écart.

* Le liquide débordé doit étre enlevé avant de nettoyer.

* Pendant le fonctionnement de la pyrolyse, les surfaces peut devenir plus chaude que d'habitude et les
enfants doivent étre tenus al'écart.

20 FR



1. INSTRUCTIONS GENERALES

Lire attentivement les instructions contenues dans cette brochure, elles fournissent d’'importantes indications sur la sécurité d’installation, I'emploi
du four et son entretien. Conserver soigneusement cette notice d’utilisation pour toutes consultations ultérieures.
- Apres avoir déballé votre four, vérifier que I'appareil est complet. Les emballages comme le plastique, le polystyréne, peuvent constituer un

danger pour les enfants. Ne pas les laisser a leur portée.

Notre responsabilité ne saurait étre engagée en cas de non respect des instructions fournies dans la notice.
Lors de la premiere utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le premier échauffement du collant des
panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce phénomene est normal. Attendez que lafumée cesse avant de cuire des aliments.

Noter le numéro de série pour tout contact avec le service aprés-vente

NOTE: Les fonctions, propriétés et accessoires du four peuvent changer selon le modéle.

1.1 DECLARATION DE CONFORMITE:

Les parties de cet appareil pouvant étre en contact avec des
substances alimentaires sont conformes a la prescription de la Dir.
CEE 89/109.

En utilisant le symbol C E sur ce produit, nous déclarons sur notre
propre responsabilité que ce produit est conforme a toutes les normes
Européennesrelatives ala sécurité, la santé et a I'environnement.

1.2 CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est congu pour cuire des aliments. Tout autre utilisation
(exemple chauffage d’appoint) doit étre considéré comme impropre.
Le constructeur ne peut étre tenu comme responsable en cas de
dommages liés a une mauvaise utilisation ou a des modifications
techniques du produit.

*L’emploi d’un appareil électrique nécessite quelques régles de
sécurité.

- Ne pas tirer sur le fil électrique pour débrancher la prise.

- Ne pas toucher I'appareil avec les pieds ou les mains mouillés.

- Evitez d'utiliser 'appareil pieds nus.

L'utilisation de multiprises et de rallonges pour raccorder votre
appareil est fortement déconseillé. En cas de panne ou de mauvais
fonctionnement il faut éteindre le four avant de le démonter. En cas de
détérioration du fil électrique, remplacez-le rapidement en suivant les
indications suivantes: o6tez le fil d’alimentation électrique et
remplacez-le par un (du type HO5VV-F) adapté a la puissance de
I'appareil.Vous veillerez a ce que cette opération soit effectuée par un
centre technique agréé. Pour I'utilisateur c’est la certitude d’obtenir
des pieces de rechange d’origine. Le non-respect de ces regles peut
compromettre la sécurité de I'appareil.

*Le four que vous venez d'acquérir possede des caractéristiques
techniques définies et en aucun cas vous ne pourrez apporter des
modifications sur cet appareil.

*Ne jamais utiliser de nettoyeur vapeur ou a haute pression pour le
nettoyage du four.

*Ne pas stocker de produits inflammables dans le four ; ils pourraient
s'enflammer lors d'une mise en route involontaire du four.

*Ne pas s'appuyer et ne pas laisser les enfants s'asseoir sur la porte
dufour.

«Utiliser des gants thermiques de cuisine, pour enfourner ou pour
retirer un plat du four.

+Si votre four présente un défaut quelconque, ne pas le brancherou le
débrancher de I'alimentation générale et faire appel directement a un
service technique agréé du constructeur.

1.3 RECOMMANDATIONS

Aprés chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui
favorisera le nettoyage parfait du four.

* Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en aluminium ou
des protections jetables du commerce. La feuille d'aluminium ou toute
autre protection, en contact direct avec I'émail chauffé, risque de
fondre et de détériorer I'émail du moufle.

Avant installation de I'appareil, il faut relever le numéro de série et le
noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande d'intervention.

Plaque signalétique

Code produit:...

Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les fortes
odeurs de fumées pouvant en résulter, nous recommandons de ne
pas utiliser le four a trop forte température. Il est préférable de
rallonger le temps de cuisson et de baisser la température.

* Nous vous conseillons de n'utiliser que des plats, des moules a
patisserie résistants a de tres hautes températures.

1.4 INSTALLATION

La mise en service de I'appareil est a la charge de I'acheteur, le
constructeur est dégagé de ce service. Les pannes liées a une
mauvaise installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une
mauvaise installation peut provoquer des dommages aux personnes,
aux animaux domestiques; dans ce cas la responsabilité du
constructeur ne peut étre engagée.

L'installation du four doit étre réalisée par un installateur agréé ou un
technicien de qualification similaire.

Le meuble dans lequel le four doit étre encastré doit étre réalisé en
matériaux résistant a de hautes températures 70°C.

Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou enchassé
sous un plan de travail.

Avant sa fixation: il est indispensable d'assurer une bonne aération
dans la niche d'encastrement afin de permettre la bonne circulation de
I'air frais nécessaire au refroidissement et a la protection des organes
intérieurs. Pour cela, réaliser les ouvertures spécifiées selon le type
d'encastrement (derniére page).

1.5 RACCORDEMENT ELECTRIQUE

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR UN
INSTALLATEURAGREE OU UN TECHNICIEN DE QUALIFICATION
SIMILAIRE.

* L'installation recevant I'appareil doit étre conforme a NFC 15100. Le
constructeur décline toute responsabilité en cas de non respect de
cette exigence.

Important:

Faire vérifier la continuité de la terre de l'installation avant de procéder
auraccordement.

Notre responsabilité ne saurait étre engagée pour tout incident, ou
ses conséquences éventuelles qui pourraient survenir a l'usage d'un
appareil nonrelié ala terre, ou relié a une terre dont la continuité serait
défectueuse.

Le raccordement au réseau doit étre effectué par une prise de courant
avec prise de terre, ou par l'intermédiaire d'un dispositif a coupure
omnipolaire, selon norme en vigueur dans le pays d’installation.

* L'installation doit obligatoirement étre protégée par des fusibles
appropriés, et comporter des fils d'une section suffisante pour
alimenter normalement I'appareil.

Raccordement: cet appareil est équipé d’'un cordon d’alimentation
permettant le raccordement exclusivement sous une tension de 220-
240V~ entre phases ou entre phase et neutre.

* Le raccordement devra étre effectué apres avoir vérifié :

.latension d’alimentation indiquée au compteur et,

.leréglage du disjoncteur.

* Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de
I'appareil doit étre relié ala Borne Terre de l'installation.

NOTA: ne pas oublier que I'appareil peut nécessiter une opération de
S.A.V. Aussi, placez la prise de courant de fagon a pouvoir brancher le
four une fois sorti de sa niche.

Céable d‘'alimentation: si le changement du cable d'alimentation
s'avere nécessaire, nous vous demandons de faire réaliser cette
opération par le service apres-vente ou une personne de qualification
similaire.
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2. EQUIPEMENT DU FOUR (PAR MODELE)

2.1 EQUIPEMENT DU FOUR

Avant la premiere utilisation des différents accessoires, nous
recommandons un nettoyage avec une éponge suivi d'un ringage et
d'un séchage.

La grille simple sertde supportaux moules et aux plats.

Le platrécolte-sauce est destiné a recevoir le jus des grillades.

Ne jamais utiliser ce plat comme plat a rétir, il en résulterait des
dégagements de fumée, des projections de graisse et un
encrassement rapide du four.

Ne jamais placer cet accessoire sur lasole du four.

La pierre a pizza pour une pizza plus croustillante, livrée selon
modele avec son supportinox et la roulette a pizza.

L ‘4 ; ;\'\
2 /4

Le plat a patisserie - on y déposera les petites patisseries telles que
choux, sablés, meringues. Il vous permettra de confectionner des
fonds de tarte, génoise, etc...

Ne jamais placer cet accessoire surla sole du four.

2.2 TOURNEBROCHE

Le préchauffage n'est pas nécessaire pour les cuissons au
tournebroche.

Les cuissons au tournebroche se font porte fermée.

Le gain d’énérgie est de 90-95°% par rapport au systéme tradionnel.

4
1- Grille
2- Broche

3- Crochets et vis
4- Poignée

COMMENT UTILISER TOURNEBROCHE?

1. Dévisser les crochets

2. Insérer la broche dans la
viande a cuire

3. Fixer la viande grace aux
crochets

4. Serrer les vis

5. Insérer la broche dans le trou ou
se trouve le moteur

6. Enlever le poignée

Pendant I'utilisation du four, les accessoires non utilisés doivent
étre retirés du four.
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Ce systeme d’éclairage remplace les « ampoules » traditionnelles. 14
LED (pour les versions non-pyrolyse) ou 10 LED haute puissance
(pour les versions pyrolyse) sont intégrés dans la contre porte du four.
Celles-ci illuminent la cavité avec une lumiére diffuse permettant une
vision de la cuisson sans ombres, sur plusieurs niveaux.

Les leds s'éteignent lors de l'ouverture de la porte (uniquement pour
les fours a pyrolyse).

Les avantages:

-Visibilité optimale des plats

-Durée de vie prolongée

-Consommation énergétique extrémement basse “-95%” par rapport
au systeme traditionnel d'éclairage du four.

2.4 RETRAIT ET NETTOYAGEDES GRILLES

1-Retirez lesgrillesen les tirant vers l'intérieur du four (voir schéma)

2- Mettez les grilles directement au lave-vaisselle ou lavez-les simplement
avec une éponge humide et veillez a bien les essuyer.

3-Une fois les grilles nettoyées, reclipser-les dans le four ( voir schéma)

3. ENTRETIEN GENERAL DU FOUR

*Attendre le refroidissement du four, avant de réaliser une opération
de nettoyage manuel.

*Ne jamais utiliser de produits abrasifs, d’éponges métalliques ou
d’objets tranchants pour nettoyer de four, I’émail serait
irremédiablement abimé.

*N'utiliser que de l'eau savonneuse ou des produits liquides
ammoniaqués.

*Ne jamais tapisser les parois du four avec du papier aluminium.

*Les objets métalliques tels que les couteaux, les fourchettes, les
cuilleres et les couvercles ne doivent pas étre mis sur la table de
cuisson car ils peuvent devenir chaudes.

«Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doit pas étre fait par des
enfants sans surveillance

LES PARTIES VITREES

Alafin de chaque utilisation, essuyer avec un papier absorbant.

Si les projections sont trop importantes, nettoyer avec une éponge et
un produit détergent.

*Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de racloirs métalliques
tranchants pour nettoyer la vitre de la porte du four car ils peuvent
rayer la surface, entrainant des risques d'explosion.
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LE JOINT PORTE DE FOUR
Nettoyer avec une éponge et un produit détergent.

LES ACCESSOIRES
Nettoyer avec une éponge imbibée d’eau savonneuse. Rincer avec
de I'eau propre et sécher. Eviter les produits abrasifs.

LE PLAT RECOLTE-SAUCE

Aprés une grillade, retirer le plat récolte-sauce du four. Prendre soin
de reverser les graisses (tiedes) dans I'évier. Laver et rincer le plat
récolte-sauce dans de I'eau chaude, avec une éponge imbibée de
produit lessiviel. Si les résidus restent collés, le faire tremper dans de
I'eau et un produit détergent. Il peut aussi étre nettoyé dans un lave-
vaisselle ou avec un produit du commerce.

Ne jamais replacer le plat récolte-sauce encrassé dans un four.

ECLAIRAGE DU FOUR

Pour changer I'ampoule d’éclairage du four veillez a débrancher
électriguement le four. Les ampoules de four sont spécifiques, elles
sont congues pour résister a une température élevée.

Caractéristiques de I'ampoule :

230 V~-25W - Culot E 14 - Température 300°C Pour la substitution
de lI'ampoule défectueuse, il vous suffit de:

*Démonter le cache en verre en le dévissant,

*Dévisser'ampoule,

sLaremplacer par un modéle identique:

Voir caractéristiques ci-dessus,

*Aprés remplacement de I'ampoule défectueuse, remonter

le cache verre qui sert de protection en le revissant.

NETTOYAGE DELAVITREDU FOUR

La vitre intérieure de ce four peut étre enlevée et nettoyée. Pour
nettoyer la vitre intérieure du four, merci de suivre les instructions
suivantes:

* Ouvrir la porte du four. (Image 1)

\ J

Image 1

» Bloquer les charnieres comme il est
montré sur l'image 2 avant de
commencer l'opération de nettoyage.
Débloquer les charnieres quand I
opération de nettoyage est finie.

* Enlever les vis comme présenté
sur limage 3.

Image 3
* Enlever la partie métallique
supérieure, pour pouvoir enlever
les vitres.

Image 4

* Retirer les verres en le tirant
délicatement du cadre de porte.
(Figure 5)

Image 5

* * Pour les fours pyrolyse, merci
d’enlever également les deuxieme
et troisieme vitre. (Image 6)

Image 6

* Apres le nettoyage des vitres,
replacer les vitres dans le
méme ordre qu‘avant le
nettoyage.

» Sur toutes les vitres le signe
LOW-E doit étre correctement
lisible et doit étre positionné sur le
coin gauche de la porte, prés de la
charniére gauche. De cette fagon,
la surface imprimée de la 1ére vitre
resteraal'intérieur de la porte.

Image 7

4. ASSISTANCE TECHNIQUE

En cas de mauvais fonctionnement, vérifier sila prise est branchée.

Aprés ces vérifications, adressez vous a votre revendeur ou prévenez
directement notre service technique qui interviendra dans les plus brefs
délais. Veiller a ce que le coupon de garantie fourni avec le produit soit
correctement rempli, avec la date d’achat du four.

Le présent appareil est marqué conformément a la directive
2012/19/UE relative aux déchets d'équipements électriques
et électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances
polluantes (qui peuvent avoir des conséquences négatives
surl'environnement) et
I des éléments de base (réutilisables). Il est important de
soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en vue
d'extraire et d'éliminer de fagon appropriée toutes les
substances polluantes, puis de récupérer et recycler tous les matériaux.
Chacun peut jouer un rble important quant a la protection de
I'environnement contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il est
impératif de suivre quelques régles élémentaires :
» Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.
« lls doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la
municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans plusieurs pays, il est
possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.
* Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner I'ancien
au vendeur qui le récupére gratuitement, au cas par cas, a condition que
I'éﬁqifpement soit de type équivalent et posséde les mémes fonctions que
celuifourni.

ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le faire
tourner a vide. N'ouvrez la porte du four que lorsque cela est nécessaire,
car il y a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est ouvert. Pour
une économie d'énergie significative, éteindre le four entre 5 et 10 minutes
avant la fin de cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de
générer. Gardez les joints propres et en bon état, pour éviter toute
déperdition d'énergie. Si vous avez un contrat électrique avec un tarif
heure creuse, le programme "cuisson différée" peut vous faire réaliser des
économies d'énergie en déplagant le début du programme a un intervalle
de temps a tarif réduit.
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5. PRESENTATION DU TABLEAU DE BORD

Cadran affichage:
heure, programmation mode de cuisson, voyants,
température fonction cuisson et positionnement du plat.

TOUCHE DE REGLAGE — ¢‘ + ET DE VALIDATION
données: température, programmation durée et

L L Ajustement des

“«

heure de fin - Réglage possible en tournant la touche vers le “-” ou vers le “+”

-—= Validation des données: appuyer sur la touche.

Voyant: montée
en température

Horloge /

Programmation /
Température de cuisson

Minuterie et fin
Affichage programmation:

Durée Minuterie et  Fin

é

‘</

1.0 @8

- e -
Voyant
‘-' ‘-‘ ‘-‘ ‘-' sTOoP Sécurité enfant

PYRO U.cook @ ’i\ Voyant
&/6\./\ BOOSt \@/ WIFI

\

Affichage fonctionnalité du
four et niveau gradin
recommandé

Tournebroche

Affichage Booster\ \ Voyant

Préchauffage Fermeture porte du four
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5.1 CONSEILS AVANT LA PREMIERE UTILISATION

*UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiére
utilisation

-passer un chiffon doux et humide sur les surfaces extérieures de
I'appareil.

-nettoyer avec une éponge additionnée de produit lessiviel, les
accessoires et l'intérieur du four. Rincer et sécher.

-faire chauffer le four a vide une bonne heure a la température maximale
pour faire disparaitre I'odeur du neuf. Pendant cette opération, bien aérer
la piece.

*CEQU’ILFAUT SAVOIR

Toute modificiation doit étre validée, en appuyant sur la touche centrale.
Arrétdu four:

il est possible qu’en cours de manipulation, une fausse manoeuvre
intervienne.

Pour arréter le four ... ramener la manette du sélecteur de fonction sur la
position arrét.

La sécurité «enfant»:

un verrouillage des commandes du four est possible en sélectionnant la
sécurité enfant. Se reporter au chapitre “La sécurité enfant”.

Turbine de refroidissement:

elle protege et refroidit les commandes électroniques ainsi que le tableau
de bord du four, elle se déclenche et s’arréte automatiquement méme si
le fourestalarrét.

Eclairage du four:

il reste allumé pendant toute la durée de fonctionnement et des ouverture
de la porte. S’allume en tournant la manette de programmation sur le
symbole “Eclairage”.

*REGLAGE DE L’HEURE

A la mise sous tension ou aprés une coupure de courant, I'horloge du
programmateur doitimpérativement étre ajustée.

Pourlamise al'heure de I'horloge, procéder comme suit :

1-Tourner la manette du programmateur jusqu'au repére “Mise a’heure”:
2 -Ajuster avec latouche centrale, en tournantversle "-", ou vers le "+".

3 - Ramener la manette du programmateur sur la position “ «

5.2 RECOMMANDATIONS

°LE MODE MANUEL

Les modes de cuisson proposés en mode Manuel sont décrits dans le
tableau ci-dessous. Une température pour chaque mode de cuisson
estproposée, elle reste modifiable dans une plage pré-définie.

Modes de fonction Terr}pelralt'ure Température plage de |Fonction
selon modéle de four pre-gce;g ee pré-réglée °C Booster*

& Sole + Brassée 210 50-220 Booster
- Sole 160 50-220 Booster
—- Convection Naturelle *** 220 50-240
& Chaleur Brassée 210 50-230
& Comnenauaoe 180 50-230
7 Gril L2 L1-L3
% Turbo Broche xxk 240 180-240 Booster
¥ Décongélation 40 No
& Etuve 60 No
Pizza ** 230 230

*Booster: montée rapide en température

**Suivant modéle de four.

***Programme testé selon le CENELEC, norme européenne EN 60350-1

qui définit la classe énergétique.

1- Positionner la manette du sélecteur des fonctions sur le mode de
cuisson nécessaire a la cuisson.

Les éléments chauffants fonctionnels pour le mode de cuisson choisi
s'affichent.

2- En fonction du mode de cuisson enregistré, une température de
consigne s'affiche, elle est modifiable dans une plage prédéfinie, voir
tableau ci-dessus.

Pour la modifier tourner la touche centrale pour régler la température
etappuyer surle méme bouton pour valider.

... I'affichage de la température est fixe mais reste modifiable pendant
toute la durée de la cuisson.

Le fourdémarre la cuisson et commence la montée en température.
Le voyant clignote tant que la température de consigne n'est pas
atteinte. A la fin du préchauffage, un bip sonore retentit et le voyant
devientfixe.

3-Il est possible de programmer une durée et une fin de cuisson, en
positionnant la manette de programmation sur "durée" ou sur "heure

L'affichage de la durée ou I'heure de fin clignote. Avec la touche
centrale modifier les enregistrements selon votre besoin et valider sur
le programmateur.

Ala fin de cette modification, ne pas oublier de ramener la manette de
programmation sur “Position Arrét” pour valider la nouvelle
programmation.

Pour plus de détails sur la programmation, se reporter au chapitre 5.3
PROGRAMMATION.

4- A la fin de la cuisson, ramener le sélecteur des fonctions sur
“Position Arrét”. Le voyant de température clignote a nouveau et reste
allumé méme si le four est éteint. Il clignote pendant la descente de
température et disparait définitivement lorsqu’il atteint une
température suffisamment basse.

*LES MODES DE CUISSON

- Toutes les cuissons sont réalisées porte fermée -

Q SOLE BRASSEE - Utilisation de la résistance de sole plus la
turbine qui brasse I'air dans I'enceinte du four. Cette fonction est
idéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les quiches, les patés.
Elle évite le dessechement des aliments et favorise la levée pour les
cuissons de cake, pate a pain et autres cuissons par le dessous.
Placer la grille sur le gradin inférieur.

— SOLE - Utilisation de la résistance de sole. Idéale pour la
cuisson de créme caramel, flans, terrine, cuissons lentes, en cocotte
(poulet, boeuf...).

—
.

— CONVECTION NATURELLE - Utilisation simultanée de la
résistance de sole et de volte. Cette fonction est idéale pour toutes
les cuissons a l'ancienne, pour saisir les viandes rouges, les rosbifs,
gigots, gibiers, le pain, les papillotes, les feuilletages.

Q CHALEUR BRASSEE - Utilisation simultanée de la
résistance de sole, de volte, et de la turbine qui brasse I'air dans
I'enceinte du four. Cette fonction est recommandée pour les volailles,
les patisseries, les poissons, les légumes.... La chaleur pénétre mieux
al'intérieur du mets a cuire et réduit le temps de cuisson. Vous pouvez
réaliser des cuissons combinées avec préparations identiques ou non
sur un ou deux gradins. Ce mode de cuisson assure en effet une
répartition homogéne de la chaleur et ne mélange pas les odeurs.
Prévoir une dizaine de minutes de plus, pour la cuisson combinée.

@ ELEMENT DE CHAUFFAGE CIRCULAIR + BRASSEE -
Utilisation simultanée de la résistance circulaire et de la turbine qui
brasse l'air dans I'enceinte du four. La définition de cette fonction est
équivalente a celle de la chaleur brassée.

. GRIL - Utilisation de la résistance de voite uniquement. Un
préchauffage de 5 minutes est nécessaire pour le rougissement de la
résistance. C'est le succés assuré pour les grillades, les brochettes et
pourles gratins.

Les viandes blanches doivent étre écartées du grilloir ; le temps de
cuisson sera alors plus long,mais la viande sera plus savoureuse.
Pour les viandes rouges et filets de poissons, ils peuvent étre placés
surla grille avec le plat récolte sauce glissé dessous. Le récolte-sauce
peut également étre positionné sur une grille située sur le gradin
inférieur.

& TURBO GRIL - Utilisation de la résistance de vodte plus la
turbine qui brasse I'air dans I'enceinte du four. Un préchauffage est
nécessaire pour les viandes rouges et inutile pour les viandes
blanches. Idéal pour les cuissons de volume épais, de piece entiere
telles que réti de porc, volailles etc... Placer le mets a cuire
directement sur la grille au centre du four, a un niveau moyen. Glisser
le récolte-sauce sous la grille de fagon a récupérer les graisses.
S'assurer que le mets ne soit pas trop prés du grilloir. Retourner la
piéce a cuire a mi-cuisson.

%"‘ DECONGELATION - Fonctionnement de la turbine de
cuisson qui brasse I'air dans I'enceinte du four. Idéale pour réaliser
une décongélation avant une cuisson.

La température est pré-réglée a 40°C constants, aucun réglage n'est
possible.

@ LE MODE ETUVE - Utilisation simultanée de la résistance
de volte et de sole plus la turbine qui brasse I'air dans I'enceinte du
four. Idéal pour maintenir un plat au chaud sans risque de surcuisson
et pratique aussi pour chauffer les assiettes vides.

La température est pré-réglée a 60°C constants aucun réglage n'est
possible.

PIZZA - La forte chaleur produite par la fonction Pizza est
trés proche de celle d’'un feu de bois dans un four traditionnel

=
° WIFI

defin".
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5.3 LAPROGRAMMATION

PY O AFFICHAGE SYMBOLES
) Lampe
O]
(©)|88:38| Reglage De L'heure
& < @ Fonctionnement du minuteur

TN

STOP| Programmation durée
SeIeCteur. 2 Programmation heure de fin

programmation
"’% j*o Programmation sécurité enfant
@] Verrouillage porte de four

MINUTEUR:

son fonctionnement est indépendant du four et n'a aucune incidence
sur les éléments chauffants. Il sert simplement d'aide-mémoire
sonore.

*Tourner la manette sur la position Minuterie, le symbole Minuteur
apparait. Sur le cadran, s'affiche prés de I'horloge 00 : 00.

*Les minutes clignotent, tourner la touche centrale pour ajuster les
minutes nécessaires. Puis valider en appuyant sur cette méme
touche.

Les heures clignotent, tourner la touche centrale pour ajuster I'heure
nécessaire. Puis valider en appuyant sur cette méme touche.
*Ramener la manette du programmateur sur la position “ ¢ ”. Lorsque
le temps est écoulé, l'affichage de la durée disparait. Pendant 15
secondes, un bip sonore retentit et I'affichage du Minuteur clignote
(pour écourter le temps, il suffitd'appuyer surla touche centrale)...

PROGRAMMATION D'UNE DUREE :

les différentes recettes sont pré-programmées avec une durée. En
Mode Manuel, Décongélation, Etuve, une programmation d'une
durée est possible mais pas indispensable pour le fonctionnement du
four.

*Programmer le four pour un mode de fonctionnement.

*Tourner la manette sur la position Durée de cuisson, le symbole
durée apparait. Sur le cadran, s'affiche pres de I'horloge une durée
pré-enregistrée pour les recettes, ou 00:00 pour les autres modes de
fonctionnement du four.

*Les minutes clignotent, tourner la touche centrale pour ajuster les
minutes nécessaires. Puis valider en appuyant sur cette méme
touche.

Les heures clignotent, tourner la touche centrale pour ajuster I'heure
nécessaire. Puis valider en appuyant sur cette méme touche.
*Ramener la manette du programmateur sur “Position Arrét” pour
validerla nouvelle durée.

Lorsque le temps est écoulé, le four se coupe automatiquement.
Pendant 15 secondes, un bip sonore retentit pour vous avertir et les
symboles Durée et STOP clignotent.

*Ramener la manette du sélecteur des fonctions sur “Position Arrét”,
si cette derniére opération n'est pas réalisée les symboles Durée et
STOP continueront de clignoter.

PROGRAMMATION D'UNE HEURE DEFIN :

les différentes recettes sont pré-programmées avec une durée donc
une heure de fin de cuisson.En Mode Manuel, Décongélation,

Etuve, une programmation d'une heure de fin de cuisson est possible
mais pas indispensable.

*Programmer le four pour un mode de fonctionnement (Mode Auto ou
Mode de cuisson).

*Tourner la manette sur la position Fin de cuisson, le symbole STOP
apparait. Sur le cadran, s'affiche prés de I'horloge une heure de fin
pré-enregistrée pour les recettes, ou I'heure du moment pour les
autres modes de fonctionnement du four.

*Ramener la manette du programmateur sur “Position Arrét” pour
valider la nouvelle heure de fin.

*Les minutes clignotent, tourner la touche centrale pour ajuster les
minutes nécessaires. Puis valider en appuyant sur cette méme
touche.

Les heures clignotent, tourner la touche centrale pour ajuster I'heure
nécessaire. Puis valider en appuyant sur cette méme touche.

Attention : en départ différé, sur le cadran s'affiche I'heure de fin avec
les symboles Durée et STOP, et reste seulement 'affichage de la
recette pour le mode Recettes.

*Le four calcule automatiquement I'heure de départ (heure de fin
moins ladurée).

Lorsque I'heure de fin est atteinte, le four se coupe automatiquement.
Pendant 15 secondes, un bip sonore retentit pour vous avertir et les
symboles Durée et STOP clignotent.

*Ramener la manette du sélecteur des fonctions sur “Position Arrét”,
si cette derniére opération n'est pas réalisée les symboles Durée et
STOP continueront de clignoter.

5.4 QUELQUES CONSEILS DE CUISSON

Il est préférable de ne saler les viandes qu'en fin de cuisson, car le sel
favorise les projections de graisse, donc un encrassage rapide du four
etdes fuméesimportantes.

Les rotis de viande blanche, porc, veau, agneau, les poissons
peuvent étre placés dans le four froid. La cuisson est alors plus longue
que dans le four chauffé préalablement, mais elle se fait mieux au
centre de I'aliment a cuire, la chaleur ayant plus de temps pour se
propager vers le milieu de I'aliment.

Un bon préchauffage est toujours a l'origine de la réussite d'une
cuisson de viande rouge.

POURLES GRILLADES:

. avant d’enfourner : sortir la viande du réfrigérateur quelques heures
avant de la griller. Nous vous conseillons de la poser sur des
épaisseurs de papier absorbant : elle sera mieux saisie, plus
savoureuse et ne risquera pas de rester froide a l'intérieur. Poivrer et
épicer la viande avant de la faire griller, mais ne la saler qu'une fois
cuite, sinon elle serait mal saisie et moins juteuse. Badigeonner toutes
les piéces a cuire avec un peu d'huile. Le mieux est d'utiliser un
pinceau large et plat. Saupoudrer ensuite de poivre et de quelques
herbes (thym, etc..).

. Pendant la cuisson : ne jamais piquer les aliments en cours de
cuisson, ni lorsque vous les retournez : leur jus s'écoulerait et la
grillade serait séche.

Les viandes devront étre retournées a mi-cuisson, exceptées avec le
Tournebroche qui se charge lui-méme de la rotation du mets a cuire.

Attention : si votre four est enfumé, la température affichée est trop
forte, poury remédier, il faut réduire la température.
Ne jamais utiliser le plat récolte-sauce comme plat a rétir.

POUR LES PATISSERIES : éviter d'utiliser des moules brillants.lls
réfléchissent la chaleur et peuvent nuire a la cuisson des gateaux. Si
vos gateaux dorent trop vite, recouvrez-les avec une feuille de papier
sulfurisé, ou bien avec une feuille de papier aluminium.

Attention : utiliser la feuille d'aluminium dans le bon sens : la face
brillante doit étre face au gateau. Dans le cas contraire, la chaleur se
réfletera surlaface brillante et ne pénétrera pas al'intérieur du plat.
Eviter d'ouvrir la porte du four pendant les 20 a 25 premieres minutes
de cuisson : les soufflés, brioches, biscuits de Savoie, etc...
retomberaient aussitot.

Pour contréler la cuisson de vos patisseries, piquer le centre avec la
lame d'un couteau. Si elle ressort bien seche, votre gateau est
cuit.Vous pouvez arréter la cuisson. Silalame ressort humide ou avec
quelques particules de gateau collées dessus, continuer la cuisson
mais en baissant Iégérement la température pour que la patisserie
finisse de cuire sans briler.

5.5 REGLAGE DU CONTRASTE DU CADRAN
D’AFFICHAGE

Le contraste du cadran d’affichage peut étre réglé a tout moment. Par
défaut le niveau du contrate est “C5”. Pour modifier ce réglage, suivre
la procédure suivante :

*Positionner la manette de programmation sur “Eclairage” et le
sélecteur des modes de cuisson sur “O”. Appuyer sur la touche
centrale pendant 3 secondes, alors le cadran affiche 'indication “CX”
(X = niveau de contraste), tourner la touche centrale pour ajuster,
réglage possible entre 1 et 9, puis valider en appuyant sur cette méme
touche pendant 3 secondes.
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6. LA SECURITE ENFANT

Cette fonction est une sécurité essentielle surtout en présence de
jeunes enfants. Elle évite que I'enfant puisse mettre en
fonctionnement le four ou modifier les données programmées.
Cette sécurité entraine le verrouillage du tableau de bord a I'arrét
du four comme en cours d'utilisation (mode cuisson ou pyrolyse).

Deux niveaux de sécurité sont possibles :

NIVEAU 1 : Blocage des commandes Sélecteur modes de
cuisson et Touche centrale

*Pourl'activer : positionner le programmateur sur sécurité enfant
*Action : le sélecteur modes de cuisson et la touche centrale sont
inactifs*.

*Pour le désactiver : positionner le programmateur sur 0.

NIVEAU 2 : Blocage de toutes les commandes

*Pour l'activer : positionner le programmateur sur sécurité enfant
etmaintenir la touche centrale appuyée pendant 3 secondes.
*Action : toutes les commandes sont inactives®.

*Pour le désactiver : procédure identique a celle de I'activation.
Positionner le programmateur sur sécurité enfant et maintenir la
touche centrale appuyée pendant 3 secondes.

*Nota : dans tous les cas, pour des raisons de sécurité, méme
lorsque les commandes sont verrouillées, le retour a zéro du
sélecteur entraine un arrét du four.

7. FONCTION WIFI

CONFIGURATION DU WIFI

» Mettre la manette de droite sur la position Wifi ( le symbole “@”
apparait et clignote surl’écran du programmateur).

*Quand la four est connecté au réseau domestique et que la
fonction Wifi est activée le symbole “@” reste affiché sans
clignoter.

«Si le four n’est pas connecté au réseau domestique le symbole
‘@ clignote ( voir le chapitre gestion du symbole “‘@”").

+Sila fonction Wifi est activée, le four peut seulement étre contrélé
vial'application (le bandeau de commande estalors désactivé).
+Sila manette n’est pas sur la position Wifi, le four ne peut pas étre
contrdlé a distance.

RESET

Pour réactiver le Wifi, tourner la manette la position Wifi (aucune
cuisson ne doit étre en cours), presser la molette pendant 3
secondes. Aprés 3 secondes « rSt » apparait sur I'écran du
programmateur et le symbole “@" clignote.

GESTION DU SYMBOLE “@”

*Quand le four est éteint, le symbole “@” n’apparait pas.

*Quand la manette du four est sur la position Wifi, le symbole “@”
clignote (en alternance d’'1 ) si le four émet un signal Wifi ( en
mode relais) et reste visible sans clignoté quand le four en mode
« client » (connecté a unrouteur).

*Quand la manette du four est sur la position Wifi et que le four
essaie de se connecter au routeur, le symbole “@” clignote (en
alternancede 3°/17”).

*Quand le four est allumé mais que la manette du four n’est pas
sur la position Wifi ( lecture seule) le symbole “@” clignote (en
alternancede 3°/17").

CANDY SIMPLY-FI:
] Pour obtenir des informations détaillées sur la
#-rr-r( maniére de CONNECTER vos appareils et de les
a5 ?ﬁ r_! UTILISER au mieux, rendez-vous sur
\% R http://www.candysimplyfi.com ou visitez le site

support dédié aux consommateurs
http://simplyfiservice.candy-hoover.com
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INSTRUCCIONES PARA UN USO SEGURO

ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan durante el uso. Se debe tener
cuidado de no tocar los elementos calefactores.

* Los niflos menores de 8 afios deben permanecer alejados o supervisados de forma continuada por
una persona adulta.

 Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afos y personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan sido
supervisadas o instruidas sobre el uso del aparato de forma segura y del conocimiento de los riesgos
que comporta.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Lalimpiezay el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera realizada por nifios sin supervision.
* Durante el uso, se calienta el aparato. Se debe tener cuidado de no tocar los elementos calefactores del
interior del horno.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse durante el uso. Los nifilos deben permanecer
alejados.

* No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metalicos afilados para limpiar el cristal de la puerta del
horno ya que pueden rayar la superficie, pudiendo comportar la rotura del cristal.

» Se debe apagar el horno antes de retirar la pantalla, después de la limpieza, se debe colocar segun las
instrucciones.

* Use solamente el sensor de temperatura recomendado para este horno.

* No utilice limpiadores de vapor parala limpieza del aparato.

ADVERNTENCIA: Asegurese de que el aparato estd apagado antes de sustituir la lampara para evitar la
posibilidad de unadescarga eléctrica.

* Los medios de desconexién deben ser incorporados en el cableado fijo en conformidad con las reglas
del cableado.

* las instrucciones indicaran el tipo de cable a utilizar, teniendo en cuenta la temperature de la parte
posterior del aparato.

« Si el cable de alimentacién esta dafiado, se debe sustituir por un cable o conjunto especial suministrado
por el fabricante o el servicio técnico.

PRECAUCION: Con el fin de evitar peligros derivados de alteraciones en el suministro energético, este
aparato no debe ser suministrado a través de un dispositivo de conmutacion externo, como un
temporizador, o conectado a un circuito que sea encendido y apagado frecuentemente por los servicios
publicos.

PRECAUCION: Las partes accesibles se pueden calentar con el uso del grill. Los nifios deben
permanecer alejados.

* Se debe eliminar el exceso de derrames antes de la limpieza.

* Durante la operaciéon de auto limpieza pirolitica, las superficies pueden calentarse mas de lo habitual;
los nifilos deben permanecer alejados.
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1. ADVERTENCIAS GENERALES

Leer las instrucciones detalladamente para sacar el mejor partido del horno. Recomendamos conservar las instrucciones de instalacion y utilizacion
para futuras consultas. Antes de instalar el horno anote el nimero de serie por si necesitase contactar con el servicio de atencion al cliente.

Una vez desembalado el horno, asegurarse de que no esta dafiado. En caso de tener dudas, no utilizar. Contactar con una persona cualificada.
Conservar el embalaje (bolsas de plastico, polietileno o clavos) fuera del alcance de los nifios ya que puede ser peligroso para ellos.

La compania no se hara responsable en caso de no cumplir las instrucciones indicadas en este documento.

ANTENCION: Las funciones, propiedades o accesorios del horno mencionadas en este manual pueden variar dependiendo del modelo de horno.

1.1 CONSEJOS DE CUMPLIMIENTO

Las piezas del aparato que puedan estar en contacto con alimentos
cumplen las disposiciones de la Directiva EEC 89/109.

Al mostrar el logo C € marcado en este producto, declaramos, bajo
nuestra propia responsabilidad, el cumplimiento de todos los requisitos
europeos en términos de seguridad, salud y medio ambiente,
establecidos enlalegislacién de este producto.

Por la presente, Candy Hoover Electrodomésticos declara que este
aparato marcado CE 0051 cumple con los requisitos esenciales de la
Directiva R&TTE 1995/5/CE.

Con el fin de recibir una copia de la declaracion de conformidad, por
favor, contacte con el fabricante a través de la pagina

web: www.candy-group.com

1.2 TRUCOS DE SEGURIDAD

*El horno ha de utilizarse Unicamente con el fin para el que ha sido
disefiado. Solo se puede utilizar para cocinar alimentos. Otros uso, como
por ejemplo, medio de calefaccion, es un uso indebido del horno y por lo
tanto es peligroso.

*Todas las piezas accesibles y elementos de calefactores estan calientes
cuando esté en funcionamiento el horno. Ha de tenerse cuidado y no
tocarlas.

«El fabricante no puede responsabilizarse de cafios causados por un uso
inadecuado, incorrecto o norazonable.

Cuando se utilicen dispositivos eléctricos han de seguirse las normas
siguientes:

- No tirar del cable eléctrico para desenchufarlo.

-No tocar el horno con las manos (o los pies) humedas o mojadas.

- No utilizar el horno salvo que lleve calzado en los pies.

-No suele ser recomendable la utilizacion de alargadores o ladrones para
varios enchufes o alargadores.

- Si el horno se estropea o tiene un fallo desenchufelo de la corriente y no
lotoque.

- Siel cable esta dafiado ha de sustituirse inmediatamente.

Cuando se sustituya el cable, siganse las instrucciones siguientes:
Extraer el cable y sustituir por uno del tipo HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-
F. El cable tiene que poder soportar la carga eléctrica que requiere el
horno. La sustitucion del cable tiene que hacerla un técnico cualificado.

El cable de tierra (amarillo-verde) tiene que ser 10 mm mas largo que el
cable eléctrico.

Utilizar soélo el servicio de atencion al cliente adecuado para las
reparaciones y asegurar que solo se utilizan piezas originales. Si no se
siguen las instrucciones anteriores, los fabricantes no pueden garantizar
la seguridad del horno.

*El horno adquirido tiene las caracteristicas técnicas descritas y usted no
puede modificarlas.

«Jamas utilice un espray de difusioén o a presion para limpiar el horno.

*No guardar en el horno productos inflamables, podrian prender fuego si
se accionase el horno accidentalmente.

*No permitir que los nifios se sienten en la puerta del horno, menos aun
cuando esté encendido.

*Utilizar guantes de horno cuando introduzca o saque los recipientes del
horno.

CUIDADO: Puede que las piezas internas del horno esten calientes
cuando se utilice el grill. Mantener alejados a los ninos.

1.3 RECOMENDACIONES

*Una limpieza minima después de utilizar el horno ayudara a mantenerlo
limpio durante més tiempo.

*No forrar las paredes del horno con aluminio u otras protecciones
disponibles en tiendas. El aluminio o los protectores, en contacto directo
con el esmalte caliente puede derretirse y deteriorar el esmalte del
interior.

*Para evitar un exceso de suciedad en el horno y que pueden derivar en
olores y humo en exceso, recomendamos no utilizar el horno a
temperaturas muy elevadas. Es mejor ampliar el tiempo de coccién y
bajar un poco latemperatura.
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*Ademas de los accesorios proporcionados con el horno, sugerimos
utilizar soélo recipientes y moldes resistentes a temperaturas muy
elevadas.

1.4 INSTALACION

No es obligacion del fabricante instalar el horno. Si se requiere la ayuda
del fabricante para subsanar fallos derivados de una instalacion
incorrecta, dicha asistencia no la cubrira la garantia.

Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacién para personal
cualificado. Una instalacion incorrecta puede provocar dafios personales,
materiales o en animales. El fabricante no se hace responsable de esos
posibles dafios.

La cocina en la que se vaya a instalar el horno tiene que estar hecha de un
material resistente a temperaturas de al menos 70°C.

El horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de una
encimera.

Antes de fijar el horno hay que asegurar una buena ventilacion en el hueco
donde se vaya a colocar y que el aire necesario para enfriar y proteger las
piezas internas circula sin problema. Realizar las aperturas especificadas
enla ultima pagina segun el tipo de altura.

1.5 CONEXION ELECTRICA

LA CONEXION ELECTRICA HA DE REALIZARLA UN CONTRATISTA
APROBADO O UN TECNICO CON FORMACION SIMILAR.

La instalacion a la que va a conectarse el horno tiene que cumplir los
estandares vigentes en el pais de instalacion.

El fabricante no asume responsabilidad alguna si no se cumple la
presente esta disposicion.

La conexion a la red debe tener toma de tierra, o un cortacircuitos
multipolar, como corresponda al pais de instalacion.

La instalacion tiene que disponer de los fusibles correspondientes y los
cables han de tener un cruce de seccién de largo suficiente como para
alimentar eléctricamente el horno.

CONEXION:

El horno estéa disefiado para una conexién exclusiva de 230 voltios AC en
lasfases o enlafasey el neutro.

La conexion tiene que hacerse comprobando primero:

- el voltaje indicado.

-la configuracion del cortacircuitos.

El cable correspondiente a la toma de tierra (amarillo/verde) del horno
tiene que conectarse a latoma de tierra de la instalacion.

Atencion:

*Antes de la conexion el electricista tiene que comprobar la continuidad de
tierra de la instalacion.

«El fabricante no se responsabiliza de incidente, o consecuencias del
mismo, que puedan derivarse del uso de hornos que no tengan toma de
tierra o conectados a una toma de tierra con continuidad defectuosa.

NB: Recordar que el horno puede necesitar el servicio de atencion al
cliente. También es importante que el enchufe esté ubicado en un sitio
accesible para conectar el horno una vez que éste esté colocado.

Cable eléctrico: Si hay que cambiar el cable eléctrico, contactar con el
servicio de atencion al cliente o con alguien de cualidades similares

2. EQUIPAMIENTO DEL HORNO
(DEPENDE DEL MODELO)

2.1 EQUIPAMIENTO DEL HORNO

Es necesario hacer una limpieza inicial de todas las partes del equipo antes
de utilizarlo por primera vez. Lavar con una esponja. Enjuagar y secar.

La rejilla puede sostener moldes y bandejas.

.Y
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La bandeja recoge los flujos de los alimentos asados.

No utilizar nunca la bandeja como bandeja de asar ya que la grasa
puede esparcirse rapidamente por todo el horno, lo que provocaria un
excesode humo.

Soporte para pizza, para una pizza crujiente acorde al modelo del
horno, con agarraderas y cortapizzas.

N\ . O

N /4

La bandeja de reposteria tiene que colocarse encima de la rejilla.
Se utiliza para cocinar dulces como cremas, bizcochos, merengues,
etc...

No colocar jamas la bandeja de reposteria en el horno en contacto
con la parte inferior del mismo.

2.2 ASADOR (DEPENDE DEL MODELO)

No se requiere calentamiento previo del horno para esta funcion.
Cocinar con la puerta cerrada.

El consumo de energia es de un 90-95% menos que con el sistema
tradicional.

2—»

1-Rejilla

2-Asador

3-Ganchos y tuercas
4-Mango

COMO UTILIZAR EL ASADOR

1.Desenroscar los ganchos

2.Atravesar la carne con el asador

3.Fijar la carne con los ganchos

4.Ajustar las tuercas

5.Insertar el asador en el agujero
del motor

6.Desmontar el mango

Cuando se esta utilizando el horno, los accesorios innecesarios han
de extraerse del interior del horno.

23 U.see

Es un sistema de iluminacion que sustituye el tradicional sistema “de
bombilla”. En la puerta del horno se integran 14 luces LED (en versiones
no piroliticas) o 10 luces LED de Potencia Superior (en modelos
piroliticos). Las luces LED crean una iluminacién blanca de calidad que
permite ver dentro del horno con claridad todas las bandejas sin sombras.

Ventajas:

Este sistema, ademas de proporcionar una iluminacion excelente dentro
del horno, dura méas que la bombilla tradicional, tiene un mantenimiento
mas sencilloy, sobre todo, ahorra energia.

-Vision 6ptima

-lluminacién duradera

consumo energético muy bajo, reduccion del 95% en comparacion con la
iluminacion tradicional.

“Los hornos con luz blanca LED Clase 1M segun el IEC 60825- 1:1991 +
A1:1997 + A2:2001n(equivalente a la EN 60825-1:1994 +A1:2002 +
A2:2001); la potencia maxima de luz emitida es 459nm<150uW.

No observar directamente con instrumentos 6ptimos.”

2.4 EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LAS GUIAS LATERALES

1- Quitar las guias laterales metalicas tirando de ellas, siguiendo la
direccion de las flechas.

2- Limpiar las guias laterales metalicas en el lavavajillas o bien empleando
una esponja humeday secandolas posteriormente.

3- Después del proceso de limpieza, montar las guias laterales metalicas
en orden inverso al mencionado anteriormente.

3. LIMPIEZA DEL HORNO

*Esperar a que se enfrie el horno antes de limpiarlo manualmente.
*No limpiar el horno con limpiadores abrasivos, estropajo de metal o
cuchillas. El esmalte tampoco ya que podria resultar dafiado.

Utilizar s6lo agua con jabon o limpiadores con lejia (amoniaco)

*No forrar jamas las paredes internas del horno con papel de
aluminio.

PIEZAS DE CRISTAL

Recomendamos limpiar el cristal de la puerta con papel de cocina
cada vez que se utilice el horno. Si el cristal tiene muchas
salpicaduras, limpiar con una esponja y detergente, y secar
posteriormente.

*No utilizar limpiadores abrasivos o cuchillas ya que podrian rayar el
cristal y derivar en salpicaduras en el mismo.

SELLODE LAPUERTADELHORNO
En caso de ensuciarse, limpiar el sello del horno con una esponja
ligeramente humedecida.

*No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metalicos afilados
para limpiar el cristal de la puerta del horno ya que pueden rayar la
superficie, pudiendo comportar la rotura del cristal.

ACCESORIOS

Después del uso, sacar la bandeja del horno. Lavar la rejilla con una
esponja, agua caliente y jabén. Secar.

Siquedanresiduos, sumergir en aguay detergente.

También se puede meter en el lavavajillas o con limpiadores
comerciales para hornos.

No colocar rejillas sucias en el horno.
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ILUMINACION DEL HORNO

Desconectar del horno antes de limpiar o sustituir a bombilla.

La bombilla y su cubierta estan hechas de un material resistente a
temperaturas elevadas.

Caracteristicas de la bombilla:

230 V AC -25W 14 Base Temperatura 300°C para cambiar una
bombilla estropeada, simplemente:
*Desatornillar la cubierta de cristal
*Desatornillas la bombilla
*Sustituirla por unaigual: ver caracteristicas superiores.
*Después de recolocar la bombilla, volver a atornillarla
cubierta protectora de cristal.

LIMPIEZA DEL CRISTAL DE LAPUERTA
El cristal interno de la puerta puede ser desmontado y limpiado. Con el fin de
poder limpiar el cristal interno, se deben seguir las instrucciones siguientes:

* Abrir la puerta del horno. (Figura 1)

- J

Figura 1

* Bloquear las bisagras tal y como se
muestra en la Figura 2 antes de
proceder a la limpieza del cristal.
Desbloquear las bisagras una vez se
haya limpiado. (Figura 2)

Figura 2

* Retirar los tornillos tal y como se
muestra en la Figura 3. (Figura 3)

Figura 3

* Retirar la cubierta metalica
superior tirando de ella hacia
arriba. (Figura 4)

Figura 4

* Quitar el cristal tirando de él fuera
del marco de la puerta. (Figura 5)

Figura 5

* *Para los hornos piroliticos,
también se deben quitar el 2° y
3er cristal. (Figura 6)

Figura 6

* Después de limpiar el
cristal, volver a montar las
piezas en el orden inverso al
desmontaje.

*“Entodos los cristales, se debe
leer correctamente la sefial
LOW-E, colocandose en la
esquina izquierda de la puerta,
cerca de la bisagra del lado
izquierdo. De esta manera, la
superficie impresa del primer
cristal permanecera en el
INTERIOR de la puerta.

Figur 7
4. SERVICIO TECNICO

Antes de llamar al Servicio Técnico.

Si el horno no funciona, recomendamos:
*Comprobar si el horno esta bien conectado a la red eléctrica.

Sino se puede detectar el fallo:
*Desconectar el horno de la corriente, no tocar el horno y llamar al servicio
de atencion al ciudadano.

Antes de llamar al Servicio Técnico recordar tomar nota del nimero de
serie de la placa de especificaciones del nimero de serie.

El horno tiene un certificado de garantia que asegura que se reparara de
forma gratuita por parte del Servicio Técnico mientras dicha garantia esté
envigor.

Este aparato esta etiquetado conforme a la Directiva
europea 2012/19/EU sobre residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos.
(RAEE). La RAEE contiene tanto sustancias contaminantes
(que pueden generar consecuencias negativas para el
medio ambiente) como componentes basicos (que pueden
reutilizarse). Es importante someter los RAEE a
tratamientos especificos, con el finde
retirar y eliminar correctamente todos los contaminantes y reciclar todos
los materiales.
Los usuarios pueden desempefiar una funcién importante para garantizar
que los RAEE no representen un problema ambiental; es esencial que se
sigan algunas reglas:
*Los RAEE no se deben tratar como residuos domésticos.
* Los RAEE se deben depositar en los puntos de recoleccion
correspondientes gestionados por la municipalidad o por empresas
registradas. En muchos paises, para los RAEE de gran tamafio, puede
existir la recoleccion domiciliaria.
» Cuando compre un nuevo aparato, el anterior debe devolverse al
vendedor que lo debe recolectar gratuitamente de manera individual,
siempre que el equipo sea de un tipo equivalente y que tenga las mismas
funciones que el equipo entregado

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Cuando es posible, evitar el precalentamiento del horno y evitar hacerlo
funcionar vacio. Abrir la puerta del horno Unicamente cuando es
necesario, porque hay desperdicion de calor cada vez que se abre. Para
un ahorro de energia significativo, apagar el horno entre 5 y 10 minutos
antes del final previsto de la coccion, y usar el calor que el horno sigue
generando. Mantener las juntas limpias y en buen estado, para evitar
cualquier deperdicion de energia. Si tiene un contrato eléctrico con una
tarifa de horas valles, el programa "coccion diferida" puede permitirle
ahorrar energia, desplazando el principio del programa a una franja
horaria con tarifa reducida.
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5. DESCRIPCION DE LA PANTALLA
Pantalla: tiempo, programacion del modo de coccion,
luces de indicacion, temperatura de cocinado y

posicion de la bandeja

c'iaa q‘p sTOP

U.coor @ &,
@

Boostey

- (‘

+ Y CONFIRMACION

BOTON DE REGULACION
L1 Configuraciones: temperatura, programacion de coccion y finalizacion del

tiempo de coccién — Se regula girando el botén hacia

‘i gty

-—L, Para confirmar la configuracion: pulsar el botén

o %

&

<

(<] 2

Ll (]
&2.

Simbolo de pantalla del programa: cocinando

Hora Tiempo de coccion Final de coccion

Indicador luminoso

Dispositivo seguridad nifios

Indicador luminoso

WIFI

Cierre de la puerta del horno

Reloj/
Indicador: | Programacion/
Aumento de temperatura | |_Temperatura de coccion
VAAY VAN ! =, oo, oo @
0000 Ok
¢ LILV-0VI_) sTOP
PYRO U-cook @ ’i\
\ A2 Boostey, \@/
\
Asador Booster:\ \ Indicador luminoso
Giratorio Calentamiento previo [

NOTA: La funcién “bloqueo para
nifios” se puede activar tanto si el

horno esta encendido (ON) como
apagado (OFF).
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5.1 ANTES DE UTILIZAR EL HORNO POR
PRIMERA VEZ

*LIMPIEZA PREVIA

-Limpiar el horno antes de utilizarlo por primera vez:

-Limpiar la superficie externa con un pafio hiumedo.

-Lavar todos los accesorios y el interior del horno con agua caliente y liquido
limpiador.

-Poner el horno vacio a temperatura maxima durante 1 hora, con ello se
eliminaran los olores del dispositivo nuevo. Asegurar una buena ventilacién de
la habitacion durante esa hora.

*RECORDAR

Confirmacion del temporizador

Las modificaciones se tiene que confirmar pulsando el botén.

Detencién del horno:

Puede ser necesario en caso de configurar una orden incorrecta.

Para detener el horno... girar el mando de selector de funcion a la posicion de
Stop.

Dispositivo de seguridad para nifios:

Para bloquear los controles del horno, seleccionar el dispositivo de seguridad
para nifios. Ver la seccion “Programacion- Dispositivo de seguridad para
nifios”.

Ventilador refrigerante:

Protege el panel de control y la electrénica de los dafios por calor.

Se arranca y se para automaticamente cuando se apaga el horno.

lluminacién del horno:

Colocando el mando en el simbolo de luz se puede encender la luz del horno
cuando no se esta utilizando.

Cuando se esta utilizando el horno la luz permanece encendida durante todas
las funciones y cuando la puerta esta abierta.

*CONFIGURACION DEL RELOJ

Habra que configurarse nuevamente cuando se conecte el homno a la
corriente o después de mucho tiempo sin utilizarlo

Configurar el reloj:

1-Girar el mando de control a la posicion con el simbolo “Reloj”:

2-Configurar el reloj con el botén central girando hacia “-“ 6 “+”,

3-Volver a colocar el mando de control en la posicién STOP.

5.2 COMO UTILIZAR EL HORNO

*EN MODO MANUAL

Los métodos de coccion que se sugieren en el modo manual aparecen
en la tabla siguiente. También se recomienda la temperatura para cada
método de cocina. Estos valores pueden modificarse dentro de un
rango predeterminado.

" , Temperatura Temperatura
Modo Funcién segun eFr)1 oC en °C Funcion
modelo de horno configurada predeterminada
&3 Base + Ventilador 210 50-220 Booster
— Base 160 50-220 Booster
~— Base + Superior Hox 220 50-240
2 Base + Superior +Ventilador 210 50-230
& Resistencia circular + Ventilador 180 50-230
= Grill L2 L1-L3
%2 Grill + Ventilador rx 190 50-200 Booster
¥ Descongelado 40 No
& Conservar el calor 60 No
Pizza o 230 230
* Booster: aumento rapido de la temperatura
** El horno ha de tener esa funcion
*** Programa de prueba segun CENELEC EN 60350-1 utilizado para la
definicion de la clase energética.

1-Girar el selector del horno hacia la funcién necesaria para cocinar.

Se muestran en pantalla los elementos de calentamiento operativos en
el modo de coccion seleccionado..

2-Se muestra en pantalla la temperatura adecuada segun el método
seleccionado. Se puede modificar dentro del rango predeterminado
—ver arriba.

Para modificar la configuracién de la temperatura, girar el boton
central y confirmar en el temporizador la configuraciéon pulsando el
mismo botén.

Se fija la temperatura seleccionada, pero se puede modificar durante el
ciclo de cocinado.

Elhorno empezara afuncionary aumentara su temperatura.

El indicador parpadea hasta alcanzar la temperatura seleccionada.
Suena un pitido al final de esta operacion y el indicador luminoso deja
de parpadear.

3- Se puede programar el tiempo de coccion y su finalizacion girando el
selector de programa a “tiempo de coccién” o “final del coccion”.
Empieza a parpadear en la pantalla el “tiempo de cocinado” o “final del
coccién”. Utilizar el botdn central para modificar las configuraciones y
confirmar el temporizador.

Una vez hecho esto, no olvidar girar el selector de programa a la
posicion “Stop” para confirmar la nueva configuracion.

Mas datos sobre programaciéon en el capitulo 5.3
PROGRAMACION.

4- Al final del ciclo de coccion, girar el selector de funcion a la posicion
stop”.
El indicador vuelve a parpadear, seguira encendido hasta que se
apague el horno y se apagara cuando la temperatura interior del horno
sealo suficientemente baja.

*MODO DE COCCION

Todos los procesos de cocinado han de realizarse con la puerta cerrada.

& BASE + VENTILADOR - La combinacion del elemento de
calentamiento inferior y el ventilador es ideal para fruta, tartas, quiches y
reposteria. Evita que los alimentos se deshidraten en exceso y hace que
lamasa suba. Colocar la bandeja en la parte inferior del horno.

— BASE — Utilizar el elemento inferior. Ideal para todo tipo de
reposteria. Utilizar para flanes, quiches, tartas, pastas y procesos que
requieran mas calor desde abajo.

—
o

— BASE + TECHO — Ambos elementos de calentamiento estan
en uso. Esta funcion es ideal para los asados tradicionales. Carne roja,
roast beef, pierna de cordero, caza, papillote y bollos.

& BASE + TECHO + VENTILADOR - Utilizacion de los
elementos inferior y superior en combinacién con el ventilador que
facilita la circulacion del aire caliente en todo el horno. Se recomienda
este modo para pollo, reposteria, pescado y verduras. Con este modo
se mejora la penetracion del calor reduciéndose el tiempo de cocina 'y
precalentamiento. El ventilador permite cocinar distintos alimentos a la
vez en diferentes posiciones en el horno distribuyendo el calor sin riesgo
de que se mezclen los olores y los sabores. Cuando se cocinen distintos
alimentos al mismo tiempo afiada 10 minutos al periodo normal de
asado.

@ RESISTENCIA CIRCULAR + VENTILADOR - Utilizacién de
los elementos inferior y superior en combinacién con el ventilador que
facilita la circulacién del aire caliente en todo el horno. Su definicién es la
misma que la del método de cocinado con Ventilador.

e GRILL - Utilizacion del elemento de calentamiento superior.
Exito asegurado para gratinados varios, kebabs y parrilla. El grill ha de
calentarse previamente a temperatura elevada durante 5 minutos. Las
carnes blancas han de colocarse siempre a cierta distancia del grill, el
tiempo de cocinado es ligeramente superior pero la carne queda mas
suculenta. Las carnes rojas y el pescado se pueden colocar
directamente en la bandeja con la bandeja antigoteo justo debajo.

&3 GRILL + VENTILADOR - Se utiliza el elemento superior de
calentamiento en combinacién con el ventilador circulando asi el aire
caliente en todo el horno. Se recomienda el calentamiento previo para
carnes rojas y no es necesario en caso de carnes blancas. El grill es
ideal para cocinar alimentos de mayor grosor, como el cerdo o el pollo.
Los alimentos que se vayan a hacer al grill han de colocarse
directamente en el centro de la bandeja.

Si se coloca la bandeja antigoteo debajo de la bandeja de la comida se
asegura que los jugos que pueda soltar no se esparciran por el horno.
Para un mejor resultado asegurarse de que los alimentos no estan
demasiado cerca del grill y poder voltear los alimentos a mitad de
proceso.

%" DESCONGELADO - Cuando se pone el mando en esta
opcion. El ventilador activa el aire caliente alrededor del alimento
congelado y lo descongela en unos minutos sin cambiar o alterar el
contenido proteinico del alimento. La temperatura preestablecida es de
40°C constantes, no siendo posible su regulacion.

@ CONSERVAR EL CALOR - Se recomienda para recalentar
los alimentos cocinados previamente, colocando la bandeja en el
segundo nivel desde arriba, o para descongelar pan, pizza o reposteria
colocando la bandeja en la parte mas inferior.

La temperatura preseleccionada es de 60°C constantes, no siendo
posible su regulacion.

P1ZZA — Con esta funcion el aire caliente circula por todo el
horno asegurando un resultado perfecto para platos como Pizza o
Bizcochos.

= WIFI

—~
[
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5.3 PROGRAMACION
SIMBOLOS DE LA PANTALLA

o ;
v Q Luz
o ® |88:88| Configuracion temporizador
& & & @ Temporizador en funcionamiento
& )
a : & |sTOP| Programacion del tiempo de coccion
g Final de la programacion del
Selector de Q tiempo de coccién
Programacién @ & En funcionamiento el dispositivo
~o | de seguridad para nifios
ﬁ] Cierre de la puerta del horno

TEMPORIZADOR:

El temporizador funciona independientemente del horno y no afecta a los
elementos de calentamiento. Sélo es un recordador.

* Girar el mando a la posicién Temporizador. Aparecera el simbolo en la
pantalla. Aparecera en pantalla 00:00

* Cuando parpadeen los minutos, girar el boton central hasta el nUmero de
minutos necesario y confirmar pulsando el mismo botén.

» Cuando parpadeen las horas, girar el boton central hasta el nimero de
horas necesario y confirmar pulsando el mismo botén.

*\olver a poner el botén en la posicién Stop.

Cuando finaliza el tiempo, el tiempo de cocina desaparece. Se escuchara
un pitido durante 15 segundos y parpadeara el Temporizador de la
pantalla (para parar el pitido antes de los 15 segundos sélo hay que pulsar
el botén central).

PROGRAMACION DEL TIEMPO DE COCCION:

Dispone de varias recetas programadas con el tiempo de coccion. En el
modo Manual, Descongelado o Conservar Calor se puede preseleccionar
si es necesario.

*Girar el mando a la posicién de “coccion”. Aparecera el simbolo de tiempo
de coccion. Aparecera el tiempo de coccidn programado para distintas
recetas, 0 00:00 para otras funciones del horno.

*Cuando parpadeen los minutos, girar el botén central hasta el nUmero de
minutos necesario y confirmar pulsando el mismo botén.

*Cuando parpadeen las horas, girar el boton central hasta el niUmero de
horas necesario y confirmar pulsando el mismo boton.

*\Volver a poner el botén en la posicidon Stop para confirmar el nuevo
tiempo.

Cuando finaliza el tiempo, el tiempo de coccién desaparece. Se
escuchara un pitido durante 15 segundos y parpadearan los simbolos de
tiempo de cocinadoy STOP.

*Girar el mando de funcién de programa a la posicién Stop. En caso
contrario, los simbolos de Tiempo de coccidon y STOP seguiran
parpadeando.

PROGRAMACION DEL FINAL DEL TIEMPO DE COCCION:

Hay varias recetas que tienen programado un tiempo de coccién y por
tanto, con un final de tiempo de coccién. En el Modo Manual,
Descongelacién o Conservacion de Calor se puede configurar si se
quiere.

*Girar el mando a la posicion de Final de coccion. Aparecera el simbolo
STOP. Aparecera un final del tiempo de cocinado para varias recetas, o
00:00 para otras funciones o la hora del dia.

*Girar el mando de selector de programa para confirmar el final del tiempo.
*Cuando parpadeen los minutos, girar el botén central hasta el nUmero de
minutos necesario y confirmar pulsando el mismo botén.

*Cuando parpadeen las horas, girar el boton central hasta el niUmero de
horas necesario y confirmar pulsando el mismo botéon.

NB: En el inicio diferido, aparecera en la pantalla el final del tiempo de
cocinado junto con los simbolos de “tiempo de cocinado” y “STOP”, y s6lo
queda la funcion Modo Receta del horno.

El horno calcula automaticamente la hora de inicio (el tiempo final menos
eltiempo de coccion).

Al final del ciclo el horno se apaga automaticamente. Durante 15
segundos sonara un pitido que indica el final del ciclo y parpadearan los
simbolos de “Tiempo de coccion”y “STOP”.

*Girar el mando del selector de funcion hasta Stop. En caso contrario los
simbolos seguiran parpadeando.

*Esta funcién se suele utilizar con la funcién “duracién de la coccion”.

Por ejemplo, si el plato requiere 45 minutos de coccion y debe estar listo a
las 12:30 h:

- Seleccionar la funcoccién

- Establecer el tiempo de duracion de la coccion a 45 minutos

- Definir el final del tiempo de coccion alas 12:30.

La coccion se iniciara automaticamente a las 11:45 (12:30 menos 45

minutos) y continuara hasta el fin del tiempo de coccion preestablecido,
cuando el horno se apagara automaticamente.

ADVERTENCIA:

Si se selecciona el final de la coccion sin fijar la duracién del tiempo
de coccién, el horno empezara inmediatamente a cocinar y se
detendraal final del tiempo de coccién establecido.”

5.4 CONSEJOS DE COCCION

Es mejor no salar la comida hasta después de cocinarla ya que la sal
hace que pierda antes la grasa, lo que ensuciara el horno y creara
mucho humo.

Las carnes blancas, cerdo, ternera, cordero y pescado con hueso o
espina se pueden meter en el horno sin calentarlo previamente. El
tiempo de cocinado es superior que en un horno precalentado, pero
cocina mejor porque el calor tiene mas tiempo para llegar ala zona del
hueso.

Un calentamiento previo correcto es la base de un asado de carne
rojaen su punto.

GRILL

*Antes de utilizar el grill del horno

Sacar la carne de la nevera unas horas antes. Dejarla sobre varias
capas de papel de cocina. Con ello se consigue que temple y quede
mas jugosa evitando que se quede fria en el medio.

Afadir pimienta y especias a la carne antes del grill, pero la sal
después. Asi se hara mejor y quedara jugosa. Afiadir a la comida que
se va a cocinar con poco de aceite (esto es mejor hacerlo con un
pincel plano). Luego afadir mas pimienta y hierbas aromaticas
(tomillo, etc.)

*Durante el asado:

No pinchar los alimentos cuando se estan haciendo, ni siquiera
cuando se les de la vuelta ya que haria que perdiese el jugo y se
secase.

ASADO

Evitar utilizar recipientes brillantes ya que reflejarian el calor podrian
estropear los bizcochos. Si el bizcocho se dora muy rapido, cubrir con
papel antiadherente o papel de aluminio.

Atencién: La forma correcta de utilizar el papel es con la parte brillante
hacia el bizcocho ya que de lo contrario el calor se reflejaria en la
superficie brillante y no llegaria a la comida.

Evitar abrir la puerta durante los primeros 20 o 25 minutos
durante el cocinado:

Los soufflés, brioches, bizcochos, etc. tienden a desinflarse. Se
puede comprobar si estan hechos introduciendo un cuchillo o una
aguja de metal en el centro. Si la hoja sale limpia y seca, es que esta
listo y se puede detener la coccién. Si la hoja sale mojada o con
trocitos de bizcocho adherido, dejar el horno en funcionamiento pero
bajando la temperatura del termostato para que termine de hacerse
pero sin quemarse.

5.5 AJUSTE DEL CONTRASTE DE LA PANTALLA

El contraste de la pantalla se puede ajustar en todo momento.
La configuracion por defecto es “C5”. Para ajustar la configuraciéon
hay que:

Girar el selector de programa hasta “luz” y el selector de funcién en
“0”. Presionar la llave central durante 3 segundos y aparecera en la
pantalla “CX” (siendo X el nivel de contraste).

Girar el mando central para ajustar la configuracion de contraste. Las
configuraciones van de 1 a 9. Confirmar la nueva configuracion
presionando el punto central durante 3 segundos.
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6. SEGURIDAD DE LOS NINOS

Esta funcion es esencial, especialmente cuando hay nifios cerca.
Evita que los nifios enciendan el horno o modifiquen los programas
configurados.

El sistema de seguridad bloquea el panel de control del horno cuando
esta en funcionamiento.

Hay dos niveles de seguridad:

NIVEL 1: Bloqueo del mando del control del selector y el botén
central.

*Activacion: Girar el mando de control de programacién hasta
seguridad para nifios.

*Accion: los mandos de control estan inoperativos®.

*Desactivacion: Girar el mando de control de programacion a 0.

NIVEL 2: Bloqueo de los mandos del selector de funcion

*Activacion: Girar el mando del selector de funcién a seguridad para
ninos u mantener presionado el boton central durante 3 segundos.
*Accion: Todos los controles estan inoperativos®*.

Desactivacion: el mismo proceso que para la activacion. Girar el
mando del selector de funcion hasta seguridad para nifios y mantener
el botén central Pulsado durante 3 segundos.

*Nota: En todos los casos, por motivos de seguridad, aunque los
controles estén bloqueados, el horno se puede desconectar
poniendo el mando del selectoren 0.

7. CARACTERISTICAS WIFI

PARA CONFIGURAR UNA TABLET PARA CONEXION WIFI

* Gire el mando de la funcion en el horno a la posicién de WiFi (el
simbolo "@" parpadeara).

* Si el aparato no esta conectado a su router inalambrico el simbolo
"@" parpadeara. (Véase la seccion sobre la gestion del simbolo "@").

* Si se selecciona la funcion Wi-fi, el horno so6lo puede ser controlado
mediante la tablet. (El Selector de funciones y demas opciones estaran
desconectadas);

* En otras posiciones de coccion, el horno no se puede controlar
externamente. Sin embargo, el display mostrara el tiempo de coccion,
la temperatura, etc.

RESET

Para restablecer conexion WiFi, gire el selector de programas en la
posicion wifi (aunque no haya programas en ejecucion) y mantenga
presionado el codificador durante 3 segundos.

Después de 3 segundos, en la pantalla aparecera el mensaje "rSt" y el
simbolo "@" comenzara a parpadear.

GESTION DEL SiMBOLO "@"

¢ Elindicador de "@" es el siguiente:

» Cuando no haya energia en los productos, la luz se apagara;

* Cuando el producto estda en la posicion de conexion Wi-Fi, el
indicador parpadeara (1 " on, 1" off) si tiene un "punto de acceso"
(conectado punto a punto), mientras que aparecera de manera
constante si usted es "cliente "( es decir, conectado a un router);

» Cuando el producto esta encendido en la posicion de conexion Wi-Fi
y estaintentando conectarse a un router, la luz parpadea (3 "on, 1" off);
» Cuando el producto esta encendido pero no en la posicion de Wi-Fi
(so6lolectura), laluz parpadea (1" on, 3" off).

CANDY SIMPLY-FI:
i Para informacién detallada sobre COMO
#‘f rr CONECTAR tu electrodoméstico simply-Fi y COMO
= ¢\ !SACARLE el mejor partido, ves a
\ﬁk‘” " http://www.candysimplyfi.com o visita la Web
. Atencion al cliente http://simplyfiservice.candy-
hoover.com
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NPABUJIA TEXHUKU BE3OMNACHOCTH

« MPEOYMNPEXOEHWE: BeiToBon anekTponpmnbop 1 ero OTKpbITble YacTu BO BpeMsi paboTbl MOryT
HarpeBaTbCH 10 BbICOKOW TeMnepatypbl. Cobnogante OCTOPOXKHOCTb, HE A0TparnBanTeCh 40 HUX.

* [leTn Mmornoxe 8 net He JOMKHbI NpnbnmxaTbes K ObIToBOMY Npnbopy 6e3 NoCToAHHOro Hag3opa.

* [laHHbIM BbITOBBIM 3fieKTPONpPMOOpPOM MOryT MOMb30BaThbCA AETU CcTaplie 8 net, a Takke nogu ¢
HapyLeHHbIMN (OU3NYECKUMU NN YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMM UIU C OTCYTCTBMEM Hanexallero
onbiTa B TOM Crlydae, €CNn OHN HaxoaAaTca nog HabnigeHnem 1 NPOUHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTENBbHO
6GesonacHoro ncnosnb3oBaHus 6bITOBOro Nprubopa, a Takke, eCnv OHM OCBeAOMIIEHbI 06 MMELLNXCA
OMNaCHOCTSX.

* He paspeluanTe geTam urpathb ¢ ObITOBbIM NPUOOPOM.

* Unctka n obcnyxueaHue 6bIToBOro npubopa He OOSMKHbI BbIMNOMHATLCA OeTbMu 6e3 Hagsopa
B3pOCIIbIX.

* OblTOBOM Npubop BO BpeMs paboTbl HarpeBalTCs OO0 BbICOKOW Temnepatypbl. CobnioganTte
OCTOPOXHOCTb, HEe JoTparMBanTech 40 dreKTpoHarpeBaTeribHbIX 3N1IeMEHTOB, PACMONOXEHHbIX BHYTPU
ne4yn.

* MPEOYMNPEXOEHWME: OTkpbiTble YacTu GbITOBOro anektponpubopa Bo BpeMsa ero paboTtbl MoryT
HarpeBaTbCs 10 BbICOKOW TeMnepaTypbl. He paspeluarnite noaxoauTb K HEMY ManeHbKUM SETAM.

* He nonb3yntecb ANA YACTKU CTEKNAHHOW ABepubl nevy abpasvBHbIMU YUCTALLMMU CPEACTBAMU U
OCTPbIMU MeTanM4yeckumMmn ckpebkamu, Tak Kak OHWM MOryT nouapanatb NOBEPXHOCTb, YTO, B CBOIO
ovepenb, MOXET NPUBECTM K pacTPeCcKMBaHUIO CTeKIa.

* [lepen cHATWMEM orpaxgeHus nedb AOMmKHa OblTb BblkNtoYeHa. [locne BbIMOSHEHUA YMCTKU
orpakgeHue LOIMKHO OblTb YCTAHOBIIEHO HA MECTO, Kak HAanNMcaHo B MHCTPYKLMW.

* Vicnonb3ynTe TONbKO TaKoW JaTyMK TeMnepaTypbl, KOTOPbIM pEKOMEHO0BaH AJS151 3TOWN NeYu.

* He nonb3ynteck Ans YACTKM NaporeHepaTopoM.

* MPEAYTMPEXOEHWE: YTo6bI n3bexaTb NopakeHUst aNeKTPUYeCKMM TOKOM, nepen 3aMeHon namnbl
npoBepbTE, YTO BLITOBOM 3NEKTPONPUOOP BLIKITHOYEH.

* OnekTpuyeckoe nogkriodeHne 6bIToBoM nNpubopa LOMKHO ObiTb BbIMOSIHEHO C UCMONb30BaHUEM
pasbeANHUTENBHOIO YCTPOMUCTBA B COOTBETCTBMM C [LEWCTBYHOLMMW MNpaBuiaMm n HopMamu
anekTpo6e3onacHOCTH.

* B MHCTPYKLUMW OMMKeH BbITb YKa3aH TUN anekTpoLuHypa. [pn 3ToM AomkHa y4nThiBaTbCA Temnepartypa
3aiHeu CTeHKM anekTponpubopa.

* B cnyyae noBpexaeHuns LWHypa NMTaHUSA OH JOSMKEH BbITb 3aMeHeH cneumanbHbIM LWHYPOM MUTaHUS,
KOTOPbI MOXXHO NPUOBPECTN Yy NPOM3BOAUTESIS U Y areHTa No TeEXOOCNYXUBaHUIO.

* BHUMAHWE: YTo6bI M36exaTb onacHOCTU, CBA3aHHOM CO CryYanHbIM COPOCOM YCTPOMCTBA TENMOBOM
3aWnTbl, AaHHbIn ObITOBOM anekTponpubop He [AOofKeH 3anuTbiBaTbCA Yepe3 HapyXHble
nepeksoyaLwme ycTpomcTea, Hanpumep, TamMmep, UM Opyroe YCTPOWCTBO, KOTOpPOEe peryrnsipHo
BKIOYAET U BbIKITOYAET anekTponpunbop.

BHUMAHWE: Tllpn wncnonb3oBaHUn rpuna HapyXHble AeTanu MOryT HarpeBaTbCs OO BbICOKOM
Temnepartypbl. He paspeluante 4eTM NOAXOOUTb K NeYn.

* nepeq BbIMOSTHEHNEM YNCTKU creayeT yaanuTb NPOnMBLLYIOCS XKUAKOCTb.

* Bo BpeMmsi BbINOMHEHUS MTUPOSTIUTUYECKON CAMOOYUCTKM MOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaTbCs CUbHEE YeM
006bI4HO. He paspeluanTe nogxoauThb K NeYn eTsaMm.

1. OBLLME MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTHU

YUT0ObI LOOUTLCS HAMMYYLLIMX PE3YNETATOB MPW SKCNyaTaLmmn AyXOBKM, BHMATENbHO MPOYTUTE 3TO PYKOBOACTBO.

PekomeHayeTcs coxpaHuTb AaHHOE PYKOBOACTBO MO YCTAHOBKE U 3KCMyaTaumu 1 obpaliatbcs K HeMy no mepe HeobxogmmocTtu. B
cnyyae obpalLeH1s 3a MOMOLLBIO B CEPBUCHbBIV LLEHTP COOOLLUTE CEPUNHON HOMEP AyXOBKM, yKa3aHHbIN B ee NacnopTHOM Tabnnyke.
[Mocne Toro kak Bbl pacnakyeTe AyXOBKY, MPOBEpPbLTE, YTO HA HEM HET HUKAKMX MOBPEeXAeHWi. B cnydae kakmx-nmbo COMHEHWU He
Nonb3ynTeCh AYXOBKOW, @ CBSHXMTECH C KBANUMULIMPOBaHHbLIM CNELMAnMCTOM No 06CnyXMBaHWIO.

XpaHuTe ynakoBoYHble MaTepuansl (NNacTUKOBbIE MELLKM, MPOKNaaKM U3 NONMCTUPOna, rBo3am) B HeAOCTYNHOM AN AeTen MecTe, Tak
KaK 9T\ MaTepuarbl IBNSOTCA ONacHbIMU A5 AeTEN.

B cny4ae HecobnogeHWsa MHCTPYKLNIA, NPeaCcTaBreHHbIX B JaHHOM PYKOBOACTBE, NMPOU3BOAMTENb HE HECET HUKAKOM OTBETCTBEHHOCTM
32 BO3MOXHbIE NMOBPEXAEHUSA N YObITKN.

NMPUMEYAHUE: ®PyHKLMKN, XapaKTEePUCTUKN U NPUHAATEXKHOCTU AYXOBKU, O KOTOPbIX YNIOMUHaeTCcsl B AaHHOM PyKOBOACTBE,
MOTyT U3MEHATbLCS B 3aBUCUMOCTU OT MOAESNN Oy XOBKMU.

36 RU



1.1 AEKNAPALUUA COOTBETCTBUA

* Bce getanu gaHHoro anektponpubopa, KoTopble MOryT BXOAUTb B
KOHTaKT C MULLIeN, oTBeYatoT TpeboBaHNsM AUPEKTUBLI EBponerickoro
3aKoHoMuMYeckoro coobulectsa 89/109/EEC.

Pa3smellas mapkupoBsky C E Ha 3TOMN NPOAYKUUM, Mbl 3asBISIEM,
noZ Hally OTBETCTBEHHOCTb, O COOTBETCTBUM BceM EBponerickum
HopMam Ge30MacHOCTU, OXpaHbl 300POBbS U OKOSOMMYECKUM
TpeboBaHMSM, U3NOXKEHHBIM B 3aKOHOAATeNbCTBE AN AaHHOro Buaa
npoayKuum.

Hactoawum Kangn Xysep [pynn 3asBrsier, 4TO YCTPOWCTBO,
nomeveHHoe CE 0051, cooTBETCTBYET OCHOBHbIM TpeboBaHWUSIM
OupekTnebl R&TTE 1995/5/CE.

Ona Toro, 4ToGbl nonyunte konuio [eknapaumn CooTBeTCTBUS,
noxanymncra, CBSXNTECh C Npon3BoauTeNemM Yepes canT :
www.candy-group.comllocne Toro Kkak Bbl pacrakyeTe [yXOBKY,
npoBepbTe, YTO Ha HEl HET HUKaKkuX noBpexaeHuin. B cnyyvae kakux-
nmMbo COMHEHUA He MOoNb3yNTech [AYXOBKOW, a CBSXKUTECh C
KBan“ULMPOBAHHbLIM CMeLManucToM no obenyxuBaHuio. XpaHute
yNakoBOYHble MaTtepuanbl (MNacTUKOBble MeELUKX, MPOKNagku u3
nonMcTMpona, reo3aun) B HEAOCTYNHOM AMNA AeTel MecTe, Tak Kak 3Tu
maTepuansl AsBMATCA ONacHbIMU A8 AeTen.

TamoxeHHoro Cotosa:
- TP TC 004/2011 «O coOOTBETCTBUM HW3KOBOMLTHOIO
obopynoBaHua»
- TP TC 020/2011 «3nekTpoMarHuTHass COBMECTUMOCTb TEXHUYECKNX
cpeacTe»
M3penve ceptudmumpoBaHo B opraHe no cepTudukaLum npoayKLmm
nycnyr «kPOCTECT-MOCKBAY, . Mockga.
MonyunTe Konuio cepTudmkata cooTBeTCcTBUMA Bbl mMoxeTe B
MarasvHe, rge npuobpeTanca ToBap WNW, Hamucas 3anpoc Ha
3MEKTPOHHY No4uTy candymow@candy.ru

[H[ 310 wusgenue COOTBETCTBYET TEeXHUYECKUM pernameHTam

1.2 MEPbI NPEAOCTOPOXXHOCTH

e[lyxoBKa [OSKHa MCMOMNb30BaTbCA TOMbKO MO €ee MpsMOMY
Ha3Ha4YeHWto, TO eCTb, TOMbKO ANS NPUroTOBMNEeHUs nuwn. Jlobble
Opyrve npumMeHeHus OyxXOBKMW, HanpuMmep, UCnonb3oBaHue ee Ansi
oborpeBa MNOMELLEHMS, 3anpeLlatoTcsl, Tak Kak OHM SBMSATCA
onacHbIMM.

*[lponsBoanTeENnb HE HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a kKakue-nnbo
NnoBpeXaeHusi, Bbl3BaHHbIE HEMNpPaBUITbHbIM WUCMNOMb30BaHUEM
[OYXOBKM UM HEOPEXHBIM OOpaLLEHNEM C HEW.

Mpn wncnonb3oBaHUKM anekTponpubopoB crneayeT cobniogatb
cnegyoLLme OCHOBHbIE NpaBuia TeXHWKM 6e30nacHoCTK:

[Mpwn n3BneveHnn BUNKM kabens NUTaHns U3 aNeKkTPUYECKON po3eTku
cnyayeT AepXaTbCs 3a BUTKY, a He 3a cam Kabernb.

He npukacanTtech K JyXOBKE MOKPbIMU UMM BNAXHbIMU PyKamu Urn
Horamu.

He nonb3ynTech yXOBKOW, ECINN Ha BalLMX HOrax HET OOyBMU.

He nonb3yntecb nepexogHUKamMu, TpPOWHUKaAMU W/UNK
YANVHUTENBHBIMY LLUHYPaMW.

B cnyyae noBpexaeHus AyXoBKW B pe3ynbraTte ee nageHust unm no
OpYron NpuymHe, BbIKITIOYMTE AYXOBKY, OTCOeAMHUTE Kabenb NUTaHns
OT 3MEKTPOCETU U He AOTparnBanTeCh 40 LYXOBKU.

*B cnyyae noBpexaeHnsa kabensi nuTaHusa ero Heob6xoaUMOo 3aMeHNTL
[OOIMKHBIM 06pa3om.

OT1coeanHnTe Kabernb U 3ameHuTe ero HoBbiM kabenem Tuna HO5RR-
F, HO5VVF, nnn HO5V2V2-F. Kabenb JomkeH UMETb JOCTATOYHYHO
Harpy304Hyt CrocoBOHOCTb, YTOObLI NponycKkaTb TOK, NOTpebnsemMblit
[OYXOBKOW.

3ameHa kabensi [OSKHA BbIMNOMHATLCSA KBaNMMULUPOBAHHLIM
crneumanmcToM.

MpoBoa 3a3emneHns (KenTo-3eneHbli) OomkeH ObiTe Ha 10 MM
ONUHHEee ocTanbHbIX NPOBOAOB kabens.

[na BbINOMHEHUA pPEMOHTa MOMb3yWTECh Yycrnyramu TONbKO
YTBEPXKAEHHOIO CEPBUCHOTNO LIEHTpa, 1 npocreauTe 3a Tem, Y4ToObI
MCMonNb30oBanNnCb TONbKO (PMpMeEHHble 3anacHble 4actu. [lpwm
HecobnoaeHn NprBeAeHHbIX Bbille TpeboBaHUI NPO3BOAUTENL He
MOXET rapaHTMpoBaThb 6€30NacHOCTb yXOBKMU.

*He un3mMeHsinTe xapakTepuCTUKU OyXOBKM MyTEM BBEOEHUsI B ee
KOHCTPYKLIMIO KakuX-nmbo moandunkaLumnii.

*He xpaHuTe B yXOBKe roptodme MaTtepuarnsl, Tak kak npu cnyyanHom
BKITHOUEHUW Ly XOBKM OHM MOTYT BOCMTAMEHUTBLCS.

*He paspeluanTe geTam caguTbCs Ha ABepLY AyXOBKW U NOBUCATb
HE HEN.

*[lpn 3arpy3ke B LyXOBKY MWLM WU W3BMEYEHUN W3 Hee MuLn
nonb3ynTech 3aLLMTHLIMU NepYaTkamu.

1.3 PEKOMEHOALNA

* [ocne Kaxaoro Cnonb30BaHNs [yXOBKM BbINOIHAWTE €€ YNCTKY.

* He nokpbiBaiiTe BHYTPEHHWE MOBEPXHOCTU OYXOBKW antoMUHUEBOW
donbron 1 ApyrMMM OOHOPA30BbIMM YMAKOBOYHLIMU MaTtepuanamu,
KOTOpble MNPOAATCA B XO3ANCTBEHHbIX MarasvHax. AnoMuHWeBas
donbra UMM Apyron ynakoBOYHbIA MaTtepuan npu KOHTaKTe C ropsiven
3ManuMpoBaHHOW MOBEPXHOCTbIO [JYXOBKUM MOXET pacnnaBuTbCs W
NOBPEANTb BHYTPEHHIOK 3ManupoBaHHYH NOBEPXHOCTb AYXOBKM.

* Bo u3bexaHne 4pe3MepHOro 3arpssHeHuWs OyXOBKM W BblAENeHUst
CWINBbHOTO AbiMa U 3anaxoB He PEKOMEHAYEeTCs MCMoNnb30BaTh AYXOBKY C
04YeHb BbICOKOW TemnepaTtypoi. Jlyywe HEeMHOro yMeHbLUTb
TeMneparypy 1 yBenm4nTb BpeMsi IPUrOTOBMEHUSI MULLN.

MacnopTHas Tabnunyka

* B gononHeHwue k
nocTaBnsiemMbimM B

KOMMreKTe
npuHagnexHocTaAMM
pekoMeHagyeTCS4
mcnonb3oBaTb TOMNbKO
TEPMOCTOWKY0 MOCyAy Y TEPMOCTONKME (DOPMOYKM OIS BbINEYKN.
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1.4 YCTAHOBKA

OTBETCTBEHHOCTb 3@ YCTAHOBKY [AYyXOBKM HECeT Monb30oBaTerb.
MpoussoaunTens He 06513aH BbINOMHATL YCTAHOBKY anekTponpubopa.
Ecnu notpeGyeTcs nomollb MNpou3BOAUTENS [Ans YCTpPaHeHus!
HeuncnpaBHOCTEW, BbI3BaHHbIX HEMPaBUITbHOW YCTAHOBKOW, TO 3a 3Ty
paboTy GyneT BbiCTaBMeH CYET, Tak kak 9Ta paboTa He BXOOUT B
cdepy AeNCTBUSA rapaHTum.

Cneunanuct, BbINOMHSAOWMNA YCTAaHOBKY [YXOBKM, [OOJIXEH
cobntoaaTtb MHCTPYKUMM MO ycTaHoBKe. HenpaBunbHas ycTaHoOBKa
MOXeT HaHecTU Bpen 3[4O0pOBbI0 NOAEN WM XKMBOTHbIX, @ Takke
npuBecT” K mnopye umywecTBa. [lpousBoguTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTW 3a Takune NoTepu.

MaTepuanbl, KOTOPbIMW OTAENaHO MOMelleHne, B KOTOPOM
yCTaHaBNM1BaEeTCs AyXOBKa, AOMKHbI BbiAEPXNBaTb TEMNepaTypy He
Huxe 70°C.

Jyxoeka moxem ycmaHaenueamscsi 8 eepxHell Yacmu cmouKu
unu nod paboyeli NogepxHOCMbIO.

Mepen Tem Kak 3aKkpenuTb [yXOBKY MPOBEpLTE, YTO B OTCEKEe, rae
ycTaHaBnuBaeTcsi AyxoBka, obecneynBaeTcsi HopMmanbHas
LMPKYNsiLums BO3Ayxa; 9T0 HEOOXOAMMO A OXIaKAEHWS! YXOBKU 1
3awmnTel ee petanen oT neperpeBa. Cpenaiite oTBepcTUs,
rokasaHHble Ha MocreaHei cTpaHule [aHHOro PyKOBOACTBA, B
COOTBETCTBU C TUMOM YCTAHOBKMU.

1.5 NOAKNMIOYEHUE K ANEKTPOCETHU

MOOKNKOYEHME K SNEKTPOCETU OOIMKHO BbINONMHATLCA
COTPYOHMKOM YTBEPXOEHHOIO CEPBWCHOIO LIEHTPA
nnn CNEUMANMCTOM, WMMEKOWMM COOTBETCTBYHOLLYHO
KBAJTMOUKALIUIO.

MoakroyYeHWe K aMEKTPOCETMN AOMKHO BbIMOMHATHCS B COOTBETCTBUM
C [eVICTBYHOLLMMM 3EKTPOTEXHUYECKUMU NPaBMIaMm 1 HopMamu.
Mpon3BoauTenb He HECeT OTBETCTBEHHOCTM 3a TMOBPEXOeHUs,
BO3HMKLUME U3-3a TOro, YTO yCTaHOBKa 3rekTpornpubopa He Obina
BbINOMHEHa B COOTBETCTBUU C NpaBuIiamu 3rekTpo6e3onacHoCcTy.
[lyxoBKka [ormkHa NMoAnKIYaThCs K PO3eTKe, CHaBXEHHON KOHTaKTOM
3a3eMIeHNsl, UNU OOIPKHa MOAJIKIOYATLCS Yepes MHOTOMOSOCHbIN
aBTOMaTU4YeCKUN BblkMYaTenb, B COOTBETCTBUU C
3MNeKTPOTEXHUYECKUMU MpaBuUnamMn v HopMamu, AeVCTBYHOLMMU B
CTpaHe, re BbINOMHSAETCS yCTaHOBKa ariekTponpuéopa.

Mpu NOAKMOYEHNMN LyXOBKM K 3T1EKTPOCETU AOSHKHbI MCMOSb30BaThCs
noaxoasiuMe NpesoxpaHuTeny U NpoBofa AOCTaTOMHO GOMbLLOro
CEYEHNSI.

MOAKITIOYEHUE:
[dyxoBka cHabxeHa kabenem nuTaHuA ANS NOAKMYEHUA K
anekTpoceTn 230 B nepemeHHOro Toka (Mexay AByMs casamu unm
Mexay hason n HelTpanbio).
Mepen noakntodeHnem anekTponpmubopa K aNeKTpoceTy NpoBepbTe:

~ HanpshKeHMe B aNeKTPoCceTH
TOK, MPW KOTOPOM cpabaTbiBaeT aBTOMATUYECKUI BbIKINOYaTENb
[MpoBOA 3aWMUTHOro 3a3emneHuss (KenTo-3eneHbin),
NOACOEAUHEHHBIN K KNEMME 3a3eMeHus OyXOBKWU, AOIMKeH ObiTb
NOACOEeANHEH K KOHTaKTY 3a3eMIeHNS SMEeKTPOCeTH.
BHumaHue:
* [lepen nogknioyYeHneM OyxXOBKWU NpoBepbTe OTCYTCTBUE OOpbIBa B
Lienu 3aLUTHOTO 3a3eMMEHMS.
* Npou3BoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOBPEXAEHUSA U
HecYacTHbIe Criydan, BO3HUKLLME U3-3a TOro, YTO AyXOBKa He Bbina
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MOAKIMKOYEHME K JNEKTPOCETW AOOJIKHO BbINMONHATHECA
COTPYOHVKOM YTBEPXOEHHOIO CEPBUCHOIO LIEHTPA WA
CNEYMANINCTOM, UMEKOWKMM COOTBETCTBYIOLWYIO
KBAINTMOUKALINIO.
MopkntoveHne K aMeKTpPOCETU AOMMKHO BbINMOMHATLCS B COOTBETCTBUM C
AeACTBYOLLMMU 3NIeKTPOTEXHUYECKUMM NPpaBUnaMm 1 HopMamm.
MponsBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOBPEXAEeHWs,
BO3HUKLLME M3-3a TOro, YTO YyCTaHOBKa anekTpornpubopa He 6bina
BbIMOMHEHa B COOTBETCTBMU C NpaBUnamu anekTpobesonacHocTu.
[lyxoBka [OMmMKHa MOAMKIOYATLCA K PO3eTKe, CHabXEHHOW KOHTaKTOM
3a3eMSIeHnsi, UM [OIKHA MOASKIYaTbC Yepe3  MHOrOMOMOCHbIN
aBToOMaTMyecKkUn BblkNOYaTenb, B COOTBETCTBUMU C
3MEKTPOTEXHUYECKMMN TMpaBuUnamMn u HopMamu, AEWCTBYOLMMU B
CTpaHe, rAe BbINOMHAETCA yCTaHOBKa arekTponpubopa.
Mpu NOAKMIOYEHUN [YXOBKM K 3MEeKTPOCEeTU [OSKHbI MUCMONb30BaThCA
noaxofsiive npeaoxpaHuTeNM W NpPoBOAA [AOCTATOMHO 6GonbLuoro
ceyeHus.
MNOAKITIO4YEHUE:
[lyxoBka cHabxeHa kabenem nNUTaHna ANs NOAKMIOYEHNS K 3NeKTpoceTy
230 B nepemeHHoro Toka (Mexay ABymst hazamun nnu mexay gason n
HenTparnbo).

_MNepen noaknioueHnem anekTponprbopa K anekTpoceTn NposepsTe:

_ HanpsbKeHe B aNeKTpoceTH
TOK, NPV KOTOPOM cpabaTbiBaeT aBTOMAaTUYECKUIA BbIKMIOYaTeNb
[MpoBoa 3aLMTHOrO 3a3eMneHnst ()KenTo-3eneHblit), NOACOEANHEHHbIN K
Knemme 3a3eMIieHust JyXOBKWU, [OMMKEH OblTb NOACOEAMHEH K KOHTaKTy
3a3eMIIeHUs ANeKTPOCceTH.
BHumaHue:
* [Mepen nogknoYeHeM QyxXoBKU NpoBepLTe OTCYTCTBMUE 06pbIBa B Lienu
3aLUMTHOTO 3a3eMIIeHNS.
* lNpousBognTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a MOBPEXAEHWA W
HecyacCTHble Crnyyau, BO3HMKLUME M3-3a TOro, YTO AyXOBKa He Obina
3a3emreHa, Unm 13 3a Hanuymst 06pbIBa B LiEeMNK 3aLLMTHOTO 3a3eMI1eHUsI.
BAXHOE 3AMEYAHMUE: He 3abbiBailTe 0 TOM, 4YTO MOXeET
notpeboBaTbcsA nocrnenpogaxHoe ob6cnyXuBaHue OYXOBKW.
OnekTpuyeckas poseTka, OT KOTOPOW 3anuTbiBaeTCA AyXOBKa, AOMMKHA
pacnonaratbCsi B TakoM MecTe, 4ToObl nocrne WU3MeHeHus
MECTOMOMOXEHNSA [OyXOBKM €€ CHOBa MOXHO Oblmo MNoaKmioYnTb K
3MEeKTPUYECKOW pO3eTKe.
Kabenb nutaHusa: 3ameHa kabens nuTaHUs [OIMKHA BbINOMHATHCS
cnyx6oi nocnenpopaxHoro obCcnyXuMBaHWA WNWM  cneumanucToMm,
MMEHOLLMM JOCTaTO4HYI0 KBannyKaLmio.

2. MPUHAONEXHOCTU AYXOBKW (no mopenu)
2.1 NPUHAQNEXHOCTU OYXOBKWU

Mepen nepBbIM MCNOMb30BAHMEM [YyXOBKW BbIMOWTE ee
NpUHaAnNexHoOCTH ryokon. CnonocHuWTe BOAOW U BbicylwumTe. Ha nonky
MOXHO CTaBUTb (POPMOYKM A5 BbINEYKMN U KyXOHHYIO MOCYAY.

[na cbopa COKOB, BbIAENSALMXCA MPU MPUTOTOBMEHUN MWLM Ha
rpune, UCnonb3yeTcs NoAAOH.

Hukoz0a He ucnonb3yiime N0oA00H e Kayecmee NPomMueHs OJisi
npuzomoesieHUss NUUU, MaK Kak OMJIOXeHUs Xupa mMoa2ym
6bIcmpo pacnpocmpaHsimbCs M0 06beMy OyXO06KU, 4YMO
npusodum K co30aHUK CUsIbHO20 ObIMa.

B KOMMMEeKT MoCTaBKM HEKOTOpbIX MoAenei BXoaWT KaMeHb Anst
MPUrOTOBIEHUS XPYCTALLEN NULLbI, @ Takke NOACTaBKa AN HEro U
PONUK Ansi pa3pesaHust NuLLbI.

PaX e
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npOTMBeHb Ans BbINe4YkKU OONKeH YyCTaHaBNMBaTbCA Ha MOJKY. OH
npeaHasHayvyeH Onda npurotoesrieHUA MErKON BbINEYKU, TaKOM Kak,
HanpumMmep, 3Knepbl, NeYeHbe, Gese, 1 T. n. Hwvkorga He cTaBbTe
NpoTMBEHb ANA BbINEYKU NPAMO Ha AHO OYXOBKU.

2.2 BEPTEN

0Ons npurotoBneHus nuwm Ha BepTene He TpebyeTcs
npeaBapuUTENbLHOTO pasorpesa AyxoBku. MNpy 3ToM ABepla OyXOBKM
[OorkHa 6bITb 3aKpbiTa.

MoTpebneHne anekTposHeprum Ha 90-95% MeHblue, YeM npu
NCMNOMNb30BaHWUMN TPAANLMOHHOWN CUCTEMBI.

1- ceTka
2- Koca
3- KPHOYKM M BUHTbI
4- pyyka

KAK NCMOJIb3OBATb BEPTEN

. OTKpyTUTE KpIOYKYM
. Hacagute msaco Ha BepTen
. 3adhmKcupyiTe MACO Ha BepTene
C MOMOLLbIO KPHOKOB
4. 3aTAHWTE KPHOYKM
5. YcTaHoBuUTE BepTen B
crneumanbHble KpyTsLmMe OTBEPCTUS
6. OTcoeamHnTe pyuKy

WN =

Korga OyXOBKa pa60TaeT, B HEeW He JOIMKHO BbITb HEeNCcnosib3yeMbIiX
NPUHaANEXHOCTEN.
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B OyxoBke BMeCTO OObIMHOM NaMMOYKM HakanuBaHWsi UCMOMb3yeTcs
cBeToAMoaHas cucteMa ocselleHus. B gBepuy AyxoBku BCTpoeHo14
CBEeTOAMOAO0B (4N Moaenen 6e3 cucTemMbl MMPONIUTUYECKOM O4YUCTKIN) U
10 MOLLHbBIX cBETOAMOAOB (ANS MOAENen C CUCTEMON MUPONUTUYHECKON
oumnctkn). ATo obecneymBaeT BHYTPY AYXOBKM BbICOKOKAYECTBEHHOE
ocBelleHune 6enbiM CBETOM 6e3 TeHE OT MOSOoK.

MpeumyLlecTsa:
[aHHasa cuctema, kpome TOro, YTO OHa obecneyvBaeT MPEeBOCXOAHOE
OCBELLeHNe BHYTPU JyXOBKU, UMeeT Gornee ANUTENbHbIA CPOK CryxXobl,
YeM oObl4Has Nammnoyka HakanuBaHWs U NOTpebnseT ropasgo MeHblue
3MEeKTPO3HEPTUN.

-OnTumanbHoe ocBelleHne

-BonbLuoii cpok cnyxobl

-O4yeHb HM3Koe MoTpebrneHune anekTpoaHeprum (Ha 95% MeHblue Yem
06bl4Has namnoyka HakanMBaHusl)

2.4 IEMOHTAX 1 O4UCTKA METANNUYECKWUX HANPABNAIOLLMX

1 — CHuMWTE MeTannuMyeckue HanpaBnsowmne MOTSHYB WX B
HanpaBeHN ykazaHHbIX CTPENKamm Ha PUCYHKE.

2 — lNMpoun3BeaguTe O4MCTKY METANNNYECKMX HANPaBnsSoLWUX NOMbIB UX B
NOCYLJOMOEYHOW MalUMHE UMW OYUCTUB MPU MOMOLLU BRAXKHON TyOKM.
[MpocylwmnTe MeTannnyeckme HanpaensoLLMe NOCe O4YUCTKM.

3 — llocne o4ucTkM yCTaHOBWUTE MeTanfMyeckue Hanpaensiolwme B
obpaTHOM nopsiake.




3. YUCTKA OAYXOBKU

*[Nepen BbINOMIHEHWEM PYYHOW YNCTKUN JalTe AyXOBKE OCTbIHYTh.
*Hukorga He nonb3ynWTecb AN YUCTKM [OyXOBKM abpasviBHbIMU
YUcTawmMmMm cpegcrteamu, MetTanmim4eckKumMmm movarikamu, 1 oCcTpbiMmmn
npegMetTaMmu. OTO MOXET MNPUBECTM K HEBOCCTAHOBUMOMY
noBpexXxaeHuo aMannpoBaHHbIX FIOBerHOCTeVI OYXOBKW.
*/cnonb3ayiiTe TONbKO MblfbHYH BOAY Uiv 0TOenvBatoLLme YucTsme
cpeacTa (Ha OCHOBE ammuaka).

*Hukorga He nokpbiBaite 6OKOBbIE CTEHKM [YyXOBKU arntoMUHUEBOMN
dornbron.

CTEKNAHHbLIE OETANU

Mocne Kaxgoro MCNonb30BaHUS AyXOBKU PEKOMEHOYETCS ovmLLaTh
CTEKISIHHYIO ABEPLY OYyXO0BKW C MOMOLLbIO BMUTHIBAOLLEHA KyXOHHOM
Oymarn. B cnyyae cunbHOro 3arpsi3HeHWst ABEpLbl OYXOBKM Bbl
MOXeTe WCMosb30BaTb ANl €e OYUCTKM CMOYEHHY B pacTBope
JeTepreHTa 1 XOpOoLLO OT>KaTyHo ryoKy.

*Hukoraa He nonb3ayinTechk abpasvBHLIMY YUCTALWMMU CPEACTBaMU, U
OCTpbIMW NpeAMeTaMu, Tak Kak OHW MOryT moLiapanaTtb CTeKI10, 4To
MOXET NPUBECTM K Er0 pacTPECKUBAHMIO.

YNNOTHUTENBbHAA MPOKNAOKA OBEPLIbI AYXOBKU

Ecnu npoknagka 3arpssHunachb, OYMCTUTE €e C MOMOLLbI crierka
CMOYEHHOW ryoKu.

NMPUHAONEXHOCTHU

OuyncTUTE NPUHALMEXHOCTU C MOMOLLLIO TYyOKM, CMOYEHHOW B
MbINbHOW Boge. CnonocHuTe MX YMCTOM BOAOW M Bbicywute. He
nonb3ynTech abpasnBHbIMY YUCTALLMMMN CPEACTBAMM.

nogoaoH

[Mocne npuroToBNEHUS MUKW Ha rpune W3BMeKUTe NoAAOH U3
ayxoBkn. OCTOPOXHO crnenTe Tensbl XUp B KOHTeHep. BeiMonTe
nopaoH rybkoi, CMOYEHHOW B ropsiiemM BOOHOM pacTBOpe MOLLEN
XKMOKOCTWN.

Ecnun Ha nogAoHe ocTanuch NpUropesLUMe OCTaTKM Xupa, 3aMounTe
NnoaaoH B BOZIe C MOKOLLMM CPEACTBOM.

MoodoH Takke MOXHO BbIMbITb B MOCYAOMOEYHOM MalUvHE WIu
OYUCTUTL C MOMOLLbLIO CheunanbHOro YUCTALLEro CpeacTsa Anis
OYXOBOK.

Huvkorga He ycTaHaBnmBanTe B yXOBKY rPSA3HbINA MOSA0H.

OCBELLUEHME B 1YXOBKE

Mepen BbINOMHEHWEM YMCTKMU UIM 3aMeHbl flammnodkn obs3aTenbHO
OTCOELMHUTE AyXOBKY OT 3NIEKTPOCETH.

Jlamnoyka v ee 3alMTHbIN KONNavyokK N3roTOBMEHbI U3 XKapOCTOMKOro

martepuana.

Xapakmepucmuku slaMoYKu:
230 B nepemeHHoro Toka — 25 BT —yokone E 14, temnepatypa 300 °C
YT06bI 3aMEHUTb NaMMOoYKy:

*BbIBEpPHUTE CTEKITSAHHBIN KOMMaYoK.

*BbiBepHUTE Namnouky,

*BBepHuTE HOBYIO Namnouvky TOro e Tuna (CM. npeacTaBrneHHble
BblLLIE XapaKTEPUCTUKN),

*[locne 3ameHbl HeUCNpPaBHOW NaMMOYKM BBEPHUTE 3aLUUTHLIN
CTEKITISAHHbIN KONna4ok.

YUCTKA CTEKNAHHOW ABEPL|bI [YXOBOTO LUKADA

[Bepua AyxoBoro Lwkada MoXeT ObITb CHATa U pasobpaHa Anst O4UCTKM
ee BHELUHWNX 1 BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTEN. [Ina Toro 4tobbl Npom3BecTyn
O4YMCTKY BHYTPEHHETO CTeKNa, crieayviTe CreayoLwyM UHCTPYKLMSM:

» OTKpoWiTe ABEPLY AYXOBOrO LKada.
PucyHok 1 (Figure 1)

g J

Figure 1

e [etnn paBepubl AyxoBoOro LWkada
3abnokvpoBaHbl. Pasbnokupyiite ux, kak
ykasaHo Ha pwucyHke 2 (Figure 2), ans
A TOro, 4ToObI CHSATb ABEPLLY.

Figure 2

* YaanuTte BUHTbI Kak MOKa3aHo Ha
pucyHke 3 (Figure 3)

N
Figure 3

S © CHVMWTE BEPXHIO MeTannmyeckyto
g | KpGILLKY, MOTSHYB €€ BBEPX,
Kak ykasaHo Ha pucyHke 4 (Figure 4)

Figure 4

* CHUMUTE CTEKIO, OCTOPOXKHO MOTSIHYB
€ro U3 pamMKu ABepLibl, Kak ykaszaHo Ha
pucyHke 5 (Figure 5).

Figure 5

e * [1na AyXoBbIX LLUKAOB C
NUPONUTUYECKON OYUCTKOM, NOXanymncra,
CHMMUWTE TaKke BTOPOE 1 TpeTbe CTekna,
Kak ykasaHHO Ha pucyHke 6 (Figure 6)

Figure 6

e [locne 3asepweHusi o4ucmku
deepubl, cobepume ee, npouseedst
delicmeusi 8 o6pamHoM rnopsioke

* HA BCEX CTEKINAX 3Hak LOW-E
AOMKEH NpaBUMbHO 4uTaTbCA U
A0MmKeH 6blTb PacronoxeH B NEBOM
yrny asepu, psigoM ¢ NeBon neTnen.
Takum oOpa3om, HamneyaTaHHbIN
CMMBOI Ha NepBOM CTekrne ocTaeTcst
C BHYTPEHHWIA CTOPOHbI ABEPLIbI.

Figure 7
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4. CEPBUCHbIU LIEHTP

Mpexnae Yem NO3BOHWUTbL B CEPBUCHbIN LIEHTP.

Ecnu nyxoBka He paboTaerT:

*[poBepkTe, YTO OHA NPaBUIbHO NOAKMKYEHA K 3NEKTPOCETU.

Ecnu Bbl He MOXeTe CaMOCTOAITENbHO onpeaenuTb NPUYMHY HeMCNPABHOCTMU:

» OTCOEAUHUTE JyXOBKY OT SNIEKTPOCETH, HE MpUKacanTeCh K Hell, 1 06paTUTECh 32 MOMOLLbIO B CEPBUCHLIN LLEHTP.

Mepen TeM Kak NO3BOHUTL B CEPBUCHBIN LIEHTP 3aMULLIMTE CEPUIiHBIA HOMEP U3Aenus, ykasaHHbI B ero NacrnopTHO Tabnuyke.

Ecnu He UcTek cpok AeCTBUSA rapaHTUm, yKa3aHHbIA B rapaHTUAHOM TaroHe, PEMOHT U3AENsi B CEPBUCHOM LieHTpe ByaeT BbinonHeH GecrnnaTHo.

OaHHbIi Npubop UMEET MapKMpoBKY B COOTBETCTBUM C EBponerickon gupektnBon 2012/19/EC 06 oTxomax npousBoacTBa
3MNEeKTPUYECKOro 1 3nekTpoHHoro obopyaoBanus (WEEE). OTxoabl Npon3BOACTBA SNEKTPUYECKOTO U 3NeKTPOHHOro 06opyaoBaHus
cogepxar 3arpssHsioLLme BellecTBa (KOTopble MOryT HEraTUBHO BNMUATb Ha OKPYXXatoLLyto Cpeay) U OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI (KoTopble
nognexart MOBTOPHOMY WCMONb30BaHMIo). BaxHo, 4TOObl OTXOAbl MPOM3BOACTBA JMEKTPUYECKOTO WM 3MEKTPOHHOro obopyaoBaHus
nogsepranuce crneynanbHon obpaboTke € Lenbio yaaneHus n yTUnusaumnm Bcex 3arpssHsAoWnX BELWECTB, a Takke pereHepauum v
NMOBTOPHOIO MCMONb30BaHNs BCEX MaTtepnanos.

[ Kaxxgbll MOXeT caenatb CyLUECTBEHHbIA BKNaf B NpedoTBpalleHne 3KOMOrM4ecknx npobnem, Bbi3blBaeMblX OTXOZaMu NMPOW3BOACTBA
3MNEKTPUYECKOTO U 3fIEKTPOHHOTO 060PYAOBAHWS; A1 STOTO BaXKHO NMPUAEPXKUBATLCS HEKOTOPBIX OCHOBHbIX MpaBu:

* Henb3s obpaluartbes ¢ oTxogamuy Npov3BOACTBA AMEKTPUHECKOTO U ANeKTPOHHOTO 060pyA0BaHMS, Kak C ObITOBbIMM OTXOAAMU.

+ OTX0b! NPOU3BOACTBA AMEKTPUHECKOTO M 3MNEKTPOHHOTO 060opYyAOBaHWS criedyeT nepefaBaTb B MyHKTbl cOopa, KOHTPONMpyeMble opraHamui MEeCTHOW

BacTV WNu 3apermcTpupoBaHHbIMKU KOMMaHWSIMW. BO MHOMX CTpaHax npy Hanmu4um BGOsbLLIOTO KOMMYECTBa OTXOAOB MPOM3BOACTBA SMIEKTPUHECKOrO U

3reKTPOHHOro 060pya0BaHMS COOP OTXOA0B OCYLLECTBIISAETCSA HA IOMY.

* [pun nokynke HOBOro Npubopa cTapbii NPMBOP MOXHO BO3BPATUTL PO3HUYHOMY TOPTrOBOMY MPEANPUSATUIO, KOTOpoe 06513aHO MPUHATL ero GecnnaTtHo Ha

OCHOBE B3aVIMHO-OAHO3HA4YHOrO COOTBETCTBMUS, €CAN 3TO MPUMOOPbLI aHanMorMyHoro Tuna, WM BO3BpaLLaeMbli NPUOOpP MMEET Te xe yHKUMM, YTO K

npogaBaeMbln.

OHEPIOCBEPEXXEHME U 3ALLUTA OKPYXXAIOLLIEU CPEQDI

Mo Bo3mMOXHOCTU cneayeT usberatb NpeABapUTENbHOMO HarpeBa AyXOBOro Likada M Bcerga 3amnonHaTb ero nofHocTeio. OTKpbiBaiTe ABEPLY AyXOBOrO
LKada Kak MOXHO pexe, TaK Kak Mpu KaxkaoM ee OTKpbITUM Tenno paccenBaeTcs. [Insa CyleCcTBEHHOM SKOHOMUM 3IEKTPOIHEPrUM BbIKITHOYaUTe [yXOBOW
Lwkad 3a 5-10 MUHYT [0 NNAHMPYEMOro OKOHYaHKSA BPEMEHMW NPUrOTOBMEHMNS, TakuM 06pa3oM UCMOSb3YEeTCst OCTATOMHOE Tenso, BbipabaTbiBaeMoe AyX0BbIM
Lkadoom. YNnoTHUTENM criedyeT coaepKaTtb B YMCTOTE M B HaANexallem CoCTOsIHUM BO u3bexaHve pacnpocTpaHeHns Tenna 3a npeaens kamepbl. B cnyvae
€crnv B BalleM [OroBope Ha aneKkTpocHabxeHue npesycMaTpuBaeTcsl MoYacoBon Tapud, TO NporpaMma "oTcpoyka NPUroToBReHUs" ynpoLLaeT npoLecc
3KOHOMMM NEKTPOIHEPrM Briarofapst OTCPOUKE Havarna npoLecca NPUroTOBMNEHUS A0 Havarna AefCcTBYSA NbroTHOro Tapuda.

5. ONMNCAHUE AUCINNEA

[vcnnen: Bpems, NporpaMM1MpoBaHue pexuMa
MPUrOTOBMEHMS MULLW, CBETOBbIE UHAMKATOPbI,
Temneparypa NpUroToBMEHUs ML, WU MOMOXKEHWE MoK
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5.1 NEPEA NEPBbLIM UCIMNOJIb3OBAHUEM
AYXOBKU

*YACTKA MEPEQ NEPBbLIM UCMOJIb3OBAHUEM

Mpen nepBbIM MCMOMb30BaHWEM QYyXOBKM O4YUCTUTE €€ CreayoLLmMm
obpasom:

MpoTpute HapyXHble MNOBEPXHOCTU [YXOBKW MSITKOW Bra)HON
TPAMKOW.

BbiMOTEe BCe MPUHAAMNEXHOCTU U MNPOTPUTE BHYTPEHHUE
NMOBEPXHOCTW AYXOBKWU TPSINMKOW, CMOYEHHOW B TOpsiieM BOAHOM
pacTBOpe XMAKOro MOILLEro CPeACcTBa.

[Oante nopabotatb NycToM [AOyXOBKE NpuU MakCUManbHOW
Temnepatype B Te4eHMEe OJHOro yaca. OTo Heobxoaumo Ans TOro,
yTobbl yOoanUTb M3 AOyxoBKM 3anaxu. [lpy BbIMOMHEHWM 3TOW
onepauuu nomeLleHve, B KOTOPOM YCTaHOBIIEHa [yXOBKa, AOHKHO
XOPOLLIO MPOBETPUBATLCS.

* BELLIX, O KOTOPbLIXHE CNNEQYET 3ABbIBATb

MoaTteepxaeHWe onepawmnn, BbIMONHAEMOW C MTOMOLLBIO TaiMepa
M3meHeHUss mapaMeTpoB [OMKHbI MOATBEPXOATbCS C MOMOLLBHO
HaXXaTus KHOMKM.

BebiknroyeHue dyxoeKu:

OTa onepauus moxeT noTpeboBaTbCs B crnyvyae BBoAa
HenpasBubHOM KOMaHAbl. YTOGbI BbIKMOYUTL AYXOBKY ... yCTAHOBUTE
py4Ky nporpaMmmupoBaHus B nonoxeHune CTOIT.

3amok om demeli:

YT06bl 3abrnokMpoBaTe AECTBME OpraHoB YMpaBrieHWs OyXOBKW,
BbibepuTe dyHKUuMIO 3amka oT pgeten. Cwm. pasgen
"MporpammupoBaHue —3amok ot geten".

Oxnaxodarouwuli eeHmuIsImop:

3almaeT naHenb ynpaBneHWUs W 3MeKTPOHHble YCTpoWcTBa OT
neperpea. OH BKIIOYAETCH aBTOMaTUYECKM M BbIKMOYAETCS Npu
BbIKITIOYEHUN [ XOBKM.

OceeujeHue 8 dyxoeke:

YUTOoObI BKINIOYMTD OCBELLEHNE B JYyXOBKE, HY>XHO YCTAHOBUTb PYUKY
nporpamMmmy1poBaHUs Ha CUMBOJT OCBELLEHNS.

Ecnu pyxoBka paboTtaeT, namnoyka 6yaet ropetb npu Bbibope noboi
dyHKUMK, 1 ByaeT NpoaormKaTh ropeTb NOCe OTKPbIBaHNS ABEPLbI.
*YCTAHOBKAYACOB

[Mocne nepBoOro MOAKMIOYEHWUS OYyXOBKM K 3MeKTpoceTW M nocne
ANVUTENbHOrO nepepbiBa B Mojadve fekTpo3Heprum HeobXoanmmo
YCTaHOBUTb Yachbl.

YT1006bI yCTAaHOBUTL Yachbi:

1-YcTaHoBUTE pyyKy NpOrpamMmm1poBaHUs Ha CUMBOIT "Yacbl»

2 - YcTaHOBUTE Yachkl C NOMOLLbIO NOBOPOTA LIEHTPAnbHOW KHOMKN B
HanpasrneHun "-" unu "-", nogTBepauTE YCTAHOBKY C MOMOLLbIO
HaXXaTus 3TON PyYKu.

3 - YcTaHoBWTE pyyKy NporpammupoBaHuns B nonoxeHune CTOI.

5.2 KAK MOJNIb30BATbLCA AYXOBKOW

* PYYHOW PEXUM

MeTO,ElbI NPpUroToBneHna nuin B py4HOM peXxnme rnepedvuncrieHbl B
npeacTaBneHHOW Huxe Tabnuue. Onsa kaxpgoro meTtoga
NPpUroToBneHnda nuwnm Takxe yKa3aHa peKomeH,qyemaﬂ
TemnepaTtypa. TemnepaTtypa MOXET MEHATbCA B YKa3aHHOM
Anana3oHe Temneparyp.

Pexum paboTbl B i :agaH:e . [ManasoH Cngg::gm
COOTBETCTBUM C YCTAHOBMEHH oﬂ Temnepatyp, °C ycKop 0l
MOZENbIO AYXOBKM Temneparypa, °C Harpesa
& Harpes cHuay + BeHTUNATOP 210 50-220 Booster
~_ Harpes cHuay 160 50-220 Booster
"= Harpes cHuay + Harpes cBepXy *** 220 50-240
T Lalben ciaay + Hampes caepxy 210 50-230
@ KPYMbIVt HATPEBATESTbHbIV SNEMEHT + 1 80 50_230
T Mpunb L2 L1-L3
g Tpunb + BeHTUNATOp ~ *** 190 50-200 Booster
¥ Pasvopaxvsatme 40 No
% Qgépo,zmauwe N B pasorpeTom 60 No
Muuua *k 230 230
* YCKOPEHHbIV HarpeB: bbICTpoe NoBbILLEHWE TeMNepaTypbl
** [lyXxOBKa JOMKHA MMETb 3Ty (DYHKLMIO
*** cnbiTaHo B cooTBeTcTBUM ¢ CENELEC EN 60350-1
LS ornpe efieHunst Knacca NoTpebreHus aeKTPOSHePrn.

1 - YctaHoBuTe py4vky BbiGopa yHKLMM B MOMOXEHMUE,
COOTBETCTBYIOLLIEE HY>KHOMY BaM PEXMMY NPUrOTOBReHns nuwm". Ha
avcnnee oToGpaxalTCs CUMBOIMbI HarpeBaTerbHbIX 3NEMEHTOB,
paboTaroLLMxBBbIGPaHHOMBaAMUPEKMMENPUTOTOBNEHNUAMMLLM.
2-HapucnneeotobpaxaeTcaTeMneparypanpuroToBleHns nuwnans
BblIOpaHHOro MeToAa NPUrOTOBMNEHNS NULLN. DTa TEMMNepaTypa MOXeET
M3MEeHATbCA B YyKaszaHHOM Auana3oHe TemnepaTtyp (cm.
npeacTaBleHHyBbILLETAbNMLY).
TemnepaTypaMOoXeTU3MEHATLCSA CMOMOLLbIO MOBOPOTaLLEHTParibHOM
KHOMku. BbibepuTte HyxHOe BaM 3HaveHue TemnepaTypbl W
NoATBEPANTECMOMOLLBIOHAXKATUAITONKHOMKN.
...TemnepaTypaoTobpaxaeTcsHaamcniee poBHbIM CBETOM, HOMOXET
N3MEHSITbCABOBPEMSLIMKNANPUTOTOBNEHUSNMULLN.
[lyxoBKaHa4YMHaeTHarpeBaTbCH,MIHAYMHAETCANPUIOTOBEHNENULLN.
CBeTOBOI MHAnKaTop ByaeT muratb [0 TEX Nop, Noka Temnepatypa B
OyXOBKE He MOoJHUMETCs OO0 3afjaHHoro 3HadeHws. [locne aToro
NoAaeTCsa3BYKOBONCUIHAI, MATOTCUMBONNPOAOIKAETIOPETbPOBHBIM
CBETOM.

3 - Bpems npuroToBReHNs NULLM N BPEMS OKOHYaHWNS MPUTOTOBNEHUS
NALWLM MOTYT M3MEHSATLCSI C MOMOLLBIO YCTaHOBKM py4ku BbliGopa
nporpamMmmbl B MOSIOXKEHNE "BpeMs MPUrOTOBMEHUSA nuwimn" mnu B
NosioXXeHne "Bpemsi OKOHYaHUsi NPUroToBneHns nuwmn". MiHamnkaTtop
"BpemMsiNpUroToBNeHNs NULLN" NN "BpeMsi OKOHYaHWSI MPUTOTOBIIEHUS
nuwmn" HaumHaeT Muratb. C NOMOLLBIO LIeHTParibHON KHOMKN U3MEHUTE
yCTaHOBKM B COOTBETCTBUM C BaLLMMU TpebOBaHNSIMU, U NOATBEPANTE
3TOCMOMOLLbIOHaXaTUALEHTPaNbHONKHOMKN.
MocneBbINONHEHNA3TMXONEPALMIIHE3a0yALTEBEPHY TEPYUKYBbIOGOpa
nporpammbl B nonoxeHne CTOIl, 4Ttobbl nogTBEPAUTbL HOBbIE
YCTaHOBKW.

Ana nonyyeHus dononHumesbHOU UHpoOpMayuu
omHocumesibHO Mpo2paMmuposaHusi pabombi Oyxoeku
ob6pamumecbkknapazpagy5.3[TIPOrPAMMUPOBAHUE

4 - B KOHLe UMKNa NpuUroToBneHns nuLLmM ycTaHoBUTE pyyKy Bblbopa
dpyHKumMmBnonoxeHneCTOlN.

lMocne 3aBeplleHUs uUMKNa MPUIOTOBIEHUS MULLUM  MHOUKaTOP
TemnepaTtypbl CHOBa HaunHaeT muratb. OH ByaeT npogomkaTe MuraTb
nocne BbIKMYEHNS QyXOBKW, U MOracHeT TOMbKO Mocrne TOoro, Kak
TeMnepaTypaBayXxOBKECHN3UTbLCAA0A0CTAaTOMHOHN3KOTO3HAYEHUSI.
*PEXUMbINPUTOTOBNEHUANULLN
MpuroToBneHenMLLMBCErAaA0MMKHOBBIMOMHATLCATONBKOC3aKPbITON
OBepLeryX0oBKU.

Q, HATPEB CHU3Y + BEHTUIMATOP - Vicnonb3yoTcsa HUXKHNIA
HarpeBaTeNbHbI 3NeMEeHT W BEHTURATOp. OTOT METOA uaeanbHo
NOAXOOUT ANsi  MPUIOTOBIEHUS OTKPbITbIX MUPOroB C OPYKTOBOW
HaYNHKOW, MUPOXKKOB C OTKPbLITON (PPYKTOBOI HAUMHKOM, U MUPOXKHbIX.
Mpw aTOM BbiNeyka He nepecyLumMBaeTcs n obecneyvBaeTcs NoabLeM
TecTa.YCTaHOBUTEMNONKYBHIDKHEENOMNOXEHME.

.
— HATPEB CHW3Y - Vicnonb3yeTcst HUXKHWI HarpeBaTesbHbIN
3reMeHT.3ToTMeToanaean,HONOAXOAUTANSA NPUTOTOBNEHUSAMI0BbIX
MYYHbIX usgenuin. Vicnone3yiite ero Ans NpUrotoBneHUst OTKPbITbIX
MMPOroB ¢ (HPyKTOBOW UMM AFOAHON HAYMHKON, NUPOrOB C 3aBapHbIM
KPEMOM ¥ pasnnU4HON HAYMHKON, NMUPOXKOB C OTKPLITON PpyKTOBOM
HaYMHKOW, MUPOXKOB C MSICOM WM PbIOOA WU Apyrow num, Ans
NPUrOTOBNEHNAKOTOPONTPEBYeTCAB0NEENHTEHCUBHBIHArpEBCHU3Y.
—_

— HAMPEB CHW3Y + HAIPEB CBEPXY - Vcnonbaytotcst
BEPXHUNUHWKHUAHArpeBaTenbHble aNeMeHTbl. OToTMeToAanaeansHO
noaxoanT AN TPaAnLMOHHOTO 3aXKapyBaHUS MULLM M AN BbINeyku. OH
ncnonb3yeTcs Npu NPUroTOBMEHUM YE€PHOTO MSsica, FoBSAMHbI, HOTY
ArHeHka,an4mn,xneba,nnMnpoayKToB,3aBepHY TbIXBAOMbTY.

—_

\a_gf HAIPEB CHU3Y + HATPEB CBEPXY + BEHTUJTATOP -
Mcnonb3ayloTess BEPXHUM U HUXKHWUIA HarpesaTeribHble 3f1eMeHThI, a
Takke paboTaet BEHTUNSTOP, C MOMOLLIbIO KOTOPOro OCYLLIECTBMSAETCA
LIMPKYNALMA ropsYero Bo3ayxaBayXoBKke. OTOT METOA peKoMeHayeTcs
MCcnonb30BaThbANS NPUroTOBNEHUSI AOMALLHEN NTULbI, BbINEYKH, PbIObI
nosoLlen.MNpuncnons3osaHumnaToromerogaobecneymsaeTcsanyyllee
MPOHWKHOBEHME TENMa BHYTPb MWLM, U TaKKe CHUXKaEeTCs Bpems
NpUroTOBNEHNS MWLM W MpeaBapuTensHoro pasorpesa. Metoq
MPUrOTOBNEHNSA MWLM C UCMONb30OBAHNMEM BEHTUNATOPA NO3BONSET
OHOBPEMEHHO rOTOBUTb Pa3nUyHble BUAbI MWLM HA pasHbIX MOMKax
ayxosku. [lpu atom obecneunBaetcsa 6onee paBHOMepHOeE
pacnpeferneHve Tenna v npefoTsBpallaeTcs MorfoweHne ogHUM
BMOOM MWLM 3anmaxa Apyroro suaa nuwun. Npyu ogHOBpeMeHHOM
MPUrOTOBIIEHNN Pa3HbIX BUAOB MULLKM CriedyeT YBenuuuTb Bpemsi
npuroToBneHnANULLIMHa 10MUHYT.

@ KPYINblW HATPEBATENbHbIA 3NEMEHT +
BEHTUNATOP - Vicnonb3ytoTcs BEPXHUI Y HUXKHUI HarpeBaTernbHble
ANeMeHTbl, a TaKkKe HarpeBaTefbHbI 3NEeMEHT Kpyrron hopMbl 1
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OCYLLECTBIAETCA LMPKYNALUA ropsavero Bo3ayxaBayxoBke. OToMeTos
NPUrOTOBNEHNSANULLNCBEHTUNATOPOM.

y PUJTb -Ucnonb3yeTcsa BepxHUI HarpeBaTenbHbIA ANIEMEHT.
OToTMEeToAMAEanbHONOAXOAUTANSA NPUrOTOBMNEHMAPa3NMYHbIX60g
Harpune,ke6aboB,urpaTMHoB(6ntoaa, 3anedeHHbIeNoaACkIPOM).[punb
OOIKeH NpeaBapuTenbHO pa3orpeBaTbCs A0 BbICOKOM TeMneparypbl B
TedeHne 5 MuHyT. Kyckn 6enoro msica [OMmKHbI pacnonaratecs Ha
0OVMHaKOBOMPAaCCTOSIHUMOTHarpeBaTefnibHoroanemeHTarpuns.Bpems
NPUroTOBIEHUS MULLM NPY 3TOM YBENUYMBAETCS, HO MSICO NoryyaeTcs
6onee coyHbIM. YepHoe MSACOo 1 dhune pbibbl MOXHO KacTb NPSIMO Ha
peLueTKy, No4 KOTopyto HeOBXOANMMO YCTaHOBUTL NOAAOH AN cbopa
XKMOKOCTWN.

&3 rPUNb + BEHTUITATOP - Wcnonb3ylTcs BepxHUii
HarpeBaTesbHbIA 3MEeMEHT U BEHTUNSTOP, C MOMOLLbIO KOTOPOro
OCYLLECTBINSAETCA LUMPKYNALMS ropsyero Bosgyxa B Ayxoske. [ns
NPUrOTOBIIEHNSA YEPHOrO MsiCa PeKOMeHAyeTCs npeaBapuTenbHbIN
pas3orpeB [AyXOBKW, a Ana npurotoeneHus 6enoro wMsca
npeaBapuTenbHbI Pa3orpeB AyX0BKU He TpebyeTcs. MpurotoBneHne
HarpunengeanbHONOAXOAUT AN 3axaprBaHNs 60MbLLNXKYCKOBMSCa
M JomalHen nTuubl. [NpurotaBnuBaemass Ha rpune nuwa
pacnonaraeTcsaBLeHTpecpeaHeNnonku.

[ns cbopa CoKkoB, KOTOPbIE BbIAENSATCS NPU NPUIOTOBMEHNN MULLM HA
rpune, nognonkKy Hy>HO yCTaHOBUTb NoaAoHANs cbopaxuakocTu. Ans
nosnyyYeHnss ONTUMarnbHbIX pe3ynbTaToB NpocneanTe 3a Tem, YTobbl
npurotTaBnuBaemasi NuLa He pacnonaranacb CrvWKOM OnmMsko oT
HarpeBaTeflbHOro anemMeHTa rpuns, unepeBepHUTE KyCKU NULLIM, Koraa
npownaeTBpemMs,paBHOENONOBUHEBPEMEHUNPUTOTOBIEHUSTIULLN.

% PASMOPAXVBAHWNE - Koroa pydka perynupoBku
yCTaHOBMIEHA B 3TO MOMOXEHWEe, C MOMOLbI BEHTMRsTopa
OCYLLECTBNAETCALMPKYNSALMATENIOrOBO3AYXaBOKPYr3aMOPOXEHHbIX
npoayKkToB, 4YTO obecrneumBaeT UX pasMopaxvMBaHWe B TeYeHue
HECKONbKUXMUHYTOE313MEeHEHNACOAEPKAHNABMULLENPOTENHOB.

@ NOoOnEPXAHUE NALLIA B PASOTPETOM COCTOAHUN -
OTOT pexum pekoMeHAyeTcsa [AnsS pas3orpeBaHus nuwu,
pacnonoXeHHONHaNosKe, yCTaHOBIEHHONHABTOPOMMO3MLMN CBEPXY,
UNu Ans pasmopaxmBaHUs MULLbI UKW BbINEYKM, PACNONOXEHHbIX Ha
norske,yCTaHOBNEHHOMHAHWKHNNYPOBEHb.

VMcnonb3yetca noctosiHHast Temnepartypa 60 °C, Temnepartypa He
perynupyeTtcs.

MALLUA—-BaToMpexrme BayXoBKe NPpONCXOANTLIMPKYNALMSA
BO3dyxa, 4To obecrneymBaeT NPEBOCXOAHble pe3ynbTaTtbl Mpu
NPUrOTOBNEHUNTAKUXONIOAKAKNMLLANITUKEKC.

‘/é\‘ WIFI

5.3 NPOrPAMMMNPOBAHUE

CUMBOIJbl, OTOBPAXXAEMBIE HA

OUCINNEE:
° 5 @] OcBelleHvie
@ ™ |88:88| Hactpoiika 4yacos
@ @ lMporpamMMmupoBaHne BpeMeHun
8 @ NpUroTOB/IEHNS
e = MporpaMMMpoBaHMe OKOHYaHKUS
oo« & [sToP NPUroTOBNEHNS!
Pyuka ..
nporpammmuposaHus | L\ g | 3Bykosoii Taiivep
& jo AKTMBMPOBAH 3aMOK OT AeTeM
@ BnoknpoBka ABEPLIbI AYXOBKM

TAAMEP:

Taimep He ynpaBnseT paboTol HarpeBaTeflbHbIX 3MEeMEHTOB
AyxoBKku. OH MCNoNb3yeTcs TOMNbKO ANS MHAMKALMN BpEMEHM.
*YCTaHoBMTE PyyKy NporpammMupoBaHus B Nonoxexve "tanmep”. Ha
ancnnee nosiBnsieTca cMMmBon TaMepa v paspsaabl 00:00.

+[locne Toro kak Ha4yHyT MUraTb pa3psabl MUHYT, yCTaHOBUTE HYXXHOE
KONMYeCcTBO MUHYT C MOMOLLbIO MOBOPOTa LEHTPanbHOM KHOMKK, W
noaTBepANTE YCTAHOBKY C NMOMOLLbIO HAXaTWs 3TOM KHOMKM.

*[locne aT0Oro HaYMHaT MUraTb paspsabl Yaca, YCTaHOBUTE HYXHOe
KONMYeCTBO YacoB C MOMOLLbIO NOBOPOTA LEHTParibHOM KHOMKW, 1
nogTBepANTE YCTAHOBKY C MOMOLLbIO HAXKaTWs 3TOM KHOMKM.
*YCcTaHoBMTE py4Ky NporpaMmmunpoBaHuns B nonoxenune CTOI.

MMocne TOro Kak MCTeYeT 3afjaHHOE BPEMS, MHAMKATOP BPEMEHU
NPUrOTOBREHUS NULLN NCYE3HET ¢ aucnnes. [locne aToro B TeyeHne
15 cekyHn OymeT nopaBaTbCsl 3BYKOBOW CUrHam, M Ha Aucnnee
HaumHaeT mwuratb cumBon STOP (CTOIM). (YTobbl BbIKMNOYUTL
3BYKOBOW CUrHan Ao Toro, Kak UctekyT 15 cekyHA, NpoCTO HaxmMuTe
LieHTPanbHYo KHOMKY).

NMPOrPAMMUPOBAHWE BPEMEHU NPUTOTOBINEHUA NULLN:
B pa3nnyHbIx peLenTtax 3anporpamMmmMyMpoBaHo BPeEMS MPUrOTOBIIEHNS
nuwm. Mpu BbiGOpe pyvyHOro pexrma MOXHO 3anporpaMMupoBaTb
Bpemsi paboTbl AyXOBKM Npu paboTe B pexxnMax pasmopaxuBaHus 1
NPUrOTOBNEHUS NULLbI.

*YCTaHOBMTE pPy4yKy MpPOrpaMMMpoBaHUS B TMOMOXeHne "Bpems
npurotoenenns nuwmn”. Ha gucnnee nosiBnsercs cumBon "Bpemsi
NPUroTOBNEHUS NMUWK", a Takke 3anporpamMMyMpOBaHHOE BpPEMS
NPUroTOBIEHUS NULLM ANs pasnuyHbIX peuenToB, unu paspsaasl 00:00
ONA ApYrnxX YHKLUIA JYXOBKU.

*[locne Toro, Kak Ha4YHYT MUraTh Pa3psabl MUHYT, YCTAHOBUTE HYXXHOE
KONMYeCTBO MUHYT C MOMOLLbIO MOBOPOTA LEHTPanbHON KHOMKK, 1
noaTBepAUTE YCTAHOBKY C MOMOLLbIO HAXaTWSs 3TOM KHOMKM.

[locne aTOro Ha4YMHaKT MUraTh paspsabl Yaca, yCTaHOBUTE HYXHOe
KONMYeCTBO YacoB C MOMOLLbIO NOBOPOTA LEHTParibHOM KHOMKK, 1
noaTBepanTe YCTAHOBKY C MOMOLLbIO HAXaTWs 3TOM KHOMKM.
*YcTaHoBWTE py4dKy nporpaMmmupoBaHust B noroxexHme CTOlN, 4yTo6bl
noaTBepanTb BbIOpaHHOE BpeMsi MPUrOTOBMNEHNS MULLN.

[Mocne Toro kak McTeveT 3agaHHOe BPEMS, WMHAMKATOP BpPeMeHM
NPUrOTOBIEHUS NULLM UCYE3HET C aucnnes. [ocne aToro B Te4eHne
15 cekyHa OymeT nogaBaTbCs 3BYKOBOW CWUrHam, M Ha Aucnnee
HaYMHAaKT MUraTb CUMBOIbI "Bpems npurotoBneHns nuwn” n STOP.
*YCTaHOBUTE pyyKy nporpaMmmupoBaHus B nonoxexHne CTOIN. Ecnu
Bbl HE caenaeTe 3Toro, CUMBOSbI "BpeMs MPUroTOBNEHUS NUWwn" 1
STOP 6yayT npogomkare Muratb.

NPOrPAMMMUPOBAHWE BPEMEHU OKOHYAHUA
NMPUITOTOBNEHUA NULLN:

B pa3nunyHbIx peLientax 3anporpaMMmMpoBaHO BPEMS MPUrOTOBIEHNS
nuLLK, a, CrefoBaTenbHO, Y BpEMSI OKOHYaHWUSi MPUTOTOBIIEHUSI MULLM.
[Mpn BbIGOPE PYyYHOro pexmma MOXHO 3anporpaMMupoBaTb BpeMs
paboTbl OyXOBKM Mpu paboTe B pexvMax pasMOopakMBaHWUs U
NPUroTOBNEHUS MULLbI.

*YCTaHOBUTE py4Ky MNpPOrpaMMUpoOBaHUsA B MOMOXEHNE "Bpemsi
OKOHYaHUA NpUroToBneHus nuwn". Ha gucnnee nosiBNsieTcs CUMBON
STOP, "Bpemsa npurotoBneHua numwn", a Takxe
3anporpaMMMpOBaHHOE BPEMSI OKOHYaHUS MPUrOTOBMEHUS MULLU
0N pasnuyHbIX peuenTos, unu paspsaabsl 00:00 ansa apyrmux pyHKUMA
[OYXOBKU, UINU TEKYLLIEE BPEMSI.

*YCTaHOBMWTE py4Ky NporpaMmupoBaHusi B nonoxeHme CTOI, 4yToObl
NOoATBEPAUTL PEXUM YCTAHOBKM BPEMEHM OKOHYaHWNS MPUrOTOBIEHNS
nULLN.

[Nocne Toro, Kak HaYHYT MUraTb Pa3psabl MUHYT, YCTAHOBUTE HYXXHOE
KONMMYEeCTBO MUHYT C MOMOLLIO MOBOPOTA LEHTPANbHON KHOMKK, 1
noaTBepanTe YCTaHOBKY C MOMOLLbIO HaXKaThs 3TOM KHOMKMK.

« [Tocrne aT0ro HaYMHaT MUraThb paspsabl Yaca, yCTaHOBUTE HY)XHOe
KONMYeCTBO YacoB C MOMOLLbIO NOBOPOTA LEHTPanbHOW KHOMKM, 1
noATBepAMTE YCTaHOBKY C MOMOLLbIO HaXKaThs 3TOM KHOMKMK.

BAXHOE 3AMEYAHMUE: Npu BbIOOpE pexxmma BKIOYEHNUSI 4YXOBKM
C 3aJepXKoi Ha aucnnee Oyaer oTobpaxaTbCs BPEMsI OKOHYaHUsI
NPUroTOBIEHMS MWLM U CUMBOSbI "BpeMs NPUrOTOBNEHUS NUKn" 1
STOP, a Takke cMBOn pexrmMa paboThbl AYXOBKW.

[lyxoBka aBTOMaTU4YEeCKM paccuuTbiBaeT BpeMs Hayana
MPUrOTOBMNEHUS MULLUM (BPEMS OKOHYaHWS MPUrOTOBIIEHNS MULLM
MWHYC BPEMSI IPUrOTOBMNEHUS NULLN).

B KkoHUe uMKna MNpUroTOBNEHUS MWLM AyXOBKa aBTOMAaTUYECKM
BblKMntodyaetcs. B TeveHne 15 cekyHn mogaeTcs 3BYKOBOW CUrHarn,
coo0bLLaoLLMIA O TOM, YTO LMK NPUTOTOBNEHUS MULLN 3aKOHYEH, 1 Ha
Aucnnee Ha4YnHaT MUraTb CUMBOSbI "BpeMs MPUroTOBNEHUS NULLn"
nSTOP.

* YCTaHOBUTE PyyKy NporpammMmmpoBaHus B nonoxenne CTOI. Ecnn
Bbl HE cOEenaeTe 3TOro, CUMBOSbI "BPEMSA MPUrOTOBEHNUS MULWKN" 1
STOP 6yayT npogormkaTe MuraThb.

* OTa yHKUMS OObIMHO MCronb3yeTcss C (PyHKUMEN «BpeMsi
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NPUTOTOBINEHUSI MULLINY.
Hanpumep, ecnn 6ntogo OOMKHO FOTOBUTLCA Ha NpPOTsbkeHun 45
MWHYT, M OHO JOMKHO ObITb roTOBO K 12.30;

- BblOEepUTe HY>XHYH0 PYHKLNIO

- yCTaHOBUTE BPEMS NPUTOTOBREHNSA 45 MUHYT

- yCTaHOBUTE BpeMs OKOHYaHus npurotoeneHuns 8 12.30
MpurotoBnexHve asTomatuyeckun HadHetcst B 11.45 (12.30 muHyc 45
MWHYT) U NPOOOIKATCA A0 YCTAHOBIIEHHOTO BPEMEHM, MOCIEe Yero
[OyXOBKa aBTOMAaTUYECKN OTKIIIOYNTCS.

NPEOAYNPEXOEHNE

Ecnu Bpemsi oKOHYaHUS NPUroTOBMeHUs BbiOpaHO 6e3 yCTaHOBKM
ONUTENBHOCTU BCEro NPUroTOBMNEHWS, AyXOBKa Cpasy aBTOMaTUYEeCKN
HaYHEeT NPUroTOBIIEHNE N MPEKPATUT LMK TOMNbKO B YCTAHOBIIEHHOE
BpPEMSsi OKOHYaHMS.

5.4 COBETbI MO NPUIrOTOBJIEHUIO NMULLIA

PekomeHayeTcs CoOnuUTb MSCO MOCMNe ero MpUroToBMIEHNS, TaK Kak
comnb BbI3blBaeT pas3bpbl3rBaHne xupa. lpu aToM AyxoBka
3arpsisHseTcsi v obpasyeTcs AblM.

Kyckn 6enoro msica (CBMHWHA, TENSTUHA, SITHEHOK), U pbiba MoryT
NOMeLLaTLCst B XONOAHY0 AyXOBKY. [py 3TOM Bpemsi MpUroToBeHUst
nuwm Oyanet OGonblie BpeMeHW MNpUroTOBMEHUS NuWK B
npeaBapuTEnbHO Pa3orpeToit yXoBKe, HO KyCKW Msica ByayT nydlie
npoXxapueaTbCs B CEpeAnHe, Tak Kak BpeMsi MPOHWKHOBEHMWS Tenna
BHYTPb NULLM NPU 3TOM YBENNYMBAETCS.

[MpaBunbHbIN NpegBapuTenbHbI pa3orpeB AyXOBKU SABNAETCS
HeobxoAMMbIM yCroB/MeM A5 YCNELLHOro MPUroTOBIIEHNS YePHOro
msica.

NMPUTOTOBNEHUE NULWLUN HA TPUNE:

*[Meped 3az2py3kol nuwju A51s1 NPU20MoeJIeHUs1 Ha 2puse:
BbiHETE MSICO M3 XOnoAumbHUKA 3a HECKONbKO YacoB A0 ero
NPUroToBrneHns Ha rpune. onoxuTe ero Ha HEeCKONbKO CroeB
KyXOHHOW (BnnTbIBatoLLen) Bymarn. 31o obecneunt yganeHve snaru
1 NyYWwWnii Nporpes Msica B cepeaunHe. Nepea NnpurotoBneHneM msca
Ha rpune nocbInsTe ero nepueM 1 Apyrumm cneumnsimun, Ho He conute
ero nepepg npurotoeneHuem. [loconute Msico nocrne ero
npurotoBneHns. B atom cnyyae msco OygeT 6onee COYHbIM.
CMaxbTe MSICO TOHKMM CrOeM pacTUTENbHOro mMacna. 3To nyYlle
BCEro AenaTtb C NOMOLLbIO MIOCKON LWMPOKOW KUCTU. 3aTeM elle pas
noceinsT€ MSACO MepuemM U ApyruMu  cneumsmu  (Hanpumep,
yebpeLom).

* Bo epemsi npu2omoesieHusi nuuu:

Hukorga He npokanbiBaiTe MsSICO BO BPEMS €70 NMPUTOTOBIIEHUS, AaXe
Korga Bbl ero nepesopayvBaeTte. 370 NPUBEAET K TOMY, YTO U3 MsAca
OyneT BblTeKaTb COK, M OHO OyAET CTAHOBUTLCSI CyXUM.

NMPUTOTOBINEHUE BbINEYKW:

Hukorga He nonb3ynTech 6necTawmMMm opModKaMm, OHN OTPaxKaroT
Tenso, U MOryT MCMOPTUTb BaLLIX MUPOXKKN UMW MUPOXHbIe. Ecnin Bawwum
NMUPOXKM MOAPYMSIHUBAIOTCA CMMLIKOM ObICTPO, MOKPOMTE WUX
XXMPOHeNpoHMLaemol bymaron nnv antoMMHNMEBOW hOrbroi.
BHumaHue: briecTsuwas ctopoHa donbr AomkHa bbiTe obpalleHa kK
nupoxkam. B npoTtuBHOM cnyvae Tenno OyaeT oTpaxaTbcs
GrnecTsLen NOBEPXHOCTLIO 1 He ByAeT MPOHUKATL B NILLLY.

He omkpebieailime deepuyy dyxoeku e me4yeHue nepebix 20-25
MUHYm npueomoesieHuss nuwu: cydne, caobHble Oynouku,
BGUCKBUTLI MOTYT OCeCTb. Bbl MOXeTe NpoBepuThL, FOTOBA MM BbINEYKa,
NMPOKOSIOB €€ B LIEHTPE HOXOM WM MeTanfmM4yeckon Bs3anbHON
cnuuen. Ecnv ne3sure Hoxa BbIXOAWT U3 BbIMEYKM YUCTLIM U CYXUM, TO
BbiNeYka rotoBa, M Bbl MOXETe OCTaHOBUTb MPOLIECC BbIMEKaHUS.
Ecnu nesBue Hoxa BbIXOAUT 13 BbINEYKM BIAXXHLIM UMW C HANUMLIUMU
Ha HEM YacTUYKaMu BbINeYKU, NPOAOIHKMTE BblNekaHe, HO HEMHOTO
YMeHbLUUTE TemnepaTypy A1si TOro, YTobbl Bbineyka He nogropena.

5.5 PEINYJINPOBKA KOHTPACTHOCTWU AUCIINEA

KoHTpacTHOCTb Aucnnes mMoxeT ObiTb oTperynupoBaHa B ntoboe
Bpemsi.

YctaHoBka no ymonyaHuio — "C5". Ytobbl oTperynupoBaTtb
KOHTPACTHOCTb ANCMIEN, HYXHO BbINOMHWUTL CrieayoLmne onepaumm:
* YcTaHOBUTE pYyYKy NPOrpaMmMmpoBaHus B MONOXeHue "oceBeLleHmne”,
a pyudKy Bblbopa pyHKumm B nonoxexme "0". HaxxmuTe ueHTpanbHyto
KHOTKY W yAEepX1BaWTe ee B HaXaToM rorioxeHue B TedeHve 3 c. Ha
avcnnee nosengerca cumpon "CX" (X — 3TO ypoBeHb
KOHTPacTHOCTH).

OTperynupyite ypoBeHb KOHTPacTHOCTM C MOMOLLbI MOBOpPOTa
LieHTpasbHON KHOMKKU. MoXHO BbIGpaTh YpoBEHb KOHTPACTHOCTH OT 1
no 9. [llogTBepanTe HOBYK YCTAHOBKY C MOMOLLbK Haxatus
LieHTpanbHON KHOMKN U YAEPXMBAHUS €e B HaXXaTOM MONOXEeHUN B
TeyeHne 3 c.

6. ®yHKUMA «[eTCKUA 3aMOK»

Ecnn B gome umetoTcs AeTW, 9Ta (PyHKUMS MOXET OKasaTbCsl OYeHb
nonesHon. OHa npefoTBpallaeT BKIIOYEHWE [YXOBKM AETbMU W
N3MeHEeHWe UMY 3anporpaMMUPOBaHHBIX MPOrpaMM.

3amok oT petelt obecneuynBaeT GNOKMPOBKY MaHENW YnpaBreHus
[YXOBKMU.

MImeeTca AiBa ypOBHS 3aLUMThI:

YPOBEHDb 1: briokvpoBka py4ku Beibopa pexvma npuroToBrneHns nuim
W LeHTparibHOM KHOMKM

* YTobbl aKTMBMpOBaTb: YCTAaHOBUTE PY4YKy MPOrpamMMupoBaHus B
NnornoXeHue "3amMok OT aeten".

* Pesynbrat: pydka BblbOpa pexumMa MpUroToBMEHMS MUK U©
LieHTparnbHasi KHOMKa nepecTaroT 4eCTBOBaTb.

* [1ns1 OTMEHbI: yCTAHOBUTE PYYKy NporpaMMupoBaHust B nornoxeHue 0.

YPOBEHDb 2: brnokupoBka Bcex pyyek ynpaBneHusi

* YTtoObl aKTMBMpPOBATL: YCTAHOBWTE PYYKYy NPOrPamMMMpPOBaHVSA B
noroxeHue "3amoK OT geTen" U yaepXuBanTe LEeHTPanbHy KHOMKY
Ha>KaTOM MOMNOXeHWW B Te4eHne 3 CekyHA.

* Pe3ynbTart: Bce pyyku ynpaBrieHys nepecTtaroT AeCTBOBaTb.

* [Ans oTMeHbl: Bbinonuute Ty >Xe camyto npoueaypy, 4To v Ans
aKTMBaLuW. YCTaHOBUTE Py4Ky MPOrpaMMm1poOBaHNS B MONOXeHWE "3aMoK
OT geTen" 1 ygepxmBanTe LeHTparnbHY KHOMKY B HAXKATOM MOSOXEeHUM B
TeyeHue 3 cekyHa,.

w

MNpumeyaHue: [laxe ecrnuv AeiCTBUS pyyek ynpaBreHusi 3a6110KMpoBaHbl,
[YXOBKY MOXHO BbIK/THOYUTb, YCTAaHOBUB Py4YKy MpOrpaMMunpoBaHUS B
nonoxeHue 0. 3T0 NpeayCMOTPEHO B Liensix 6esonacHocTu.

7. ®yHkuma WIFI

HacTtpowka WiFi:

¢ [oBepHWTE pyyKy Bbibopa nporpamm B nosvumto  WiFi (HauHeT
mMuratb cumson "@").

» Korga pyxoBow wkad nogknwyeH Kk GecnpoBogHOMY
MapLipyTusaTopy 1 BbiopaHa dyHkumsa WiFi, To cumson "@" roput He
MUras moCTOSIHHO.

 Ecnu pyxoBon wkad He nogknwyeH k 6GecnpoBogHOMY
MapLupyTusaTopy, cumeon "@" 6yaet muratb. (cMm. pasgen CMMBOIJT
YMNPABJITIEHUA"@").

* Ecnn BbibpaHa dyHkuma WIiFi, To OyXoBbIM LIKadhoM MOXHO
ynpaenaTb TOMbKO YAANEHHO C MOBWUIIBHOTO YCTpOWCTBa. (pyyka
BblGOpa Nporpamm 1 9HKOAEP NPY ATOM OTKIHOYAKOTCS);

» [lpn BbIOOpe Apyrux pexumoB npurotoeneHns (kpome WiFi)
OyXOBOW LLKad He MOXET ynpaBnaTbCs yaaneHHo.

CBPOC

Ons cbpoca dyHkuum WiFi, noBepHuUTe pyyky Bbibopa nporpamm B
nosuyuto WiFi (noka HW ogHa nporpamma He paboTaeT), HaXmnUTe n
YAepXXnBawiTe pyyKy sHKoAepa B Te4eHne 3 CeKyHA.

YUepes 3 cekyHAbl, Ha aucnnee nosButca Hagnucb "rSt" n HadHeT
mMuratb cumBon "@".

CUMBON YNPABINEHUA "@”

» Koraga ayxoBka BblKMo4eHa, CUMBOS1 HE FOpUT;

» Korga pydka Bbibopa nporpamm Haxogutcst B nonoxeHun Wifi,
mMurawowmi cumeon (1 pas - Bkn 1 1 pas BbIK/) FOBOPUT O TOM, YTO
OyXOBOW LWKad HaxoanTca B pexume "Toukm goctyna” (T.e. coeguHeH
HanpsiMyto ¢ MOBUINbHBIM YCTPONCTBOM), €CM K€ CUMBOJT HE MUTaeT,
3HaUUT OyxoBow WkKad Haxoautcss B pexume KnveHta (T.e.
noACcOoeAUHEH B MapLLpyTU3aTop HapsAy ¢ ApYrMuU yCTPOMCTBaMM)

» Korga pyyka Bblibopa nporpamm Haxoautcst B nonoxeHun Wifi n
OYyXOBOM LWKad nNbITAaeTCs COEAMHUTBCA C  MapLUpyTM3aTopoM,
cumBon muraeT (3pasa Bk 1 1pas BbIki).

» Korga pyyka BbiGOpa mnporpamm HaxoAMTCS BO BKITHOYEHHOM
nonoxeHuu, Ho He B nonoxeHun Wi-fi (pugoHnu) , cumeon muraet
(1pa3 Bkn 1 3 pasa BbIkn).

( CANDY SIMPLY-FI: )

AAs noAydeHust 6oaee NoAPO6HOM MHbOPMaLIMK O

rer ToM, KAK MOAKAKOYUNTDL Baww 6biToBOM Npubop

¢\ simply-Fi u KAK EF0O MCNOAb30OBATb

' T MakeumanbHo 3G dEKTUBHO, NEpPENANTE Ha camT

http://www.candysimplyfi.com uan nocetutb

cneurMaAn3MpoBaHHbI CePBUCHbIN canT simply-Fi
http://simplyfiservice.candy-hoover.com
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

UWAGA: Podczas pracy urzgdzenie oraz jego elementy sg gorgce. Nalezy zachowac ostroznoé¢ i nie
dotykac¢ gorgcych czesci.

» Dzieci w wieku do 8 lat nie mogg zbliza¢ sie do urzgdzenia chyba ze pozostaja one pod ciggtym
nadzorem.

* Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz ososby z ograniczeniami ruchowymi, umystowymi, czuciowymi lub
nie posiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doSwiadczenia mogg obstugiwac urzgdzenie jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu odnosnie bezpiecznego uzykowania urzadzenia i zwigzanych z tym
zagrozen.

* Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

* Dzieci bez nadzoru nie mogg obstugiwac ani czysci¢ urzgdzenia.

» Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nalezy zachowac ostroznosc i nie dotykac gorgcych
czesciwewnatrz piekarnika.

UWAGA: dostepne czeSci mogg by¢ gorgce podczas uzytkowania. Dzieci nie mogg zbliza¢ sie do
urzgdzenia.

* Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie wolno stosowac substanciji $ciernych ani ostrych skrobakéw
gdyz mogg one porysowac szkto i spowodowac jego sttuczenie.

* Wytaczy¢ piekarnik przed usunieciem ekranu, po wyczyszczeniu zamontowacC ekran zgodnie z
instrukcja.

» Uzywac wytacznie sondy cieplnej przeznaczonej do tego piekarnika.

* Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych.

UWAGA: nalezy upewnic sie czy urzadzenie jest wytaczone przed przystgpieniem do wymiany zarowki
aby unikngé niebezpieczenstwa porazenia.

» Wytgcznik musi by¢ podtgczony do okablowania zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

« instrukcja musi okreslac jaki rodzaj przewodu moze by¢ zastosowany, z uwzglednieniem temperatury
tylnej Scianki urzgdzenia.

« Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony nalezy go wymieni¢ na nowy dostarczony przez producenta
lub autoryzowany serwis.

UWAGA: w celu unikniecia zagrozen zwigzanych z przypadkowym zadziataniem zabezpieczen
termicznych urzgdzenie nie moze byc¢ zasilane z sieci sterowanej niezaleznie lub z obwodow ktore sg
regularnie wigczane i wytgczane.

UWAGA: dostepne czesci mogg by¢ gorgce podczas uzywania grilla. Dzieci nie mogg zbliza¢ sie do
urzadzenia.

» Pokarm ktory wykipiat musi by¢ usuniety przed czyszczeniem.

 Podczas pyrolizy powierzchnie mogg sie bardzo mocno nagrzewac, prosze pilnowac dzieci aby sie nie
zblizaty.
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1. WSKAZOWKI OGOLNE

W celu petnego wykorzystania mozliwosci piekarnika doktadnie zapoznaj sie z niniejszg instrukcjg. Przechowuj instrukcje w dostepnym miejscu,
aby w razie potrzeby zawsze mozna byto skorzystac¢ z zawartych w niej wskazoéwek. Przed zainstalowaniem piekarnika spisz jego numer seryjny na

wypadek koniecznoéci skorzystania z pomocy serwisu.

Po rozpakowaniu piekarnika sprawdz, czy nie nosi on sladéw uszkodzen. W razie jakichkolwiek watpliwosci nie uzywaj piekarnika, lecz skontaktuj
sie z serwisem. Zabezpiecz czesci opakowania, takie jak worki z tworzywa sztucznego, styropian, gwozdzie, przed dzieémi.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku niezastosowania si¢ do zalecen zawartych w niniejszej instrukcji.

I UWAGA: Wszelkie funkcje, wtasciwosci oraz akcesoria wymienione w niniejszej instrukcji moga zosta¢ wymienione w zaleznosci od

modelu piekarnika.

1.1 DEKLARACJA ZGODNOSCI

Akcesoria piekarnika, ktére moga mie¢ bezposredni kontakt z
zywnoscig sga wykonane z materiatbw zgodnych z wymogami
dyrektywy CEE 89/109z21/12/88.

Poprzez umieszczenie oznaczenia CE na tym produkcie
poswiadczamy na wilasng odpowiedzialno$¢ przestrzeganie
wszystkich wymogow europejskich dotyczgcych bezpieczenstwa,
ochrony zdrowia i srodowiska okreslonych w przepisach dla tego
produktu.

1.2 WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

*Piekarnik nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, czyli
wytgcznie do przygotowywania zywnosci. Wykorzystanie piekarnika do
innych celdéw, takich jak podgrzewanie pomieszczenia jest niezgodne z
jego przeznaczeniem i moze by¢ niebezpieczne.

*Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia spowodowane
niewtasciwym, niezgodnym z przeznaczeniem uzytkowaniem piekarnika.
Uzycie jakiegokolwiek urzgdzenia elektrycznego wymaga przestrzegania
niektorych podstawowych zasad:

-Nie ciggnac za kabel zasilania w celu wyciggnigcia wtyczki z gniazdka.
-Nie dotykac¢ urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi dtonmi oraz stopami.
-Nie uzywac urzadzenia stojgc boso.

-Nie nalezy uzywa¢ adapteréw, rozgateznikédw na kilka wtyczek badz
przedtuzaczy.

-W razie uszkodzenia i/lub nieprawidtowego dziatania urzadzenia
wylaczy¢ i odtgczy¢ od zrodta zasilania, nie dotykac ani nie naprawia¢
wedtug wlasnego uznania.

«Jezeli kabel elektryczny ulegnie zniszczeniu nalezy go niezwtocznie
wymieni¢.

W przypadku wymiany kabla nalezy przestrzega¢ ponizszych
wskazéwek:

Odtacz kabel zasilajacy i zastgp go nowym typu HO5RR F, HO5VV-F lub
HO5V2V2-F. Kabel zasilajgcy musi umozliwia¢ zasilanie piekarnika
wymaganym prgdem znamionowym piekarnika. Wymiany kabla
zasilajgcego powinna wykona¢ osoba o odpowiednich kwalifikacjach.
Kabel uziemiajacy (z6tto-zielony) musi by¢ 10 mm dtuzszy od przewodu
zasilajgcego.

Naprawe piekarnika nalezy powierza¢ wytgcznie autoryzowanemu
serwisowi, zapewniajgcemu stosowanie wytgcznie oryginalnych czesci
zamiennych. Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen moze ograniczy¢
bezpieczenstwo uzytkowania piekarnika.

*Niedozwolone sg jakiekolwiek modyfikacje piekarnika, mogace
prowadzi¢ do zmian jego parametrow technicznych.

*Do czyszczenia piekarnika nie nalezy stosowaé pary ani sprayu pod
wysokim cisnieniem.

*W piekarniku nie nalezy przechowywac produktéw fatwopalnych, ktére
moga zapali¢ sie przy niezamierzonym wigczeniu sie urzgdzenia.

*Nie obcigza¢ drzwiczek piekarnika i nie pozwala¢ siada¢ na nich
dzieciom.

*Przy wktadaniu i wyjmowaniu potraw do i z piekarnika nalezy uzywac
rekawic kuchennych.

OSTRZEZENIE! Podczas grillowania zewnetrzne czesci piekarnika
nagrzewaja sie. Mate dzieci nalezy trzymac z dala od urzadzenia.

1.3 ZALECENIA

*Systematyczne czyszczenie piekarnika po kazdorazowym uzyciu utatwi
utrzymanie go w doskonatej czystosci.

*Nie nalezy wyktada¢ Scianek piekarnika folig aluminiowg lub
jednorazowymi materiatami ochronnymi dostepnymi w sklepach. Uzyta
folia aluminiowa lub inne materiaty ochronne w zetknieciu z goracg emalig
moga spowodowac nadtopienie sie i pogorszenie jakosci emaliowanych
Scianek wnetrza piekarnika.

*Aby nie dopusci¢ do nadmiernego zabrudzenia sie piekarnika i
wydzielania si¢ wskutek tego zapachu dymu, unikaj stosowania zbyt
wysokich temperatur podczas pieczenia. Zaleca sie raczej przedtuzenie
czasu przygotowania potrawy w nieco nizszej temperaturze. Tabliczka
znamionowa (z boku piekarnika)

Numéro de série

(DR | R

* Poza dostarczonym wraz z piekarnikiem wyposazeniem stosuj
wytgcznie naczynia i formy do pieczenia odporne na wysokie
temperatury.

1.4 INSTALACJA

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent
nie ma obowigzku wykonania instalacji. Usterki spowodowane
btedami instalacji nie podlegajg warunkom gwarancji udzielanej przez
producenta. Instalacja powinna by¢ powierzona wykwalifikowanym
osobom i wykonana zgodnie z zaleceniami producenta.
Nieprawidtowa instalacja stwarza niebezpieczenstwo dla osoéb,
zwierzgt lub rzeczy osobistych. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za tego typu szkody.

Zespot kuchenny, w ktérym ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi by¢
wykonany z materiatdbw odpornych na temperature przynajmniej
70°C.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na gérze w szafce kuchennej
lub pod blatem.

Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu
instalacji zapewniona bedzie dobra wentylacja gwarantujgca doptyw
Swiezego powietrza, niezbednego do chtodzenia piekarnika i do
zabezpieczenia jego czesci wewnetrznych. W zaleznosci od typu
instalacji nalezy wykonac wyciecia przedstawione na koncu instrukc;ji.

1.5 PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE POWINIEN WYKONAC
AUTORYZOWANY SERWISANT LUB OSOBA Z ODPOWIEDNIMI
UPRAWNIENIAMIL.

Zabudowa, w ktoérej ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi spetnia¢
wymagania przepisow obowigzujgcych w miejscu instalaciji.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci, jezeli warunki te nie zostang
spetnione.

Piekarnik nalezy podtaczy¢ do sieci poprzez gniazdko z uziemieniem
lub wielobiegunowy wytgcznik sieciowy o odlegtosci stykow
przynajmniej 3 mm.

Instalacja musi by¢ wykonana przy uzyciu przewodéw o odpowiednim
przekroju, zapewniajgcym normalne zasilanie do piekarnika oraz
zabezpieczona przy pomocy odpowiednich bezpiecznikow.

PODtACZENIE DO ZASILANIA:

Piekarnik wyposazony jest w przewoéd zasilajgcy przystosowany do
zasilania napieciem miedzy fazami lub miedzy fazg i przewodem
neutralnym réwnym 230V.

Przed podtgczeniem piekarnika sprawdz:

- napiecie zasilania wskazywane na mierniku,

- ustawienie wytgcznika automatycznego.

Zbtto-zielony przewod ochronny przytaczony do zacisku uziemienia
piekarnika nalezy podtgczy¢ do uziemienia instalac;ji.

Uwaga:

 Przed podtgczeniem piekarnika instalacja uziemiajgca powinna by¢
sprawdzona przez elektryka.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki oraz ich
konsekwencje spowodowane przez uzywanie piekarnika bez
uziemienia lub podtgczonego do wadliwego uziemienia.

UWAGA: Nalezy pamietac, ze piekarnik moze wymagac regularnego
serwisu w trakcie eksploataciji.

Gniazdko zasilajgce powinno by¢ tak zlokalizowane, zeby mozliwe
byto podtgczenia zasilania do piekarnika po wyjeciu go z szafki.

Kabel zasilajacy: wymiane kabla zasilajgcego nalezy powierzy¢
autoryzowanemu serwisantowi lub osobie o odpowiednich
kwalifikacjach.
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2. TECHNOLOGIA PRO/EXPR
(W ZALEZNOSCI OD MODELU)

2.1 WYPOSAZENIE PIEKARNIKA
(W ZALEZNOSCI OD MODELU)

Przed uzyciem wyposazenia piekarnika po raz pierwszy wymyj je
gabka, wyptucziosusz.

Na blachach mozna umieszcza¢ formy i naczynia.

Blacha gleboka stuzy do zbierania sokéw wydzielajacych sie z
grillowanych potraw.

Nie nalezy uzywac gtebokiej blachy do pieczenia, gdyz resztki
ttuszczu mogg sie tatwo rozprzestrzeni¢ po catym piekarniku,
powodujac jednoczes$nie nadmierne wydzielanie dymu.

Kamien do wypieku pizzy dostepny jest w wyposazeniu wraz z
podstawa oraz okrggtym nozem do pizzy w zaleznosci od modelu.

Blache na ciasta umieszcza sie na prowadnicach. Blacha ta
przeznaczona jest do pieczenia matych ciastek takich, jak ciasto
ptysiowe, biszkopty, bezy, itp.

Nie nalezy nigdy ktas¢ tej blachy bezposrednio na dnie piekarnika.

2.2 ROZEN (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

Korzystanie z rozna nie wymaga wczes$niejszego nagrzania
piekarnika. Drzwi piekarnika muszg by¢ zamkniete. Zuzycie energii
jest o 90-95% mniejsze niz w przypadku uzycia tradycyjnego
systemu.

1- Ramka

2- Pretrozna

3- Widelce i $ruby
4- Rekojes¢

OBSLUGA ROZNA OBROTOWEGO

. Odkreci¢ widelce.

. Nadzia¢ migso na pret rozna.

. Przymocowa¢ mieso za
pomocg widelcow.

4. Dokreci¢ $ruby.

5. Wsung¢ pret rozna w koncowke

napedu rozna.
6. Zdemontowac rekojesé.

WN =

Wyjmij z piekarnika wyposazenie, ktérego nie bedziesz potrzebowat
W czasie pieczenia.

23 U.see

Oswietlenie diodowe LED zastepuje tradycyjne oswietlenie w postaci
,zarowki”. System 14 LED (dla wersji nie-pyrolitycznej) lub 10 High Power
LED (dla wersji pyrolitycznej) zintegrowane sg w drzwiczkach piekarnika.
Oswietlenie diodowe wywarza biate $wiatto wysokiej jakosci, ktére umozliwia
wyrazny widok kazdej czesci piekarnika bez cieni, ktére mogg tworzyé
poszczegdine potki.

Zalety:

Ponadto taki system oswietlenia, poza tym, ze zapewnia doskonatg
widocznos¢ wewnatrz piekarnika charakteryzuje sie diuzszg trwatoscig niz
system o$wietleniowy opierajacy sie na tradycyjnej zaréwce, jest fatwiejszy w
utrzymaniu oraz pozwala zaoszczedzi¢ mnostwo energii.

- Optymalny widok

- Dlugotrwate oswietlenie

- Bardzo niski poziom zuzycia energii, -95% w poréwnaniu z tradycyjnym
oswietleniem.

<<Urzadzenie wykorzystuje zwykte biate $wiatto LED klasy 1M zgodnie z
normg |IEC 60825-1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (odpowiednik EN 60825-
1:1994 + A1: 2002 + A2: 2001), o maksymalnej mocy emitowanego $wiatta
459nm < 150uW.

Przy bezposredniej obserwaciji nie wykorzystano przyrzgdow optycznych.>>

2.4 DEMONTAZ | CZYSZCZENIE DRABINEK

1- Zdja¢ drabinki pociggajac je w kierunku zgodnym ze strzatkami na zdjeciu
2- Umyc¢ drabinki w zmywarce lub recznie wilgotng gabkg. Po umyciu
wysuszy¢€.

3- Po umyciu i wysuszeniu zamontowac¢ drabinki, odwrotnie do sposobu
demontazu.

3. CZYSZCZENIE PIEKARNIKA

*Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odczeka¢ az piekarnik
ostygnie.

*Nie uzywa¢ do czyszczenia piekarnika $rodkéw $ciernych, wetny
stalowej lub ostrych przedmiotéw mogacych uszkodzi¢ trwale emalie.
*Nalezy stosowa¢ wytgcznie wode z mydtem lub Srodki czyszczgce na
bazie amoniaku.

Nie nalezy wyktadac scianek piekarnika folig aluminiowa..

CZESCISZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika szklane drzwiczki nalezy wytrze¢
recznikiem papierowym. Jezeli drzwiczki sg mocno opryskane mozna je
oczysci¢ wycisnietg gabka zwilzong detergentem a nastepnie sptukac.

* Nigdy nie stosuj materiatéw Sciernych ani ostrych przedmiotéw.

USZCZELKADRZWICZEK PIEKARNIKA
Jezeliuszczelka ulegnie zanieczyszczeniu wyczys$cic jg wilgotng ggbka.
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WYPOSAZENIE
Wyposazenie czys¢ ggbka zwilzong wodg z mydtem, optucz wodg i osusz.
Unikaj ciernych srodkéw czyszczacych.

BLACHA GLEBOKA

Po grillowaniu wyjmij gteboka blache z piekarnika. Zlej ciepty ttuszcz do
pojemnika, umyj i wyptucz dolng blache w gorgcej wodzie gabka z ptynem
dozmywania.

Jezeli osad jest trudny do usunigcia namocz blache w wodzie z
detergentem.

Blache mozna takze umy¢ w zmywarce lub oczyscic¢ przy pomocy $rodka
do czyszczenia piekarnikéw dostepnego w sprzedazy.

Unikaj stosowania brudnej blachy do pieczenia.

OSWIETLENIE PIEKARNIKA

W celu oczyszczenia lub wymiany zaréwki odigcz zasilanie piekarnika.
Zaréwka oraz ostona zaréwki wykonane sg z materiatu odpornego na
wysokg temperature.

L

Dane techniczne zaréwki:

230 VAC - 25 W — oprawka E 14 base, temperatura 300°C. Aby wymieni¢
zaréwke:
 odkre¢ szklang ostone,
»wykrec przepalong zarowke
» wkreé nowg tego samego typu o parametrach podanych
powyzej
» wkre¢ z powrotem szklang ostone.
CZYSZCZENIE SZYBY W DRZWIACH
Wewnetrzna szyba drzwi piekarnika moze by¢é wymontowana i umyta. W

celu umycia wewnetrznej szyby nalezy postepowac zgodnie z ponizszg
instrukcja:

» Otworzy¢ drzwi piekarnika. (Rys. 1)

* Pociagajgc do gory, zdjac
metalowg gorng pokrywe.
(Rys.4)

Rys. 1

* Przed rozpoczeciem czynnosci
zwigzanych z myciem szyby
zablokowa¢ zawiasy, jak pokazano
na Rys. 2. Odblokowa¢ zawiasy po
zakonczeniu czynnosci. (Rys. 2)

Rys. 2

» Odkrec $ruby, jak pokazano na
rysunku. (Rys. 3)

Rys. 3

Rys. 4

* Delikatnie wysungc¢ szybe z ramki
drzwi. (Rys. 5)

Rys. 5

* * W piekarnikach z pyroliza
wysun réwniez druga i trzecia
szybe . (Rys. 6)

Rys. 6

* Po umyciu szyby w celu
ponownego montazu, nalezy
powtdérzy¢é powyzisze
czynnos$ci w odwrotnej
kolejnosci.

* Napis LOW-E NA
WSZYSTKICH SZYBACH musi
by¢ czytelny i musi by¢
umieszczony w lewym rogu
drzwi, blisko lewego zawiasu.
Tym sposobem drukowana
powierzchnia pierwszej szyby
bedzie umieszczona po
wewnetrznej drzwi.

4. CENTRUM SERWISOWE

Zanim wezwiesz na pomoc serwis.

Jezeli piekarnik nie dziata:
» sprawdz najpierw, czy kabel zasilajgcy jest wigczony do gniazdka
sieciowego.

Jezeli nie mozesz ustali¢ przyczyny:
« odtgcz piekarnik od sieci zasilajgcej i wezwij serwis.

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa
Europejskg 2012/19 / UE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny zawiera zarowno substancje
zanieczyszczajgce (o0 negatywnym oddziatywaniu na
_ Srodowisko naturalne), jak i podstawowe elementy (ktore
mozna uzytkowac¢ wielokrotnie). Wazne, aby zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny poddawac¢ specjalnej obrébce w
celu bezpiecznego usunigcia i pozbycia sie wszystkich Srodkéw
zanieczyszczajgcychiodzyskania wszystkich surowcow wtérnych.
Poszczegdlne osoby odgrywajg wazng role w zapobieganiu szkodliwemu
oddziatywaniu zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego na
srodowisko, wazne aby przestrzegac kilku podstawowych zasad:
» Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ traktowany jako
odpad komunalny.
» Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do wtasciwych
punktéw zbioérki prowadzonych przez gminy lub koncesjonowane firmy. W
wielu krajach, gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego, odbiera sig go zdomow.
» gdy kupuje sie nowe urzadzenie, zuzyte mozna zwréci¢ do sprzedawcy,
ktory musi je przyjg¢ bezptatnie, na zasadzie zamiany jeden zajeden, o ile
urzadzenie to jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak
urzgdzenie dostarczone

OSZCZEDNOSC ENERGII | POSZANOWANIE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego podgrzewania piekarnika
i zawsze stara¢ sie go zapeti¢. Jak najrzadziej otwiera¢ drzwiczki
piekarnika, poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wnetrza
ucieka ciepfo. W celu uzyskania znacznej oszczednosci energii piekarnik
nalezy wytagczy¢ na 5-10 minut przed planowanym zakonczeniem
pieczenia, co pozwoli na wykorzystanie ciepta odpadowego, ktére nadal
generuje piekarnik. Uszczelki powinny by¢ czyste i spetniac swoje
zadanie, aby unikng¢ wydostawania sie ciepta poza wnetrze piekarnika.
Jesli Twoja umowa z dostawcg energii opiera sie na taryfie godzinowej,
program "opo6znionego startu" upraszcza oszczedzanie energii,
uruchamiajgc proces pieczenia w czasie obowigzywania nizszej taryfy.
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5. PANEL STEROWANIA

Wyswietlacz: czas, tryb programowania pieczenia,
symbole, temperatura pieczenia i potozenie potek.

(@) .
O
Boogtey

POKRETLO REGULACJI — | . + | POTWIERDZENIA WYBORU

L_L Ustawienia: ilos¢/ciezar, temperatura, programowanie pieczenia i koniec czasu
pieczenia. Obracanie pokretta w kierunku “-” lub “+” umozliwia regulacje ustawienia.

L—L Potwierdzenie ustawienia: nacisniecie pokretta potwierdza ustawienie.

Wyswietlanie symbolu programu: pieczenie

Kontrolka

Zegar/
Wskaznik $wietlny: | Funkcje/ _ .
Temperatura pieczenia  Czas Czasomierz Koniec
wzrost temperatury
] = o -, O a», @
VA MWV E
AN
I ‘ " '.‘ " ' STOP Wskaznik $wietiny:
‘ 4’ T a4’ aa f . s
zabezpieczenie przed dziemi

PYRO U-cook @ jo

Wskaznik booster

a2 Boostey, \@ g
\ \ Wskaznik swietlny:

podgrzew.:
Grzanie wstepne

\

Wyswietlacz funkcji
piekarnika i potozenie Rozen

rusztu.
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5.1 PRZED UZYCIEM PIEKARNIKA PO RAZ PIERWSZY

+CZYSZCZENIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

- Wyczys¢ piekarnik przed pierwszym uzyciem:

- wytrzyj powierzchnie zewnetrzne piekarnika migkka wilgotng szmatka.

- Umyj wszystkie elementy wyposazenia i wytrzyj wnetrze piekarnika
roztworem gorgcej wody i ptynu do mycia.

- Ustaw piekarnik na maksymalng temperature i pozostaw witgczony przez
okoto godzine, aby wygrzac¢ piekarnik i usung¢ zapachy. Upewnij sie czy w
tym czasie pomieszczenie jest dobrze wentylowane.

*ZAPAMIETAJ:

Potwierdzenie operacji:

Kazdg zmiane nalezy potwierdzi¢ przez naci$nigcie $rodkowego
przycisku obrotowego.

Wytaczenie piekarnika:

Moze by¢ potrzebne w przypadku wprowadzenia nieprawidtowej
instrukcji. Aby wytgczy¢ piekarnik, przekre¢ pokretto funkcji z powrotem do
potozenia stop.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi:

Umozliwia zablokowanie funkcji kontrolnych piekarnika przed dostepem
dzieci. Zobacz rozdziat zatytutowany "Programowanie - Blokada".
Wentylator chfodzacy:

Zabezpiecza panel sterowania i elektronike przed uszkodzeniem wskutek
wysokiej temperatury.

Wentylator wtacza sie i zatrzymuje automatycznie nawet przy
wytgczonym piekarniku.

Oswietlenie piekarnika:

Obrécenie pokretta w potozenie symbolu zaréwki umozliwia wigczenie
o$wietlenie przy wytaczonym piekarniku.

Oswietlenie jest zawsze wigczone w czasie wykonywania dowolnej funkc;ji
pieczenia oraz po otwarciu drzwiczek piekarnika.

*USTAWIENIE ZEGARA

Zegar trzeba ustawi¢ po podtgczeniu piekarnika do zasilania
elektrycznego lub po wytgczeniu zasilania na dtuzszy okres.

Aby ustawi¢ zegar:

1. Przekre¢ pokretto funkcji w potozenie oznaczone symbolem zegara:

2. Przy migajgcych minutach i godzinach ustaw czas obracajgc srodkowy
przycisk w kierunku "-" lub "+".

3. Po ustawieniu czasu ustaw pokretto z powrotem w potozenie STOP.

5.2 UZYWANIE PIEKARNIKA

*TRYB RECZNY

Proponowane metody pieczenia w trybie recznym wymienione sg w tabeli
ponizej. Dla kazdej z metod podano takze zaprogramowang fabrycznie
temperature pieczenia. Temperature tg mozna zmieni¢ w pewnym zakresie.

Tryb pracy w Zaprogramowana) ~ Zakres

zaleznosci od temperatura | temperatury BOpCJa .
o o ooster
modelu C C
& Podgrzewanie dolne + nawiew 210 50-220 Booster
— Podgrzewanie dolne 160 50-220 Booster
"~ Konwekcja naturalna x 220 50-240
2 Okragly element grzewczy + nawiewem 210 50-230
& Grzatka okragta z nawiewem 180 50-230
~ Grill L2 L1-L3
%2 Grill znawiewem ol 190 50-200 Booster
2 Grill + rozen + nawiew 240 180-240 Booster
¥ Rozmrazanie 40 No
& Podgrzewanie cieplym powietrzem 60 No
Pizza ** 230 230

*Booster: gwattowny wzrost temperatury

**Jesli piekarnik posiada takg funkcje

*** Program badan zgodny z CENELEC EN 60350-1

uzywany dla okreslenia klasy energetycznej.

1. Przekre¢ pokretto programatora i obracajgc srodkowy przycisk wybierz
metode pieczenia.
Wyswietlacz pokaze grzatki wigczone w wybranym programie pieczenia.
2. Na wyswietlaczu pojawi sie zaprogramowana dla wybranej metody
temperatura. Temperature tg mozna regulowa¢ w zakresie podanym w
tabeli powyze;j.
Aby zmieni¢ temperature obracaj $rodkowy przycisk i po ustawieniu
wybranej temperatury potwierdz wybér przez nacisniecie przycisku.
... Temperatura na wy$wietlaczu przestanie migac lecz w razie potrzeby
mozna jg w czasie cyklu pieczenia zmienic.
Piekarnik rozpocznie pieczenie w trybie recznym i zacznie sie
podgrzewac.
Wskaznik bedzie miga¢ az ustawiona temperatura zostanie osiagnieta, co
zostanie zasygnalizowane wigczeniem sie sygnatu dzwiekowego.

3. Aby zaprogramowac czas pieczenia i koniec czasu pieczenia ustaw
pokretto programatora w potozenie oznaczone symbolem "czas
pieczenia" lub "koniec pieczenia" - wybrany symbol zacznie migac.
Obracajac $rodkowy przycisk ustaw i nastepnie potwierdz ustawiong
temperature.

Pamietaj o zatwierdzeniu nowego ustawienia, regulujgc pokretto
programatora z powrotem do pozycji STOP.

Wiecej informacji o programowaniu zawarto w rozdziale
zatytutowanym PROGRAMOWANIE.

4. Po uptywie czasu pieczenia ustaw pokretto funkcji z powrotem do
potozenia STOP.

Mimo wytaczenia piekarnika wskaznik zacznie miga¢ ponownie, az do
odpowiedniego wystygniecia urzadzenia.

*RODZAJE PRACY PIEKARNIKA

Podczas pieczenia drzwiczki piekarnika powinny by¢ zawsze zamkniete
Q PODGRZEWANIE DOLNE Z NAWIEWEM - Kombinacja, w
ktorej wigczona jest dolna grzatka i wentylator najlepiej nadaje sie do
plackéw owocowych, tart, quiche i ciast. Ta metoda pieczenia zapobiega
wysychaniu potraw i pobudza ro$niecie ciasta. Blache na potrawy nalezy
umiesci¢ w dole piekarnika.

— PODGRZEWANIE DOLNE - Wykorzystywana jest dolna
grzatka. Metoda nadaje sie doskonale do pieczenia potraw na bazie
ciasta, takich jak placki, quiche, tarta, pasztet oraz do pieczenia
wymagajgcego wiekszej ilosci ciepta promieniujgcego od dotu.

- KONWEKCJA NATURALNA - Wigczona jest grzatka gorna i
dolna. Ta metoda doskonale nadaje sie do tradycyjnego pieczenia i
smazenia migsa czerwonego, wotowiny, udzca jagniecego, dziczyzny,
chleba lub potraw zawinigtych w folie.

Q GRZALKA OKRAGEA Z NAWIEWEM - Wigczone sg grzatki
gorna i dolna oraz grzatka okrggta, wymuszajgca cyrkulacje gorgcego
powietrza w piekarniku. Dziatanie jest podobne do metody pieczenia z
nawiewem.

@ OKRAGLY ELEMENT GRZEWCZY + NAWIEWEM - Wiaczone
sg grzatki gorna i dolna oraz wentylator wymuszajgcy obieg powietrza w
piekarniku. Ta metoda zalecana jest do pieczenia drobiu, ciast, ryb i
warzyw. Tg metoda pieczenia uzyskuje sie lepszg penetracje ciepta i
skrécenie czasu pieczenia oraz podgrzewania. Mozliwo$¢ witgczenia
wentylatora pozwala na jednoczesne pieczenie roéznych potraw
umieszczonych w réznych miejscach piekarnika dzigki rbwnomiernemu
roztozeniu ciepta bez ryzyka mieszania si¢ smakow i zapachoéw. Piekac
rézne potrawy jednoczes$nie czas pieczenia nalezy przedtuzy¢ o 10 minut.

. GRILL - Wykorzystywana jest grzatka gorna. Gwarantowany
sukces dla mieszanych potraw grillowanych, kebabu i zapiekanek. Girill
nalezy podgrza¢ do wysokiej temperatury przez 5 minut. Biate migsa
nalezy zawsze umieszczac¢ w pewnej odlegtosci od grzatki grilla - chociaz
czas pieczenia bedzie nieco dtuzszy to mieso bedzie bardziej soczyste.
Czerwone migsa i filety rybne mozna umiesci¢ wprost na ruszcie, pod
ktorym nalezy umiescic¢ tace na skapujgcy tluszcz.

) GRILL Z NAWIEWEM - Wigczona jest gérna grzatka oraz
wentylator wymuszajacy obieg gorgcego powietrza w piekarniku. Przy
grillowaniu migs czerwonych wskazane jest podgrzewanie natomiast w
przypadku migsa biatego nie jest to konieczne. Grillowanie jest doskonatg
metoda pieczenia grubszego miesa takiego, jak wieprzowina lub drob.
Grillowane potrawy umieszcza sig w $rodku srodkowej prowadnicy rusztu.
Pod ruszt nalezy wsung¢ glebokg blache na skapujgce soki. Dla
uzyskania najlepszego efektu pieczenia nie nalezy umieszczac
grillowanych potraw zbyt blisko grzatki, natomiast nalezy obracac¢ potrawe
w potowie czasu pieczenia.

Aa—gr GRILL + ROZEN+ NAWIEW - Dzieki jednoczesnemu
wykorzystaniu grilla, rozna oraz nawiewu potrawy sg réwnomiernie
upieczone, zachowujg swo6j smak oraz nie wysychajg. Rozen jest
zaprogramowany tak, aby obracat sie przez okoto 5 minut po wylgczeniu
piekarnika wykorzystujgc tym samym ciepto pozostajgce w piekarniku.
Uzycie rozna nie wymaga wstepnego podgrzewania.

-;olo ROZMRAZANIE - gdy wigczona jest ta funkcja piekarnika,
dziata tylko nawiew, dzieki ktoremu powietrze o temperaturze pokojowej
zostaje rozprowadzone po catej komorze pieczenia, a sklad zywnosci
pozostaje niezmieniony. Temperatura rozmrazania jest zaprogramowana
na poziomie 40° C bez mozliwosci jej zmiany.

@ PODGRZEWANIE CIEPLYM POWIETRZEM - Funkcja ta
zalecana jest do podgrzewania przygotowanych juz potraw poprzez
umieszczenie ich na drugiej potce od goéry lub do rozmrazania chleba,
pizzy oraz ciast umieszczajgc je na najnizszym poziomie. Temperatura
jest zaprogramowana na poziomie 60° C bez mozliwosci jej zmiany.

PIZZA - Wybér tej funkcji oznacza cyrkulacje gorgcego
powietrza w piekarniku. Funkcja idealna do pieczenia pizzy lub ciast.

=
O WIFI
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5.3 PROGRAMOWANIE

SYMBOLE WYSWIETLACZA
® Q O Oswietlenie
@ | @ |98:88| Ustawienie Zegara
& & & @ Czasomierz odmierza czas
o« E’{ STOP| Programowanie czasu pieczenia
Programowanie konca czasu
Selecteur 2 pieczenia

programmation

& D

Fy Blokada przed dostepem dzieci
—o | wigczona

Ii] Blokada drzwiczek

CZASOMIERZ

Czasomierz dziata niezaleznie od piekarnika i nie ma wptywu na dziatanie
grzatek piekarnika. Miernik stuzy tylko do sygnalizacji uptywu
zaprogramowanego czasu.

*Ustaw pokretto wyboru funkcji w potozeniu ze znakiem zegara. Na
wys$wietlaczu pojawi sie symbol zegara. Wyswietlacz pokaze czas w
formie 00:00.

*Gdy minuty zaczng miga¢ ustaw czas w minutach obracajgc srodkowy
przycisk i nastepnie potwierdz naciskajac przycisk.

*Gdy zaczng miga¢ godziny ustaw czas w godzinach obracajgc $rodkowy
przycisk i nastepnie potwierdz naciskajgc przycisk.

*Obraé¢ pokretto funkcji z powrotem do potozenia STOP.

Po uptywie zaprogramowanego czasu wy$wietlacz przestanie wyswietla¢
ustawiony czas. Na 15 sekund wigczy sie sygnat dzwiekowy a symbol
zegara zacznie miga¢ (aby wylgczy¢ go przed uptywem 15 sekund
nacisnij srodkowy przycisk).

PROGRAMOWANIE CZASU PIECZENIA

Czasy pieczenia dla réznych receptur sg zaprogramowane fabrycznie
natomiast w trybie 'tryb reczny', 'rozmrazanie' i 'pizza' czasy te mozna
zaprogramowac.

*Ustaw pokretto w potozeniu programowania czasu pieczenia (pojawi sie
symbol czasu pieczenia). Wys$wietlacz wySwietli czasy pieczenia
zaprogramowane dla ré6znych receptur lub 00:00 dla innych funkcji pieca.
*Gdy minuty zaczng miga¢ ustaw czas w minutach obracajgc srodkowy
przycisk i potwierdz naciskajgc przycisk.

*Gdy zaczng miga¢ godziny ustaw czas w godzinach obracajgc $rodkowy
przycisk i potwierdz naciskajgc przycisk.

*Obro¢ pokretto programatora z powrotem do potozenia STOP, aby
zatwierdzi¢ nowy czas pieczenia. Po uptywie zaprogramowanego czasu
wys$wietlacz przestanie wyswietla¢ ustawiony czas. Na 15 sekund wtgczy
sie sygnat dzwigkowy i zaczng miga¢ symbole czasu pieczenia i STOP.
*Obroéc¢ pokretto programatora z powrotem do potozenia STOP. Symbole
"czas pieczenia" i STOP bedg miga¢ tak dtugo az pokretto to zostanie
ustawione w pozycji STOP.

PROGRAMOWANIE KONCA CZASU PIECZENIA

Czasy pieczenia dla réznych receptur a tym samym odpowiadajgce im
czasy konca pieczenia sg zaprogramowane fabrycznie. W trybie pracy
recznej, rozmrazania lub pizzy czasy te mozna jednak programowac.
*Ustaw pokretto w potozeniu konca czasu pieczenia. Pojawi sie symbol
STOP. Wyswietlacz wy$wietli czasy konca pieczenia zaprogramowane
dlaréznych receptur lub 00:00 dla innych funkcji pieca.

*Ustaw pokretto programatora w pozycje programowania czasu konca
pieczenia.

*Minuty zaczng miga¢. Obracajgc srodkowy przycisk ustaw czas w
minutach i potwierdz naciskajac przycisk.

*Nastepnie zaczng miga¢ godziny. Obracajgc srodkowy przycisk ustaw
czas w godzinach i potwierdz naciskajgc przycisk.

UWAGA: Przy op6znionym starcie wyswietlacz pokaze jednoczes$nie z
kofAcem czasu programu takze symbole 'czas pieczenia' i 'STOP' i
pozostanie tylko wybrana funkcja pieca.

Piekarnik automatycznie obliczy czas wigczenia (czas konca pieczenia
minus czas pieczenia).

Po uptywie ustawionego konca czasu cyklu piekarnik wytgczy sie
automatycznie. Na 15 sekund wigczy sie sygnat dzwiekowy, informujacy o
zakonczeniu sie cyklu i jednocze$nie zaczng migaé symbole "czas
pieczenia"i STOP.

» Przekre¢ pokretto wyboru funkcji w potozenie STOP. Symbole "czas
pieczenia"i STOP beda migac¢ tak dtugo az pokretto to zostanie ustawione
w pozycji STOP.

*Funkcja ta jest zazwyczaj stosowana tgcznie z funkcjg 'Regulacja czasu
gotowania'.

Jesli dla przyktadu okreslone danie nalezy gotowac przez 45 minut i ma
by¢ przygotowane na godz. 12:30, nalezy wykonaé nastepujgce
czynnosci:

- wybierz wymagana funkcje

- ustaw czas gotowania na 45 minut

- ustaw zakonczenie czasu gotowania na godz. 12:30.

Gotowanie rozpocznie sie automatycznie o godz. 11:45 (45 minut przed
godz. 12:30), a zakonczy o uprzednio wybranej godzinie, kiedy to
piekarnik wytgczy sie automatycznie.

UWAGA! i

Jesli wybrany zostanie czas ZAKONCZENIA gotowania bez
doprecyzowania dlugosci czasu gotowania, piekarnik zostanie
uruchomiony od razu, a proces gotowania zakonczy sie o uprzednio
wybranej godzinie.

5.4 WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

Mieso nalezy soli¢ po upieczeniu, poniewaz soél sprzyja pryskaniu ttuszczu
wydzielajgcego sie z migsa, co powoduje wytwarzanie duzej ilosci dymu w
piekarniku.

Pieczen z biatego migsa, wieprzowiny, cieleciny, jagnieciny i ryb mozna
wkitada¢ do zimnego piekarnika. Czas pieczenia jest diuzszy niz w
podgrzanym piekarniku, ale mieso piecze sie lepiej na wskro$, gdyz ciepto
ma wiecej czasu na przenikniecie pieczeni.

Prawidtowe podgrzanie jest podstawg sukcesu przy pieczeniu
czerwonego migsa.

GRILL

* Przed umieszczeniem potraw na grillu:

Wyjmij mieso z lodowki kilka godzin przed grillowaniem. Potéz migso na
kilku warstwach papieru $niadaniowego, co poprawi jego zwartos¢ i
uczyni je smaczniejszym oraz zapewni rozmrozenie w $rodku.

Dodaj pieprzu i przypraw do miesa przed grillowaniem, lecz posol dopiero
po pieczeniu. Tak przygotowane migso pozostanie zwarte i soczyste.
Podlej grillowane mieso niewielkg iloscig oleju. Najlepiej wykonac to przy
pomocy szerokiego ptaskiego pedzla. Nastepnie spryskaj mieso
dodatkowa iloscig pieprzu i ziét, np. tymiankiem.

*Wtrakcie grillowania:

Nie naktuwaj potraw nawet, jezeli je obracasz. Migso utraci sok i bedzie
suche.

PIECZENIE CIAST

Przy pieczeniu ciast unikaj btyszczacych form odbijajgcych
promieniowanie cieplne. Jezeli ciasto brgzowieje zbyt szybko, przykryj je
pergaminem lub folig aluminiowa.

Uwaga: folie nalezy uktadac blyszczaca strong zwrécong w strone ciasta.
W przeciwnym przypadku promieniowanie cieplne bedzie odbijane przez
folie i ciepto nie bedzie wnikato do ciasta.

W czasie pierwszych 20 - 25 minut pieczenia unikaj otwierania
drzwiczek piekarnika:

Suflet, brioche lub ciasta o konsystencji ggbczastej moga opas¢. Aby
sprawdzi¢ czy ciasto juz sie upiekto nakiuj je w $rodku nozem lub
metalows igtg. Jezeli wyciggnigty ndz jest suchy, ciasto jest juz upieczone i
pieczenie mozna zakonczy¢. Jezeli natomiast wyjete ostrze jest mokre i
przyklejone sg do niego drobiny ciasta wowczas pieczenie nalezy dalej
kontynuowac obnizajgc nieco temperature po to, aby ciasto "doszto" bez
przypalenia sig.

5.5 REGULACJA KONTRASTU WYSWIETLACZA

Kontrast wyswietlacza moze by¢ regulowany w kazdym momencie.
Domysinym ustawieniem jest "C5". Aby dostosowac¢ ustawienia, nalezy
wykonaé nastepujgce czynnosci:

« Ustaw pokretto programowania na “Swiatto”, a pokretio funkcji na “0”.
Nastepnie przytrzymaj srodkowy przycisk przez 3 sekundy, az na ekranie
wyswietlacza pojawi sig “CX” (X = stopien kontrastu).

Obracajac $rodkowy przycisk ustaw odpowiedni kontrast, od 1 do 9. Swo;j
wybor potwierdz przytrzymujac przez 3 sekundy srodkowy przycisk.
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6. BLOKADA PRZED DOSTEPEM DZIECI

Jest to bardzo wazna funkcja, jezeli dostep do piekarnika mogg mie¢
dzieci. Blokada zabezpiecza piekarnik przed wtgczeniem lub zmiang
programéw przez dzieci.

Blokada blokuje panel sterowania w czasie, gdy piekarnik jest
uzywany.

Blokada ma dwa poziomy bezpieczenstwa:

POZIOM 1: Blokada pokretta funkcji i pokretta Srodkowego +/-.

* Aby blokade wigczyé: Przekre¢ pokretto funkcji w potozenie blokady.

» Dziatanie: Nieaktywne stajg sie pokretta programatora i sSrodkowy
przycisk*.

* Aby blokade wytgczy¢: przekreé¢ pokretto wyboru funkcji w potozenie
0.

POZIOM 2: Blokada wszystkich pokretet funkcji

» Aby blokade witgczy¢: przekre¢ pokretto wyboru funkcji do potozenia
blokady i przytrzymaj $rodkowy przycisk wcisniety przez 3 sekundy.
 Dziatanie: wszystkie pokretta kontrolne stajg sie nieaktywne.

» Aby blokade wytgczy¢: powtdrz procedure wigczenia blokady.
Przekre¢ pokretto wyboru funkcji do potozenia blokady i przytrzymaj
Srodkowy przycisk wcisniety przez 3 sekundy.

* Uwaga: we wszystkich przypadkach - nawet, jezeli wigczona jest
blokada - piekarnik mozna wytgczy¢ ustawiajgc pokretto funkcji w
pozycji zero.

7. WIFI

KONFIGURACJA WIFI

* Przekre¢ pokrettem programatora na pozycje WiFi (symbol ‘@”
zaczyna migac).

» Gdy piekarnik podfgczony jest do bezprzewodowego routera i
wybrana zostaje funkcja WIFI, symbol @ pali sie statym Swiattem.
» Gdy piekarnik nie jest podtgczony do bezprzewodowego routera
iwybrana zostaje funkcja WIFI, symbol @ miga.

* Gdy wybrana zostanie funkcja WIFI, Piekarnik moze byc¢
sterowany wytacznie zdalnie (dziatanie programatora i kodera
zostanie wytgczone);

* Inne ustawienia piekarnika nie mogg by¢ sterowane z zewnatrz.

RESETOWANIE

Aby zresetowa¢ WiFi, przekre¢ pokrettem programatora na
pozycje WIFI, gdy nie dziata Zzaden program, i przyciénij
przyciskiem kodera przez 3 sekundy.

Po 3 sekundach, na wyswietlaczu pojawi sie "rSt" a symbol "@"
zacznie migac.

ZARZADZANIE SYMBOLEM "@"

» Gdy piekarnik jest wytgczony, symbol sie wytgcza;

» Gdy pokretto piekarnika jest w pozycji WIFI: symbol miga (1 x
WE. + 1 x Wyk.), jesli piekarnik jest w trybie "punktu dostepu”
(podtaczony punkt-do-punktu); gdy $wieci sie stale, jesli piekarnik
jestw trybie "klienta" (podtaczony do routera);

» Gdy pokretto programatora piekarnika jest witgczone do pozyciji
WIFIipiekarnik prébuje potgczy¢ sie z routerem, wowczas symbol
miga (3x WL + 1 Wyt..);

» Gdy pokretto programatora piekarnika jest wigczone, ale nie na
pozycji Wi-Fi (tylko do odczytu), symbol miga (1 WYL. + 3 x WL);

i CANDY SIMPLY-FI:
#‘ Szczegbdtowe informacje na temat W JAKI

_ LW SPOSOB PODYACZYC urzadzenie i JAK JE
\'&g&!ﬁ!ﬁ' ®¥  UZYWAC znajdziesz na
- gk 2 http://www.candysimplyfi.com lub na

stronie poSwieconej Obstudze Klienta
http: //simplyfiservice.candy- hoover.com
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BEZPECNOSTNi POKYNY

UPOZORNENI: Spotiebi¢ a jeho pristupné &asti se bé&hem pouziti zahfivaji. Nedotykejte se topnych
prvkd.

* Détido 8 let drzte mimo dosah spotfebice, pokud nejsou neustale pod dohledem.

* Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo bez dostateénych zkusenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouceny o
pouziti spotfebice a mozném riziku.

* Nedovolte détem hrat si se spotfebiCem.

- Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

* Béhem pouziti se spotfebi¢ zahfiva. Nedotykejte se ohfevnych prvku uvnitf trouby.

UPOZORNENI: Pfistupné ¢asti mohou byt béhem provozu horké. UdrZujte déti mimo dosah spotrebice.
* Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové predméty k cisténi skla dvifek trouby, nebot muizete
poskrabat povrch.

* VVypnéte troubu pfed sejmutim ochrany a po oCisténi nasadte ochranu v souladu s pokyny.

* Pouzivejte pouze tepelni sondu doporucenou pro tuto troubu.

* K Cisténi nepouzivejte vysokotlaké parni CistiCe.

UPOZORNENI: Ujistéte se, zda je spotfebi¢ vypnuty pfed vymé&nou Zarovky, abyste zabranili moznému
urazu elektrickym proudem.

» Odpojovaci zafizeni musi byt v€lenéno do napajeni v souladu s platnymi predpisy.

* Pokyny uvadéji typ kabelu, s ohledem na teplotu zadni strany spotrebice.

* Pokud je poSkozeny pfivodni kabel, musite jej vyménit za specialni kabel dostupny u vyrobce nebo
servisniho technika.

UPOZORNENI: abyste zabranili nebezpeéi z neimyslného resetovani tepelné pojistky, tento spotfebic
nesmite napajet pres externi spinaci zafizeni, jako je ¢asovac, nebo pfipojovat k obvodu, ktery se
pravidelné zapina a vypina elektrikarskou sluzbou.

UPOZORNENI: Pfistupné ¢asti grilu se mohou béhem pouZiti zahfivat. UdrZujte déti mimo dosah.

* Nadmeérné mnozstvi necistot odstdrante pred Cisténim.

« Béhem samodisticiho pyrolytického procesu maze byt povrch teplej$i nez obycejné a proto drzte déti
mimo dosah.
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1. VSEOBECNA UPOZORNENI

Prectéte si pozorné tyto pokyny pro maximalni vyuziti trouby. OdloZte si tyto pokyny na bezpeéném misté pro instalaci a pouziti v budoucnosti a pred
instalaci trouby si poznacte sériové Cislo pro pripad pomoci servisniho stfediska. Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni zadnym zplsobem

poskozena. Pokud mate né&jaké pochybnosti, nepouzivejte ji.

Kontaktujte kvalifikovaného servisniho technika. Ulozte obalové materialy jako jsou plastové sacky a polystyrén mimo dosah déti, nebot predstavuji

mozné riziko.
Vyrobce neodpovida za nedodrzeni pokynt v navodu k pouziti.

Poznamka: Pravo nazménu funkci, vlastnosti a pfislu§enstvi trouby se miize ménit v zavislosti od modelu.

1.1 PROHLASENI O SHODE

Casti tohoto spotfebige, které mohou byt v kontaktu s potravinami
odpovidaji predpisim EEC Smérnice 89/109.

Umisténim znacky C € na produkt deklarujeme na vlastni
zodpovédnost shodu se vSemi pozadavky EU tykajicimi se
bezpecnosti, zdravi a Zivotniho prostfedi, které jsou zakotveny v
legislativé a tykaji se daného produktu.

Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni zadnym zplisobem
poSkozena. V pfipadé pochybnosti ji nepouZivejte a kontaktujte
servis. Drzte obalové materialy mimo dosah déti, nebot’ pfedstavuiji
mozné nebezpedi.

1.2 BEZPECNOSTNI TIPY

Pfi vyméné privodni kabelu postupujte nasledovné: Odmontujte
pfivodni kabel a nahradte za typ HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F.
Kabel musi byt schopen snést elektricky proud potfebny pro troubu.
Kabel smi vyménovat pouze kvalifikovany servisni technik.
Uzemnovaci vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt o 10 mm delSi nez Zivy
vodi¢. Opravy smi provadét pouze autorizované servisni stfedisko a
smi pouzivat pouze originalni nahradni dily. Pokud nejdou dodrzeny
vy$e uvedené pokyny, vyrobce nemuze zarucit bezpecnost trouby.

* Vase nova trouba ma pfedepsané technické specifikace a nesmite je
ménit.

» Upozornéni: vSechny pfistupne ¢asti jsou béhem pouziti horke.
Nedotykejte se téchto Casti.

» Neskladujte hoflavé latky uvnitf trouby; mohou se vznitit.

* Netlacte na dvifka a nedovolte détem, aby na né stoupaly.

» Kvyjmuti nadobi pouzivejte kuchynské rukavice.

» Trouba musi byt pouzita pouze pro ucely, ke kterym je urCena: pro
pFipravu potravin. Jakékoliv jiné pouziti, pf. pro ohfev mistnosti, je
nespravné pouziti a proto nebezpecné.

» Vyrobce neodpovidd za poskozeni zplsobena nespravnym
pouzitim. Pfi pouziti elektrickych spotfebici musite dodrzovat
z&kladni pravidla.

- Pfiodpojovani netahejte za pfivodni kabel.

- Nedotykejte se trouby mokryma rukama.

- Nepouzivejte troubu, pokud mate bosé nohy.

- Neni vhodné pouzivat adaptéry, vicenasobné zasuvky a
prodluzovaci kabely.

- Pokud je trouba poSkozena, vypnéte ji a nedotykejte se ji.

« Je-li poskozen pfivodni kabel, musi bytihned vyménén.
+UPOZORNENI: Ptistupne &asti mohou byt b&hem pouziti grilu prilis
horke.

1.3 DOPORUCENI

* Po kazdém pouziti trouby staci minimalni Usili k zachovani
dokonalého stavu Vasi trouby.

* Nezakryvejte stény trouby hlinikovou folii. Hlinikova folie se v
pfimém kontaktu s horkym smaltem mize roztavit a poskodit
smaltovany povrch.

» Abyste zabranili nadmérnému znecisténi trouby, nedoporucujeme

pouzivat troubu s nadmérné vysokymi teplotami. Vhodnéjsi je
prodlouzeni doby pfipravy a mirné snizeni teploty.

Identifikacni Stitek
*\e spojeni s pfisluSsenstvim dodanym s troubou doporu€ujeme
pouZziti nadobi a panev odolnym viéi vysokym teplotam.

1.4 INSTALACE

Vyrobce nenese odpovédnost za instalaci. Pokud je nutna pomoc ze
strany vyrobce na odstranéni zavady vyplyvajici z nespravné
instalace, tato pomoc neni zahrnuta v zaruce. Instalatér musi
dodrzovat pokyny k instalaci. Nespravna instalace muze zpUsobit
zranéni nebo poskozeni spotfebice. Vyrobce neodpovida za zranéni
ani poskozeni.

Kuchynsky nabytek, do kterého bude trouba zabudovana, musi byt z
materialu odolného vuci teploté nejméné 70°C.

Troubu Ize instalovat do vysoké skfiné nebo pod pracovni
desku.

Pred upevnénim musite zajistit dostate¢né vétrani v misté instalace
trouby pro ochranu vnitfnich dild. DodrZujte rozméry uvedené na
posledni strance navodu.

1.5 PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI MUSi PROVADET
KVALIFIKOVANY TECHNIK.

Instalace spotiebi¢e musi vyhovovat pfedpisim platnym v dané zemi.
Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za nedodrzeni téchto pokyn(.
PFipojeni k elektrické siti musi byt pfes uzemnénou zasuvku, nebo
pres vSepolové odpojovaci zafizeni, v souladu s pfedpisy dané zemé.
Instalace musi byt chranéna vhodnou pojistkou a vodiCi s
dostate¢nym prdfezem pro napajeni.

PRIPOJENI:

Trouba je vybavena pfipojovacim kabelem pro pfipojeni vyluéné k 230
VAC k fazi nebo k fazi a neutralnimu vodici.

Pred pfipojenim zkontrolujte:

- napéti na voltmetru,

- nastavenijistice.

Ochranny vodi¢ (Zlutozeleny) pfipojeny k uzemnovacimu konektoru
trouby musi byt pfipojeny k uzemnovacimu konektoru instalace.

Upozornéni:

* Zkontrolujte pfipojeni uzemnéni pred pfipojenim spotfebice.

* Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za Urazy nebo mozna
poskozeni vyplyvajici z neuzemnéni trouby, nebo z pfipojeni k
vadnému uzemnéni.

Poznamka: Nezapomeiite, Ze trouba mulze vyZzadovat servis. Proto
vedte pfipojeni tak, aby bylo mozné troubu po vysunuti z pozice
pripojit k elektricke siti.

Pfivodni kabel: Pokud je nutné vyménit pfivodni kabel, pfenechte
tuto ¢innost kvalifikovanému servisnimu technikovi.

2. PRO/EXP'R TECHNOLOGIE

2.1 VYBAVENI TROUBY

Pfed prvnim pouzitim je nutné vycistit veSkeré pfisluSenstvi.
Oplachnéte pomoci houbicky. Oplachnéte a vysuste.

Na rosty miiZete postavit nadobi a misy.

53 CZ



Odkapavaci plech zachycuje stavu z grilovanych pokrmd.

Nikdy nepouzivejte odkapavaci plech jako pecici plech, nebot zbytky
tuku se mohou dostat na stény trouby, coz zpUsobi kour.

Talif na pizzu pro kfupaveéjsi pizzu v zavislosti od modelu se stojanem
apizzanozem.

=

Pecici plech musite postavit na rost. Je idealni k pe€eni malych
kolacl jako jsou susenky, pusinky, apod. Nikdy nestavte pecici plech
nadno trouby.

2.2 ROZEN

Pro grilovani narozni neni nutny pfedhrev.
Peceni se zavienymi dvifky. Uspora energie je 90-95% nez u
klasického systému.

3

&

1—>4

1 - Rost

2 - Rozen

3 - Haky a Srouby
4 - Madlo

POUZITi ROZNE

. VySroubujte haky

. Napichnéte maso na rozen

. Upevnéte maso pomoci hakl

. Utahnéte Srouby

. Vlozte rozer do otvoru
motorového pohonu

. Odmontujte madlo

AN -

2]

PFi pouziti trouby z ni vyjméte veSkeré nepotfebné prislusenstvi.

23 U.-see

Je to systém osvétleni, ktery nahrazuje klasické « zarovky ». 14 LED
(u nepyrolytickych modell) nebo 10 vysokovykonnych LED (u
pyrolytickych modelll) je integrovanych ve dvirkach trouby. Tyto
nabizeji kvalitni osvétleni, umoznujici jasné zobrazeni vnitfku trouby
bez stint na vSech Grovnich.

Vyhody:
Tento systém nabizi vyjimecné osvétleni vnitfku trouby, ma delSi

zivotnost nez klasické zarovky, snadnéjsi udrzbu a zejména Setfi
energii.

- Optimalni pohled

- Dlouha Zivotnost

- Velmi nizk& spotfeba energie, -95% ve srovnani s klasickymi
Zarovkami

2.4 VYJMUTI A CISTENi DRATENYCH UROVNIi ROSTU

1- Vyjméte rosty vytazenim ve sméru Sipek.
2-Vycistéte je v mycce nadobi nebo vihkou hubkou a poté vysuste.
3- Po vycisténi instalujte rosty v opacéném poradi.

3. CISTENi TROUBY

* Pfed Cisténim nechte troubu vychladnout.

* Nikdy necistéte troubu drsnymi CistiCi, draténkami ani ostrymi
predméty, nebot miZete poskodit smalt.

* Pouzivejte pouze vodu se saponatem.

* Nikdy nezakryvejte stény trouby hlinikovou folii.

* Nepouzivejte vysokotlaké parni CistiCe.

SKLENENE DILY

Utfete sklenéna dvirka kuchyriskou utérkou po kazdém pouziti trouby.
Pokud je znecisténi vétsi, Cistéte ji navihéenou houbi¢kou a mycim
prostredkem.

*Nikdy nepouzivejte drsné ani ostré prostfedky, nebot muZzete
poskodit sklenény povrch.

TESNENi DVIREK TROUBY

Pokud je znecisténé, vycistéte jej vihkou houbickou.- Nepouzivejte
drsné CistiCe ani ostré kovové predméty k Cisténi skla dvifek trouby,
nebot muzete poskrabat povrch.

PRISLUSENSTVI
Cistéte houbi¢kou namoc€enou ve vodé se saponatem. Oplachnéte
¢istou vodou a vysuste. Vyhnéte se drsnym Cisti¢lm.

ODKAPAVACiZASOBNIK

Po grilovani vyjméte z trouby odkapavaci zasobnik. Vylijte teply olej
do nadoby. Odkapavaci zasobnik umyjte a oplachnéte horkou vodou
a houbickou se saponatem. Pfi silném znecisténi namocte necistoty
vodou a saponatem. MuZete jej myt v my¢ce nadobi nebo komeréné
dostupnym Cisti€em na trouby. Do trouby nedavejte znecistény
odkapavaci zasobnik.

OSVETLENi TROUBY

Odpojte napajeni trouby pred cisténim nebo vyménou osvétleni.
Zarovka a kryt je vyrobeny z materialu odolného vG&i vysokym
teplotam.
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Vlastnosti Zarovky:
230 VAC -25W-E 14 zavit
Teplota 300°C
Pro vymeénu zarovky:
* VySroubujte sklenény kryt,
* VySroubujte zarovku,
* Nahradte ji za stejny typ: viz parametry vyse,
* Po vyméné vadné zarovky nasroubujte sklenény kryt.

CISTENI SKLA DVIREK
Vnitini sklo dvifek této trouby mlzete vyjmout a vycistit.
Za Ucelem ¢isténi vnitiniho skla postupujte podle téchto pokyn(;

« Otevrete dvirka trouby.
(Obrazek 1)

J

Obrazek 1

» Uzamknéte zavésy podle obrazku
2 nez zacnéte Cisténi. Po vycisténi
zavésy odemknéte (Obrazek 2).

Obrazek 2

« VVySroubujte Srouby podle
obrazku 3.

Obrazek 3

* Sundejte horni kovovy kry
potazenim nahoru (Obrazek 4).

Obrazek 4

* VVyndejte sklo vytazenim z ramu
dvifek (obrazek 5).

Obrazek 5

*Pro pyrolytické trouby vyndejte
také druhé a treti sklo (Obrazek 6).

Obrazek 6 <D

* Po vycisténi skla sestavte
vSechny dily v opacéném
poradi.

+ NA VSECH SKLECH MUSI
BYT SYMBOL E spravné
Citelny a musi byt umistény v
levém rohu dvifek u levého
zavésu. Timto zpusobem
zUstane potistény povrch
prvniho skla UVNITR dvirek.

Obréze 7
4. SERVISNi STREDISKO

Drive nez budete kontaktovat servis.

Pokud trouba nefunguje, doporucujeme:
* Zkontrolujte, zda je trouba spravné pfipojena k elektrické siti.

V pripadé, ze zavadu nelze odstranit:
» Odpojte troubu od elektrické sité, nedotykejte se ji a kontaktujte
servisni stiedisko.
Seznam autorizovanych mist je uveden na naSich webovych
strankach, www.candy-hoover.cz v sekci servis.
Drive nez budete kontaktovat servis, poznacte si sériové Cislo
spotrebice.

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou

smérnici 2012/19/EU o odpadu z elektrického a

elektronického zafizeni (WEEE). WEEE obsahuje jak

Skodlivé latky (které mohou vyvolat nepfiznivy dopad

na zivotni prostfedi), tak i suroviny (které Ize pouzit

opakované). Je nutno pouzivat specialni zachazeni

vzhledem k WEEE, aby se vSechny necistoty

likvidovaly spravné a bylo mozno recyklovat vSechny
_ materialy.

Jednotlivei mohou hrat vyznamnou udlohu pfi
zajistovani toho, aby se z WEEE nestal ekologicky problém; je
nezbytné dodrzovat néktera zakladni pravidla:

* WEEE nelikvidujte jako bézny domovni odpad.

 WEEE predavejte na pfislusna sbérna mista fizena méstskymi
Urady nebo registrovanymi spolec¢nostmi. V fadé zemi muze byt
pouzivan systém domaciho odbéru velkych WEEE.

» Kdyz kupujete novy spotrebi¢, muzete stary vratit prodejci, ktery jej
musi zdarma odebrat na principu kus za kus, pokud jde o zafizeni
odpovidajiciho typu, které ma stejné funkce jako dodavané zafizeni

USPORA ENERGIE AOCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Tam, kde je to mozné, vyhnéte se predehfati trouby a vzdy se ji snazte
naplnit. Neotevirejte dvirka trouby, pokud to neni nezbytné, protoze
dochazi k uniku tepla, které se rozptyluje pokazde, kdyz je trouba
oteviena. Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5 az 10
minut pfed planovanym koncem doby peceni a vyuzijte zbytkové
teplo, které trouba generuje. Tésnéni udrzujte v Cistoté a v poradku,
aby nedoSlo k uUniku tepla ven z trouby. Mate-li smlouvu na odbér
elektrické energie za niz$i tarif v urcitych hodinach v prabéhu dne,
vyuzijte program pro "odlozené peceni".
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5. POPIS DISPLEJE

Displej: ¢as, programovani pfipravy, kontrolky,
funkce teploty a pozice rostu

O &
> 1{88:88 - -
@ r vcoox @& A -
C Boostey @ N
8 S < 4
a & 4 5 T .
TLACITKO KNASTAVENI — ( ) + APOTVRZENI
L1 Nastaveni teplota, programO\'/'énl pfipravy a ukonceni pripravy -

Oto&enim tlagitka smérem k .~ nebo ,+"

—L Potvrzeni nastaveni: stisknéte tlacitko

Symbol programu: peceni
Cas Casovad pripravy Ukoné&eni pFipravy

Hodiny/
programovani/

Kontrolka:
Teplota peceni

zvySujici teplota
) F0.00 O
¢ Ly stor v
PYRO U-cooK @ ’i\ Kontrolka
&g./\ BOOSt \@/ WIFI
\
Zobrazeni Booster:\ \ Kontrolka
Rozen Predhfev Zavieni dvifek trouby

Zobrazeni funkce trouby
a doporucené urovné
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5.1 PRED PRVNIM POUZITIM TROUBY
+PRVNI CISTENI
- VyCistéte troubu pred prvnim pouzitim:
- Utfete vnéjSi povrch trouby vihkou utérkou.
- VeSkeré prisluSenstvi a vnitfek trouby utfete roztokem horké vody a
myciho prostfedku.
- Nastavte prazdnou troubu na maximalni teplotu a nechte zapnutou
po dobu pfiblizné 1 hodiny, timto odstranite zbytky pachd z vyroby.
Poté mistnost dobfe vyvétrejte.
*PAMATUJTE
Potvrzeni ¢innosti ¢asovace
Upravy musite potvrdit stisknutim tlacitka.
Zastaveni trouby:
Je nutné, pokud zadate nespravné pokyny.
K zastaveni ¢innosti trouby.... otocte voli¢ funkci zpét do pozice Stop.
Détsky zamek:
K zamceni ovladacich prvku trouby zvolte détsky zamek. Viz kapitola
"Programovani - Détsky zamek".
Chladiciventilator:
Chrani ovladaci panel a elektroniku pred poSkozenim z tepla. Spousti
se a vypina automaticky, i kdyz je trouba vypnuta.
Osvétleni trouby:
Otocenim na symbol osvétleni miizete zapnout osvétleni trouby, i
kdyZz se nepouziva.
Pokud troubu pouzivate, osvétleni sviti béhem celé doby provozu a
pfiotevieni dvifek.
*NASTAVENICASU
Po prvnim pfipojeni trouby k elektrické siti je nutné nastavit ¢as.
Nastavenic¢asu:
1-Otocte ovladaci knoflik na symbol "Hodin".
2-Nastavte Cas pomoci prostredniho tla¢itka sméremk ,-" nebo ,+".
3-Otocte ovladaci knoflik zpét do pozice STOP.

5.2 POUZITi TROUBY

*MANUALNIREZIM

Doporucéené zplsoby pfipravy jsou uvedeny v tabulce nize. Pro
kazdy zpusob pripravy je také doporucena teplota. Tuto Ize v
preddefinovaném rozsahu.

Funkéni rezim Pfednastavena Predvolena Funkce
podle modelu trouby teplota °C teplota °C Booster*
& Spodni ohfev + ventilator 210 50-220 Booster
—_Spodni ohrev 160 50-220 Booster
~— Spodni ohfev + horni ohfey *** 220 50-240
&2 Spodni ohev + horni ohev + venltor 210 50-230
@ Kruhové topné téleso + ventilétor 180 50-230
7 Gril L2 L1-L3
% Gril + ventilator  *** 190 50-200 Booster
& Gril + rozen + ventilator 240 180-240 Booster
¥ Odmrazovani 40 No
& Udrzovani tepla 60 No
Pizza ** 230 230

*Booster: rychlé zvySeni teploty

**Trouba musi obsahovat tuto funkci

***Testovano v souladu s CENELEC EN 60350-1 pouzitymi pro

definici energetické tridy.

1. Otocte voli€ na pozadovanou funkci. Zobrazi se topné prvky uréené
pro dany zpUsob pfipravy.
2. Zobrazi se prislusna teplota podle zvoleného zpusobu pfipravy.
Lze ji upravit v pfeddefinovaném rozsahu - viz tabulka na pfedchozi
strané.
Pro Upravu nastaveni teploty otocte prostfedni ovlada¢ a nastaveni
Casovace potvrdte stisknutim stejného tlacitka.
Zobrazeni teploty je pevné, ale Ize ji upravit béhem pfipravy. Trouba
zacne hrat. Kontrolka blika, dokud neni dosazeno nastavené teploty.
Na konci ohfevu zazni akusticky signal a kontrolka zustane svitit.
3. Dobu a ¢as ukonceni pfipravy Ize naprogramovat oto¢enim volice
programd na ,&as pFipravy" nebo ,konec pfipravy". Zobrazeni ,Cas
pfipravy" nebo ,Konec pfipravy" za¢ne blikat. Pomoci prostfedniho

tlacitka upravte nastaveni podle potfeby a potvrdte. Po nastaveni
nezapomerite vratit voli¢ programu zpét do pozice ,stop" k potvrzeni
nového nastaveni.

Pro podrobnéjsi informace o programovani viz kapitola 5.3
PROGRAMOVANI.

4 Na konci cyklu pfipravy nastavte voli¢ funkci zpét do pozice ,stop".
Kontrolka opét blika, zGstane trvale svitit po vypnuti trouby a zhasne,
pokud klesne teplota uvnitf trouby na dostatecné nizkou hodnotu.
*REZIM PRIPRAVY

Veskeré druhy pfipravy funguji se zavienymi dvirky.

Q Spodni ohrev + ventilator - Kombinace spodniho ohfevného
télesa a ventilatoru je idealni pro ovocné kolace, dorty, slané kolace a
moucniky. Brani pfed nadmérnym vysuSenim pokrmu a pomaha v
kynuti tésta. Umistéte rost na spodni pozici trouby.

— Spodni ohrev - Pouziti spodniho ohfevného télesa. Idealni k
peceni véech moucnikd. PouZijte pro dorty, slané kolace a k veskeré
pfipravé, ktera vyzaduje vyssi teploty zespodu.

—_ Spodni + horni ohfev - Pouziva se spodni a horni ohfevné
téleso. Tento zpUsob je idedlni pro v8echny klasické druhy peceni.
Pokud pecete Cervené maso, rosténou, jehnéci stehna, chléb nebo
pokrmy zabalené ve folii.

Q Spodni + horni + ventilator - V provozu je spodni a horni
ohrevneé téleso ve spojeni s ventilatorem, ktery cirkuluje horky vzduch
v troubé. Doporucujeme tento zplsob pro dribez, moucniky, ryby a
zeleninu. Pomoci tohoto zpUsobu dosahnete lepsiho pronikani tepla
a zkrati se také doba predhfevu. Moznost ohfevu s ventilatorem vam
umoznuje pfipravovat rlizné pokrmy spole¢né na rdznych trovnich v
troub&, coz nabizi rovnomérné rozlozeni tepla bez rizika smichani
chuti a vani. PFi pfipravé raznych pokrm( soucasné pridejte dalSich
pfiblizné 10 minut k dobre pFipravy.

@ Kruhové ohrevné téleso + ventilator - V provozu je horni i
spodni ohfevné téleso ve spojeni s kruhovym ohfevnym télesem,
ktery rozhani horky vzduch v troubé. Pouziti je stejné jako u pouziti
ventilatoru.

™ Gril - Pouziva horni ohfevné téleso. Uspéch je zarugeny pro
smichané grilovani, kebaby a pokrmy s klrkou. Gril je nutné predehrat
na vysokou teplotu po dobu 5 minut. Bilé maso umistéte do urcité
vzdalenosti od grilovaciho télesa, doba pfipravy bude o néco delsi,
ale maso zUstane $tavnaté. Cervené maso a rybi filety Ize postavit

pfimo narost s vlozenym odkapavacim zasobnikem pod nim.

Gril + ventilator - Pouziva se horni ohfevné téleso ve spojeni s
ventilatorem, ktery rozhani horky vzduch v troubé. Predhrev
doporucujeme pro Cervené maso, pro bilé neni nutny. Grilovani je
idedlni pro peceni silnéjsich pokrmu jako je vepiové maso a driibez.
Pokrm urceny ke grilovani dejte doprostred rostu.

Zasunte odkapavaci plech pod rost k zachyceni stavy. Pro nejlepSi
vysledky se ujistéte, zda pokrm neni pfili$ blizlo topného télesa a v
poloviné doby pfipravy pokrm otocte.

A

&3

£ Gril + rozen + ventilator - Vyhodou pouziti horniho ohfevného
télesa s ventilatorem a otoénym rozném je rovnomérné propeceni
pokrmu, zabrani vysuseni a ztraté chuti. Rozer je naprogramovany
na nepfetrzité otaCeni po dobu pfiblizné péti minut po dopeceni, ¢imz
zcela vyuzije zbytkového tepla v troubé. Pro tento druh pfipravy neni
nutny predhfev.

'yol" Odmrazovani - Pro volbu funkce nastavte voli¢ do této pozice.
Ventilator rozhani horky vzduch kolem mrazenych pokrm(, ¢imz
umozni rychlé rozmrazeni bez zmény obsahu proteind. Teplota je
konstantné 40°C, neni mozné nastaveni.

@ Udrzovani tepla - Doporu€ujeme k ohfevu jiz hotovych
pokrmU, umisténim ro$tu na druhou Uroven shora, nebo k
rozmrazovani chleba, pizzy nebo moucnikl umisténim rostu na

Pizza - Pomoci této funkce cirkuluje v troubé horky vzduch k
zajisténi perfektnich vysledkd u pokrmu jako je pizza nebo kolac.

=
° WIFI
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5.3 PROGRAMOVANI

SYMBOLY DISPLEJE
[ ] .
o @] Kontrolka
@ | ©|88:88| Nastaveni Casu
9 C & @ Naprogramovani doby pfipravy
) < C? STOP prrogramovéniukonéeni
pfipravy
Q| & | Aktivni sasovaé
Programovaci
voli¢ & | & | Détsky zamek
. ) (3] | zamek dvirek
CASOVAC:

¢asovac funguje nezavisle od trouby a nema vliv na ohfevné télesa.
Slouzi pouze jako minutka.

» Otocte voli¢ na pozici Casovace. Zobrazi se symbol ¢asovace. Na
displeji se zobrazi 00:00.

« Blikaji minuty, prostfednim tlacitkem nastavte pozadované minuty a
potvrdte stisknutim tlacitka.

« Blikaji hodiny, prostfednim tlacitkem nastavte pozadované minuty a
potvrdte stisknutim tlacitka.

» Nastavte voli¢ zpét do pozice Stop.

Po uplynuti ¢asu €as zmizi. 15 sekund zni akusticky signal a displej
CcasovaCe blika (k zastaveni pred uplynutim 15 sekund pouze
stisknéte prostfedni tlacitko).

PROGRAMOVANIi CASU PRIPRAVY:

RUzné recepty jsou naprogramované s ¢asem pfipravy. V manualnim
rezimu, rozmrazovani nebo rezimu udrzovani tepla Ize podle potfeby
nastavit.

» Otocte voli¢ do pozice doby pfipravy. Zobrazi se symbol doby
pfipravy. Zobrazi se predprogramovana doba pfipravy pro razné
recepty, nebo 00:00 pro ostatni funkce trouby.

» Pokud blikaji minuty, nastavte prostfednim tla¢itkem pozadovanou
hodnotu a stisknéte tlagitko.

» Blikaji hodiny, prostfednim tlacitkem nastavte pozadovanou
hodnotu a stisknéte tlagitko.

» Nastavte voli¢ funkci zpét do Stop pozice k potvrzeni nové doby
pfipravy. Po uplynuti doby zmizi doba pfipravy z displeje. 15 sekund
zni akusticky signal a symboly doby pfipravy a STOP blikaji.

* Otocte programovaci voli¢ zpét do pozice Stop. Pokud tak neucinite,
symboly doby pfipravy a STOP dale blikaji.

PROGRAMOVANi UKONCENI PRIPRAVY:

RGzné recepty jsou predprogramované s dobou pfipravy, tudiz s
¢asem ukonéeni. V manualnim rezimu, rezimu rozmrazovani nebo
udrzovani tepla muZete rezim upravit.

» Nastavte programovaci voli¢ do pozice doby ukonceni pFipravy.
Zobrazi se symbol STOP. Zobrazi se predprogramovana doba
ukonceni pfipravy pro rizné recepty, nebo 00:00 pro dal$i funkce
trouby, nebo presny Cas.

« Otocte voli¢ programu k potvrzeni doby ukonceni.

* Blikaji minuty. Prostfednim tladitkem nastavte minuty, poté tladitko
stisknéte.

* Blikaji hodiny. Prostfednim tladitkem nastavte hodiny, poté tladitko
stisknéte.

Poznamka: S odlozenym startem se doba ukoné&eni pfipravy zobrazi
na displeji s ,Dobou pfipravy" a ,STOP" symboly, a z(istane pouze
funkce rezimu Receptu. Trouba automaticky propocita ¢as spusténi
(¢as ukoncéeni minut doba pfipravy). Na konci cyklu se trouba
automaticky vypne. 15 sekund zni akusticky signal a symboly ,Doba
pfipravy" a STOP blikaji.

+ Otocte voli¢ funkci do pozice Stop. Dokud tak neucinite, symboly
neustale blikaji.

*Tato funkce se pouziva s funkci "doba trvani".
Napriklad, pokud se bude pokrm pfipravovat 45 minut a musi byt
hotov ve 12:30;

- zvolte pozadovanou funkci

- nastavte dobu pfipravy na 45 minut

- nastavte ¢as ukonceni pfipravy na 12:30.

Priprava se automaticky spusti v 11:45 (12:30 minus 45 minut) a

pokracuje do konce pfednastavené doby, kdy se trouba automaticky
vypne.

UPOZORNENI.

Pokud zvolite ¢as ukonéeni prfipravy bez nastaveni doby
pripravy, trouba za¢ne péct ihned a skonci v nastavené dobé
ukonéeni.”

5.4 TYPY K PECENI

vystiikovani §tavy z masa. Tim se zneci$tuje trouba a zpusobuje
mnoho koure.

Kusy bilého masa, dribeze, teleci, jehnééi a ryb Ize vloZit do studené
trouby. Doba pfipravy je del$i nez u pfedehraté trouby, ale propece se
|épe od stfedu, nebot teplo ma vice ¢asu proniknoutdo masa.
Spravny predhrev je zakladem pro Uspésné peceni cerveného masa.

GRILOVANI

* Pfed grilovanim:

Vyjméte maso z chladnicky nékolik hodin pred grilovanim. Dejte jej na
nékolik vrstev kuchynskych utérek. Zlepsi to chut a zabranite udrzeni
chladu uvnitt. Pridejte kofeni a bylinky k masu pred grilovanim, ale sl
pridejte teprve po grilovani. Timto zGstane maso $tavnatéjsi. Potrete
pokrmy pred pecenim trochou oleje. PouzZijte Siroky Stétec na ole;j.
Poté posypte kofenim a bylinkami (tymian, apod.).

*Béhem peceni:
Nikdy nepropichujte pokrm béhem peceni. Mohl by ztratit Stavu a
vysusit se.

PECENI

Vyhnéte se lesklym plechim, odrazeji teplo a mohou znehodnotit
kolace. Pokud kola¢e zhné&dnou pfili§ rychle, zakryjte je pecicim
papirem nebo hlinikovou folii.

Upozornéni: Spravny zplsob pouziti folie je lesklou stranou ke kolaci.
V opacném pfipadé se teplo od folie odrazi a nedostane se do
pokrmu.

Neotevirejte dvirka béhem prvnich 20 az 25 minut peceni:

Suflé, briosky, piSkotové kolace, apod. maji tendenci padnout. Kolaé
mZete zkontrolovat vpichnutim ¢epele noze, nebo vidlicky. Pokud
vyberete Cepel Cistou a suchou, kola¢ je hotov a muizete zastavit
peceni. Pokud je Cepel vlhkd nebo s kousky tésta, pokracujte v
peceni, ale mirné snizte teplotu, aby se kolac nepfipalil.

5.5 NASTAVENI KONTRASTU DISPLEJE

Kontrast displeje Ize kdykoliv nastavit. Po¢ate¢ni nastaveni je ,C5".
Pro Gpravu nastaveni provedte nasledujici:

* Otocte voli¢ programu na pozici ,Osvétleni" a voli¢ funkci na ,0".
Stisknéte prostfedni tladitko na 3 sekundy, zobrazi se ,CX" na displeji
(kde X predstavuje Uroveri kontrastu).

Prostfednim tlacitkem upravte nastaveni kontrastu. Rozsah
nastaveni je od 1 do 9. Potvrdte nové nastaveni stisknutim
prostfedniho tlacitka na 3 sekundy.
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6. DETSKY ZAMEK

Tato funkce je dulezita, zejména pokud jsou v domacnosti déti.
Brani détem v =zapnuti trouby nebo zméné pfedvolenych
program.

Tento bezpecnostni systém zamyka ovladaci panel bé&hem
provozu.

Jsou dvé urovné bezpecnosti:

UROVEN 1: uzaméeni volige funkci a prosttedniho tlagitka.

* Aktivace: otocte programovaci voli¢ do pozice détského zamku.
* Funkce: ovladaci prvky jsou neaktivni*.

* Deaktivace: otocte programovaci voli¢ na 0.

Uroveri 2: zamyka volice funkci

* Aktivace: otocte voli¢ funkci do pozice détského zamku a podrzte
prostredni tlagitko stisknuté 3 sekundy.

* Funkce: vSechny ovladaci prvky jsou neaktivni*.

* Deaktivace: stejny postup jako u aktivace. Otocte voli¢ funkci do
pozice détského zamku a stisknéte prostfedni tladitko 3 sekundy.

*Poznamka: ve vSech pfipadech, z divodu bezpecnosti, i kdyz
jsou ovladaCe uzamcené, troubu Ize vypnout otoCenim volice
funkci do pozice 0.

7. WIFI

NASTAVENI WIFI

* Otocte koleCkem ovladace do polohy WiFi (symbol “@” zacina
blikat).

« Je-li trouba pfipojena k bezdratovému routeru a je zvolena
funkce WIFI, symbol @ sviti nepferuSovanym svétlem.

» Pokud trouba neni pfipojena k bezdratovému routeru a je
zvolena funkce WIFI, symbol @ blika.

« Je-li zvolena funkce WIFI, troubu Ize ovladat pouze vzdalené
(ovladaci kolecko a kodér jsou vypnuty);

« Jina nastaveni trouby nelze ovladat zvenci.

RESETOVANI

Chcete-li resetovat WiFi, pretocte kole¢ko ovladace do polohy
WIFI (nesmi byt aktivni zadny program) a stisknéte tlacitko
kodéru na 3 sekundy.

Po 3 sekundach se na displeji zobrazi "rSt" a symbol "@" zacne
blikat.

FUNKCE SYMBOLU "@"

» Pokud je trouba vypnuta, symbol se vypina;

* Je-li kolecko ovladace v poloze WIFI: symbol blika (1 x ZAP +
1 x VYP), pokud je trouba v rezimu "pfistupového bodu" (je
pfipojena jako bod k bodu); pokud sviti nepferuSovanym
svétlem, trouba je v rezimu "klienta" (pfipojena k routeru);

« Je-li kole€ko ovladace prepnuto do polohy WIFI a trouba se
pokousi spojit s routerem, symbol blika (3 x ZAP + 1 VYP);

« Je-li kole€ko ovladace zapnuto, ale neni v poloze Wi-Fi (pouze
ke ¢teni), symbol blika (1 VYP + 3 x ZAP);

e N
CANDY SIMPLY-FI: .
Pro podrpbnéjél’ informace o ZPUSOBU
PRIPOJENI vaseho simply-Fi spotfebice a

¢ {;'F'f!i' ZPUSOBU POUZITI nejlepsim zptsobem navstivte
b P stranku http://www.candysimplyfi.com nebo

. navstivte pfislusnou webstranku zakaznického
servisu simply-Fi http://simplyfiservice.candy-

hoover.com
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SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

WARNUNG: Das Geréat und die zugénglichen Teile des Gerétes werden wéhrend des Betriebs heil®. Das
BerUhren der heilRen Geréateteile sollte vermieden werden.

« Kinder unter 8 Jahren sollten ohne Aufsicht nichtin die Nahe des Gerates gelassen werden.

» Dieses Geréat ist nicht bestimmt zum Gebrauch durch Personen (einschliellich Kindern) mit
beeintrachtigten kdrperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen, die keine
entsprechenden Erfahrungen oder Kenntnisse besitzen, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder
angewiesen durch eine Person, die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist.

* Kinder dirfen nicht mitdem Gerat spielen.

* Die Reinigung und Wartung des Gerates darf nicht durch Kinder ohne Aufsicht durchgefuhrt werden.

* Wahrend des Betriebs wird das Geréat heil3. Bitte vermeiden Sie die Beriihrung der heilRen Geréteteile.
WARNUNG: zugangliche Geréteteile werden wéhrend des Betriebs heil’. Kinder sollten fern gehalten
werden.

* Nutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reiniger oder scharfe Metallreiniger um den Herd und
das Glass zu reinigen, da dadurch Kratzer auf der Oberflache entstehen kénnen.

* Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor der Deckel zur Reinigung entfernt wird. AnschlieRend den
Deckel gemaf der Anweisungen wieder montieren.

* Nutzen Sie nur die empfohlene Temperatureinstellung fir den Ofen.

* Nutzen Sie kein Dampfreinigungsgerét zur Reinigung des Ofens.

WARNUNG: Um einen elektrischen Schlag zu vermeiden, vergewissern Sie sich, dass der Herd
ausgeschaltetist, bevor Sie die Ofenlampe auswechseln.

» Die Abschaltung muss mit einer festen Verdrahtung im Einklang mit den Verkabelungsregeln
durchgefihrt werden.

+ Die Bedienungsanleitung legt die Art des Kabels, das genutzt werden soll, in Abh&ngigkeit von der
Maximal-Temperatur des Geréats fest.

* Ist das Geratekabel beschadigt, muss es durch ein spezielles Kabel ersetzt werden, welches beim
Kundendienst/Hersteller erhaltlich ist.

ACHTUNG: Um elektrische Schlage durch unbeabsichtigtes Zurlickstellen des Warmerelais zu
vermeiden, sollte das Gerat nicht Uber eine externe Schalteinrichtung versorgt werden, wie
beispielsweise ein Timer oder einem Stromkreislauf, der regelmaRig ausgeschaltet wird.

ACHTUNG: Zugangliche Teile kénnen sich erhitzen, wenn der Grill in Benutzung ist. Kinder sollten daher
fern gehalten werden.

+ Verschuttete Lebensmittel/Flussigkeiten missen beseitigt werden.

« Wahrend der Selbstreinigung kann die Oberflache heiller werden als gewdhnlich. Bitte halten Sie daher
Kinderfern.
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1. ALLGEMEINE HINWEISE

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch: sie enthalt wichtige Hinweise zur korrekten Benutzung lhres Geréates. Bewahren Sie
dieses Dokument zur spateren Benutzung sorgfaltig auf. Notieren Sie die Seriennummer Ihres Gerates im Falle, dass Sie Hilfe vom Kundendienst
benétigen. Wenn Sie Ihr Gerat ausgepackt haben, stellen Sie sicher, dass das Gerat nicht beschadigt ist. Achten Sie bitte darauf, dass Sie
Materialien wie Plastikbeutel, Polystyrol oder Nagel aus der Reichweite von Kindern fernhalten. Der Hersteller ist nicht verantwortlich, wenn die in

diesem Dokument zur Verfiigung gestellten Anleitungen nicht erfiillt werden.

ACHTUNG: Funktionen, Eigenschaften und Zubehoérteile von Backéfen die in diesem Handbuch erwahnt werden, kénnen modellabhangig sein.

1.1 KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerat entspricht der EU-Vorschrift 89/109 fiir die Bereiche, die
mit Lebensmitteln in Berhrung kommen.

Mit der Anbringung des c € -Zeichens am Gerat zeigen wir an,
dass wir samtliche fur dieses Produkt geltenden und notwendigen
europaischen Sicherheits-, Gesundheits- und Umweltstandards
einhalten und hierfur haftbar sind.

1.2 SICHERHEITSHINWEISE

*Dieses Gerat darf ausschlief3lich fir den Zweck eingesetzt werden,
fur den es hergestellt wurde, ndmlich die Zubereitung von Speisen.
Jede andere Anwendung (beispielsweise das Heizen von Rdumen)
ist deshalb als zweckentfremdet zu betrachten und demzufolge
gefahrlich. Der Hersteller kann fiir eventuelle Schaden, die auf einen
ungeeigneten, fehlerhaften und unverninftigen Einsatz
zurlickzufihren sind, nicht verantwortlich gemacht werden.

Die Verwendung jedes elektrischen Geréates erfordert die Beachtung
einiger grundsatzlichen Regeln. Das sind insbesondere:

-das Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder FiRen
berthren.

- das Gerat nicht barfuss bedienen

- verhindern Sie, dass Kinder oder unféhige Personen unbeaufsichtigt
am Gerat hantieren

-bei Ausféllen und/oder Funktionsstérungen ist das Gerat
abzuschalten. Versuchen Sie nicht, den Fehler auf eigene Faust zu
beheben.

Bei Beschadigung des Zuleitungskabels ist dieses so schnell wie
mdglich auszutauschen. Dies ist ausschlieflich durch qualifiziertes
Fachpersonal durchzufiihren, unter Beachtung folgender Hinweise:
Blechschutzdeckel abnehmen, Kabel abschrauben und durch ein
anderes Typ HO5VV-F ersetzen. Das Kabel mul der Leistung des
Gerédtes entsprechen. Der Erdleiter (gelb-grin) muf
vorschriftsgemal10mm lénger sein als die Hauptleiter. Bei einer
erforderlichen Reparatur wenden Sie sich bitte an Ihren zusténdigen
Werkskundendienst und verlangen Sie die Verwendung von Original-
Ersatzteilen.

*Der Ofen, den Sie gerade erworben haben, hat die beschriebenen
technischen Eigenschaften, und Sie missen keine Modifizierungen
dazu machen.

*Verwenden Sie nie Dampf oder Spray, um den Ofen zu reinigen.
Bewahren Sie feuergefahrliche (leicht entziindliche) Teile nicht im
Ofen auf; sie kdnnen Feuer fangen, wenn der Ofen eingeschaltet wird.
sLassen Sie Kinder nicht auf der Ofentur sitzen. Benutzen Sie
Handschuhe, wenn Sie etwas darin stellen wollen oder einen Teller
vom Ofen entfernen.

*VORSICHT: Zugangliche Teile kdnnen heil werden, wenn der Grill in
Gebrauch ist. Kleine Kinder sollten ferngehalten werden.

1.3 EMPFEHLUNGEN

Nach jedem Gebrauch des Ofens wird ein Minimum der Reinigung
helfen, den Ofen vollkommen sauber zu halten. Linieren Sie die Ofen-
Wénde mit Aluminiumfolie. Aluminiumfolie oder jeder andere Schutz,
im direkten Kontakt mit dem heien Email, vermeidet, dass das Email
im Inneren(Innenseiten) des Ofens beschadigt wird. Um
UberméRigen Schmutz im Ofen und dem daraus resultierende
starken qualmigen Geruch zu vermeiden, empfehlen wir, den Ofen bei
einer sehr hohen Temperatur nicht zu verwenden. Es ist besser, die
Kochzeit zu verlangern und die Temperatur ein wenig zu senken.

Typenkennzeichnung:

1.4 INSTALLATION

Der Hersteller hat keine Verpflichtung die Installation auszufiihren.
Eventuell an den Hersteller herangetragene Anspriiche, die auf einen
falschen Einbau zuriickgehen, sind von jeder Garantieleistung
ausgeschlossen. Der Einbau muss entsprechend der Anleitung und
durch qualifiziertes Fachpersonal erfolgen. Durch einen falschen
Einbau koénnen Schaden an Personen, Tieren oder Sachen
verursacht werden, flr die der Hersteller nicht verantwortlich gemacht
werden kann. Damit eine einwandfreie Funktion des Einbaugerétes
gewahrleistet ist, muss der Umbauschrank unbedingt Uber
entsprechende Eigenschaften verfiigen. Die Wande der am Backofen
angrenzenden Schrédnke mussen aus einem 70 Grad
hitzebestéandigem Material sein.

Der Ofen kann hoch in einer Saule oder unter einer Arbeitsplatte
gelegen werden. Damit eine gute Bellftung gewahrleistet ist, muss
der Backofen unter Einhaltung der angegebenen Abstande installiert
werden.

1.5 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der elektrische Anschluss darf ausschlieflich durch qualifiziertes
Fachpersonal (Elektroinstallateur) erfolgen. Die Installation muss den
Sicherheitsvorschriften der Normanstalten entsprechen. Beim
direkten Anschluss ans Netz ist darauf zu achten, dass zwischen dem
Gerat und dem Versorgungsnetz ein der Last entsprechender,
genormter Mehrfachschalter eingebaut wird. Der Netzanschluss
muss bei dem eingebauten Gerét jederzeit leicht zugénglich sein. Die
elektrische Sicherheit dieses Gerétes ist nur dann gewéhrleistet,
wenn es vorschriftsgemal an einen einwandfrei funktionierenden
Erdleiter angeschlossen ist, in Ubereinstimmung mit den fur die
elektrische Sicherheit geltenden Normen.

Anschluss:

Der Herd ist mit einem Stromanschlusskabel ausgestattet, welches
einen Anschluss von 220-240 V zwischen Phasen-Wechselstrom und
Neutralleiter erméglicht.

Vor dem Anschluss miissen folgende Punkte liberpriift werden:
-Spannung und Versorgungsfrequenz auf der Typenkennzeichnung
-WICHTIG: Der Hersteller kann fiir eventuelle Schaden, die auf eine
fehlende oder fehlerhafte Erdung zurlickzufihren sind, nicht zur
Verantwortung gezogen werden.
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2. ZUBEHOR (Modellabhingig)

2.1 BACKOFEN ZUBEHOR

Vor dem ersten Gebrauch des Zubehérs ist es notwendig die
einzelnen Zubehdrteile zu reinigen.

Dem Grillrost konnen Formen und Teller aufgelegt werden.

¥ 4

Der SoBenféanger ist zum Auffangen des Saftes der Grillstiicke
bestimmt. Den SoBenfdnger niemals als Unterlage zum Braten
verwenden.

Der Pizza-Stein flr eine knusprige Pizza: Ist modellabhangig und mit
einem Pizza Roller ausgestattet.

Das Backblech ist fiir das Backen verschiedener Gebackteile wie
z.B. Kekse. Stellen Sie das Backblech nie auf dem Ofen-Boden.

2.2 GRILLSPIER (MODELLABHANGIG)

Furdas Benutzen des GrillspieRes, ist das Vorheizen nicht notwendig.
Das Grillen nur mit geschlossener Backofentiir. Bei Verwendung des
GrillspieRes ist der Energieverbrauch 90-95% geringer als bei
herkémmlichen Systemen.

~a

3
r A/
2— flhge—

/

S

1- Rost

2- Spiel3

3- Haken und Schrauben
4- Griff

Wie benutzt man den DrehspieR:

1.L6sen Sie die Schrauben vom Haken
2.Setzen Sie den SpieR in das Fleisch
3.Fixieren Sie das Fleisch mit den Haken
4 .Ziehen Sie die Schrauben zu

5.Legen Sie den Spiel in den Ofen
6.Demontieren Sie den Griff

Wenn der Ofen in Betrieb ist, sollte das nicht verwendete Zubehor
aus dem Ofen entfernt werden.

23 U.see

Das ist ein Beleuchtungssystem, dass die traditionelle Glihbirne
ersetzt. 14 LED-Leuchten sind in der Backofentur integriert. Das
erzeugte Lichtist sehr hell und erméglicht eine fast schattenfreie Sicht
auf allen Ebenen im Backofeninneren.

Die Vorteile:

Neben der herausragenden Qualitét und Intensitat der Beleuchtung,
bietet das System U-See auch eine ldngere Lebensdauer im
Vergleich zu herkémmlichen Backofenlampen, ist auRerdem leicht zu
reinigen und vor allem sehr sparsam im Enerigeverbrauch.

- optimale Ubersicht auf allen Backofenebenen

- zuverlassige Funktion und lange Lebensdauer

- hohe Helligkeit bei sehr niedrigen Energieverbrauch, bis zu 95%
weniger als herkdmmliche Backofenbeleuchtung

-leicht zu reinigen

2.4 ENTFERNEN UND REINIGUNG DES GRILLROSTS

1. Entfernen Sie den Rost durch ziehen aus der Vorrichtung.

2. Reinigen Sie den Rost in der Spllmaschine oder reinigen Sie es mit
einem nassen Schwamm und trocknen Sie danach ab

3. Nach dem Reinigungsprozess installieren Sie den Rost in umgekehrter
Reihenfolge.

3. REINIGUNG DES BACKOFENS

» Warten Sie bis der Ofen herunterkiihlt um den Ofen mit der Hand zu
reinigen.

*Vermeiden Sie unbedingt den Gebrauch von scheuernden
Reinigungsmitteln in Pulverform, da diese die Emaille des Backofens
und die auReren Zierteile beschadigen kénnen.

*Vermeiden Sie unbedingt den Gebrauch von scheuernden
Reinigungsmitteln in Pulverform, da diese die Emaille des Backofens
und die dufReren Zierteile beschadigen kénnen.

*Bedecken Sie nicht die Backofenseiten mit Aluminiumfolie.

Glass Teile

Wir empfehlen lhnen, dass Sie die Glastlir mit absorbierendem
Kichenpapier wischen. Wenn die Glass Teile stark verschmutzt sind,
kénnen Sie Reinigungsmittel verwenden.

Benutzen Sie keine scheuernden oder atzenden Mittel und keine
Stahlwolle um die Backofentiir zu reinigen. Diese kdnnen die
Backofentulr beschédigen.

Zubehor
Reinigen Sie das Zubehér mit Seifenwasser. Benutzen Sie kein
scheuerndes oder dtzendes Mittel.

SoRenfidnger

Nachdem Grillen entfernen Sie den SoRenfanger vom Backofen.
Achten Sie darauf, dass das warme Fett in einem Behélter gegossen
wird. Reinigen Sie den SoRenfanger mit heilem Wasser und
Spulmittel. Lassen Sie nie den SoRenfanger verschmutzt im
Backofen stehen.

Backofenbeleuchtung

Bevor Sie die Beleuchtung im Backofen reinigen trennen Sie den
Backofen vom Netz (elektrischen AnschluB). Die Glihbirne und der
zugehorige Deckel sind aus einem widerstandsfahigen Material fur
hohe Temperaturen hergestellt worden.




Eigenschaften der Gliihbirne

230 V AC — 25W-E 14 Temperatur 300 Grad. Um eine Gluhbirne zu
wechseln gehen Sie wie folgt vor:

*Schrauben Sie den Glassdeckel raus

*Schrauben Sie die Glihbirne raus

*Ersetzen Sie die Gluhbirne durch denselben Typ, siehe

Eigenschaften oben.

*Nachdem Sie die Gluhbirne ausgetauscht haben,

schrauben Sie beide Teile die Gluhbirne und den
Glassdeckel in die Ursprungsposition wieder zuriick.

REINIGUNG DER BACKOFEN-GLASTUR

Das innere Glas der Backofentir kann vom Backofen entfernt und
gereinigt werden. Zur Reinigung des inneren Glas folgen Sie diesen
Anweisungen;

+Offnen Sie die Tir des Backofens.
(Abbildung 1)

%

Abbildung 1

« Verriegeln Sie die Scharniere bevor
Sie den Reinigungsvorgang starten.
Abbildung 2. Offnen Sie die Scharniere
wenn der Reinigungsvorgang beendet
ist. (Abbildung 2)

Abbildung 2

* Entfernen Sie die Schrauben wie
in Abbildung 3 dargestellt.
(Abbildung 3)

Abbildung 3

« Entfernen Sie die obere metallische
Abdeckung indem Sie sie nach oben
rausziehen. (Abbildung 4)

Abbildung 4

« Entfernen Sie das Glas indem Sie es
vorsichtig aus dem Tirrahmen
rausziehen (Abbildung 5)

Abbildung 5

e * Fiir Pyrolyse Backéfen
entfernen Sie bitte auch das 2. und
3. Backofenglas. (Abbildung 6)

Abbildung 6

* Nach der Reinigung des Glas
montieren Sie die Teile in
umgekehrter Reihenfolge des
Ausbaus.

» Das Low-E Zeichen muss auf
alle Backofenglédser problemlos
lesbar sein und sollte links am
Taranschlag positioniert werden
(in der Nahe des linken
Scharniers). Auf diese Weise ist
die bedruckte Glasoberflache
des ersten Backofenglas an der
Innenseite der Tur.

Abbildung 7

4. TECHNISCHER KUNDENDIENST

Sollte Ihr Backofen einmal nicht richtig funktionieren, prufen Sie zuerst, ob
die Stromversorgung gewahrleistet ist. Ist die Ursache der Fehlfunktion
nicht ausfindig zu machen, wenden Sie sich bitte an lhren zusténdigen
Werkskundendienst unter Angabe des Modells und der Seriennummer,
die auf dem Typenschild angegeben sind. Auf Ihr Gerat gewahren wir eine
Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum. Bewahren Sie lhre
Kaufrechnung sorgféltig auf und legen Sie sie bei Bedarf als
Garantienachweis dem Kundendienst vor. Die Garantiebedingungen sind
im beigefligten Serviceheft angegeben.

Dieses Gerat ist in Ubereinstimmung mit der
europaischen Richtlinie 2012/19/EU zu elektrischen und
elektronischen Altgeraten (WEEE) gekennzeichnet.

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten sowohl

Schadstoffe (die negative Auswirkungen auf die Umwelt

haben konnen) als auch Basiskomponenten (die

wiederverwendet werden kénnen). Es ist wichtig, dass
elektrische und elektronische Altgerdte spezifischer

Handhabung unterliegen, damit alle Schadstoffe
_ angemessen entfernt und entsorgt und alle Materialien

wiederverwertet und recycelt werden.

Verbraucher spielen eine wichtige Rolle bei der
Gewahrleistung, dass elektrische und elektronische Altgeréte nicht zu
Umweltproblemen werden; es ist wichtig, einige grundlegende Regeln zu
befolgen:

* Elektrische und elektronische Altgerate kdnnen nicht als Haushaltsabfall
behandelt werden.

« Elektrische und elektronische Altgerdte sollten an relevante
Sammelpunkte Ubergeben werden, die von der Stadtverwaltung oder
eingetragenen Unternehmen verwaltet werden. In vielen Landern kénnen
bei grofen elektrischen und elektronischen Altgerdten heimische
Sammeldienste verfugbar sein.

» Wenn Sie ein neues Gerat erwerben, kann das alte Gerat
maoglicherweise an den Handler Gbergeben werden, der es kostenlos auf
einer 1:1-Basis sammeln muss, solange das Gerat von dem gleichen Typ
istund dieselben Funktionen hat wie das gelieferte Gerat

ENERGIESPAREND UND UMWELTSCHONEND

Verzichten Sie nach Méglichkeit darauf, den Ofen vorzuheizen, und
machen Sie ihn stets so voll es geht. Offnen Sie die Ofentir so selten wie
mdoglich, da bei jedem Offnen Warme aus dem Garraum entweicht. Das
Abschalten des Ofens 5 bis 10 Minuten vor dem vorgesehenen Ende der
Garzeit spart gro3e Mengen Energie ein. Dabei wird die Restwérme des
Ofens zum Fertiggaren der Speisen genutzt. Achten Sie darauf, dass die
Dichtungen sauber und in einem guten Zustand sind, da sie daftir sorgen,
dass keine Hitze aus dem Garraum entweichen kann. Wenn der
Versorgungsvertrag mit lhrem Stromversorger je nach Tageszeit
unterschiedliche Tarife vorsieht, kénnen Sie durch das Garen mit
LZeitprogrammierung” den Garbeginn auf den Anfang des ginstigen
Zeitraums legen.
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5. DISPLAYBESCHREIBUNG

Displayanzeige: Zeit, Funktionen programmieren
Symbolanzeige und Temperaturanzeige

e o =
§ ".u"’a Og &
00:0d ewr %
@ b U-cook @i: A -
b Booster, @ I,
9 ¢ = =
: *e &
A ¢ TR
BEDIENTASTE— ( ) +BESTATIGUNG

L1 Einstellungen: Temperatur, Backfunktionen und Backzeitende — Funktionen
werden eingestellt indem man die Bedientaste dreht “-” oder “+

<L—L Um die Einstellungen zu bestétigen: Bedientaste driicken

Symbolanzeige: Backen
Backzeitende

Uhr/
Programmierung/
Zeit Backdauer

Anzeige: steigende
Temperatur Backtemperatur
\
;e e O @
VWV VvV
P00 VYR
g - l STOP ~ | Anzeige.
‘ -’ ‘e’ ‘e’ ‘= Kindersicherung
PYRO U-Ccook @ ’i\ .
Leuchtanzeige
\A\J\ BOOSt \@ ] WIFI
\
BoosterAnzeige\ \ Anzeige
DrehspieR | \/orheizen Verriegelte Tur

Backofenfunktion und empfohlene
Positionseinstellung des
Backblechs
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5.1 NUTZLICHE HINWEISE VOR DEM ERSTEN
BETRIEB DES BACKOFENS

Reinigung

-Reinigen Sie den Backofen vor der ersten Nutzung:

-Wischen Sie die AuRenoberflache mit einem feuchtem weichem Tuch.
-Reinigen Sie das komplette Zubehér und waschen Sie den
Backofeninnenraum mit einer L&sung aus heifllem Wasser.
-Vergewissern Sie sich das Sie kein Zubehor im Ofen liegen lassen.
Schliefen Sie nach der Reinigung des leeren Backofens die Tur und
stellen Sie die maximale Temperatur ein. Warten Sie 1 Stunde und
schalten Sie den Backofen wieder aus. Mit dieser Vorgehensweise
lassen sich alle unangenehmen Geriiche neuer Produkte entfernen.

*Denken Sie an folgende Punkte:

Jede Anderung muss liber die Bedientaste bestétigt werden.

Den Backofen stoppen:

Dies ist erforderlich wenn Sie eine falsche Funktion eingestellt haben.

Um den Backofen zu stoppen drehen Sie den Knebel auf die Stopp-
Position zurtick.

Kindersicherung:

Um die Bedientasten des Backofens zu sperren missen Sie das Symbol
der Kindersicherung auswahlen. Lesen Sie hierzu die Einstellung —
Programmierung der Kindersicherung.

Der Kiihlventilator:

Das Bedienfeld und die Elektronik des Backofens werden hierdurch
geschitzt. Es startet und endet automatisch, selbst wenn der Backofen
ausgeschaltet wird.

Backofenbeleuchtung:

Um die Backofenbeleuchtung zu aktivieren drehen Sie den Schalter auf
das Symbol der Beleuchtung. Ist der Ofen in Gebrauch dann bleibt die
Beleuchtung Uber alle Funktionen hinweg eingeschaltet.
*Uhrzeiteinstellung:

Wird der Backofen an die Elektrizitdtsversorgung neu oder nach
einem Abbau wieder angeschlossen dann muss die Uhr eingestellt
werden:

Folgende Schritte zur Uhrzeiteinstellung sind erforderlich:

1. Drehen Sie den Wahlschalter in die Position Symbol ,,Uhr*

2. Stellen Sie die Uhr ein indem Sie die kleine rechte Bedientaste nach ,-,
oder ,+“drehen

3. Drehen Sie den Wahlschalter in die Ausgangsposition STOP zuriick

5.2 BENUTZUNG DES BACKOFENS

*Manueller Modus

Die empfohlenen manuellen Einstellungen fur das Backen und Grillen
werden in der unteren Tabelle verdeutlicht. Eine Temperatur wird
ebenfalls fur jede Einstellung empfohlen.

o [Voerses] - eeinere[runkion
(modellabh&ngig) s °c Booster
& Umluft + Unterhitze 210 50-220 Booster
— Unterhitze 160 50-220 Booster
~— Unterhitze + Oberhitze *** 220 50-240
& Unterhitze + Oberhitze + Umluft 210 50-230
& HeiBluft 180 50-230
= Grill L2 L1-L3
% Grill + Umluft ex 190 50-200 Booster
& Grill + DrehspieB + Umluft 240 180-240 Booster
¥ Auftauen 40 No
& Warm halten 60 No
Pizza *x 230 230
*Booster: schnelle steigende Temperatur
**Backofen muss mit dieser Funktion ausgestattet sein
***Prifprogramm gemaf CENELEC EN 60350-1 zur Feststellung der
Energieeffzienzklasse

1- Drehen Sie den Wahlschalter zu der gewuinschten Funktion. Die
Beheizung zu der ausgewahlten Funktion wird auf dem Display
angezeigt.

2- Die passende Temperatur gemaf der ausgewahlten Funktion wird
angezeigt. Sie kann innerhalb der vordefinierten Temperaturreihe
(siehe obige Tabelle) verdndert werden. Um die
Temperatureinstellung zu &ndern, drehen Sie die Bedientaste in der
Mitte und bestétigen Sie die Einstellung indem Sie die gleiche Taste
dricken. ....die Temperaturanzeige ist vorgegeben aber
kann wahrend des Backvorgangs verandert werden. Der Backofen ist
nun eingeschaltet und startet die Aufheizphase. Die Anzeigelampe
blinkt mehrere Male bis die ausgewahlte Temperatur erreicht wird. Ein
hérbares Signal ertént wenn dieser Vorgang abgeschlossen ist.

3- Die Backdauer oder das Backzeitende kann dadurch eingestellt
werden, wenn Sie den Wahlschalter auf die Position ,Backdauer”
oder "Backzeitende" drehen. Die Anzeige ,Backdauer” oder das
.Backzeitende“ fangt an zu blinken. Stellen Sie die Zeiten indem Sie
die Bedientaste in der Mitte betatigen. Bestétigen Sie dann durch
driicken. Vergessen Sie nicht den Wahlschalter auf die Position STOP
zurtickzudrehen um die neuen Einstellungen abzuspeichern.

Fir weitere Details Uber das Programmieren sehen Sie dazu Kapitel
5.3 Programmierungen.

4- Drehen Sie den Wahlschalter am Ende des Backvorgangs auf die
Position Stopp zuriick. Die Anzeige blinkt nochmals. Die Anzeige
erlischt bis die Temperatur des Backofens eine niedrige Temperatur
erreicht hat.

Backfunktionen

Q Umluft + Unterhitze: Diese Funktion eignet sich
insbesondere fiir Kuchen mit saftigen Frichten und Gebéack. Sie
verhindert das Austrocknen der Lebensmittel und férdert das
+Aufgehen* des Teigs, der Kuchen, des Brotes und jeder Speise, die
mit Unterhitze gebacken werden soll. Bei dieser Betriebsart schieben
Sie die Ablage in die untere Ebene ein.

— Unterhitze: Bei dieser Funktion wird die grofite Hitze im
unteren Bereich des Ofens erreicht. Unterhitze eignet sich besonders
fur Geback und Kuchen.

_ Unterhitze + Oberhitze: Bei dieser Funktion werden
Lebensmittel gleichmafRig von oben und unten erhitzt. Es ist die
traditionelle Art zu garen. Ausgezeichnet geeignet zum Braten von
Rindfleisch, Keulen und ideal fiir Platzchen und Kekse und fir alle
Speisen die knusprig werden sollen.

Q Unterhitze + Oberhitze + Umluft: Bei dieser Funktion wird
heifl3e Luft an den oberen und unteren Heizelementen entlang geleitet
und durch den Lufter gleichmaRig im Inneren des Backofens verteilt.
Diese Funktion empfehlen wir fir Geflugel, Fisch, Gemise und
Geback.

@ HeiBluft: Luft die aufgeheizt worden ist wird in die
verschiedenen Ebenen im Backraum geblasen. Es ist ideal um
verschiedene Gerichte (z.B. Fleisch und Fisch) zur gleichen Zeit zu
braten ohne dabei den Geruch und den Geschmack zu vermischen.
Geeignet auch fiir schonendes Backen, z.B. fur Blatterteig, Biskuitteig
0.A.

- Grill: Wenn Sie den Grill benutzen, muss die Ofentur
geschlossen sein. Es wird nur das obere Heizelement verwendet. 5
Minuten Vorwarmezeit sind notwendig, bis das Heizelement zu
glihen anfangt. Diese Betriebsart garantiert ausgezeichnete
Ergebnisse beim Grillen von Fleisch oder Fisch, SpielRchen: auch
zum Gratinieren wird sie vorzugsweise verwendet. Weies Fleisch
sollte nicht allzu nahe am Grillelement gelegt werden, dadurch
verlangert sich zwar die Grillzeit, das verreicht jedoch dem
Geschmack der Gerichte zum Vorteil. Rotes Fleisch und Fischfilets
kénnen auf den Grillrost gelegt werden, mit der Auffangschale
darunter.

& Grill + Umluft: Bei dieser Funktion arbeiten Grill, oberes
Heizelement und Umluft zusammen und sorgen fiir ein besonders
gleichmaRiges Garen. Grillgerichte geben Sie auf das Grillrost, das
Sie auf der héchsten Stufe einschieben. Nachdem Sie das Backblech
in der 3. Position von unten eingeschoben haben, beginnen Sie mit
dem Grillen. Das auf der 3. Position von unten eingeschobene
Backblech sorgt dafir, dass von den Lebensmitteln herabtropfendes
Ol oder Fett aufgefangen wird.
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46_3, Grill + DrehspieB + Umluft: Der Vorteil alle 3 Funktionen
gleichzeitig zu nutzen Girill, Drehspie® und Umluft ist, dass das
Gericht gleichmalig gebraten wird. Es verhindert das Austrocknen
der Lebensmittel. Ein Vorheizen ist bei dieser Funktion nicht
erforderlich.

';0’0 Auftauen: In dieser Einstellung erfolgt eine Luftzirkulation
bei Raumtemperatur zum Auftauen von Tiefkiihlkost in wenigen
Minuten, ohne eine Veranderung des Proteingehalts herbeizufiihren.
Die Temperatur wird in 40 ° C voreingestellt. Eine Anderung ist nicht
moglich.

Warm halten: Diese Funktion wird empfohlen um fertig
gekochte Lebensmittel wieder aufzuheizen. Daflir schieben Sie das
Backblech von oben aus gesehen in die 2. Ebene. Um Brot oder
Geback aufzutauen legen Sie das Backblech in die niedrigste Ebene.
Die Temperatur wird in 60 ° C voreingestellt. Eine Anderung ist
nicht méglich.

Pizza: Die umfassende Hitze dieser Funktion reproduziert
im Backofen ahnliche Bedingungen wie im Holzofen einer Pizzeria.

S WIFI

5.3 PROGRAMMIERUNGEN
SYMBOLANZEIGE

® - -
o o Leuchte
@ | @ |38:98| Zeiteinstellung
el ¢ | € (® | Backdauer einstellen
JAN & |STOP| Backzeitende einstellen
Al & | Timerim Zeitablauf
Wahlschalter
& | & | Kindersicherung
ﬁ] Backofentur sperren

Der Timer:

Der Timer funktioniert unabh&ngig von den Backofenfunktionen. Er
hat keinen Einfluss auf die Beheizungsarten. Er ist eine
Erinnerungsfunktion.

*Drehen Sie den Schalter in die Timer Position. Die Symbolanzeige
erleuchtet. Auf dem Display erscheint ebenfalls die Anzeige zur
Zeiteinstellung.

*Die Minutenanzeige fangt an zu blinken. Drehen Sie die Bedientaste
zu der gewiinschten Minutenzahl und bestatigen Sie indem Sie die
Bedientaste driicken.

*Die Stundenanzeige fangt an zu blinken. Drehen Sie die Bedientaste
zu der gewilinschten Stundenzahl und bestdtigen Sie indem Sie die
Bedientaste driicken.

*Drehen Sie den Wahlschalter in Ausgangsposition Stop zurtick.
Wenn die Zeit abgelaufen ist, erlischt die Backdauer. Ein hérbares
Signal ertont fur 15 Sekunden und die Timeranzeige blinkt auf (um es
zu stoppen bevor die 15 Sekunden abgelaufen sind driicken Sie die
Bedientaste).

Backdauer einstellen:

Fir verschiedene Gerichte ist die Backdauer voreingestellt. Wenn
erwunscht, kann die Auftau- und Warmhalte- Funktion im manuellen
Modus voreingestellt werden.

*Drehen Sie den Wahlschalter auf das Symbol der Backdauer. Die
Symbolanzeige erleuchtet. Eine voreingestellte Backdauer (fur
verschiedene Gerichte) oder 00:00 fir andere Backofenfunktionen
erscheint auf dem Display.

*Die Minutenanzeige fangt an zu blinken. Drehen Sie die Bedientaste
zu der gewlinschten Minutenzahl und bestétigen Sie indem Sie die
Bedientaste driicken.

*Die Stundenanzeige fangt an zu blinken. Drehen Sie die Bedientaste
zu der gewlinschten Stundenzahl und bestatigen Sie indem Sie die
Bedientaste driicken.

*Drehen Sie den Wahlschalter in Ausgangsposition Stop zurtick um
die neue Backdauer abzuspeichern. Wenn die Zeit abgelaufen ist,
erlischt die Backdauer. Ein hérbares Signal ertdnt fur 15 Sekunden.
Die Symbolanzeige Backdauer/Stop fangen an zu blinken.

*Drehen Sie den Wahlschalter auf die Position Stop zurtick. Wenn Sie
dies nicht tun, blinken beide Symbole die Backdaueranzeige und das
Stop Symbol fortlaufend.

Backzeitende einstellen:

Fur verschiedene Gerichte ist die Backdauer und das Backzeitende
voreingestellt. Wenn erwiinscht, kann die Auftau- und Warmhalte-
Funktion im manuellen Modus voreingestellt werden.
*Drehen Sie den Schalter auf das Symbol Backzeitende. Das STOP
Symbol erleuchtet. Ein voreingestelltes Backzeitende (fur
verschiedene Gerichte) oder 00:00 fir andere Backofenfunktionen
oder die Uhrzeit erscheinen auf dem Display.

*Drehen Sie den Wahlschalter um das Backzeitende zu bestétigen.
*Die Minutenanzeige fangt an zu blinken. Drehen Sie die Bedientaste
zu der gewilinschten Minutenzahl und bestétigen Sie indem Sie die
Bedientaste driicken.

*Die Stundenanzeige fangt an zu blinken. Drehen Sie die Bedientaste
zu der gewlinschten Stundenzahl und bestétigen Sie indem Sie die
Bedientaste driicken.

NB: Der Backofen kalkuliert automatisch den Start (Backzeitende
minus Backdauer). Am Ende des Backvorgangs schaltet sich der
Backofen automatisch aus. Ein hérbares Signal ertont 15 Sekunden
lang, dass daran erinnert, dass das Backzeitende erreicht worden ist.
Die Symbolanzeige Backdauer und STOP fangen an zu blinken.
*Drehen Sie den Wahlschalter auf die Position Stop zuriick. Wenn Sie
dies nichttun, blinken beide Symbole fortlaufend.

ACHTUNG:

Wenn das Backzeitende eingestellt wird ohne dabei die Lange
der Backzeit zu definieren, startet der Backofen den
Backvorgang sofort und stoppt bis zum Ende der eingestellten
Backzeit.

5.4 TIPPS

Es ist besser das Fleisch erst nach dem braten, grillen zu salzen, da
das Salz das Spritzen des Fetts fordert. Dies verunreinigt u.a. den
Backofen und macht eine Menge Rauch.

Richtiges Vorheizen ist die Basis fiir ein gelungenes Fleischgericht.

Grillen:

Bevor man mitdem Grillen anfangt:

Entnehmen Sie das Grillgut einige Stunden vom Kihlschrank. Legen
Sie es auf mehrere Schichten Kichenpapier. Dies macht es
schmackhafter und vermeidet, dass es in der Mitte kalt bleibt. Fligen
Sie Gewirze vor dem Grillen hinzu und salzen Sie das Fleisch erst
nach dem grillen. Grillen Sie das Fleisch mit ein wenig Ol. Das Fleisch
kénnen Sie am besten mit einem breiten flachen Pinsel einélen. Dann
bestreichen Sie es mit Gewiirzen wie Pfeffer, Thymian etc.

Wahrend des Grillvorgangs:
Stechen Sie niemals in das Fleisch hinein auch wenn Sie es drehen
mochten. Dies lasst das Fleisch trocken werden.

Backen:

Vermeiden Sie die Verwendung von glanzenden Backformen. Diese
lassen die Hitze reflektieren und haben Einfluss auf den
Backvorgang. Wenn der Kuchen zu schnell braunt decken Sie es mit
Backpapier oder Aluminiumfolie.

Achtung: Um die Aluminiumfolie richtig zu verwenden, legen Sie die
glédnzende Seite auf den Kuchen. Wenn Sie dies nicht tun, wird die
Wérme durch die glanzende Oberflache reflektiert und dringt nicht in
das Gebéck.

5.5 KONTRAST DES DISPLAYS EINSTELLEN

Der Kontrast des Displays kann jederzeit angepasst werden. Die
Standardeinstellung ist "C5". Um die Einstellungen anzupassen
gehen Sie wie folgt vor:

Drehen Sie den Wahlischalter auf die Position ,Licht* und den
Funktionsschalter auf ,,0“. Driicken Sie die Bedientaste in der Mitte 3
Sekunden lang. Es erscheint ,CX* auf den Display (X= Kontrast
Level). Drehen Sie die Bedientaste in der Mitte um die
Kontrasteinstellungen anzupassen. Die Einstellungsschritte liegen
von 1 bis 9 vor. Speichern Sie die neuen Einstellungen indem Sie die
Bedientaste in der Mitte 3 Sekunden gedrtickt halten.
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6. KINDERSICHERUNG

Diese Funktion ist wichtig, vor allem wenn Kinder in der
Umgebung sind. Es verhindert, dass die Kinder den Backofen
einschalten oder Anderungen an den voreingestellten Funktionen
vornehmen. Dieses Sicherheitssystem sperrt das Bedienfeld des
Backofens.

Esliegen 2 Ebenen des Sicherheitssystems vor:

EBENE 1: Um die Kindersicherung zu aktivieren, drehen Sie den
Wahlschalter auf Kindersicherung. Nach der Aktivierung sind
Bedientasten inaktiv. Um die Kindersicherung zu deaktivieren
drehen Sie den Wahlschalter auf,,0“.

EBENE 2: Um die Kindersicherung zu aktivieren, drehen Sie den
Wahlschalter auf Kindersicherung und halten Sie dabei die
Bedientaste in der Mitte fiir 3 Sekunden gedriickt. Nun sind alle
Bedientasten inaktiv. Um die Kindersicherung zu deaktivieren
halten Sie die Bedientaste fiir 3 Sekunden gedrickt.

Bemerkungen: In allen Fallen, auch wenn die Bedientasten
inaktiv sind, kdnnen Sie den Ofen ausschalten indem Sie den
Wabhlschalter auf 0 drehen.

7. WIFI FUNKTION

WIFI KONFIGURATION

» Schalten Sie den Drehknebel in die WiFi Position (das "@"
Symbol blinkt auf).

* Wenn der Backofen mit einem WLAN Router verbunden ist und
die WiFi Funktion eingestellt worden ist dann erscheint das "@"
Symbol auf dem Display.

» Wenn der Backofen nicht mit einem WLAN Router verbunden ist
dann blinkt das "@" Symbol auf. ( siehe Kapitel "@" Symbol
Steuerung).

* Wenn die WiFi Funktion aktiviert ist, kann der Backofen nur
ferngesteuert werden (Funktionsgenerator und Encoder sind
deaktiviert);

* In allen anderen Backfunktions-Einstellungen kann der Backofen
nicht von aufl3en gesteuert werden.

RESET

Um die WiFi Funktion zurickzusetzen mussen Sie den
Drehknebel in die WiFi Position drehen. Achten Sie darauf das
kein anderes Programm aktiv ist und driicken Sie den Encoder fiir
3 Sekunden lang. Nach 3 Sekunden erscheint auf dem Display
"rSt"und das "@" Symbol fangt an zu blinken.

@SYMBOL STEUERUNG

* Wenn der Backofen ausgeschaltet ist, dann ist das Symbol
deaktiviert;

* Wenn der Drehknebel in der WiFi Position steht, dann blinkt das
Symbol auf (1" an und 1" aus) sobald der Backofen im
"Einwahlmodus" (Verbindungspunkt) ist. Andererseits leuchtet
das Symbol durchgehend auf wenn der Backofen im
"Clientmodus" (zu einem Router verbunden ist);

* Wenn der Drehknebel in der WiFi Position steht und der
Backofen versucht sich zu einem Router zu verbinden dann blinkt
das Symbol (3"anund 1" aus);

* Wenn der Drehknebel aktiviert ist und nicht in der WiFi Position
stehtdann blinkt das Symbol (1"an und 3" aus).

( CANDY SIMPLY-FI: )

Weitere Informationen zum ANSCHLUSS und zur
optimalen NUTZUNG Ihres Candy simplyFi-

- ¢ {‘uf'f; Gerates finden Sie unter
i http://www.candysimplyfi.com oder auf der

speziell hierflir eingerichteten simplyFi-
Serviceinternetseite
http://simplyfiservice.candy-hoover.com

.
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INSTRUGCOES DE SEGURANCA

AVISO: Durante a sua utilizagéo, tanto o aparelho, como os componentes acessiveis do mesmo ficam
muito quentes. Evite sempre tocar nos elementos de aquecimento.

* Mantenha as criangas de com menos de 8 anos afastadas do aparelho, excepto se estiverem a ser
supervisionadas por um adulto.

* Este electrodoméstico pode ser utilizado por criangas com oito anos ou mais e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais diminuidas, ou que nao disponham da experiéncia e dos
conhecimentos necessarios, desde que lhes tenham sido dadas instru¢gdes sobre a utilizacdo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela sua segurancga, ou que o utilizem sob sua superviséo.

* Nunca deixe as criangas brincarem com este aparelho.

* Criancas sem supervisdo ndo devem nem limpar, nem manter este aparelho.

» Durante a utilizacao, o aparelho fica quente. Evite sempre tocar nas resisténcias instaladas no interior
do forno.

AVISO: O exterior e as partes acessiveis podem ficar quentes durante a operagéo do forno. Mantenha
as criangas pequenas afastadas.

* Nunca utilize produtos abrasivos nem esfregdes de metal para limpar o vidro da porta do forno; se o
fizer, o vidro pode ficar riscado e acabar por se partir.

* Desligue o forno antes de remover a protec¢ao; concluida a limpeza, nunca se esqueca de voltar a
montar a protecgao, de acordo com as instrucoes.

» Use exclusivamente a sonda térmica recomendada para este forno.

* Nunca utilize um sistema de limpeza a vapor para limpar este aparelho.

AVISO: Antes de substituir a lampada, e para evitar sofrer choques eléctricos, certifique-se sempre de
que o aparelho esta desligado da corrente.

» O sistema de desligamento tem de estar integrado na instalagdo fixa, de acordo com as regras
aplicaveis ainstalacéo e ligacéo eléctrica.

* As instrugdes tém de indicar o tipo de cabo a ser utilizado, tendo em consideragao a temperatura
registada na superficie traseira do aparelho.

* Se 0 cabo de alimentagao estiver danificado, tem de ser substituido por um cabo ou conjunto especial,
que pode ser obtido junto do fabricante ou do seu servigo de assisténcia técnica.

CUIDADO: Com vista a evitar perigos resultantes da reposi¢cao acidental do disjuntor térmico, este
aparelho ndo pode ser alimentado a partir de um comutador externo como, por exemplo, um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja regularmente ligado e desligado pela empresa
abastecedora de electricidade.

CUIDADO: Quando o grelhador esta a ser utilizado, as pecas e componentes acessiveis podem ficar
quentes. Mantenha as criangas pequenas afastadas.

* Apanhe eventuais derrames antes de os limpar.

* Durante alimpeza pirolitica automatica as superficies podem ficar mais quentes do que o habitual, pelo
que deve manter as criangas a distancia.
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1. INSTRUGOES GERAIS

Leia atentamente as instrugdes para tirar o maximo rendimento do seu forno. Recomendamos que guarde as instrugdes para instalagéo e
utilizacao posteriores e, antes de instalar o forno, anote o seu nimero de série no caso de vir a ter necessidade de obter a ajuda do servigo de pos-

venda.

Quando desembalar o forno, certifique-se de que este ndo esta danificado de alguma forma. Se tem alguma duvida, ndo use o forno. Entre em
contacto com um profissional qualificado ou com a Assisténcia Técnica. Mantenha os materiais tais como sacos de plastico, poliestireno, ou pregos
de embalagens fora do alcance das criangas, porque eles representam perigo.

A empresa nao sera responsabilizada se as instrugdoes fornecidas neste documento ndo forem cumpridas.
! Nota: As fungoes, propriedades e acessorios de fornos que sdo mencionados neste manual podem ser alterados dependendo dos

modelos de forno.

1.1 DECLARAGAO DE CONFORMIDADE

As pecgas deste aparelho que possam entrar em contacto com
géneros alimenticios estdo em conformidade com as disposi¢des da
Directiva Europeia 89/109.

Ao colocar o simbolo c E neste produto declaramos, sob nossa
responsabilidade, a conformidade com todas as exigéncias de
seguranga europeia, para com a saude e os requisitos ambientais
estabelecidos na legislagdo em relagéo a este produto.

Quando desembalar o forno, certifique-se de que este ndo esta
danificado de alguma maneira. Se tem alguma duvida, ndo use o
aparelho: entre em contacto com um profissional qualificado ou coma
Assisténcia Técnica.

Mantenha os materiais, tais como sacos de plastico, poliestireno, ou
pregos da embalagem fora do alcance das criangas, porque estes
S&0 perigosos para as criangas

1.2 DICAS DE SEGURANCA

O forno deve ser usado apenas para os fins a que se destina, ou seja
para cozinhar alimentos. Qualquer outro fim, qualquer outro tipo de
utilizagdo ou uso dado ao poder de aquecimento do forno é
inapropriado e pode ser muito perigoso

O fabricante ndo pode ser responsabilizado por algum acidente ou
estrago causado pelo uso inadequado, incorrecto e irresponsavel do
aparelho.

Sempre que utilizar um aparelho eléctrico deve seguir as seguintes
regras basicas:

-Nao puxe pelo cabo para remover a ficha da tomada.

- Nao toque no forno com as maos ou pés molhados.

-Nao opere com o forno quando tem os pés descalgos.

- Deve evitar usar multiplas tomadas, fichas triplas, adaptadores ou
extensores de cabos eléctricos.

- Se o forno avariar ou parar de funcionar, desligue-o da fonte de
alimentacgéao eléctrica e ndo lhe toque.

Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, deve ser substituido
imediatamente.

Quando substituir o cabo, tenha em conta as instrugées que se
seguem.

Remova o cabo de alimentagéo e substitua com um cabo tipo HO5VV-F.

O cabo utilizado deve conseguir suportar a corrente eléctrica indicada
para o forno. A substituicdo do cabo deve ser feita por profissionais
técnicos especializados.

O cabo com ligagdo terra (amarelo-verde) deve ser 10 mm mais
comprido do que o cabo de alimentagéo.

Use apenas os servigcos técnicos especializados do Servigo de
Assisténcia Técnica para ter a certeza que o trabalho é feito por
profissionais qualificados e que sdo colocadas sempre pecas de
substituigéo originais.

Se estas instru¢gdes nédo forem seguidas, a seguranga do forno pode
estarem causa e ndo ser garantida.

O forno que adquiriu € conforme com as caracteristicas técnicas
descritas e ndo lhe devem ser feitas modificagdes.

N&o guarde produtos inflamaveis no forno; eles podem incendiar-se
se o forno comegar a trabalhar acidentalmente.

Nao pressione e ndo deixe criangas sentarem-se na porta do forno.
Use luvas préprias de cozinha para proteger as maos quando coloca
ou retira os tabuleiros e outros recipientes do forno, pois estes vao
estar muito quentes.

1.3 RECOMENDACOES

* Depois de cada utilizagdo, deve fazer pelo menos uma limpeza
minima, pois isso ajudara a manter o forno perfeitamente limpo de
futuro.

* Nao cubra as paredes do forno com folhas de aluminio ou
protecgdes que se encontram a venda em algumas lojas. Esse tipo de
proteccao ou folhas de aluminio, quando em contacto com o esmalte
quente, podem derreter, fundir-se com as paredes do forno ou
deteriorar o esmalte interior do forno.

*Para evitar sujidade excessiva e fumos e cheiros dai decorrentes,
aconselhamos que nao utilize o forno a temperaturas muito altas. E
melhor prolongar um pouco mais o tempo de cozedura dos alimentos
do que aumentar a temperatura.

Indicagé&o sobre recipientes GB

» Além dos acessoérios fornecidos com o forno, aconselhamos que
utilize apenas formas, tabuleiros e outros recipientes resistentes a
altas temperaturas.
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1.4 INSTALAGAO

Os fabricantes ndo tém obrigacdo de realiza-la. Se for necessaria a
assisténcia do fabricante para corrigir falhas decorrentes de
instalagdo incorrecta, esta assisténcia ndo é coberta pela garantia.
As instrugbes de instalagdo para o pessoal profissionalmente
qualificado devem ser seguidas. A instalagao incorrecta pode causar
danos ou ferimentos em pessoas, animais ou objectos. O fabricante
nao pode ser responsabilizado por tais danos ou lesdes.
A unidade de cozinha na qual o forno € instalado deve ser feita de
material resistente a temperaturas de pelo menos 70 ° C.
O forno pode estar localizado no alto de uma coluna ou sob uma
bancada. Antes de o fixar, deve ser garantida uma boa ventilagdo no
espaco do forno, de forma a permitir uma boa circulagdo do ar fresco
necessario para o arrefecimento e para proteger os componentes
internos. Faga as aberturas especificadas na ultima pagina de acordo
com o tipo de montagem que vai ser realizada.

1.5 INSTALAGAO ELECTRICA

A INSTALACAO ELECTRICA DEVE SER FEITA POR UM
ELECTRICISTA OU PROFISSIONAL SIMILAR TECNICAMENTE
COMPETENTE PARAO EFEITO.

Ainstalagdo que vai receber o aparelho deve cumprir com as normas
em vigor no pais onde o electrodoméstico esta a ser instalado.
O fabricante ndo aceita qualquer responsabilidade se esta disposigao
nao for cumprida.

Aligagdo a rede deve ser feita por tomada de ligagéo a terra, ou por
meio de um disjuntor multipolar, em conformidade com as regras e
normas vigentes. A instalagdo deve ser protegida por fusiveis
adequados e ter fios com uma secgéo transversal suficientemente
grande para abastecer o forno normalmente.

CONEXAO:

O forno esta equipado com um cabo para ser ligado exclusivamente a
uma tenséo de 220-240 V através da fase e do neutro.

Aconexao deve ser realizada depois de se ter verificado:

-atensdo de alimentagao indicada no medidor,

O fio de protecgédo de chumbo (verde / amarelo) ligado ao terminal
terra do forno deve ser ligado ao terminal terra da instalagao.

Atencgao:

e Tenha a ligagao terra da instalagdo verificada por um electricista
antes de fazer a conexao ao seu aparelho.

+ O fabricante nado sera responsavel por qualquer incidente possiveis
consequéncias que possam surgir da utilizagado do forno nao ligada a
terra ou ligado a uma terra com continuidade ou com defeito.
NB: N&o se esqueca de que o forno pode exigir o servigco pés-venda.
Use uma tomada que esteja localizada de forma a que o forno possa
ser ligado outra vez quando é removido do seu local.
Cabo de alimentagdo: Se o cabo de alimentacdo tiver que ser
mudado, isso deve ser feito pelo servigo de pos-venda ou por alguém
com qualificagdes semelhantes.
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2. ACESSORIOS (de acordo com o modelo)

2.1 EQUIPAMENTO DO FORNO

E necessario fazer uma limpeza inicial do equipamento antes da
primeira utilizagao. Faga-o com uma esponja, enxague e seque
bem.

A prateleira pode comportar formas e pratos.

O tabuleiro de molho (tabuleiro anti pingos) serve para
recolher os sucos e molhos dos assados.

Nunca use este tabuleiro como deposito de gordura dos assados,
pois a gordura rapidamente se espalharia por todo o forno,
produzindo muitos fumos.

Nunca coloque este tabuleiro directamente no fundo do forno.
A pedra para pizza é o equipamento que serve para cozer as suas
pizzas, deixando-as estaladicas e crocantes. Este equipamento,
presente em alguns modelos de forno, também vem acompanhado
do cortador de pizza.

™\ V2

> /

O tabuleiro de pastelaria e bolos deve ser colocado nas prateleiras.
Serve para cozinhar pequenos itens de pastelaria, como queques,
bolachas, merengues, biscoitos, etc.

Nunca coloque os bolos ou pastelaria que pretende cozer
directamente na base, no fundo do forno.

2.2 ESPETO ROTATIVO

N&o é necessario pré-aquecimento para os assados em espeto. Faga
estes cozinhados com a porta do forno fechada.

O consumo de energia é 90 a 95% menos do que o sistema
tradicional.

1-Grid 4
2- Spit

1- Grelha suporte 3- Hooks & Screws
2 — Espeto 4- Handle

3 — Ganchos e parafusos

4 - Pega

Como utilizar o espeto:

1 — Desaperte os parafusos
2 — Espete o espeto na carne
3 — Fixe a carne nos ganchos
4 — Ajuste os parafusos

5 — Coloque o espeto no
buraco do motor do espeto

6 — Coloque a pega

Quando o forno estd em utilizacdo todos os acessorios
desnecessarios devem ser retirados do seu interior

23 U.see

E um sistema de iluminag&o que substitui a lampada tradicional.
Trata-se de 14 luzes LED (para as versdes sem sistema pirolitico)
ou de 10 LED de alta poténcia (para o forno com limpeza pirolitica),
luzes que estdo integradas dentro da porta. Estas produzem uma
iluminagao branca de alta qualidade, que permite visualizar o
interior do forno com clareza, sem quaisquer sombras em todas as
prateleiras.

Vantagens:

Este sistema, além de proporcionar uma iluminagéo excelente no
interior do forno, dura mais do que as lampadas tradicionais, &
mais facil de manter e,

acima de tudo, economiza bastante energia.

- Visualizagao optima

- lluminacao de grande durabilidade

-Muito baixo consumo de energia, 95% de poupanga em
comparagao com a iluminacgao tradicional.

2.4 REMOGAO E LIMPEZA DAS GRELHAS LATERAIS

1-Retire as grelhas de metal puxando-as na direc¢éo indicada pela seta
2 - Limpe as grelhas, lavando-as na maquina de lavar loiga ou com uma
esponja molhada, secando posteriormente.

3-Apbs o processo de limpeza, instale as grelhas, fazendo o movimento
no sentido inverso.

3. LIMPEZA DO FORNO

Aguarde até que o forno arrefeca completamente antes de fazer
qualquer operagao de limpeza manual. Nunca limpe o forno com
produtos de limpeza abrasivos, esfregdes de arame ou objectos
pontiagudos, pois o esmalte pode ficar danificado e sem reparagao.
Use apenas agua e sab&o ou produtos de limpeza suaves e
adequados.

Nunca cubra as paredes interiores do forno com folha de aluminio.

PARTES DE VIDRO

Recomendamos que limpe a porta de vidro com um pano absorvente
ou papel absorvente de cada vez que usar o forno. Se existirem muitos
salpicos, entao limpe com uma esponja bem espremida e detergente e
enxague de seguida.

Nao use produtos de limpeza abrasivos ou raspadores metalicos
afiados para limpar a porta de vidro do forno, pois podem riscar a
superficie e danificar o vidro.

SELO DAPORTADO FORNO
Se este estiver sujo, limpe o selo do forno com uma esponja levemente
hdmida.

ACESSORIOS
Limpe-os com uma esponja embebida em agua e sabdo. Enxague com
agua limpa agua e seque. Evite produtos de limpeza abrasivos.

TABULEIROS

Apos concluido o cozinhado, retire o tabuleiro do forno. Verta molho,
gorduras ou outros residuos antes de comecar a limpeza. Lave e
enxague o tabuleiro com agua quente e uma esponja embebida em
detergente.

Se os residuos permanecem, mergulhe-os em agua e detergente.
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Também pode levar @ maquina de lavar louga ou tentar limpar com um
limpador de fornos comercial. Nunca coloque um tabuleiro sujo no
forno.

ILUMINACAO DO FORNO

Desligue a alimentacdo do forno antes de limpar ou substituir as
lampadas.

A campanula e a sua tampa séo feitas de material resistente a altas
temperaturas.

Caracteristicas da lampada:

230 V AC - 25W-E 14 Temperatura base de 300 ° C

» Para mudar uma lampada:

* Retire a tampa de vidro,

* Retire a lampada,

¢ Substitua-a por uma do mesmo tipo: ver as caracteristicas

* Depois de substituir a lampada estragada, o parafuso deve voltar
a ser colocado na tampa de proteccao de vidro.

LIMPAR A PORTA DE VIDRO
A porta interior em vidro deste forno pode ser retirada e limpa. Para
limpar de forma adequada a porta de vidro, siga as seguintes instru¢des:

* Abra a porta do forno (figura 1)

\ J

Figura 1

Tranque as dobradicas, como se
mostra na figura 2 antes de comecar a
operagao de limpeza.

Destranque as dobradigas quando a
limpeza estiver concluida.

Figura 2

* Remova os parafusos como se
mostra na figura 3

Figura 3

* Remova a cobertura metalica do
topo para que o vidro possa ser
retirado como demonstrado na
figura 4.

Figura 4

* Remova o vidro, puxando
cuidadosamente para fora da
moldura da porta (figura 5)

Figura 5

* **Para fornos pirdliticos, por
favor remova também os segundo
e terceiro vidros (figura 6)

Figura 6

* Depois de limpo o vidro, volte
a colocar no lugar todas as
pecas e partes da porta
exatamente na ordem inversa
de como foram retiradas.

* Em todos os vidros o sinal
LOW-E deve estar

visivel no canto esquerdo da
porta, perto da dobradica
esquerda. Desta forma a
superficie imprensa do 1° vidro
vai permanecer no interior da
porta.

Figura 7
4. SERVICO DE ASSISTENCIA TECNICA

Antes de ligar para a Central de Atendimento da Assisténcia Técnica
Se oforno ndo esta a funcionar, recomendamos que:

* Verifique se o forno esta bem ligado a fonte de alimentagéo.
Se ndo conseguir detectar a causa da falha:

* Desligue o forno da corrente, nao toque no forno e chame o servigo
pos-venda.

Antes de ligar para a Assisténcia Técnica lembre-se de tomar nota do
numero de série do aparelho, bem como especificagdes que estejam
na placa de identificagao.

O forno é fornecido com um certificado de garantia que garante que
sera reparado gratuitamente pela Assisténcia Técnica da marca
enquanto a garantia estiver activa.

Este aparelho estd classificado de acordo com a
Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa aos Residuos de
Equipamentos Elétricos e Eletrénicos (REEE). Os
REEE incluem substancias poluentes (que podem
provocar consequéncias negativas no meio ambiente) e
componentes basico (que podem ser reutilizados). E
importante que os REEE sejam submetido a
tratamentos especificos, afim de

_ remover e eliminar corretamente todos os poluentes e
recuperar e reciclar todos os materiais.

Os cidadaos individualmente podem desempenhar um papel importante

no sentido de garantir que os REEE nado se tornam num problema

ambiental; é essencial seguir algumas regras basicas:

* Os REEE n&o devem ser tratados como lixo doméstico.

* Os REEE deverao ser entregues nos pontos de recolha relevantes

geridos pelo municipio ou por empresas registadas. Em muitos paises,

no caso de grande REEE, poderdo existir servicos de recolha ao

domicilio.

* quando compra um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao

comerciante que tera a obrigagéo de o transportar gratuitamente numa

base de um-para-um, desde que o equipamento seja de tipo equivalente

e tenha as mesmas fungdes que o equipamento fornecido

RESPEITAO AMBIENTE E POUPAEERGIA

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o forno e tente sempre
rentabiliza-lo, enchendo-o ao maximo. Abra a porta do forno o menos
possivel, porque isso faz dispersar o calor. Para uma economia
significativa de energia, desligue o forno entre 5 a 10 minutos antes do
tempo de cozedura previsto para a receita e aproveite o calor residual
que o forno continua a gerar. Mantenha as borrachas de vedagéo limpas
e funcionais para evitar qualquer dispersdo de calor para fora da
cavidade do forno. Se tem um contrato eléctrico com tarifa bi-horaria,
utilize o inicio diferido para comegar a cozinhar no horario de tarifa
reduzida.
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5. DESCRIGAO DO PAINEL

Painel display: tempo, programag¢ao do modo de
cozedura, luzes indicadoras, fungédo da temperatura

de cozedura e posicado das prateleiras

® ) ®
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@ vcooxk @& \
Boogey, @
8 c .. py
o N e
BOTAO PARA REGULAGAO — | ) + e confirmagio
L1 Definigdes: temperatura, programas de cozedura e fim do tempo de
cozedura. Regulavel rodando o botéo para — ou +
<= Para confirmar as defini¢gées: pressione o botdo
o Relégio/Programas/ Simbolos dos programas: cozedura
Luzes indicadoras: | Temperatura de cozedura Tempo Relégio programador Fim d g
Subida da temperatura P g0 POy M C¢ cozedura
7 o > -
VWV VWV @
" ‘-' ‘-' ‘- 8 Luz indicadora
'] Seguranga para criangas
As luzes desligam-se quando
@ /i\ a porta ¢ aberta
PYRO U-cook
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\
Displalyddas fLJtnIQQes do forno Fungao Booster Luzes indicadoras
?ezgrﬁenzapéi eleiras Espeto Pré-aquecimento Fecho da porta do forno
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5.1 ANTES DE USAR O FORNO PELA
PRIMEIRA VEZ

Limpeza preliminar

-Limpe o forno antes de usar pela primeira vez:

-Limpe as superficies externas com um pano macio e humido.
-Lave todos os acessorios e limpe dentro do forno com uma solucéo
de 4gua quente e detergente.

-Deixe o forno vazio e defina a temperatura maxima. Deixe ligado
cerca de 1 hora, isto ira remover quaisquer odores que existam pelo
facto do aparelho ser novo. Certifique-se de que a diviséo da casa
onde se encontra esta bem ventilada enquanto esta operagao
decorre.

Aspectos arelembrar:

Confirmagao do temporizador:

Modificagdes devem ser confirmadas pressionando o bot&o.

Parar oforno:

Pode ser necessario se programou o forno incorrectamente.
Para parar o forno, coloque o selector de fungdes na posicao STOP.
Dispositivo de seguranga para criangas:

Para bloquear os comandos do forno, seleccione o dispositivo de
seguranga para criangas. Consulte a secgao intitulada "Programacéo
- dispositivo de segurancga para criangas".

Ventilador de refrigeragao:

Protege o painel de controlo e componentes electrénicos de danos
causados pelo calor.

Arranca e para automaticamente, mesmo quando o forno esta
desligado.

lluminagéo do forno:

Colocando o comando no simbolo da luz, pode ligar a luz do forno
quando este ndo esta em uso. Quando o forno esta em uso, a luz
permanece ligada durante a totalidade do periodo de funcionamento,
mesmo quando a porta € aberta.

RELOGIO

Quando o forno esta desligado algum tempo ou ap6s corte de energia
eléctrica, orelogio deve ser redefinido.

Para programar o relégio:

1 - Gire o botao para o simbolo "Clock":

2 - Ajuste o relégio com o botdo central, girando para "-" ou "+»,
3-Volte o botéo para a posigao STOP.

5.2 COMO UTILIZAR O FORNO

« MODO MANUAL

Os métodos de cozedura sugeridos no modo manual constam na
tabela abaixo. Atemperatura também é sugerida para cada funcao de
cozedura. Mas pode ser modificada, dentro de intervalos definidos
que também estéo indicados.

Funcéo Pre-set ,
(de acordgo com o Prz?crig‘;ﬁ:s;t;;ede tlntervalos doe Fungao*
modelo do forno) temperatura °c | o Peratura c Booster
& Aquecimento inferior+ventilador 210 50-220 Booster
— Aquecimento inferior 160 50-220 Booster
" Aquecimento inferior+superior *** 220 50-240
& Aquecimento inferior+superior+ventilador 210 50-230
& Circulagéo de calor+ventilador 180 50-230
- Grill L2 L1-L3
% Grill+ventilador o 190 50-200 Booster
% Descongelar 40 No
& Manter quente 60 No
Pizza > 230 230

*Booster: aquecimento rapido (alcanca a temperatura definida de forma muito rapida)
**Q forno tem que ter esta funcao
***Testado de acordo com a norma CENELEC EN 60350-1

utilizada para definicdo da classe energética.

1 - Gire o botdo selector do forno para a fungdo de cozedura
escolhida.

Os elementos de aquecimento que vao operar para o método de
cozedura seleccionado s&o exibidos.

2 — E exibida a temperatura adequada de acordo com o método de
cozedura selecionado. Esta pode ser modificada dentro dos
intervalos pré-determinados - ver a tabela acima.

Para modificar a configuragéo de temperatura, gire o botéo central e,
no temporizador, confirme o ajuste pressionando o mesmo botéo.
... 0 indicador de temperatura mostra a temperatura escolhida, mas
esta pode ser modificada durante o ciclo de cozedura.
O forno comega a cozinhar e vai comegar a aquecer desde esse
momento.

A luz indicadora pisca até que a temperatura seleccionada seja
atingida. Um sinal sonoro informa quando essa temperatura é
alcangada e aluzindicadora torna-se fixa, deixando de piscar.

3 - Um tempo de cozedura e um fim do tempo de cozedura podem ser
programados girando o botao selector de programas para "tempo de
cozedura" ou "fim do tempo de cozedura".

O "tempo de cozedura" ou "fim do tempo de cozedura" comega a
piscar no painel display. Através do botdo central, modifique as
configuragdes conforme necessario e confirme no reldgio.
Depois de realizada esta operagao, ndo se esquega de ligar o selector
de programas no respectivo botao para voltar para a posi¢éo "parar" e
conseguir definir a nova configuragéo.

Para mais detalhes sobre a programagéao, consulte o capitulo 5.3 -
PROGRAMAS.

4 - No final do ciclo de cozedura, rode o selector de fungdes para a
posigao “parar”. O indicador pisca novamente e permanecera ligado
depois de se ter desligado o forno. O indicador luminoso s6 se
desligara quando a temperatura dentro do forno estiver bastante
baixa.

*MODOS DE COZEDURA

Todos os modos de cozinhar devem ser realizados com a porta do forno fechada.

Q AQUECIMENTO INFERIOR + VENTILADOR - A
combinagdo do aquecimento inferior com o ventilador é ideal para
pudins, flans, tortas, quiches e doces. A fungdo impede que os
alimentos se tornem muito secos e ajuda a massa de p&o e bolos a
crescer. Coloque a prateleira na posigdo mais baixa no forno.

~— AQUECIMENTO INFERIOR - Neste modo vai ser usado
apenas o aquecimento inferior. Ideal para cozinhar praticamente tudo,
pratos salgados ou doces, pastelaria e tudo o que precise de mais
calor em baixo.

— AQUECIMENTO INFERIOR + AQUECIMENTO
SUPERIOR -Ambos os elementos de aquecimento, superior e inferior,
sédo usados. Este método é ideal para todos os pratos tradicionais,
para cozinhar e gratinar. Todos os pratos, como carnes, peixes ou
outros alimentos que pretendemos que fiquem tostados devem ser
cozinhados assim.

Q AQUECIMENTO INFERIOR + AQUECIMENTO SUPERIOR
+ VENTILADOR - Produz calor a partir da parte superior e inferior,
sendo que ambos os elementos de aquecimento s&o utilizados em
conjunto com o ventilador. O ventilador faz circular o ar quente em todo
o forno. Recomendamos este método de cozedura para aves, bolos,
peixe e legumes. Com este método de cozedura a penetragéo de calor
de forma uniforme nos alimentos é alcangada. Com este modo de
cozedura os tempos de cozinhar, bem como os tempos de pré-
aquecimento sdo, muitas vezes, reduzidos. O ventilador também
permite cozinhar alimentos diferentes juntos em diferentes posi¢des
no forno, tudo ao mesmo tempo, proporcionando uma distribuicdo
uniforme do calor, mas sem o risco de misturar sabores e cheiros dos
varios cozinhados. Quando cozinhar diferentes pratos ao mesmo
tempo junte 10 minutos mais ao tempo de cozedura.

@ AQUECIMENTO CIRCULAR + VENTILADOR - O ar
aquecido é soprado pelo ventilador para os diferentes niveis do forno.
E ideal para cozinhar diferentes tipos de alimentos ao mesmo tempo
sem mistura de sabores e cheiros. Esta fungdo cozinha muito
suavemente e é ideal para bolos tipo “esponja”, pao-de-l6, outros
doces, etc.

. GRILL — Usa-se apenas o elemento de aquecimento
superior. O sucesso € garantido para grelhados, espetadas e pratos
gratinados. Agrade deve ser pré-aquecido a uma temperatura elevada
durante 5 minutos. Carnes brancas devem ser sempre colocadas a
uma certa distancia do elemento de aquecimento grill, pois sdo mais
sensiveis. Neste caso aumente um pouco mais o tempo de cozedura e
a carne ficara mais suculenta. A carne vermelha e peixes podem ser
colocados directamente sobre a prateleira com o tabuleiro colocado
na posi¢ao imediatamente abaixo.

o~

3 GRILL + VENTILADOR- O elemento de aquecimento
superior € usado em conjunto com o ventilador, o que vai fazer circular
o ar quente dentro de todo o forno. E recomendado o pré-aquecimento
para carnes vermelhas, mas ndo €& necessario para as carnes
brancas.
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O grill desta forma ¢ ideal para cozinhar os pedagos de alimentos
maiores, como nacos de porco ou frango.

Os alimentos a grelhar devem ser colocados directamente no centro
da prateleira. Ao colocar o tabuleiro debaixo da prateleira vai garantir
que todos os sucos sado recolhidos. Para melhores resultados,
certifique-se sempre que a comida ndo esta muito perto da resisténcia
do grelhador e vire os alimentos a meio do tempo de cozedura para
que ndo queimem nem fiquem tostados de mais.

—~

&, GRILL + ESPETO + VENTILADOR - A vantagem de usar o
grill e espeto ao mesmo tempo do ventilador € que a comida esta
uniformemente cozinhada, impedindo-a de se tornar seca e sem
gosto. O espeto esta programado para continuar a rodar por cerca de
cinco minutos ap6s o fim da cozedura, fazendo pleno uso do calor
residual do forno. Neste caso ndo é necessario pré-aquecimento.

y(,/" DESCONGELAGAO - Quando o selector esta definido para
esta posigédo. O ventilador faz circular o ar quente em torno dos
alimentos congelados de modo que estes descongelem em alguns
minutos sem que o teor de proteinas e caracteristicas dos alimentos
sejam alteradas.

A temperatura é pré-definida a 40 ° C de forma constante, sem
regulagdes possiveis.

@ MANTER QUENTE — Fung&o recomendada para aquecer
pratos pré-cozinhados, posicionando a prateleira no segundo nivel da
parte superior, ou para descongelar massas de pizza ou p&o através
do posicionamento da prateleira no nivel mais baixo. A temperatura é
pré-definida a 60 ° C de forma constante, sem regulagdes possiveis.

PIZZA - Com esta fungao, o ar quente circular no forno para
garantir o resultado perfeito para pratos como pizza ou bolo.

=
e WIFI

5.3 PROGRAMAS

SIMBOLOS DO PAINEL

© ) Qo Lampada
@ © (3888 Definigéo do relégio
e & E’, @ Programacao do tempo de cozedura
A\ & G{ STOP Programacéo do fim do tempo
de cozedura
A g Timer em operagéo
Selector de programas perag
@ j\o Sistema de seguranca para
@ criangas
Tranca da porta

Relégio temporizador

O temporizador funciona independentemente do forno e ndo tem
nenhum efeito sobre o aquecimento do aparelho. E simplesmente um
lembrete para a hora final de cozedura.

¢ Gire o botéo para a posi¢do Timer. O simbolo do temporizador ira
aparecer.

Os digitos 0:00 aparecem no painel display.

* Os minutos vao piscar, gire o botdo central para o nimero de
minutos pretendido e confirme pressionando o mesmo botéo.
* Depois as horas comegam a piscar, gire o botdo central para o
numero de hora pretendido e confirme pressionando o mesmo bot&o.
* Gire o botéo para a posicéo Stop.

Quando o tempo acabar, o tempo de cozedura ira desaparecer. Um
sinal sonoro soara por 15 segundos e o display do temporizador pisca
(para para-lo antes dos 15 segundos acabarem, basta pressionar o
botéo central).

PROGRAMAGAO DO TEMPO DE COZEDURA:
Varias receitas sdo pré-programadas com um tempo de cozedura
pré-definido. No modo manual, as fungdes “descongelar” ou “manter
quente” podem ser pré-definido, se necessario.

* Gire o botado para a posigédo de tempo de cozedura. O simbolo do
tempo de cozedura vai aparecer. O tempo de cozedura pré-
programada para as varias receitas ira aparecer, ou os digitos 0:00
para as outras fungdes do forno.

» Com os minutos a piscar, gire o botdo central para os minutos
pretendidos e confirme pressionando o mesmo boté&o.

* Com as horas a piscar, gire o botédo central para acertar as horas
pretendidas e confirme pressionando o mesmo bot&o.

* Gire o bot&o selector de programa de volta a posigao de parar para
confirmar o novo tempo de cozedura.

Quando o tempo acabar, o tempo de cozedura ira desaparecer do
painel display.

Um sinal sonoro soara por 15 segundos e o tempo de cozedura e o
simbolo PARAR vao piscar.

» Gire o botédo selector para Parar. Se nao fizer isto, o tempo de
cozedura e simbolo PARAR continuar&o a piscar.

PROGRAMAGCAO DO FIM DO PERIODO DE COZINHA:

Varias receitas séo pré-programadas com um tempo de cozedura e,
portanto, com o fim do tempo de cozedura. No modo manual, as
funcdes “descongelar”’ e “manter quente” podem ser pré-definidas, se
necessario.

» Gire o botdo para a posicdo de final de tempo de cozedura. O
simbolo respectivo ira aparecer. O tempo de fim de cozedura pré-
programada para as varias receitas ira aparecer, ou os digitos 0:00
para as outras fungdes do forno.

* Gire o botéo selector de programas para confirmar o tempo do fim.
* Os minutos piscarado. Gire o botao central para indicar o necessario
nuimero de minutos, e confirmar a sua escolha pressionando o
mesmo boté&o.

* As horas vao piscar. Gire o botédo central para indicar o nimero
necessario de horas, e confirmar a sua escolha pressionando o
mesmo boté&o.

NB: Com a opgao de inicio diferido, o fim do tempo do programa
aparecera no display juntamente com o tempo de cozedura e o
simbolo "Stop", e apenas o Modo de Receitas do forno permanecera.
O forno calcula automaticamente a hora de inicio (tempo final menos
o tempo de cozedura).

No final do ciclo, o forno desliga-se automaticamente. Durante 15
segundos um sinal sonoro avisa que o ciclo terminou e o tempo de
cozedura aparece, bem como o simbolo PARAR, que estara a piscar.
¢ Gire o selector de fungbes para Parar. Se nao o fizer, os simbolos
continuardo a piscar.

e Esta fungdo é geralmente usada com a fungdo "duragdo de
cozedura".

Por exemplo, se o prato tem que ser cozido durante 45 minutos e
precisa estar pronto até as 12:30:

- Seleccione a fungao desejada

- Defina o tempo de duragéo da cozedura até 45 minutos

- Defina o fim do tempo de cozedura as 12:30 h.

A fungéo de cozedura iniciara automaticamente as 11:45 (12:30 de
menos de 45 minutos)

e continuara até que o pré-definido tempo de fim de cozedura seja
alcancado, nessa altura o forno desligar-se-& automaticamente.
! Se o final de cozedura for seleccionado sem definir a duragao
do tempo de cozedura, o forno comegar a cozinhar
imediatamente vai parar no final do tempo programado de
cozedura.

5.4 DICAS DE COZEDURA

E aconselhavel nao salgar as carnes antes da cozedura porque o sal
estimula os respingos de gordura e isso vai sujar o forno e fazer muito
fumo.

Pecas de carne branca, carne de porco, vitela, cordeiro e peixes
podem ser colocadas no forno frio. O tempo de cozedura é maior do
que num forno pré-aquecido, mas as pegas vao cozinhar a partir do
centro da melhor forma e o calor tem mais tempo para penetrar nas
carnes e conseguir-se uma cozedura uniforme. Um pré-aquecimento
correcto é abase do sucesso para cozinhar muitas das carnes.

GRILL

» Antes de colocar a grade:

Retire a carne do frigorifico algumas horas antes de a cozinhar.
Coloque-a em varias camadas de papel de cozinha. Isto melhora a
suculéncia, tornando-a saborosa e evitando que fique fria no centro.
Temperar com pimenta e especiarias antes de grelhar, mas adicionar
o sal s6 apds a cozedura. Desta forma, a carne vai ficar mais
suculenta. Regue todos os alimentos com um pouco de 6leo ou
azeite.

Faga-o com um pincel largo e de seguida coloque mais ervas
aromaticas.

* Durante a cozedura:

Nunca furar o alimento durante a cozedura, pois perde os sucos e
seca.

Cozedura:

Evite o uso de tampas de metal brilhantes, pois reflectem o calor e
podem estragar os cozinhados. Se os bolos, por exemplo, ficam
tostados e escuros muito rapidamente, cubra-os com papel
manteiga, vegetal ou folha de aluminio.

Atengdo: A maneira correcta de usar a folha é com o lado brilhante
em diregdo o bolo e o outro para fora. De contrario, o calor é reflectido
pela superficie brilhante e ndo penetra no alimento.
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Evitar a abertura da porta do forno durante os primeiros 20 a 25
minutos de cozedura.

Sufles, brioches, pao-de-l6, etc, tendem a baixar se abrir a porta.
Pode verificar se os bolos estéo prontos pressionando no centro com
um palito ou esparguete seco. Se vier seco é porque a massa esta
pronta e cozida. Se sair humido ou com pedagos de massa, esta tem
que cozinhar mais tempo. Continue a cozedura, mas com
temperatura ligeiramente mais baixa para ndo queimar.

5.5 AJUSTAR O CONTRASTE DO PAINEL

O contraste do painel display pode ser ajustado a qualquer momento.
A configuragédo padrédo € "C5". Para ajustar a configuragéo, faga o
seguinte:

Rode o selector de programa para "Light" e o selector de fungao para
"0".

Pressione a tecla central por 3 segundos e "CX" aparecera no visor
(sendo X = nivel de contraste).

Gire a chave central para ajustar a configuragdo do contraste. As
configuragdes vao de 1 a 9. Confirmar a nova configuragdo com a
tecla central para 3 segundos.

6. SEGURANCA PARA CRIANCAS

Esta funcéo é essencial, especialmente quando as criangas estéo por
perto. A fungdo impede as criangas de ligarem o forno ou alterar a
predefinicdo de programas.

Este sistema de seguranca bloqueia o painel de controlo do forno
durante o seu funcionamento.

Existem dois niveis de seguranca:

NIiVEL 1: Bloquear botdo selector de controlo e o botdo central.
Para activar: Gire o botdo de controlo de Programagdo para a

seguranga das criangas.

Accao: Os botbes de controlo ficaminactivos *.

Para desativar: Gire o bot&o de controlo de Programacéo para O.

NIVEL 2: fungao de bloqueio botdes do selector

Para ativar: Gire o selector de fungdes para a seguranga das criangas
e mantenha o botdo central pressionado por 3 segundos.
Acéo: Todos os controlos estao inactivos *.

Para desactivar: o mesmo procedimento da activagdo. Active a
fungdo selector para a seguranga das criangas e mantenha o botédo
central pressionado cerca de 3 segundos.

*Nota: Em todos os casos, por razdes de seguranga, mesmo quando
os controlos sdo bloqueados, o forno pode ser desligado, girando o
botdo selector para 0.

7. CARACTERISTICAS DO WIFI

Configuragao do WIFI

- Ligue o selector do forno para a posigdo WiFi (o simbolo @ vai
piscar).

- Quando o forno esta ligado a um router sem fios (wireless) e a
funcdo WiFi é selecionada o simbolo @ vai ficar continuamente
ligado.

- Se o forno n&o estiver ligado a um router wireless o simbolo @
vai estar a piscar (veja na secgéo sobre o simbolo @).

- Se a funcdo WiFi for selecionada o forno sé podera ser
controlado remotamente (a fungao do selector fica desactivada);

- Nas outras posicdes de cozedura o forno ndo pode ser
controlado externamente.

RESET

Para fazer reset ao WiFi, gire o selector do forno para a posigao
WiFi enquanto nenhum programa estiver em curso e pressione o
botdo por 3 segundos.Depois de 3 segundos vai aparecer no
display o simbolo “rSt” e o simbolo @ vai comegar a piscar.

Gestao do simbolo @

- Quando o forno estéa desligado, o simbolo esta desligado.

- Quando o selector do forno esta na posigao WiFi, o simbolo vai
piscar (1” on e 1” off) se o forno estiver num ponto de internet
acessivel (ligagdo ponto para ponto), o sinal vai ficar fixo se o
forno estiver se o forno estiver no modo “cliente” (ligado a um
router).

- Quando o selector do forno esta na posi¢ao WiFi e o forno esta a
tentar ligar-se a um router, o simbolo vai piscar (3" on e 1” off).

- Quando o selector do forno esta ligado, mas sem ser na posicao
WiFi, o simbolo vai piscar (1” on 3” off).

CANDY SIMPLY-FI:

Para obter informacoes detalhadas sobre
r COMO CONECTAR seu electrodoméstico simply-
W Fie COMO UTILIZA-LO, visite os sites
http://www.candysimplyfi.com ou
http: //simplyfiservice.candy- hoover.com,
site dedicado ao Service Candy simply-Fi
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INSTALLATION (GB | INSTALLATION DU FOUR
INSTALLAZIONE INSTALACION ES |

E Oven in column (dimensions mm)

Forno in colonna (dimensioni in mm) ATTENHON ! L
Applying torque more than needed to fix the screws can close the ventilation
channels on both sides. Please be sure that, these ventilation channels are
2mm open after installation to furniture.

ATTENZIONE!

L'applicazione di una coppia di serraggio superiore a quella necessaria per fissare le
—— 560 — ) viti in posizione potrebbe ostruire le aperture di ventilazione su entrambi i lati.
Verificare che I'apertura di questi canali di ventilazione sia pari ad almeno 2 mm

550 17 dopo l'installazione nel mobile. Il sacchetto all'interno del forno contiene quattro viti
1 difissaggio.

Em ©
—

E Horno en columna (dimensiones en mm)

IGEY Four en colonne (dimensions en mm)

\ 4

l«—— 560

|V
O 1\440

ATTENTION!
Un Serrage excessifdes vis de fixation peut entrainer une obstruction de la ventilation
sur les deux cotés du produit. Assurez-vous quyun espace de 2 mm est toujours
présentapres installationdans le meuble.

T

590

56!
min
Y (ATENCION!
Mas presion de la necesaria para fijar los tornillos podria cerrar los canales de
ventilacién de ambos lados. Asegurar una apertura de 2 mm de los canales de
ventilacion después de instalar el horno en el mueble.

!
|

—— 595 ——p|
578

—

595 546

22

—E If the furniture is equpped with a
bottom at the back part, provide an
opening for the power supply cable.

il Se il mobile & equipaggiato con

una copertura posteriore, provvedere

ad una apertura per il passaggio del

cavo di alimentazione.

m Si le meuble est équipé d'un fond a Iarriére :
prévoir une ouverture pour le passage du cable
d'alimentation.

= Si el mueble tiene fondo en la
parte trasera hacer una apertura
para el cable eléctrico.

Opening 500 x 45
Apertura 500 x 45
Ouverturee 500 x 45
X Apertura 500 x 45

Opening 500 x 10 TABLE / TOP
i Apertura 500 x 10

- - |
e — & ouverture 500 x 10 -+ ) o
B Apertura 500 x 10 I min
\ K] Oven fitted under worktop (dimensions mm)

Forno installato sotto il piano di lavoro
Four enchassé sous plan de travail (dimensions en mm)

B Horno colocado debajo de la encimera

600 min

FOUR / OVEN

Opening 560 x 45
Apertura 560 x 45
Opening 500 x 10 Ouverture 560 x 45
Apertura 560 x 45 B} Apertura 560 x 45
&Y Ouverture 500 x 10
) Apertura 500 x 10

Fixing in the location

Inside the oven there is a bag with four fixing screws. Fixing: When the oven door is open, holes are accessible, they are located on each side. Use the screws
provided to fix the oven.

Fissaggio in nicchia
Dentro al forno, c'& una busta con quattro viti di fissaggio. Fissaggio: Quando la porta forno & aperta, i fori di fissaggio sono accessibili e si trovano sui
montanti laterali. Utilizzare le viti fornite per fissare il forno.

Fixation dans la niche d'encastrement

Vous trouverez dans un sachet a l'intérieur du four les vis de fixation. Pour la fixation: lorsque la porte du four est ouverte, les trous
sontaccessibles, ils sont situés de chaque coté des montants latéraux. Utiliser les vis fournies pour fixer le four.

B Fijacion del horno

Dentro del horno hay una bolsa con tornillos fijadores. Fijacién:Con la puerta abierta se accede a los agujeros y se encuentran a los lados. Para fijar el horno
utilizar los tornillos que se proporcionan con el mismo.




YCTAHOBKA
INSTALACJA

M iNsTALACE
INSTALLATION

m YcTaHOBKa AyXOBKN B CTOMKE
(pasmepbl B MUANMMETPaX)

[#® Piekarnik w kolumnie (wymiar w mm)
Trouba ve vysoké skfini (rozméry v mm)

m Einbau des Ofens in einem saulenformigen Hohlraum

[l Forno encastrado num mével (dimensdes em mm)

| DE |

BHUMAHMUE!

INSTALAGAO

3aBopauynBaHNe KPEMEXHbIX BUHTOB C MPUIIOXKEHWEM CIIULLKOM
GOMbLLIOro KPYTALLETO MOMEHTa MOXET MPUBECTM K 3aKpblBaHUIO
BEHTUIIAILMOHHBIX KaHaroB Ha 06enx cTopoHax AyxoBku. MpoBepkTe,
YTO 3TU BEHTUNSILMOHHLIE KaHanbl OTKPbITbI Ha 2 MM nocne
yCTaHOBKM yXOBKU B KyXOHHYI0 MeGenb.

UWAGA!

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie przykrecié sSrub zbyt mocno, gdyz moze
to spowodowaé zamknigcie kanatéw wentylacyjnych z obu stron.
Prosze upewnic¢ sie czy kanaly wentylacyjne maja przeswit 2 mm

Pouzitim vétsiho nez potfebného tahu pfi utazeni Sroubl mizete

Ujistéte se, zda jsou ventilaéni kanaly oteviené 2 mm po instalaci

Vergewissern Sie sich, dass Sie beim Einbau des Backofens einen 2
mm Spalt zu den Kiichenschranken einhalten. Dieser Spalt muss
fiir die Liftungskanale sichergestellt werden.

Se fizer mais forga e torcer mais do que o necessario para aparafusar os
parafusos, pode acontecer que vai fechar as ventilagdes laterais.

Por favor certifique-se de que os canais de ventilagdo mantém uma
distancia de 2mm para ventilagdo, ndo menos do que essa distancia

l¢—— 560 ———»p
=3 550 17 » po zamontowaniu urzadzenia.
«— 560 , 3 ! UPOZORNENi!
T O I © uzavfit ventilaéni kanaly po stranach.
¢ do nabytku.
56 590 0 ® ¢ o Achtung!
min © 0 ©
€
ATENGAO:
\ [ 505 546!
—m Ecnu kyxoHHas mebenb nmeet 22 paragicoaipossaleiellar
3aJHI0K0 CTEHKY, caenanTte B Hew
oTBepcTVe Ans BBoAa kabens
nuTaHns
m Jesli meble posiadajg dno w
tylnej czesci, nalezy zadbac¢ o
odpowiedni otwér na kabel zasilajacy.
m Pokud je nabytek vybaveny
sténou v zadni ¢asti, udélejte otvor
pro pfivodni kabel
ﬁ Wenn der Kiichenschrank mit einer
Hinterwand ausgestattet ist, dann ist eine
Offnung notwendig damit das Stromkabel
angeschlossen werden kann.
(0] 500 x 45
O:;z?(;TOV(IJex 45 X ‘Iﬁ Se o movel tiver fundo, tera que
abrir um orificio para passagem do
gtVO" 500 x 45 cabo de alimentagao
ffnung 500 x 45
Abertura 500 x 45 TABLE / TOP
X Oreepctvie 500 x 10
|
l Otwér 500 x 10 K 10 min

—_

Otvor 500 x 10
EE Offnung 500 x 10
Abertura 500 x 10

600 min

___ G

A Il

J FOUR / OVEN
v

N

,_\—>

Otwér 500 x 10
Otvor 500 x 10

B Opening 500 x 10
Abertura 500 x 10

E Kpennenue AyxoBKu Ha MecTe yCTaHOBKY
Instalowanie piekarnika

Upevnéni v pozici

upevnéni.
B3 Montage (Fixierung der Schrauben)

Fixagdo na localizagio

1 Orsepctue 500 x 10

YcTaHOBKa AYXOBKM Mo paGoyeii NoBepXHOCTLH
Piekarnik umieszczony pod blatem.

Trouba pod pracovni deskou

m Backofen unter der Arbeitsplatte montiert
(Abmessungen mm)

Forno instalado sobre bancada (dimensées em mm)

¥ OtsepcTie 560 x 45
Otwor 560 x 45
Otvor 560 x 45

B Opening 560 x 45
Abertura 560 x 45

BHyTpI/I [OYXOBKM UMEETCA MakeT C YETbIPbMA KPENEXHbIMUA BUHTaMK. ernnerme: Korga ABepLa OyXOBKX OTKpbITa, obecneunBaetcs [O0CTyN K KpenexHbIM
OTBEPCTUAM. Ot OTBEPCTUA PACMOIIOKEHbI HA 60KOBbIX CTOPOHaX [yXOBKW. 3aerI'II/|Te [YXOBKY C MOMOLLbH BUHTOB, KOTOPbIE NOCTaBMAOTCA BMECTE CﬂyXOBKOVI.

W $rodku piekarnika znajduje sig woreczek z czterema $rubami mocujacymi. Instalowanie: Otwory znajdujace sie po obu stronach piekarnika sg dostepne
po otwarciu drzwiczek piekarnika. Do instalacji piekarnika nalezy uzywac tylko $rub bedacych w zestawie.

Uwnitf trouby je sacek se Etyfma upeviiovacimi Srouby.Upevnéni: Po otevieni dvifek zpfistupnite upeviiovaci otvory, jsou v rozich. Pouzijte dodané Srouby k

Im Inneren des Backofens befindet sich ein Plastikbeutel mitinsgesamt 4 Befestigungsschrauben. Fixierung: Wenn Sie den Backofen 6ffnen, sehen Sie auf
derlinken und rechten Seite 2 Lcher die fiir die Fixierung vorgesehen sind. Verwenden Sie fiir die Fixierung die mitgelieferten Schrauben.

Dentro do forno vai encontrar um saco com 4 parafusos. Fixagao: com a porta do forno aberta, os buracos para insergéo dos parafusos ficam acessiveis. Use

os parafusos nesses orificios para fixar o forno.
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry out
modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenuti in questa brochure. Inoltre, siriservail
diritto di apportare modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun pregiudizio per la sua sicurezza o funzionalita.
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El fabricante no se responsabiliza de las inexactitudes debidas a fallos de impresion o transcripcion contenidos en este folleto. Nos reservamos el derecho a modificar
los productos como sea necesario, incluidos los intereses de consumo, sin perjuicio de las caracteristicas relacionadas con la seguridad o su funcionamiento.

Mpon3BoauTens He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3@ HETOYHOCTU, CBA3AHHbIE C OneyaTkamy U HENpaBUITbHbIM NEePeBOAOM, KOTOpble MOryT MMETb MECTO B AaHHOM
6potutope. MponsBoamTenb OCTaBNSAET 3a CO60M MPaBO BHOCUTL U3MEHEHUST B KOHCTPYKLIUIO BbiMyCKaeMbIX UM U3LENWiA, BKITHOYAs Takne U3MEHEHWS!, KOTopble MOryT
oKasblBaTb BMMUSIHAE HA UX KCMIyaTaLUUOHHbIE XapaKTEPUCTUKN, MPW YCIIOBUW, YTO 3TV U3MEHEHWUSI He CHUXAIOT 6e30MacHOCTb U (hyHKLMOHAMbHbLIE BO3MOXHOCTM
n3penuvs.

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji naszych produktéw zgodnie z
potrzebami wynikajgcymi z zainteresowania konsumentoéw, bez jakiejkolwiek szkody dla wtasciwosci bezpieczenstwa lub funkcji

Vyrobce neodpovida za tiskové chyby v navodu. Vyhrazujeme si pravo na zmény spotrebice podle potfeby, véetné Udaju spotieby, bez vlivu na bezpecnost nebo funkci.

Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung fiir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behalt sich vor technische
Anderungen zurVerbesserung der Produktqualitdtim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d’éventuelles inexacitudes imputables a des erreurs d’'impression ou de transcription contenue dans cette
notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans lintérét de I'utilisation, sans causer de préjudices aux
caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por gralhas, erros tipogréaficos ou de transcri¢do/traducéo contidos neste manual. Reservamo-nos o direito de
Introduzir alteragdes nos nossos produtos, conforme necessario, tendo Inclusive em atencédo os Interesses relativos ao respectivo consumo, sem prejuizo das
caracteristicas associadas a seguranga ou ao funcionamento dos electrodomésticos.



