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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d'avoir choisi ce produit Electrolux. Avec ce produit, vous bénéficiez de dizaines d'années
d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été congu sur mesure pour
vous. Grace a cet appareil, vous savez que chaque utilisation vous apportera satisfaction.

Bienvenue chez Electrolux.

Visitez notre site Internet pour :

G Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de I'aide, des informations :
@ www.electrolux.com

g Enregistrer votre produit pour obtenir un meilleur service :
a/ www.electrolux.com/productregistration

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d'origine pour votre
% appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE APRES-VENTE

N'utilisez que des pieces de rechange d'origine.
Avant de contacter le service, assurez-vous de disposer des informations suivantes :
Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique. Modéle, PNC, numéro de série.

& Avertissement/Attention : consignes de sécurité.
@ Informations générales et conseils
Informations écologiques

Sous réserve de modifications.



/A\ CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, li-
sez soigneusement les instructions four-
nies. Le fabricant ne peut étre tenu pour
responsable des dommages et blessures
liés a une mauvaise installation ou utilisa-
tion. Conservez toujours cette notice avec
votre appareil pour vous y référer ultérieu-
rement.

SECURITE DES ENFANTS ET
DES PERSONNES
VULNERABLES

AVERTISSEMENT
Risque d'asphyxie, de blessure ou
d'invalidité permanente.

e Cet appareil n'est pas destiné a étre utili-
sé par des enfants ou des personnes
dont les capacités physiques, sensoriel-
les ou mentales, ou le manque d'expé-
rience et de connaissance les empé-
chent d'utiliser I'appareil sans risque
lorsqu'ils sont sans surveillance a moins

qu'une personne responsable de leur sé-
curité ne les supervise ou leur donne des

instructions sur la maniére de 'utiliser.

¢ Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil.

¢ Ne laissez pas les emballages a la portée

des enfants.

e Tenez les enfants et les animaux éloi-
gnés de I'appareil lorsqu'il est en cours
de fonctionnement ou lorsqu'il refroidit.
Les parties accessibles sont chaudes.

e Sil'appareil est équipé d'un dispositif de
sécurité enfants, nous vous recomman-
dons de I'activer.

INSTALLATION

AVERTISSEMENT
L'appareil doit étre installé unique-
ment par un professionnel qualifié.

¢ Retirez I'intégralité de I'emballage.

¢ N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

e Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec I'appareil.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils.
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e | 'appareil est lourd, prenez toujours des
précautions lorsque vous le déplacez.
Portez toujours des gants de sécurité.

® |solez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter
que la moisissure ne provoque de gon-
flements.

® Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'numidité.

¢ N'installez pas I'appareil prés d'une por-
te ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de I'ap-
pareil lors de I'ouverture de celles-ci.

e Sil'appareil est installé au-dessus de ti-
roirs, assurez-vous qu'il y a suffisam-
ment d'espace entre le fond de I'appareil
et le tiroir supérieur pour que I'air puisse
circuler.

® e dessous de I'appareil peut devenir
tres chaud. Nous vous recommandons
d'installer un panneau de séparation
ignifuge sous I'appareil pour en bloquer
l'acces.

Branchement électrique

AVERTISSEMENT
Risque d'incendie ou d'électrocu-
tion.

e | 'ensemble des branchements électri-
ques doit étre effectué par un technicien
qualifié.

* Avant chaque raccordement, assurez-
vous que la borne principale de I'appareil
est hors tension.

e Assurez-vous que |'appareil est bien in-
stallé. Des connexions desserrées ou in-
correctes peuvent étre a |'origine d'une
surchauffe des bornes.

e Assurez-vous qu'une protection anti-
chocs est installée.

e Contrblez que les cables d'alimentation
n'entrent pas en contact avec les surfa-
ces brllantes de I'appareil ou les réci-
pients brllants lorsque vous branchez
I'appareil électrique a des prises électri-
ques situées a proximité.

¢ Ne laissez pas les connexions s'emmé-
ler.

e Utilisez une pince pour détendre le ca-
ble.
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e Utilisez le cable d'alimentation approprié.

¢ Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Con-
tactez le service apres-vente ou un élec-
tricien pour remplacer le cable d'alimen-
tation s'il est endommagé.

¢ |'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolement a coupure
omnipolaire. Le dispositif d'isolement
doit présenter une distance d'ouverture
des contacts d'au moins 3 mm.

e N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des fusi-
bles (les fusibles a visser doivent étre re-
tirés du support), un disjoncteur différen-
tiel et des contacteurs.

UTILISATION

AVERTISSEMENT
Risque de blessures, de brlilures
ou d'électrocution.

e Utilisez cet appareil dans un environne-
ment domestique.

¢ Ne modifiez pas les caractéristiques de
cet appareil.

¢ Ne faites pas fonctionner I'appareil avec
un minuteur externe ou un systeme de
commande a distance.

¢ Ne laissez jamais |'appareil sans surveil-
lance pendant son fonctionnement.

e N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en con-
tact avec de I'eau.

¢ Ne posez pas de couverts ou de couver-
cles sur les zones de cuisson. Elles sont
chaudes.

e Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

¢ N'utilisez jamais I'appareil comme plan
de travail ou comme plan de stockage.

¢ Sila surface de I'appareil présente des
félures, débranchez immédiatement I'ap-
pareil pour éviter tout risque d'électrocu-
tion.

AVERTISSEMENT
Risque d'explosion ou d'incendie.

e | es graisses et |'huile chaude peuvent
dégager des vapeurs inflammables. Te-
nez les flammes ou les objets chauds
éloignés des graisses et de I'huile lors-
Que VOUS VOUS en servez pour cuisiner.

e | es vapeurs dégagées par I'huile tres
chaude peuvent provoquer une combus-
tion spontanée.

e | 'huile qui a servi contient des restes
d'aliments qui peuvent provoquer un in-
cendie a température plus faible que
I'huile n'ayant jamais servi.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d'éléments imbibés de produits in-
flammables a I'intérieur, a proximité ou
sur I'appareil.

¢ Ne tentez pas d'éteindre un incendie
avec de I'eau. Débranchez I'appareil et
couvrez les flammes a I'aide d'un cou-
vercle ou d'une couverture a incendie.

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appareil.

¢ Ne laissez pas de récipients chauds sur
le bandeau de commande.

¢ Ne laissez pas le contenu des récipients
de cuisson s'évaporer.

® Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur |'appareil.
Sa surface risque d'étre endommageée.

¢ Ne faites jamais fonctionner les zones de
cuisson avec des récipients de cuisson
vides ou sans aucun récipient de cuis-
son.

* Ne placez jamais de papier aluminium
sur I'appareil.

o N'utilisez pas de récipients en fonte ou
en aluminium, ni de récipients dont le
fond est endommagé et rugueux. lls ris-
queraient de rayer la surface vitrocérami-
que. Soulevez toujours ces objets lors-
que vous devez les déplacer sur la surfa-
ce de cuisson.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appareil.

e Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer I'appareil.

¢ Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des pro-
duits de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d'objets métalliques.



MISE AU REBUT

AVERTISSEMENT
Risque de blessure ou d'asphyxie.

e Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

e Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

FRANGAIS
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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

VUE D'ENSEMBLE

N

120/180 mm

N
(145 mm) | 4
[ =

—H

Zone de cuisson
Zone de cuisson
Bandeau de commande

DESCRIPTION DU BANDEAU DE COMMANDE
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rre »

STOP
+ —_—
GO

T
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Appuyez sur les touches sensitives pour faire fonctionner I'appareil. Les
affichages, les voyants et les signaux sonores indiquent quelles fonctions

sont activées.

touche sensitive

fonction

@ Pour allumer et éteindre |'appareil.

&5 Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau
de commande.

© Pour activer et désactiver les circuits exté-
rieurs

+/— Pour augmenter ou diminuer le niveau de
cuisson

Affichage du niveau de cuisson  Indique le niveau de cuisson.

B Voyants de minuteur des zones Pour indiquer la zone & laquelle se réféere la

de cuisson durée sélectionnée.

Affichage du minuteur Pour indiquer la durée, en minutes.

B O Pour choisir la zone de cuisson.

B +/- Pour augmenter ou diminuer la durée.
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touche sensitive fonction
Y Pour activer et désactiver la fonction STOP
+GO.

INDICATEURS DU NIVEAU DE CUISSON

Indicateur Description

La zone de cuisson est désactivee.

(1]- La zone de cuisson est activée

-

La fonction "%’ est activée.

(A7) La fonction Chauffage automatique est activee.

Il'y a une anomalie.

|U)ne zone de cuisson est encore chaude (chaleur résiduel-
e).

Le verrouillage / le dispositif de sécurité enfants est activé.

) L’arrét de sécurité automatique est active.

VOYANT DE CHALEUR

RESIDUELLE

AVERTISSEMENT

La chaleur résiduelle peut étre
source de brdlures !



www.electrolux.com

UTILISATION QUOTIDIENNE

ACTIVATION ET
DESACTIVATION

Appuyez sur @ pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver |'appareil.

ARRET AUTOMATIQUE

Cette fonction arréte I'appareil

automatiquement si :

e Toutes les zones de cuisson sont désac-
tivées (()).

e \ous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé I'appareil.

¢ \ous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de com-
mande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un si-
gnal sonore retentit pendant quelques
instants et I'appareil s'éteint. Retirez I'ob-
jet du bandeau de commande ou net-
toyez celui-ci.

¢ \ous ne désactivez pas la zone de cuis-
son ou ne modifiez pas le niveau de
cuisson. Au bout de quelques instants,
(-] s'allume et I'appareil s'éteint. Voir ci-
dessous.

¢ |a relation entre le niveau de cuisson et
les durées de la fonction d'arrét automa-
tique :
* (1), (1-(2) : 6 heures
* (3)-(4) : 5 heures
* (5] : 4 heures

* (8)-(5) : 1 heure 30 minutes

NIVEAU DE CUISSON

Appuyez sur & pour augmenter le niveau

de cuisson. Appuyez sur — pour diminuer
le niveau de cuisson. L'affichage indique le

niveau de cuisson. Appuyez sur + et —
en méme temps pour désactiver la zone de
cuisson.

ACTIVATION ET
DESACTIVATION DU CIRCUIT
DE CUISSON EXTERIEUR

Vous pouvez adapter la surface de cuisson
a la dimension du récipient.

Pour activer le circuit de cuisson extérieur,
appuyez sur la touche sensitive ©) . Le
voyant s'allume.

Répétez la procédure ci-dessus pour dés-
activer le circuit de cuisson extérieur. Le
voyant de controle s’éteint.

DEMARRAGE AUTOMATIQUE
DE LA CUISSON

La fonction de démarrage automatique de
la cuisson permet d'atteindre plus rapide-
ment le niveau de cuisson souhaité. Cette
fonction active le niveau de cuisson le plus
élevé pendant un certain temps (voir le
schéma) puis redescend au niveau sélec-
tionné.
Pour activer la fonction de démarrage auto-
matique de la cuisson, la zone de cuisson
doit étre froide ( (H) ne doit pas étre affi-
ché). Appuyez sur la touche -+ de la zone
de cuisson a plusieurs reprises jusqu'a ce
que le niveau de cuisson souhaité s'affiche.
Au bout de 3 secondes, (R) s'affiche.
Pour désactiver cette fonction, appuyez sur
O

1

© 3

S NW DO N ®©

o

[x¥)

MINUTEUR

Utilisez le minuteur pour régler la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson pen-
dant une session.

Réglez le minuteur apreés avoir choisi la
zone de cuisson.

Le réglage du niveau de cuisson peut étre
défini avant ou aprés celui du minuteur.

¢ Pour régler la zone de cuisson:ap-
puyez sur (D) a plusieurs reprises juqu'a



ce que l'indicateur d'une zone de cuis-
son nécessaire s'allume.

¢ Pour activer ou changer le minuteur :
appuyez sur la touche =+ ou — du minu-
teur pour régler la durée (00 - 99 mi-
nutes). Lorsque le voyant de la zone de
cuisson clignote plus lentement, le dé-
compte a commence.

¢ Pour désactiver le minuteur : réglez la
zone de cuisson avec (1) et appuyez sur
— pour désactiver le minuteur. Le dé-
compte du temps restant s'effectue jus-

qu'a O . Le voyant de la zone de cuis-
son s'éteint.

¢ Veérification du temps restant : sélec-
tionnez la zone de cuisson a I'aide de la
touche (D) . Le voyant de la zone de
cuisson clignote plus rapidement. L'affi-
chage indique le temps restant.

Une fois le temps écoulé, le signal sonore

retentit et i1 clignote. La zone de cuisson

se désactive.

¢ Arrét du signal sonore : appuyez sur

Vous pouvez utiliser le minuteur comme
minuterie lorsque les zones de cuisson ne
sont pas en fonctionnement. Appuyez sur
(D . Appuyez sur la touche + ou — pour
régler la durée souhaitée. Une fois le temps
écoulé, le signal sonore retentit et I cli-
gnote.

¢ Arrét du signal sonore : appuyez sur

STOP+GO

TOl

La fonction "% permet de basculer simulta-
nément toutes les zones de cuisson actives
en position de maintien au chaud ( ().

Il n'est désormais plus possible de modifier
le niveau de cuisson en cours "% .

La fonction "% n’interrompt pas le minu-
teur.

e Pour activer cette fonction, appuyez
sur % . Le symbole (] s'allume.

¢ Pour désactiver cette fonction, ap-
puyez sur "% . Le niveau de cuisson pré-
cédent s'allume.
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VERROUILLAGE

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pour éviter une modification in-
volontaire du niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer cette fonction, appuyez sur 5
. Le symbole (L ] s'allume pendant 4 secon-
des.

Le minuteur reste activeé.

Pour désactiver cette fonction, appuyez sur
[ . Le niveau de cuisson précédent s'allu-
me.

Lorsque vous éteignez I'appareil, cette
fonction est désactivée.

SECURITE ENFANTS

Ce dispositif permet d'éviter une utilisation

involontaire de I'appareil.

Pour activer le dispositif de sécurité

enfants :

® Activez I'appareil avec (D . Ne sélec-
tionnez aucun niveau de cuisson.

® Appuyez sur E pendant 4 secondes. Le
symbole (L] s'allume.

* Désactivez 'appareil avec (1) .

Pour désactiver le dispositif de

sécurité enfants

® Activez I'appareil avec @ . Ne sélec-
tionnez aucun niveau de cuisson. Ap-
puyez sur E pendant 4 secondes. Le
symbole (#] s'allume.

* Désactivez 'appareil avec (1) .

Pour désactiver le dispositif de
sécurité enfants pour une seule
session de cuisson

* Activez I'appareil avec (1) . Le symbole
s'allume.

® Appuyez sur E pendant 4 secondes.
Réglez le niveau de cuisson dans les
10 secondes qui suivent Vous pouvez
utiliser I'appareil.

e |orsque vous désactivez |'appareil avec

(D, la sécurité enfants est & nouveau
activée.
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CONSEILS UTILES

USTENSILES DE CUISSON e Déposez toujours le récipient sur la zone
de cuisson avant de mettre celle-ci en
@ Informations concernant les usten- fonctionnement.
siles de cuisson

e Désactivez les zones de cuisson avant la
fin du temps de cuisson pour utiliser la
chaleur résiduelle.

e Veillez a ce que le fond du plat de cuis-

son corresponde a la dimension de la
zone de cuisson.

e | e fond de I'ustensile de cuisson doit
étre aussi plat et épais que possible.

* |es récipients de cuisson avec un fond
en émail, en aluminium ou en cuivre peu-
vent laisser des traces sur la surface vi-
trocéramique.

EXEMPLES DE CUISSON
ECONOMIES D'ENERGIE Les valeurs figurant dans le tableau suivant

o . . sont fournies a titre indicatif.
Comment réaliser des économies

d'énergie

e Si possible, couvrez toujours les réci-
pients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.

Ni- Utilisation : Heure  Conseils

veau

de

cuis-

son

1 Pour conserver au chaud les plats selon  Mettre un couvercle sur le plat
que I'on vient de cuire les be- de cuisson

Soins.

1-2 Sauce hollandaise ; faire fondre : ~ 5-25 Remuer de temps en temps
beurre, chocolat, gélatine min

1-2 Solidifier : omelettes, ceufs au plat 10-40  Couvrir pendant la cuisson.

min

2-3 Faire cuire a feu doux lerizetles  25-50  Ajouter au moins deux fois
plats a base de produits laitiers;  min plus d'eau que de riz. Remuer
réchauffage des plats cuisinés car les aliments a base de lait

se séparent durant la cuisson.

3-4 Faire cuire a la vapeur les légu- 20-45  Ajouter quelques cuillerées a
mes, le poisson a I'étuvée, la min soupe de liquide
viande

4-5 Faire cuire des pommes de terre  20-60  Utiliser max. % | d'eau pour
a la vapeur min 750 g de pommes de terre.

4-5 Cuisson de grandes quantités 60-150 Ajouter jusqu'a 3 | de liquide,
d'aliments, rago(ts et soupes min plus les ingrédients.

6-7 Poéler a feu doux : escalopes, au be-  Retourner a mi-cuisson.

cordons bleus de veau, cotelet- soin
tes, rissoles, saucisses, foie, roux,
ceufs, crépes, beignets
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Ni- Utilisation : Heure  Conseils

veau

de

cuis-

son

7-8 Poéler a feu vif des pommes de 5-15 Retourner a mi-cuisson.
terre rissolées, cotelettes de filet, min
steaks

9 Faire bouillir de grandes quantités d'eau, cuire des pates, griller la viande

(goulasch, beeuf braisé), cuisson des frites.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.
Utilisez toujours des récipients de cuisson
dont le fond est propre.

@ Les égratignures ou les taches

sombres sur la vitrocéramique
n'ont aucune influence sur le fonc-
tionnement de I'appareil.

Pour enlever les salissures :

1.

— Retirez immédiatement : plastique
fondu, films plastiques et aliments
contenant du sucre. Sinon, la saleté
pourrait endommager I'appareil. Uti-
lisez un racloir spécial pour la vitre.
Tenez le racloir incliné sur la surface
vitrée et faites glisser la lame du ra-
cloir pour enlever les salissures.

— Une fois que I'appareil a suffi-
samment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Utilisez un agent de net-
toyage pour vitrocéramique ou acier
inoxydable.

Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chiffon
humide et d'un peu de détergent.

Et enfin, essuyez I'appareil a I'aide
d'un chiffon propre.
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EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

Probleme

Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas allu-
mer |'appareil ou le faire
fonctionner.

Allumez de nouveau |'ap-
pareil et réglez le niveau de
cuisson sous 10 secondes.

Vous avez appuyé sur
plusieurs touches sensiti-
ves en méme temps.

N'appuyez que sur une
seule touche sensitive a la
fois.

La fonction Stop+Go est
activée.

Reportez-vous au chapitre
« Notice d'utilisation ».

Il'y a de l'eau ou des ta-
ches de graisse sur le
bandeau de commande.

Nettoyez le bandeau de
commande.

Un signal sonore retentit
et I'appareil s'éteint.

Un signal sonore retentit
lorsque |'appareil est
éteint.

Vous avez posé quelque
chose sur une ou plu-
sieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches
sensitives.

L'appareil s'éteint.

Vous avez posé quelque
chose sur la touche sensi-
tive @) .

Retirez I'objet de la touche
sensitive.

Le voyant de chaleur rési-
duelle ne s'allume pas.

La zone de cuisson n'est
pas chaude parce qu'elle
n'a fonctionné que peu de
temps.

Si la zone de cuisson a eu
assez de temps pour
chauffer, faites appel a vo-
tre service apres-vente.

La fonction de démarrage
automatique de la cuisson
ne fonctionne pas.

LLa zone de cuisson est
chaude.

Laissez la zone de cuisson
refroidir.

Le niveau de cuisson le
plus élevé est réglé.

Le niveau de cuisson le
plus élevé est identique a la
fonction de démarrage au-
tomatique de la cuisson.

Vous avez diminué le ni-
veau de cuisson a partir

de (T] .

Commencez a (7] et aug-
mentez le niveau de cuis-
son.

Impossible d'activer le cir-
cuit extérieur.

Activez d'abord le circuit
intérieur.

Les touches sensitives
sont chaudes.

Le récipient est trop grand
ou vous l'avez placé trop
pres des commandes.

Placez les récipients de
grande taille sur les zones
de cuisson arriere, si né-
cessaire.

(=] s'allume.

La fonction d'arrét auto-
matique est activée.

Eteignez I'appareil puis al-
lumez-le de nouveau.
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Probleme Cause possible Solution
s'allume. La fonction Sécurité en-  Reportez-vous au chapitre
fants ou Verrouillage est « Notice d'utilisation ».
activée.
et un chiffre s'affi- Une erreur s'est produite  Débranchez I'appareil de
chent. dans I'appareil. |'alimentation électrique

pendant quelques minutes.
Déconnectez le fusible de
I'installation domestique.
Rebranchez I'appareil. Si
s'allume & nouveau,
contactez votre service
apres-vente.

Si les indications ci-dessus ne vous per-
mettent pas de remédier au probleme,
veuillez vous adresser a votre revendeur ou
au service apres-vente. Veuillez lui fournir
les informations figurant sur la plaque si-
gnalétique, la combinaison a 3 lettres et
chiffres pour la vitrocéramique (située dans
un des coins de la table de cuisson) et le
type de message d'erreur qui s'affiche.
Veillez a faire fonctionner I'appareil correc-
tement. En cas d'erreur de manipulation de
la part de I'utilisateur, le déplacement du
technicien du service apres-vente ou du
magasin vendeur peut étre facturé méme
en cours de garantie. Les instructions rela-
tives au service apres-vente et aux condi-
tions de garantie figurent dans le livret de
garantie.



INSTALLATION

AVERTISSEMENT
Reportez-vous au chapitre « Consi-
gnes de sécurité ».

N
(i)

Avant l'installation de I'appareil, notez ci-
dessous les informations figurant sur la pla-
que signalétique. La plaque signalétique se
trouve au bas de I'enveloppe extérieure de
|'appareil.

® ModBIE ...veovvviiiiiiieci,

Avant l'installation

APPAREILS ENCASTRABLES

¢ | es appareils encastrables ne peuvent
étre mis en fonctionnement qu'apres
avoir été installés dans des meubles et
sur des plans de travail homologués et
adaptés.

CABLE D'ALIMENTATION

¢ | 'appareil est fourni avec le cable d'ali-
mentation.

MONTAGE

FRANCAIS 15

e Sile cable d'alimentation est endomma-
gé, il doit étre remplacé par un cable
spécial (type HO5BB-F Tmax 90 °C ou
de calibre supérieur). Contactez votre
service apres-vente.

POUR FIXER LE JOINT.

¢ Nettoyez la zone de découpe du plan de
travail.

¢ Reliez le joint d'étanchéité fourni au ni-
veau de la surface inférieure de I'appareil
le long des bords externes de la section
vitrocéramique. N’étirez pas le joint. Les
points de jonction doivent se trouver au
milieu d'un des cétés. Apres avoir mesu-
ré la longueur (prévoyez quelques mm
en plus), appuyez fermement les deux
extrémités I'une contre I'autre.
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min. i
<} 25 mm 28 tmm
min A ‘.
20 mm X\
feasasaccas |\

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modell EHF3320FOK Prod.Nr. 949 596 000 00
Typ 58 HED D1 KO 220-240V 50-60 Hz
Made in Germany
Ser.Nr. ... 2.9 kW
ELECTROLUX (€ hid
Puissance des zones de cuisson
Zone de cuisson Puissance nominale (niveau de cuisson
max.) [W]
Arriere centrale — 120/180 mm 700/1700 W
Avant centrale — 145 mm 1200 W
EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT
Recyclez les matériaux portant le symbole électronigues. Ne jetez pas les appareils
{:‘) . Déposez les emballages dans les portant le symbole E avec les ordures
conteneurs prévus a cet effet. ménageres. Emmenez un tel produit dans
Contribuez a la protection de votre centre local de recyclage ou
I'environnement et a votre sécurité, contactez vos services municipaux.

recyclez vos produits électriques et



SVENSKA 17

INNEHALL
SAKERHETSINFORMATION . . . v e vt e e e e e e e e e 18
PRODUKTBESKRIVNING . . .« o e o vee e e e e 20
DAGLIG ANVANDNING . . . .o oo e e e e 22
BAD OCH TIPS . . o ot eeeeeeeeeee 24
UNDERHALL OCH RENGORING . .« oo e ee e e e e 25
FELSOKNING © .« . oot e e e e e 26
INSTALLATION « o o e et e e e e e s 28
TEKNISK INFORMATION © . v o et 29
MILJOSKYDD . . . o vt e e 29

WE'RE THINKING OF YOU

Tack for att du kopt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som fér med sig artionden av
yrkeserfarenhet och innovation. Genial och snygg har den utformats med dig i tanke. S& nar du an
anvander den kan du kénna dig trygg med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.

Valkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

G Fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkare, serviceinformation:
@ www.electrolux.com

g Registrera din produkt for battre service:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Kop tillbehor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.
Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen.
Informationen finns pa typskylten. Modell, PNC, serienummer.

& Varnings-/viktig sékerhetsinformation.
@ Allméan information och tips

Miljinformation

Med reservation for andringar.
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/N SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore
installation och anvandning av produkten.
Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for per-
sonskador eller skador p& egendom som
orsakats av felaktig installation eller an-
vandning. Forvara alltid instruktionerna till-
sammans med produkten for framtida
bruk.

SAKERHET FOR BARN OCH
HANDIKAPPADE

VARNING
Risk for kvavning, skador eller per-
manent invaliditet.

e Tilldt inte anvandning av produkten av
nagon med reducerad fysisk forméaga,
reducerad mental formaga eller avsak-
nad av kunskap om hur produkten an-
vands (detta omfattar &ven barn). De ska
Overvakas eller instrueras vid anvandning
av produkten av en person som ansvarar
for deras sékerhet.

e Lat inte barnen leka med produkten.

e Forvara allt férpackningsmaterial utom
rackhall for barn.

¢ Hall barn och husdjur borta frén produk-
ten nér den &r igéng eller nar den sval-
nar. Atkomliga delar & mycket varma.

e Om produkten har ett barnlés rekom-
menderar vi att du aktiverar det.

INSTALLATION

VARNING
Endast en behorig person far in-
stallera den har produkten.

e Avlagsna all paketering.

¢ |nstallera och anvand inte produkten om
den ar skadad.

e Folj de installationsinstruktioner som fol-
jer med produkten.

¢ Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

¢ Produkten &r tung, sé var alltid forsiktig
nar du flyttar den. Anvand alltid skydds-
handskar.

e Tata skurna ytor med tatningsmedel for
att forhindra att fukt far den att svélla.

o Skydda produktens botten mot anga
och fukt.

¢ |nstallera inte produkten néra en dorr el-
ler under ett fonster. Detta forhindrar att
heta kokkarl faller ned fran produkten nar
dérren eller fonstret ar 6ppet.

e Om produkten ar installerad ovanfor |-
dor maste utrymmet mellan produktens
botten och den Gvre ladan var tillrackligt
sé att luft kan cirkulera.

* Produktens undersida kan bli het. Vi re-
kommenderar att en icke-bréannbar se-
parationspanel monteras under produk-
ten sa att man inte kommer at undersi-
dan.

Elektrisk anslutning

VARNING
Risk for brand och elektriska stétar.

¢ Alla elektriska anslutningar méaste goras
av en behorig elektriker.

e Se till att produktens natanslutningsplint
inte &r stromférande nér kabeldragning
ska goras.

e Kontrollera att produkten éar ratt installe-
rad. L&sa och ej fackmassigt monterade
kontakter kan orsaka Overhettning i
kopplingsplinten.

e Kontrollera att ett skydd mot elektriska
stétar &r installerat.

o L&t inte elektriska ledningar komma i
kontakt med produkten eller heta kokkarl
nar du ansluter produkten till narliggande
kontakter.

o | &t inte elektriska ledningar trassla in sig.

e Anvand en dragavlastande klamma for
att skydda kabeln mot dragpakanningar.

e Anvand ratt natkabel.

o Kontrollera s& att du inte skadar stick-
kontakten och natkabeln. Kontakta servi-
ce eller en elektriker for att ersatta en
skadad natkabel.

¢ Den elektriska installationen méaste ha en
isolationsenhet s& att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler. Kon-
taktoppningen pé isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

e Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sékringar (sékringar av



skruvtyp skall tas ur hallaren), jordfelsbry-
tare och kontaktorer.

ANVAND

VARNING
Risk fér skador, brannskador eller
elstotar foreligger.

¢ Anvand denna produkt i en hushallsmilio.
e Andra inte produktens specifikationer.

* Anvand inte produkten med en extern ti-
mer eller ett separat fiarrkontrollsystem.

e | dmna inte produkten utan tillsyn under
anvandning.

e Anvand inte produkten med véta hander
eller nar den &r i kontakt med vatten.

e | &gg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De blir heta.

e Stang av kokzonen efter anvandning.

* Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

e Om produktens yta &r sprucken ska du
omedelbart koppla loss den fran elutta-
get. Detta for att forhindra elstétar.

VARNING
Det finns risk for eldsvada eller ex-
plosion.

¢ Fetter och olja kan frigdra lattantandliga
angor nér de varms upp. Hall lammor el-
ler uppvéarmda féremal borta frén fetter
och oljor nér du lagar mat med dem.

o Angorna som frigors i mycket het olia
kan orsaka spontan férbréanning.

¢ Anvand olja, som kan innehéalla matres-
ter, kan orsaka brand vi lagre temperatur
&n olja som anvands for forsta gangen.

¢ Placera inga lattantéandliga produkter el-
ler foremal som &r fuktiga med lattan-
tandliga produkter i, nara eller pa pro-
dukten.

e Forsok inte slacka eld med vatten.
Koppla fran produkten och tack Gver
flamman med ett lock eller en brandfilt.

VARNING

Risk for skador pé produkten fore-
ligger.

e Placera inga heta kokkarl pa kontrollpa-
nelen.

o L4t inte kokkérl torrkoka.
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o Var forsiktig s& att inte foremal eller kok-
karl faller pa produkten. Ytan kan ska-
das.

e Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

o | Agg inte aluminiumfolie p& produkten.

o Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller med
skadad botten kan repa glaskeramiken.
Lyft alltid upp dessa féremal nar du mas-
te flytta dem pa kokhaéllen.

SKOTSEL OCH RENGORING

VARNING
Risk for skador pa produkten fore-
ligger.

e Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet férsamras.

e Spruta inte vatten eller &nga for att ren-
gdra produkten.

* Rengdr produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara neutrala rengoérings-
medel. Anvand inte produkter med slip-
effekt, skursvampar, l6sningsmedel eller
metallforemal.

AVFALLSHANTERING

VARNING
Risk for kvavning eller skador.

¢ Koppla loss produkten fran eluttaget.
¢ Klipp av natkabeln och kassera den.
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PRODUKTBESKRIVNING

ALLMAN OVERSIKT

N

120/180 mm

N
(145 mm) | 4
[ =

—H

Kokzon
Kokzon
Kontrollpanelen

BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN

AL
50 - +
O ET -

—

- T Q

B B

Anvéand touch-kontrollerna for att manoévrera produkten. Displayerna,
indikeringarna och ljudsignalerna markerar vilka funktioner som ar
aktiverade.

touch-kontroll

funktion

@ For att aktivera och avaktivera produkten.

&5 For att lasa/ldsa upp kontrollpanelen.

© For att aktivera och avaktivera de yttre
ringarna.

+/— For att Oka eller minska varmelaget.

Véarmelagesdisplay Visar det instéllda varmelaget.

A Timerindikatorer fér kokzoner For att visa fOr vilken kokzon tiden &r in-
stalld.

Timerdisplay For att visa tiden i minuter.

B O For att valja kokzon

B +/- For att 6ka eller minska tiden.
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touch-kontroll funktion
Y For att aktivera och avaktivera STOP+GO-
funktionen.
VISNINGAR AV VARMELAGEN
Display beskrivning
Kokzonen &r avstangd.
(1]- Kokzonen ar pa.
-
Funktionen "% &r paslagen.
(A7) Funktionen Automax &r aktiverad.
Ett fel har uppstatt.
En kokzon &r fortfarande varm (restvarme).
Funktionslaset/Barnldset &r aktiverat.
) Den automatiska avstangningen har aktiverats.
RESTVARMEINDIKERING
VARNING

Risk for brannskador fran re-

stvarme!
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DAGLIG ANVANDNING

AKTIVERING OCH
INAKTIVERING

Tryck pa (1) i 1 sekund for att sétta pa eller
stdnga av produkten.

AUTOMATISK AVSTANGNING

Funktionen stédnger av produkten

automatiskt om:

* Alla kokzoner ar inaktiverade ((2)).

e Du inte stéller in varmelage efter produk-
ten har aktiverats.

¢ Du spiller négot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre an 10 sekunder
(en kastrull, en handduk osv.). En ljudsig-
nal ljuder ett tag och produkten stéangs
av. Ta bort féremalet eller rengér kon-
trollpanelen.

e Du inaktiverar inte en kokzon eller &ndrar
véarmeléget. Efter en viss tid tands (-]
och produkten stangs av. Se nedan.

e Forhallandet mellan varmelaget och ti-
derna for funktionen Automatisk av-
stéangning:

* (), (- (2)- 6 timmar
* (3)- (4] - 5 timmar

® - 4 hours

* (8)-(8)- 1,5 timmar

VARMELAGE

Tryck p& -} for att dka varmeldget. Tryck
pa — for att minska varmeldget. Displayen

visar varmelaget. Tryck p& + och — sam-
tidigt for att inaktivera kokzonen.

AKTIVERING OCH
INAKTIVERING AV DEN YTTRE
RINGEN

Du kan justera den yta som du tillagar pa
efter storleken pa kokkarlet.

For att aktivera den yttre zonen, tryck pa
touchkontrollen @ . Kontrollampan tands.
GOr pa samma sétt igen for att stdnga av
den yttre zonen. Indikeringen slocknar.

AUTOMAX

Du kan uppna énskat varmelage snabbare
om du aktiverar funktionen Automax. Funk-
tionen staller in det hdgsta varmelaget un-
der en viss tid (se diagrammet) och sanker
sedan varmen till valt lage.
For att starta funktionen Automax méste
kokzonen vara kall (ingen (H) pa displayen).
Tryck pa - flera g&nger tills 6nskat varme-
lage visas. Efter 3 sekunder syns (A]) pa
displayen.
Stang av funktionen genom att trycka pa
D

1"

© 3

= NW PhUTON®

TIMER

Anvand nedrakningstimern for att stélla in
hur 1ange kokzonen ska vara igéng vid en-
bart detta tillagningstillfélle.

Stall in timern efter valet av kokzon.
Du kan stélla in varmeléget innan eller efter
att du har stéllt in timern.

® S3 hir anger du kokzon:tryck pa @
om och om igen tills indikatorn fér den
Onskade kokzonen visas.

¢ For att aktivera eller dndra timern:
Tryck pa = eller — for timern for att stal-
lain tiden (30 - 99 minuter). Nar indi-
keringen for kokzonen borjar blinka lang-
sammare raknas tiden ned.

¢ For att inaktivera timern: valj kokzon

med () och tryck p& — for att inaktivera
timern. Den aterstaende tiden raknas ner

till i . Kokzonens indikering slocknar.
o For att se aterstaende tid: valj kokzo-
nen med (D) . Kokzonens indikering bor-



jar blinka snabbt. P& displayen visas den
aterstaende tiden.
Nér tiden gétt ut ljuder en signal och 00
blinkar. Kokzonen inaktiveras.

¢ S3 har stanger du av ljudet: tryck pa

Timern kan anvéandas som signalur nar
kokzonerna inte anvands. Tryck pa (D .
Tryck pé =+ eller — fér att stélla in tiden.
Nar tiden gatt ut ljuder en signal och HHH
blinkar.

¢ S3 har stanger du av ljudet: tryck pa

@)
STOP+GO

T

Funktionen *% stller in alla paslagna kok-

zoner pa det lagsta varmelaget (v ] ).

Nar "% 4r igang kan du inte andra varmela-

get.

Funktionen *% stoppar inte timerfunktio-

nen.

¢ For att aktivera denna funktion, tryck
pa % . Symbolen (] tands.

¢ For att inaktivera denna funktion, tryck

pa "% . Det tidigare installda varmelaget
tands.

LAS

Nar kokzonen ar aktiverad kan du I&sa kon-
trollpanelen. Funktionen férhindrar oavsiktli-
ga andringar av varmelaget.

Stall in varmelaget forst.

For att aktivera denna funktion, tryck pa (5

. Symbolen | Jtands i 4 sekunder.
Timern forblir pa.
For att avaktivera denna funktion, tryck pa

(5 . Det tidigare installda varmelaget tands.
Nér du avaktiverar produkten stangs aven
denna funktion av.

BARNLAS

Denna funktion férhindrar oavsiktlig an-
vandning av produkten.

For att aktivera/inaktivera barnlaset

* Aktivera produkten med () . Stall inte
in ndgot virmelage.

* Tryck p& i 4 sekunder. Symbolen
tands.

* Inaktivera produkten med (1) .

SVENSKA 23

For att inaktivera barnlaset

* Aktivera produkten med () . Stéll inte
in nagot varmelége. Tryck pa E i4
sekunder. Symbolen (] tands.

* Inaktivera produkten med (1) .

For att kringga barnlaset for ett enskilt

tillagningstillfalle

¢ Aktivera produkten med (D . Symbolen
tands.

* Tryck pa [ i 4 sekunder. Stall in vér-
melage inom 10 sekunder. Produkten
kan nu anvandas.

® Nar du inaktiverar produkten med (1) ak-
tiveras barnlaset igen.
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RAD OCH TIPS

KOKKARL
@ Information om kokkarlen

» Kokkarlens botten skall vara sé tjock och
sé plan som majligt.

o Kokkérl av emaljerat stal med aluminium-
eller kopparbotten kan orsaka fargskift-
ning péa glaskeramiken.

SPARA ENERGI
@ 84 hér sparar du energi

o Satt om majligt alltid ett lock pa kokkar-
let.

o Satt kokkarl pa kokzonen innan den slas
pa.

e Stang av kokzonen innan tillagningen ar
klar for att utnyttja restvarmen.

e Botten pa pannor och kokkarl maste
vara lika stor som kokzonen.

EXEMPEL PA OLIKA TYPER AV
TILLAGNING

Uppgifterna i tabellen ar endast avsedda
som vagledning.

Var-  Anvand for: Tid Tips
mela-
ge
1 Hall maten som du tillagat varm efter Lagg ett lock pa ett kokkarl
behov
1-2 Hollandaisesas, smaltning av: 5— Roér om da och da
smor, choklad, gelatin 25 min
1-2 Stanning: fluffiga omeletter, agg- 10~ Tillaga med lock
stanning 40 min
2-3 Smakoka ris och mjolkratter, var-  25-50  Minst dubbelt s& mycket vats-
ma fardiglagade réatter min ka som ris, ror om mjdlkbase-
rade ratter under tillagningen
3-4 Angkoka gronsaker, fisk, kott 20-45  Tillsatt ndgra matskedar véats-
min ka
4-5 Angkoka potatis 20-60 Anvand max. Y liter vatten till
min 750 g potatis
4-5 Tillaga stdrre mangder mat, stuv- 60— Upp till 3 | vatska plus ingredi-
ningar och soppor 150 enser
min
6-7 Latt stekning: schnitzel, cordon efter Vand efter halva tiden
bleu, kotletter, kroketter, korv, le- behov
ver, redning, agg, pannkakor,
munkar
7-8 Kraftig stekning, potatiskroketter, 5-15 Vand efter halva tiden
biff min
9 Koka stora mangder vatten, koka pasta, bryna kétt (gulasch, grytstek), frite-

ra pommes frites

Information om akrylamid

Viktigt Enligt de senaste vetenskapliga
rénen kan akrylamid bildas om livsmedel
bryns hart (speciellt om de innehaller

starkelse), vilket kan utgdra en hélsorisk. Vi
rekommenderar déarfor tillagning vid laga
temperaturer och att inte bryna mat for
hért.
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UNDERHALL OCH RENGORING

Rengdr produkten efter varje anvandnings-
tillfalle.
Anvand alltid kokkarl med ren botten.

Repor eller morka flackor pé glas-
keramiken har ingen inverkan pa
hur produkten fungerar.

For att ta bort smuts:

1. - Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie och mat med socker.
Smutsen kan skada produkten om
du inte gor detta. Anvand en speciell
skrapa for glaset. Satt skrapan snett
mot glasytan och fér bladet dver
ytan.

— Avldgsna nér produkten ér till-
rackligt sval: kalkavlagringsringar,
vattenringar, fettstank, glansande
metalliska missfargningar. Anvand
ett speciellt rengdringsmedel for
glaskeramik eller rostfritt stal.

2. Rengdr produkten med en fuktig duk
och lite rengdringsmedel.

3. Torka sedan produkten torr med en
ren duk.
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FELSOKNING

Problem

Mojlig orsak

Losning

Det gér inte att aktivera el-
ler anvanda produkten.

Satt p& hallen igen och stall
in varmelaget inom 10 se-
kunder.

Du har tryckt pa 2 eller fle-
ra touch-kontroller samti-
digt.

Tryck bara pé en touch-
kontroll.

Funktionen Stop+Go &r
paslagen.

Se kapitlet "Instruktioner for
anvandning".

Det finns vatten eller fett-
stank pa kontrollpanelen.

Rengdr kontrollpanelen.

En ljudsignal ljuder och
produkten stangs av.
En ljudsignal ljuder nar
produkten slér ifran.

Du har satt nagot péa en
eller flera touch-kontroller.

Ta bort foremalet fran
touch-kontrollerna.

Produkten sténgs av.

Du satte nagot pa touch-
kontrollen @) .

Ta bort foremalet fran
touch-kontrollen.

Restvarmeindikatorn
tands inte.

Kokzonen ér inte varm ef-
tersom den bara har varit
paslagen en kort stund.

Kontakta var serviceavdel-
ning om kokzonen varit pa
tilrackligt lange for att vara
varm.

Den automatiska upp-
varmningsfunktionen, Au-
tomax, aktiveras inte.

Kokzonen &r het.

Lat kokzonen bli tillr&ckligt
sval.

Det hogsta varmelaget ar
installt.

Det hdgsta varmelaget har
samma effekt som den au-
tomatiska uppvarmnings-
funktionen.

Du sénkte varmelaget fran

.

Borja fran () och Oka bara
varmelaget.

Det gér inte att aktivera
den yttre varmezonen.

Aktivera den inre varmezo-
nen forst.

Touch-kontrollerna blir
varma.

Kokkarlet &r for stort eller
stér for nara kontrollerna.

Placera stora kokkarl pa de
bakre kokzonerna vid be-
hov.

(5] tAnds.

Den automatiska avstang-
ningen har aktiverats.

Avaktivera produkten och
aktivera den igen.

tands.

Funktionslaset/Barnlaset
ar aktiverat.

Se kapitlet "Instruktioner for
anvandning".
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Problem Majlig orsak

Losning

och en siffra tands. Det har uppstétt ett fel p&

produkten.

Koppla bort produkten fran
elnatet nagra minuter. Ta ur
eller koppla fran sékringen i
husets/lagenhetens séak-
ringsskéap. Anslut igen. Om
tands igen ber vi dig
kontakta var serviceavdel-
ning.

Kontakta aterforséljaren eller kundtjanst om
du inte kan avhjalpa problemet med ovan-
staende forslag. Meddela data fran typskyl-
ten, den tresiffriga koden och koden for
glaskeramiken (den sitter i hornet pa hallen)
och felmeddelande som visas.

Sékerstéll att du har anvant produkten pa
rétt satt. Annars kommer besok fran servi-
cetekniker eller fackhandlare inte att vara
kostnadsfritt, inte ens under garantitiden.
Anvisningar fér kundservice och garantibe-
stdmmelser finns i garantihaftet.
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INSTALLATION

VARNING
Se kapitlet "Sakerhetsinformation".

@ Fore installationen

Anteckna informationen nedan pé typskyl-
ten innan produkten installeras. Typskylten
sitter p& undersidan av produktens hdlie.

o Modell c.ooovvvvieiiiieann.
e PNC (produktnr) .....cccccevvivveeiiinneeans
e Serienummer ....................

INBYGGNADSPRODUKTER

¢ Inbyggnadsprodukter far endast anvan-
das efter installation i lampliga inbygg-
nadsenheter och arbetsbankar enligt gal-
lande standarder.

MONTERING

NATKABEL

e Produkten &r férsedd med en natkabel.

¢ Om nétkabeln skadats maste den bytas
ut mot en specialkabel (typ HO5BB-F
Tmax 90 °C; eller hogre). Kontakta din
lokala servicestation.

SATTA FAST TATNINGEN.

¢ Rengor kanterna pa urtaget i bankskivan.

o Satt fast tatningslisten runt den nedre
kanten pa produkten langs ytterkanten
pa glaskeramiken. Dra inte ut den. Lat
andarna vara kvar i mitten av ena sidan.
N&r du skurit den i lagom langd (Iagg till
né&gra mm) trycker du samman de tva
andarna.
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min.
25 mm

i

min.
20 mm

SOoOIESS o0

|2 m

TEKNISK INFORMATION

Modell EHF3320FOK
Typ 58 HED D1 KO

Ser.Nr. ..........
ELECTROLUX

Prod.Nr. 949 596 000 00
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany

2.9 kW

AR

Effekt for kokzonerna

Kokzon

Nominell effekt (max varmelage) [W]

Mitten bak - 120/180 mm

700/1700 W

Mitten fram - 145 mm

1200 W

MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen ¢ .

Atervinn férpackningen genom att placera
den i lampligt karl.

Bidra till att skydda var milj och véar halsa
genom att atervinna avfall fran elektriska

och elektroniska produkter. Slang inte
produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. La&mna in produkten pa

narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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