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Sécurité et entretien
« Utiliser un interrupteur de sécurité adapté a la puissance de l'appareil.
» Usage exclusivement a l'intérieur.

« Ne jamais laver la table de cuisson électrique directement avec de l'eau
afin de ne pas I'endommager.

 Ne jamais utiliser de casserole vide (sans nourriture a cuire a l'intérieur),
cela pourrait 'endommager, voire étre dangereux.

» Ne pas chauffer d'aliments en boite sans avoir, au préalable, ouvert la
boite de fagon a éviter que cette derniere n'éclate a cause de la
dilatation provoquée par la chaleur.

* Apres une utilisation prolongée, la zone de cuisson reste chaude pendant

longtemps. Pour éviter tout risque de bralure, ne pas toucher la surface
de la table de cuisson.

« Vérifier périodiquement que, sous la table de cuisson, la circulation de
I'air ne soit pas obstruée (verre, papier, etc.).

* Ne pas laisser d'objets métalliques tels que des couteaux, des

fourchettes, des cuilleres ou des couvercles sur la table de cuisson, afin
d'éviter qu'ils ne chauffent, a leur tour.

* Ne jamais utiliser la table induction a proximité d'un poéle a gaz ou a
kérosene.

« Ne pas placer de détersifs,de détergents, ou de matériaux inflammables
sous |a table de cuisson électrique.

« Sila surface de la table de cuisson se fissure, arrétez immédiatement
I'appareil afin d'éviter tout risque de décharge électrique.

« Ne pas utiliser de casseroles dont le dessous serait rugueux afin
d'éviter d'endommager la surface en vitrocéramique de la table de cuisson.

* Nettoyer réegulierement la table de cuisson afin d'éviter que la saleté

ne s'accumule et n'entrave le bon fonctionnement de I'appareil
électroménager.



Sécurité et entretien

* AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles deviennent
chauds pendant |'utilisation. Des précautions doivent étre prises pour
éviter de toucher les éléments chauffants

« Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a moins
d'étre surveillés continuellement.

* Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou

mentales sont réduites, ou ayant un manque d'expérience et de
connaissances, a moins qu'elles n'aient été formées a I'utilisation de

« I'appareil, par une personne responsable de leur sécurité .
« Les enfants ne doivent jouer avec l'appareil.

- Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doit pas étre fait par
des enfants sans surveillance

 ATTENTION: La cuisson sans surveillance sur une plaque de
cuisson avec de la graisse ou d'huile peut étre dangereuse et
peut entrainer un incendie.

- Ne jamais tenter d'éteindre un incendie avec de I'eau, mais éteindre
I'appareil, puis couvrir la flamme par exemple avec un couvercle ou
une couverture anti-feu.

 AVERTISSEMENT: Danger d'incendie: ne pas stocker des
eéléments sur les surfaces de cuisson.

Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.

 Apres utilisation, éteignez le foyer via le control de la table and ne
posez rien sur le détecteur de casseroles.



Sécurité et entretien

* I'appareil n'est pas destiné a étre utiliser avec une minuterie
externe ou un systeme de contrble a distance.

* Un systeme de déconnexion doit étre incorpore dans le compteur
conformément aux regles de cablage.

* Les instructions ndiquent le type de cordon a utiliser, en tenant
compte de la température de la surface arriere de I'appareil.

* Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, une station de dépannage agrées ou une
personne qualifiée afin d'éviter un danger.

« ATTENTION: Pour éviter tout danger di a une réinitialisation
accidentelle, cet appareil ne doit pas étre alimenté par un
dispositif de commutation externe, comme une minuterie, ou
connecté a un circuit qui est régulierement allumé et éteint par
I'utilitaire.

A Attention:cet appareil répond a la directive en matiere de sécurité
et de compatibilité électromagnétique. Toutefois, il est recommandé
que les personnes ayant un stimulateur cardiaque ne s'approchent pas

de I'appareil. Il est impossible et de compatibilité électromagnétique et
qu'il n'y aura pas d'interférences qui compromettent le fonctionnement
correct de garantir que chaque stimulateur cardiaque sur le marché
répond a la directive applicable en matiere de sécurité de I'appareil.
Eventuellement, des dérangements peuvent aussi survenir sur d'autres
appareils, tels que des appareils auditifs.



INSTRUCTIONS GENERALES

LIRE ATTENTIVEMENT LA NOTICE POUR VOUS PERMETTRE DE TIRER LE MEILLEUR PARTI DE VOTRE APPAREIL.
Nous vous conseillons de conserver la notice d'installation et d'utilisation pour toute consultation ultérieure, et de noter ci-dessous, avant
installation de la table, le numéro de série de I'appareil en cas d'éventuelle demande d'intervention du service apres-vente.

P

Made in FRANCE - 232 -

Mod : FE GD21 RB 220 - 240V~
P. Motors = 30 W
P. Maxi (Oven) - 2350 W/

Plaque signalétique
(situee sous le caisson inférieur de la table) c G

Code produit : .....coevveeiereenenn

Numéro de série : .......c..........

Mod: FE GD21 RB
Code: 39354774 - 0306 0511 Code: 39354774 Code: 39354774 Code: 3935477
220- 240V~ - 0306 0511 - 0306 0511 - 0306 0511

MODELE RIED430B

Foyers de cuisson 4 INDUCTIONS (4 Boosters)

220-240V~ 50/60Hz
400V~ 50/60Hz

Alimentation électrique

Puissance totale

électrique (W) 7200
Dimensions de I'appareil

(IX p x h) mm 590 X 520 X 55
Dimensions 560 x 490
d’encastrement

(A x B) mm

A

Toutes ces caractéristiques sont données a titre indicatif. Soucieux de toujours améliorer la qualité de sa production, le constructeur
pourra apporter a ses appareils des modifications liées a I'évolution technique en respectant les conditions fixées a l'article R 132-2
du Code de la Consommation.

c E Produit compatible avec les Directives Européennes 73/23/EEC et 89/336/EEC, remplacées par 2006/95/EC et 2004/108/EC,
et les modifications successives.



INSTALLATION

La mise en place fonctionnelle des appareils ménagers dans leur environnement est une opération délicate qui, si elle n'est pas correctement
effectuée, peut avoir de graves conséquences sur la sécurité des consommateurs. Dans ces conditions, il est impératif de confier cette tache
a un professionnel qui la réalisera conformément aux normes techniques en vigueur. Si malgré cette recommandation, le consommateur
réalisait lui-méme l'installation, le constructeur déclinerait toute responsabilité en cas de défaillance technique du produit entrainant ou non

des dommages aux biens et/ou aux personnes.

ENCASTREMENT

Le meuble ou le support dans lequel doit étre encastrée la table,
ainsi que les parois du meuble qui pourraient juxtaposer celui-ci,
doivent étre d'une matiére résistant a une température élevée.
De plus, il est nécessaire que le revétement qui recouvre le meuble
ou le support soit fixé par une colle résistant a la chaleur afin
d'éviter le décollement.

Installation:

* Un joint d'étanchéité est livré avec la table de cuisson.

* S’assurer que la surface sur laquelle va reposer la table soit
parfaitement plane.

¢ Les déformations éventuelles provoquées par une mauvaise
pose de la table risquent d’entraver les performances de I'appareil.
¢ Prévoir un espace de 5 cm minimum entre I'appareil et les parois
verticales avoisinantes.

¢ La découpe du meuble pour encastrer la table a induction doit
impérativement étre conforme aux cotes indiquées sur le dessin.
¢ Découper une ouverture sur le plan de travail, aux dimensions
spécifiées sur le schéma ci-dessous.

¢ Pour pourvoir installer correctement la table a induction, vous
devez disposer d’un espace d’au moins 50 mm entre le bord de
la découpe et le mur et/ou les meubles.

e S’assurer que I'épaisseur du plan de travail soit d’au moins
30 mm et que le matériau dont il est fait soit résistant aux hautes
températures. Voir dessin (Fig. 1).

¢ ’encastrement de la table de cuisson au dessus d’un four non
ventilé, lave-vaisselle, réfrigérateur, congélateur ou lave-linge
n’est pas possible.

¢ Toujours s’assurer que la table a induction est bien encastrée
dans le plan de travail et qu’elle est bien ventilée par de I'air
entrant et sortant (Fig. 2).
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PRISE D’AIR

Attention: pour des raisons de sécurité, prévoir un espace d’au
moins 760 mm entre la table de cuisson et le bas des meubles
situés au-dessus.

LE RACCORDEMENT ELECTRIQUE

"L’installation recevant I'appareil cité en référence doit étre
conforme a la norme en vigueur dans le pays d’installation.”
Le constructeur décline toute responsabilité en cas de non respect
de cette disposition.

Attention :

¢ Avant de procéder au raccordement, le technicien doit vérifier
la tension d'alimentation indiquée au compteur, le réglage du
disjoncteur, le calibre du fusible (25 A) et la continuité de la terre
de l'installation.

¢ Le raccordement électrique au réseau doit étre effectué par une
prise de courant avec prise de terre, ou par l'intermédiaire d'un
dispositif a coupure omnipolaire ayant une distance d'ouverture
des contacts d'au moins 3 mm.
Si I'appareil comporte une prise de courant, il doit étre installé
de telle fagon que la prise de courant soit accessible.

¢ Le fil de protection vert/jaune doit étre relié aux bornes de terre,
de l'appareil d’'une part, et de l'installation d’autre part.

* Notre responsabilité ne saurait étre engagée pour tout incident
ou ses conséquences éventuelles qui pourraient survenir lors

de I'usage d’un appareil non relié a la terre, ou relié a une terre

dont la continuité serait défectueuse.

¢ Toute intervention se rapportant au cable d’alimentation doit
impérativement étre réalisée par le Service aprés-vente ou une
personne de qualification similaire.
ATTENTION:
Au cas ou il serait nécessaire de remplacer le cable d’alimentation,
les codes couleurs dans le branchement de chacun des fils
doivent étre respectées comme ci-dessous :

BLEU - NEUTRE (N)
MARRON - PHASE (L
JAUNE-VERT - TERRE (@))

RACCORDEMENT ELECTRIQUE
Suivre la procédure comme indiqué ci-dessous (Fig. 3) :

1 2 3 4 5
. . . . _L
L1 L2 N1 N2 =
Black Brown Blue Grey  Yellow/Green
2X230V 2L+2N~ 400V 2N~
16A 16A
CEORYD | @ ®O
[ ,
7 |\,
[ |
®@® @ OO0 @
Ve Vol
~N\0¥2-02¢ ~& NOOY

¢ Le cordon d’alimentation ne doit étre ni plié ni écrasé.



¢ Veiller a ce que le fond des récipients soit sec: lors du rem-

INDUCTION plissage du recipient ou lorsqu’on utilise une casserole sortant

du réfrigérateur, par exemple, s’assurer que I'ustensile est bien

sec, cette précaution évitera toute salissure sur le plan de cuisson.
* Les foyers inductions sont auto-dimensionants. Mais pour

générer la puissance maximale, nous vous recommandons
Y quﬁfgi‘psi?:rtme QLK d’utiliser des casseroles qui couvrent le dessin de la zone.

le flux d’induction Ainsi, I'idéal est d’utiliser une casserole légérement plus

My enchaledr grande que le dessin afin d’obtenir le meilleur rendement.
Si vous utilisez une casserole plus petite que la zone, la puissance
obtenue sera moindre. Il est donc important de toujours choisir le
% F,@,im@ion% foyer le plus adapteé a la taille de la casserole.A noter que les

22
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casseroles d’'un diamétre inférieur & 140mm risquent, elles, de ne
| pas étre détectées par le foyer induction.

Bas T~

Les informations suivantes vous aideront a choisir les récipients
i PRINC_:IPE D_E FONCTIONNEMENT ) les mieux adaptés pour obtenir de bons résultats.
Un module électronique alimente et commande électriquement

une bobine située a l'intérieur de 'appareil. Foyer induction

Cette bobine créé un champ magnétique de telle sorte que le

récipient posé sur le support se trouve traversé par des courants Sigle repére |Sur I'étiquette, vérifiez la présence
dits “d'induction”. sur les du logo qui indique que le récipient

Ces derniers transforment le récipient en véritable émetteur de
chaleur, le dessus vitrocéramique restant froid.

RV Fooge( T A - cuisine
Ce procédé implique I'utilisation de récipients magnétiques. QQQQQQ

Cpncrétement, la technologie de I'induction conduit a deux
-relglélrﬁ:tl‘zj‘r’gqéatgr’ﬁ%t;lils{e:que par le récipient, la puissance de Utiliser des récipients magnétiques
chauffe restituée est maximale et la cuisson s’effectue sans (tle emailiee, fonte, acier inoxy-

batteries de |est compatible avec 'induction.

déperdition calorifique. dable ferritique)
- il n’y a pas d’inertie thermique puisque la pose ou le retrait du Faites le test de 'aimant sur le fond
récipient sur le support déclenche instantanément le démarrage du récipient (il doit coller).
ou l'arrét de cuisson. Inox Non détectable
UN APPAREIL DE HAUTE SECURITE .... Excepté Inox ferritique.
¢ Protection anti-surchauffe : un capteur controle la température
a lintérieur de la table de cuisson. S'il releve une chaleur excessive,
la table de cuisson s’éteindra automatiquement. Aluminium Non détectable
¢ Indication de chaleur : lorsque I'utilisation de la table de cuisson Fonte Bonne performance
se prolonge dans le temps, la température de la zone de cuisson -
s’éleve. Dans ce cas, le témoin lumineux “H” s’allume, vous Acier Bonne performance
avertissant ainsi que la surface du foyer est encore chaude. emaillé
s . S Verre Non détectable
e Sécurité coupure automatique : une autre sécurité de la
plaque induction est la coupure automatique. Elle fonctionne Porcelaine Non détectable
lorsque vous oubliez d’éteindre un foyer de cuisson. La coupure -
automatique dépend du niveau de puissance et du temps de Fond en Non détectable
fonctionnement, comme indiqué dans le tableau ci-dessous. cuivre
Niveau La zone de cuisson s’éteint
de puissance automatiquement aprés PRESENTATION DU TABLEAU DE BORD
iES 8 heures
6-10 4 heures
11-14 2 heures 8 : 567
15 1 heures _ + o _ + ‘ ‘
, e . A HI + - + - P - O)
Lorsqu’une casserole est retirée du foyer de cuisson, il s’arréte I
de chauffer immédiatement et s’éteint aprés un signal sonore 1 2 1
d’'une minute.
Rappel : le patient porteur d’'un pacemaker peut utiliser la table 1. Power regular key 5. Memory

de cuisson seulement sous les recommandations du médecin. 2. Timer regular key 6. Lock

3. Booster 7. On/Off
4. Special function 8. Flexible Area activation

LE CHOIX DES USTENSILES

L'utilisation de récipients de qualité est nécessaire
pour obtenir de bons résultats de cuisson.

o Utiliser des récipients de bonne qualité a fond plat et épais:
le fond rigoureusement plat supprimera les points de surchauffe
sur lesquels les aliments attachent, et I'épaisseur du métal
permettra une parfaite répartition de la chaleur.



Instructions d’utilisation

A la mise sous tension de la plaque de cuisson, I'avertisseur
émet une sonnerie et tous les voyants s'allument pendant
une seconde avant de s'éteindre. La plaque est a présent en
mode de veille.

Placez la casserole au centre de la zone de cuisson.

Consignes d'utilisation

1. Appuyez sur la touche «(D », tous les indicateurs affichent

«K==».
0 -

Sélectionnez le niveau de puissance en appuyant sur la
touche « + » ou « - » pour la plaque chauffante concernée.
L'indicateur affiche tout d'abord «{» ou « | » lorsque vous
appuyez sur la touche « + » ou « - ». Faites un réglage
vers le haut ou vers le bas en appuyant sur la touche « + »
Oou « -».

Si vous appuyez simultanément sur les touches « + » et
« - », le niveau de puissance revient a « [} » et la zone de
cuisson s'éteint.

Remarque : Si vous appuyez sur la touche «(D», la plaque
a induction se remet en mode de veille si aucune opération
n’est effectuée dans les 1 minute.

En mode de fonctionnement standard (sans boosters), la
puissance maximale des zones #1 et #2 ne dépasse pas
3000W.
En mode de fonctionnement standard (sans boosters), la
puissance maximale des zones #3 et #4 ne dépasse pas
3000W.

Fonction boost

Appuyez sur la touche « B », l'indicateur de niveau de
puissance affiche « {5 ».

B,

Avertissement :

1. La fonction boost ne fonctionne que pendant 5 minutes,
apres quoi la zone de cuisson revient a son réglage
d’origine.

2. Lafonction boost fonctionne sur toutes les zones de
cuisson.

3. Lorsque la fonction boost de la 1ére zone de cuisson
est activée, la 2eéme zone de cuisson se limite
automatiquement sous le niveau 2, et inversement.
Lorsque la fonction boost de la 3éme zone de cuisson
est activée, la 4éme zone de cuisson se limite
automatiquement sous le niveau 2, et inversement.

Annulation du mode « BOOST »
Annulez le mode boost en appuyant sur la touche « + » ou « - »
de la zone correspondante.

—_ 'l-_' +%>
Fonction minuteur

Si plusieurs zones sont activées
- activez la zone sélectionnée en appuyant sur la touche « + »
ou « - » de cette zone, les chiffres correspondants clignotent.

- appuyez alors sur la touche de minuteur « + » ou « - », - 2. "y
l'indicateur de niveau de puissance clignote et affiche « L »
et I'indicateur du minuteur clignote.

- Lindicateur affiche tout d'abord «J: {3»,appuyez sur la touche
« + » ou « - » pour régler le temps.

Une fois le temps réglé, sélectionnez le niveau de puissance
de la zone de cuisson.

- Réglez alors le temps entre 1 minute et 9 heures 59 minutes
en appuyant sur la touche « + » ou « - ».

- Sivous appuyez une fois sur la touche « + », le temps
augmente d’'une minute ;
Si vous maintenez la touche « + » enfoncée, le temps
augmente par intervalles de 10 minutes ;
lorsque le temps dépasse 1 heure, si vous maintenez la
touche « + » enfoncée, le temps augmente par intervalles de
30 minutes.

- Si vous appuyez une fois sur la touche « - », le temps diminue
d’une minute ;
si vous maintenez la touche « - » enfoncée, le temps diminue
par intervalles de 10 minutes ;
Lorsque le temps dépasse 2 heures, si vous maintenez la
touche « - » enfoncée, le temps diminue par intervalles de
30 minutes.

- Vous pouvez régler le niveau de puissance en mode minuteur.

Si le minuteur est activé sur plusieurs zones

- Le minuteur peut étre réglé pour les 4 zones de cuisson.
Lorsque vous réglez les temps de plusieurs zones de cuisson
simultanément, les points décimaux des zones de cuisson
concernées s’affichent.

-
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Instructions d’utilisation

- le temps qui apparait sur I'afficheur est celui qui expirera
en premier. Le point de la zone correspondante est éclairé
mais clignote. Une fois que le compte a rebours du premier
minuteur est terminé, la zone correspondante s'éteint. Le
temps qui apparait sur I'afficheur correspond alors au
prochain minuteur a expirer et le point de la zone
correspondante clignote.

- Si le minuteur est réglé mais n'est actif sur aucune zone,
il ne servira que de minuteur.

Remarque :

1. Lorsque le minuteur est sur 0 minute, il est annulé.

2. Une fois le temps écoulé, la zone de cuisson concernée
s'éteint.

3. Une fois le réglage du minuteur terminé, l'indicateur du
minuteur clignote pendant 5 secondes et le temps réglé
est automatiquement confirmé.

4. En mode minuteur, si vous appuyez simultanément sur
les touches « + » et « - », le réglage de la puissance
revient a « 0 » et le temps est annulé.

Mode de sécurité

Pour garantir la sécurité des enfants, la plaque a induction
est équipée d’un dispositif de verrouillage.

- Verrouillage

En mode de fonctionnement, appuyez sur la touche «@]»,
la plaque entre alors en mode de verrouillage ; le minuteur
affiche « L oc » et les autres touches sont désactivées, a
I'exception de la touche « (D ».

®w ©
R —:_,_-,,:+z>

En mode de veille, appuyez sur la touche « lock » ; la
plaque entre alors en mode de verrouillage, le minuteur
affiche « L oc» et les autres touches sont désactivées. Le
minuteur affiche «L oc» pendant un moment puis s’éteint.

Si vous appuyez sur la touche @ «i_oc » s'affiche
pendant un moment.

- Déverrouillage :

Maintenez la touche « Lock » enfoncée pendant 3
secondes pour désactiver la fonction de verrouillage.

Fonction spéciale
1T
MOYEN

Touche MEDIUM
(moyen) (niveau 8)

DOUX

Touche SIMMERING
(mijotage) (niveau 1)

1]
VIF

Touche HIGH
(élevé) (niveau 15)

- Activez la zone sélectionnée en appuyant sur « + » ou « - ».

B
_!+Zb\*

Appuyez sur la touche SIMMERING, l'indicateur affiche « .

5% —> _ +

DOUX

Appuyez sur la touche MEDIUM, l'indicateur affiche «! ! ».
[ 111]]

MOYEN & >

Appuyez sur la touche HIGH, I'indicateur affiche «! 11 »,

"y, =

-1+
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Fonction mémoire

Vous pouvez utiliser la fonction de mémoire pour stocker les
réglages des niveaux de puissance et les durées pour une zone.

E]

MEMO
Enregistrement

- Sélectionnez la zone de cuisson en appuyant sur la touche

« +» ou « - », l'indicateur du niveau de puissance de cette
zone clignote.

B — . ]
- Appuyez sur la touche «vevoy, I'indicateur du minuteur affiche

«~O», «~ 0» signifie « aucun cycle en mémoire ». Maintenez
la touche de mémoire enfoncée pendant 3 secondes,
lindicateur du minuteur affiche « ~ £ » et I'enregistrement
commence.

S
MEMO?% _

L'indicateur du niveau de puissance affiche alternativement
« fim » etle niveau de puissance.

-2+ —“um t

- Le nombre maximal d’'opérations est de 10 variations de
niveaux de puissance en 8 heures. Aucune variation du
niveau de puissance d’une durée de moins de 15 secondes
ne sera enregistrée.

© l,:
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Arrét de I’enregistrement

Appuyez & nouveau sur la touche mémoire, « ~ £ { » disparait
de l'afficheur du minuteur et le cycle de cuisson est mémorisé.

©
MEAOX% '::> _

+



Instructions d’utilisation

ou
Eteignez la zone de cuisson correspondante en appuyant
simultanément sur « + » et « - » ou en réglant le niveau de
puissance sur «r~ £ »; «i_{ » ne s'affiche plus sur I'afficheur
du minuteur et le cycle de cuisson est mémorisé.

[m— ©

Y -0 -+

ou
Retirez la casserole de la zone de cuisson correspondante.
Lorsque la zone détecte 'absence de casserole, « - £ »
disparait de I'afficheur du minuteur et le cycle de cuisson
est mémorisé.

ou
Effectuez plus de 10 variations de réglage du niveau de
puissance, «~ £ » disparait de I'afficheur du minuteur et le
cycle de cuisson est mémorisé.

ou

Eteignez l'interrupteur ; dans ce cas, I'enregistrement du
cycle de cuisson sera automatiquement abandonné.

ou
Eteignez une zone de caisson dans les 15 secondes
partir du début de I'enregistrement ; dans ce cas,
I'enregistrement du cycle de cuisson est automatiquement
abandonné.

Exécution d'un cycle de cuisson enregistré

- Appuyez sur la touche de mémoire, I'indicateur du minuteur
affiche « = I » pendant 5 secondes, puis affiche «'{ 4». La
zone correspondant au cycle de cuisson enregistré s’allume
et démarre le cycle.

B < © ©
& > -
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- Si la zone correspondant était déja activée, le cycle de
cuisson enregistré prendra la priorité et sera exécuté.

- Si la touche «+» ou « - » est manipulée au cours de
I'exécution d’un cycle de cuisson enregistré sur la zone
correspondante, le cycle de cuisson enregistré est
abandonné et une gestion normale est restaurée ;
néanmoins, le cycle de cuisson enregistré est conservé en
mémoire.

Comment enregistrer un nouveau cycle de
cuisson si vous en avez déja enregistré un

- Activez la zone de cuisson a enregistrer en appuyant sur
«+» OU «=-».

- :84.%

. E .
- Maintenez la touche «weno» enfoncée un moment ; «i= 1»
s'affiche. «= [ » signifie « zone de cuisson mémorisée ».

- Ensuite, le «~ £ » s'affiche et I'enregistrement du cycle de la
zone sélectionnée démarre.
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ZONE FLEXIBLE

Suivant vos besoins, cette zone flexible peut étre utilisée comme
une zone seule ou comme 2 zones fonctionnant indépendamment.

La zone flexible est constituée de deux inducteurs qui peuvent
étre controlés de fagon indépendante. En utilisant la zone flexible
dans sa globalité, si un des deux inducteurs ne détecte pas de
casserole, celui-ci s'éteint automatiquement au bout d'une minute.

Pour garantir une détection des casseroles et une distribution de
la chaleur optimales, il est recommandé de placer les casseroles :

- Au choix a l'avant ou l'arriére de la zone quand la casserole a
un diamétre inférieur & 22 cm.
- N'importe ou si la casserole a un diamétre supérieur a 22 cm

En une zone seule

Pour activer la totalité de la zone flexible, il suffit d’activer
la commande dédiée.

Le led de controles’illumineconfirmantque la zone flexi est
active

Le choix de puissance se programme de la méme maniére
gue pour une zone standard.

Si la casserole est déplacée de I'avant vers 'arriére de la
zone (ou vice-versa), la zone flexible détecte
automatiqguement la nouvelle position de la casserole, et
conserve la méme puissance.

En deux zones indépendantes
Pour utiliser la zone flexible en deux zones indépendantes,
avec des niveaux de puissance différents, il suffit d’utiliser

~ 9 4y,

- +

Pour desactiver la zone flexible, appuyer de nouveau sur
la touche et pouvoir ainsi utiliser 2 zones de cuisson
independantes

La puissance maximale des zones de
cuisson est la suivante

4 Z \
one de Normal Boost
chauffe
1 1800 3000
2 1800 3000
Flexible
Area 3000 4000
3 1800 3000
L 4 1800 3000 )

Les puissances indiquées peuvent varier en fonction de la
matiére et des dimensions des casseroles.



ENTRETIEN DE LA SURFACE

e |l est important lors du nettoyage de la surface vitrocéramique
de la table, d'attendre le refroidissement complet de cette derniere.

e Seuls les produits spécifiques, pour le nettoyage de la surface
vitrocéramique, créme et grattoir, doivent étre utilisés. Vous les
trouverez facilement dans le commerce.

e Eviter les débordements, les salissures qui tombent sur le plan
de cuisson se carbonisent rapidement et sont donc plus difficiles
a nettoyer.

e || est recommandeé de tenir a I'écart du plan de cuisson tout ce
qui susceptible de fondre tels que les objets en matiére plastique,
sucre ou produits a forte teneur en sucre.

ENTRETIEN:

- Disposer quelques gouttes d’un produit nettoyant spécifique
pour la surface vitrocéramique.

- Frotter en insistant sur les parties tachées s'il en existe, a l'aide
d’un chiffon doux ou un papier légérement humide.

- Essuyer avec un chiffon doux ou papier essuie-tout sec jusqu’a
ce que la surface soit nette.

Si aprés cet entretien courant des taches persistent :

- Disposer a nouveau quelques gouttes d’un produit spécifique.

- Gratter a I'aide d’un grattoir en respectant un angle de 30° par
rapport a la table jusqu’a disparition des taches récalcitrantes.

- Essuyer avec un chiffon doux ou papier essuie-tout sec jusqu’a
ce que la surface soit nette.

- Répéter I'opération si nécessaire.

CONSEILS:

Un nettoyage fréquent laisse une couche protectrice essentielle
pour la prévention des rayures et de l'usure.

S’assurer que la surface soit propre avant de réutiliser la table.
Pour enlever les traces d’eau et de calcaire, utiliser quelques
gouttes de vinaigre blanc, ou jus de citron. Rincer et essuyer a
I'aide d’'un papier absorbant puis appliquer quelques gouttes de
produit spécifique et essuyer.

Le verre vitrocéramique supporte le frottement des ustensiles de
cuisson a fond plat, mais il est quand méme conseillé de les
soulever pour les déplacer.

NB:

,30° Maxi

Eviter d’employer une éponge trop humide.

Ne jamais utiliser un outil en acier tel que couteau ou tournevis.
L’utilisation du grattoir avec lame de rasoir ne peut
endommager la surface si un angle de 30° est respecté.
Ne pas laisser le racloir avec lame de rasoir a la portéee des
enfants.

Ne pas utiliser de produits abrasifs ou de poudres récurantes.

ASSISTANCE TECHNIQUE

Avant d’appeler le Service d’Assistance Technique:
gi la table de cuisson ne fonctionne pas, nous vous conseillons
e:

- vérifier que la fiche soit bien introduite dans la prise de courant;
Si la cause du dysfonctionnement n’est pas trouvée,
- éteindre I'appareil, ne pas y toucher et appeler le Service
d’Assistance Technique.

Veiller a ce que le coupon de garantie fourni avec le produit soit
correctement rempli, avec la date d’achat de la table de cuisson.

PROBLEMES ET SOLUTIONS

La table a induction émet un ronflement.
*Normal. La turbine de refroidissement des composants
électroniques est en fonctionnement.

La table a induction émet un léger sifflement.
* Normal. Etant donné la fréquence de fonctionnement des
inducteurs, un léger sifflement peut se produire lors de I'utilisation
de plusieurs foyers a puissance maximale.

Les foyers ne maintiennent pas les petits bouillons ou friture
peu vive.

* N'utiliser que des récipients a fond plat.

e Le fond du récipient doit recouvrir entierement le diameétre du
foyer choisi.

Cuissons trop lentes.

o Utilisation de récipients non adaptés. N'utiliser que des ustensiles
avec fond plat et d’'un diametre au moins égal au foyer.
Petites rayures ou éraflures sur la surface vitrée de la table.
* Une mauvaise méthode de nettoyage, ou des récipients avec
fond rugueux sont utilisés, des particules tels que grains de sable,
ou sel se trouvent entre la table et le fond du récipient. Se reporter
au chapitre “Entretien”, s’assurer que les fonds des récipients
sont propres avant utilisation et n’utiliser que des récipients avec
fond lisse. Les rayures peuvent étre atténuées seulement si un
bon nettoyage est réalisé.

Marques de métal.

* Ne pas faire glisser des récipients en aluminium sur la table. Se
reporter aux recommandations d’entretien.

* Vous n’utilisez pas les bons matériaux, les taches quelles qu’elles
soient persistent. Aidez-vous d’une lame de rasoir et suivre le
chapitre “Entretien”.

Taches sombres.

e Utiliser une lame de rasoir et suivre le chapitre “Entretien”.
Surfaces claires sur la table.

* Marques provenant de récipient en aluminium ou cuivre, mais
aussi de dépdts de minéraux, de 'eau ou des aliments ; ils peuvent
étre enlevés avec de la creme nettoyante.

Caramélisation ou plastique fondu sur la table.
* Se reporter au chapitre “Entretien”.

La table ne fonctionne pas ou certains foyers sont sans
fonction.

e Les barrettes shunts ne sont pas positionnées correctement sur
la plaque a bornes. Faire vérifier que le raccordement est effectué
conformément aux recommandations.

La table ne fonctionne pas.

*Le tableau de bord est verrouillé. Appuyer sur la touche
“Verrouillage”.

La table ne se coupe pas

*Le tableau de bord est verrouillé. Appuyer sur la touche
“Verrouillage”.

La table s’arréte automatiquement

* Les foyers s’arrétent automatiquement si on les laisse fonc-
tionner pendant une période assez longue. Se reporter au
chapitre “Durée de fonctionnement”.

Fréquence de fonctionnement arrét/marche sur foyers.
¢ Les cycles coupure-fonctionnement varient en fonction du niveau
de puissance demandé :

- niveau faible : temps de fonctionnement court,

- niveau élevé : temps de fonctionnement long.

Cet appareil est commercialisé en accord avec
la directive européenne 2002/96/CE sur les
déchets des équipements électriques et électroni-
ques (DEEE). En vous assurant que ce produit
est correctement recyclé, vous participez a la
prévention des conséquences négatives sur
environnement et la santé publique qui pourrait
_ étre causé par une mise au rebut inappropriée
de ce produit. Le symbole sur ce produit indique
qu’il ne doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit
étre rapporté jusqu’a un point de recyclage des déchets électriques
et électroniques. La collecte de ce produit doit se faire en accord
avec les reglementations environnementales concernant la mise
au rebut de ce type de déchets.
Pour plus d’'information au sujet du traitement, de la collecte et
du recyclage de ce produit, merci de contacter votre mairie, votre
centre de traitement des déchets ou le magasin ou vous avez
acheté ce produit.




Safety Reminding and Maintenance:

« A dedicated power protection air switch must be used.
- For indoor use only
« Never wash the induction cooker with water.

- Never have the ceramic cooker hob to work without food inside,
otherwise its operational performance may be affected and
danger may happen.

- Always open sealed containers, such as cans, before heating
them, otherwise they may explode.

« When a cooking zone has been on a long time the surface
remains hot for some time afterwards — so do not touch the
ceramic surface.

* From time to time check that nothing (eg glass, paper, etc) is
obstructing the air intake beneath the induction hob.

* Do not leave metallic objects such as knives, forks,spoons and
lids on the hob as they may get hot.

* Never use the induction hob near another appliance which
generates a high temperature, such as a gas cooker or a paraffin

heater.
« Do not store detergents or flammable meterials beneath the hob.

- If the surface of the hob is cracked, swith off the appliance to
avoid the possibility of electric shocks.

« Do not place rough or uneven appliances, which may damage the
ceramic surface.

« Clean the induction hob regularly to stop foreign objects from
getting into the fan and preventing the appliance from working

properly.
11 GB



Safety Reminding and Maintenance:

« WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

« Children under 8 Year of age must be kept away from the
appliance unless they are continuously supervised.

* This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

« Children must not play with the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision

« WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

* NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

« WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

« Do not use a steam cleaner for cleaning operations

- After use, switch off the hob element by its control. Do not
rely on the pan detector.



Safety Reminding and Maintenance:

« This appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

- The means for disconnection must be incorporated in the
fixed wiring in accordance with the wiring rules.

« The instructions state the type of cord to be used, taking into
account the temperature of the rear surface of the appliance.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons

in order to avoid a hazard.

* CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent
resetting of the thermal cutout, this appliance must not be
supplied through an external switching device, such as a
timer, or connected to a circuit that is regularly switched on

and off by the utility.

A Warning: this appliance complies with current safety regulations
and electromagnetic compatibility regulations. Nevertheless, people

with a pacemaker should not use this appliance. It is impossible to
guarantee that all such devices found on the market comply with current

safety regulations and electromagnetic compatibility regulations, and that
dangerous interference will not occur. It is also possible that people with
other types of device, such as a hearing aid, could experience some

discomfort.



GENERAL WARNINGS

READ THE INSTRUCTIONS BOOKLET CAREFULLY TO MAKE THE MOST OF YOUR HOB.
We recommend you keep the instructions for installation and use for later reference, and before installing the hob, note its serial number
below in case you need to get help from the after sales service.

Made in FRANCE - 232 -

Mod : FE GD21 RB 220-240V~
P. Motors = 30 W
P. Maxi (Oven) - 2350 W

Product Code..........c..coouveneee..

Identification plate ( € Serial N°: ..o

(located under the hob's bottom casing) a2l

Code: 39354774 - 0306 0511 Code: 39354774 Code: 39354774 Code: 3935477
220- 240V~ - 0306 0511 - 0306 0511 - 0306 0511
\ J

COOKING HOB RIED430B

Cooking zones 4 INDUCTION
O
Installed electric power (W) 7200

Product size( d Xw X h ) mm 590 X 520 X 55

Building-in dimensions

(AXB) 560 X 490

We are constantly striving to improve product quality and as such may modify appliances to incorporate the latest technical improvements.
c € Induction hobs conform to European Directives 73/23/CEE and 89/336/CEE, replaced by 2006/95/EC and 2004/108/EC,

and subsequent amendments.



INSTALLATION

Installing a domestic appliance can be a complicated operation which if not carried out correctly, can seriously affect consumer
safety. It is for this reason that the task should be undertaken by a professionally qualified person who will carry it out in
accordance with the technical regulations in force. In the event that this advice is ignored and the installation is carried out
by an unqualified person, the manufacturer declines all responsibility for any technical failure of the product whether or not

it results in damage to goods or injury to individuals.

BUILT-IN

The furniture in which your hob will be installed and all adjacent
furniture, should be made from materials that can withstand high
temperatures. In addition, all decorative laminates should be fixed
with heat-resistant glue.

Installation:

* A watertight seal is supplied with the hob.

e |t it important to fit the hob on a level supporting surface.
¢ Deformations caused by incorrect fitting can alter the specifications
of the worktop and the performance of the hob.

e Leave a gap of at least 5 cm between the appliance and any
neighbouring vertical surfaces.

e |t is absolutely essential that the recess conforms with the
dimensions indicated.

e Cut a hole in the worktop of the dimension shown in the
diagram below.A minimum of 50 mm space should be left
around the hole.

e The worktop should be at least 30 mm thick and made of
heat-resistant material.As shown in the Figure(1)

*You can not build the hob in above an oven with no fan, a
dishwasher, fridge, freezer or washing machine.

e |t is essential that the induction hob is well ventilated and
that the air intake and exit are not blocked.

Make sure the hob is correctly installed as shown in Figure(2)

L1

mini 760mm

E = &

| - LI OAir exit

/ mini 5 cm mini 5 mm

| :
mini 2 cm

Air intake | / -

Elp= /fi

/)

NB: For safety, the gap between the hob and any cupboard
above it should be at least 760mm.

ELECTRICAL CONNECTION

"The installation must conform to the standard directives."
The manufacturer declines all responsibility for any damage that
may be caused by unsuitable or unreasonable use.

Warning :

* Always check before any electrical operation, the supply tension
shown on the electricity meter, the adjustment of the circuit-
breaker, the continuity of the connection to earth to the installation
and that the fuse is suitable.

* The electrical connection to the installation should be made via
a socket with a plug with earth, or via an omnipole cut-out switch
with an opening gap of at least 3 mm.

If the appliance has a socket outlet, it must be installed so that
the socket outlet is accessible.

* The yellow/green wire of the power supply cable must be
connected to the earth of both power supply and appliance
terminals.

* The manufacturer cannot be held responsible for any accidents
resulting from the use of an appliance which is not connected
to earth, or with a faulty earth connection continuity.

¢ Any queries regarding the power supply cord should be referred
to After Sales Service or a qualified technician.

* If the cable is damaged or to be replaced, the operation must
be carried out the by sale agent with dedicated tools to avoid
any accident.

Connection to power supply
The socket shall be connected in compliance with the relevant

standard, to a single-pole circuit breaker. The method of
connection is shown in Figure(3):

1 2 3 4 5
. . (] . _L
L1 L2 N1 N2 =
Black Brown Blue Grey  Yellow/Green
2X230V 2L+2N~ 400V 2N~
16A 16A
OO | O® ®O

/

/

P® 0| ®0 @
vze vol
~A\OVZ-02Z ~€ AOOY

The cable must not be bent or compressed.
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USE PROCEDURE
An electronic generator powers a coil located inside the appliance.

This coil creates a magnetic field, so that when the pan is placed
on the hob, it is permeated by the induction currents.

These currents make the pan into a real heat transmitter,
while the glass ceramic hob remains cold.

This system is designed for use with magnetic-bottomed
pans.

Put simply, induction technology has two main advantages :
- as heat is emitted only by the pan, heat is maintained at its
maximum level and cooking takes place without any heat loss.
- There is no thermal inertia, as cooking automatically starts when
the pan is placed on the hob and stops when it is removed.

A HIGH SAFETY APPLIANCE

¢ Protection from over-Temperature

A sensor monitors the temperature in the cooking zones.
When the temperature exceeds a safe level.the cooking zone
is automatically switched off.

¢ Residual heat warning

When the hob has been operating for some time,there will be
some residual heat.The letter"H"appears to warn you to keep
away from it.

e Auto shutdown

Another safety feature of the induction hob is auto shutdown.
This occurs whenever you forget to switch off a cooking zone.

The default shutdown times are shown in the table below.

f Power level The heating zone shut down N
automatically after
1~5 8 hours
6~10 4 hours
11~14 2 hours
L 15 1hours J

When the pan is removed from the cooking zone, it stops
heating immediately and switches itself off after the buzzer
sounded for one minute.

REMIND:
The patient with a heart pacemaker shall use this product under
the guidance of the doctor.

HOB COOKWARE ADVICE

Using good quality cookware is critical for setting the best
performance from your hob.

* Always use good quality cookware with perfectly flat and
thick bases : using this type of cookware will prevent hot spots
that cause food to stick. Thick metal pots and pans will provide
an even distribution of heat.

¢ Ensure that the base of the pot or pan is dry : when filling
pans with liquid or using one that has been stored in the
refrigerator, ensure that the base of the pan is completely dry
before placing it on the hob. This will help to avoid staining the hob.

e Use pans whose diameter is as large as the graphic of
the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be
used at its maximum efficiency.If you use smaller pot efficiency
could be less than expected.Pot less than 140 mm could be
undetected by the hob.

The following information will help you select the pans best adapted
to obtain good results.

Induction zone

On the label, check the mark which
shows if the pan is compatible with

induction.

Use magnetic pans (enamelled iron
sheet, cast-iron ferritic stainless
steel) apply a magnet on the bottom
of the pan (it must stick).

Non detectable

Mark on kitchen
utensils

Stainless steel

Excepted stainless steel
ferromagnetic.

Aluminium Non detectable

Cast-iron Good performance

Enamelled steel |Good performance

Glass Non detectable
Porcelain Non detectable
Copper bottom |Non detectable

Schematic diagram of the control panel
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1. Power regular key 5. Memory
2. Timer regular key 6. Lock
3. Booster 7. On/Off

4. Special function 8. Flexible Area activation



Instructions for Use

When the power is switched on, the buzzer will sound once
and all the indicators will come on for one second and then
go out. The hob is now in standby mode. Place the pan in
the centre of the cooking zone.

Operating instructions
1.Press the @ " key, all the indicators show "--".

Select the power level by pressing the "+" or "-" key for the
relevant hotplate. To begin with the indicator shows"g"or " "
by pressing the "+" or "-" key. Adjust up or down by pressing
the "+" or "-" key.
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If you press the "+" and "-" keys simultaneously, the power
setting returns to"{} "and the cooking zone switches off.
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NB : When the (D key is pressed, the induction hob returns
to standby mode if no other operation is carried out
within 1 minute.

*Under normal working mode, at any power levels, the
maximum total power of zone #1 and #2 is not higher than
3000W.

*Under normal working mode, at any power levels, the
maximum total power of zone #3 and #4 is not higher than
3000W.

Boost function
Press the“ B3" key, the power level indicator showing "5 "

B,

Warning:

1. The boost function only operates for 5 minutes, after which
the cooking zone will revert to its original setting.

2. The boost function works on all cooking zones.

Cancelling the "BOOST" mode

Cancel the "Boost" mode by pressing the "+" or "-" key of the
corresponding zone.

Timer function
If more than 1 zone is switched on :

O activate the selected zone by pushing "+" or "-" key of that
zone,the corresponding digits will be flashing.

Yy

<)
O then pressthe" +"or"-"timerkey _ ___ +§%power

level indicator flashing and showing " =" and the timer
indicator flashes

S =
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O To begin with the indicator shows"{J: ! ",set the time by
pressing the "+" or "-" key. After setting the time, you can

select the power level of the cooking zone.

O Then set the time for between 1 minute and 9 hours 59
minutes by pressing the "+" or "-" key.

O Press the "+" key once increases the time by one minute ;
hold down the "+" key increases the time by 10 minutes ;
When the time exceeds 1 hour, hold down the "+" key
increases the time by 30 minutes .

O Press the "-" key once decreases the time by one minute ;
hold down the "-" key decreases the time by 10 minutes ;
When the time exceeds 2 hours, hold down the "-" key
decreases the time by 30 minutes .

O You can set the power level during the timer mode.

If the timer is set on more than 1 zone:

O Timer can be set on all 4 cooking zones. When you set the
time for several cooking zones simultaneously, decimal
dots of the relevant cooking zones are on.

- d.+
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O on the timer display will be shown the timer than will expire
first. The dot of the corresponding zone will be on but
flashing.Once the countdown timer expires the
corresponding zone will be switch off. Then it will be shown
the new first expiring timer and the corresponding zone will
have the dot flashing.

7%

O If the timer is set but not active on any zone, it will work
simply as timer countdown.

Note:

1. When the timer is 0 minute, the timer is cancelled.

2. When time elapses, the relevant cooking zone is switched
off.

3. After setting the timer, the timing indicator has been flashing
for 5 seconds, the set time will be automatically confirmed.

4. In timer mode, pressing the "+" or "-" key of the timer

simultaneously, timer setting returns to"0", time is cancelled.



Instructions for Use

Safety mode

To ensure the safety of children, the induction hob is fitted with

an interlock device.

O Lock:
In working mode, press the " @ " key, the hob then goes
into the lock mode, timer will display :'_ " and the
rest of the keys are disabled except the @ key.

8 ©]
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In standby mode, press the "lock" key, the hob then goes

into the lock mode, the timer shows"{ 5~ " and the rest

of the keys are disabled.The timer shows" L oc " fora
while and then goes out.

If you press the (D key, "u'_cu:" will be displayed for a
while.

o Unlock:
Hold down the"Lock" key for 3 second, and the lock
function will be deactivate.

Special function

. i (1]
DOUX MOYEN VIF
SIMMERING key MEDIUM key HIGH key

(level 1) (level 8) (level 15)

O Ativate the selected zone by pushing "+" or

o

p}

Y,

press the SIMMERING key, the indicator will be show “! "~

|

D.C;L;X Y > +

press the MEDIUM key, the indicator will be show “/ I~
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press the HIGH key, the indicator will be show “! 11~
(111 .
?b '::> —n o4
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Memory function
You can use the memory function to store the power level
settings and duration for one zone.

El

. MEMO
Recording

O Select the desired cooking zone by pressing the "+" or

8. © = ©
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key, with the power level indicator of that zone flashing,
recording is started.

" n

A" and power level

the power level indicator showing
alternately.

O~ ®

O The maximum number of operations is 10 power level

variations in 8 hours. Any power level variation lasting less
than 15 seconds will not be recorded.

Stop recording

Press again the memory key, "~ £ £ " will be no more
display on the timer display and the cooking cycle will be

stored o
OR

Switch off the corresponding cooking zone by pressing
"+" and "-" simultaneously or by setting the power level
to 4'_-,' ,"r £ L " will be no more display on the timer

display and the cooking cycle will be stored.
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OR

Remove the pan from the corresponding cooking zone.

When the zone detects missing pan,then " ~ £ £ will
be no more display on the timer display and the cooking
cycle will be stored

OR

Do more than 10 power level setting variations, "~ EL
will be no more display on

OR
switch off the hob,in that case the recording of the
cooking cycle is automatically aborted.

OR

w B

MEMO

O press the

"rEC"

key, with the timer indictor showing "~ {J
"~ {7 "means "no cooking cycle in memory". hold down the
memory key for 3 seconds, with the timer indicator show

switch off the a recorded cooking zone before 15
second since the starting of the recording in that case
the recording of the cooking cycle is automatically
aborted.
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Instructions for Use
Execute a recorded cooking cycle
O Press the memory key, the timer indicator displays
"= I'I,Wait for 5 seconds, thendisplays"~'L "'. The
zone corresponding at the recorded cooking cycle
will switch on and starts performing the cycle.

8 - © ©
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O If the corresponding zone was already on, the
recorded cooking cycle will take the priority and
be performed.

O I during the execution of a recorded cooking cycle

on the corresponding zone “+” or “-” key,the
recorded cooking cycle is aborted and normal
managing is restored.anyway the stored cooking
cycle is kept in memory.

How to record one new cooking cycle
if we have already recorded one:

[¢) wE ow : w_ An
Hold down theMEMO key for a while,and the "~ |

will appear. "~ " means "cooking zone stored in

memory".
O Then the"r & " will be displayed,
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O Activate the cooking zone we want to record by
pressing"+" or "-", the recording of
the cycle on the selected zone starts.
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FLEXIBLE AREA

This area can be used as a single zone or as two different
zones, accordingly to the cooking needs anytime.

Flexible area is made of two independent inductors that can
be controlled separately. When working as a single zone,
the part that is not covered by cookware is automatically
switched off after one minute.

To grant a correct pan detection and a even heat distribution,
the cookware should be correctly placed:

- In the front or rear side of the flexible zone when the
cookware is smaller than 22 cm

- Anywhere with bigger cookware

As big zone

To activate the flexible area as a single big zone, simply press
the dedicated keys.

H
A led will turn on to indicate the flexible area has been
activated

The power setting works as any other normal area.

If the pot is moved from the front to the rear part (or viceversa),
the flexible area detects automatically the new position,
keeping the same power.

As two independent zones

To use the flexible area as two different zones with different
power settings, press the dedicated keys.

ty

- +

-9

If the flexible area is on, press the dedicated key to turn it off,
before using as two different zones

Note: It is recommended that the cooker hood suction is switched
on few minutes prior to cooking and switched off few minutes
after terminating cooking.

The maximum power of cooking zones is
as follows:

( Hggﬂgg Normal Boost )
1 1800 3000
2 1800 3000
Flgxible 3000 4000
3 1800 3000

[ 4 1800 3000 |

The above may vary according tothe size of the pan and
the material it is made from


lvzq5
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CLEANING AND MAINTENANCE

e Before carrying out any maintenance work on the hob, allow it
to cool down.

* Only products, (creams and scrapers) specifically designed for
glass ceramic surfaces should be used. They are obtainable
from hardware stores.

» Avoid spillages, as anything which falls on to the hob surface
will quickly burn and will make cleaning more difficult.

e |t is advisable to keep away from the hob all substances which
are liable to melt, such as plastic items, sugar, or sugar-based
products.

MAINTENANCE:

- Place a few drops of the specialised cleaning product on the
hob surface.

- Rub any stubborn stains with a soft cloth or with slightly damp
kitchen paper.

- Wipe with a soft cloth or dry kitchen paper until the surface is
clean.

If there are still some stubborn stains:

- Place a few more drops of specialised cleaning fluid on the
surface.

- Scrape with a scraper, holding it at an angle of 30° to the hob,
until the stains disappear.

- Wipe with a soft cloth or dry kitchen paper until the surface is
clean.

- Repeat the operation if necessary.

AFEW HINTS:

Frequent cleaning leaves a protective layer which is essential to
prevent scratches and wear. Make sure that the surface is clean
before using the hob again. To remove marks left by water, use
a few drops of white vinegar or lemon juice. Then wipe with
absorbent paper and a few drops of specialised cleaning fluid.
The glass ceramic surface will withstand scraping from flat-
bottomed cooking vessels, however, it is always better to lift them
when moving them from one zone to another.

NB: *,30° Maxi

Do not use a sponge which is too wet.

Never use a knife or a screwdriver.

A scraper with a razor blade will not damage the surface, as
long as it is kept at an angle of 30°.

Never leave a scraper with a razor blade within the reach of
children.

Never use abrasive products or scouring powders.

AFTERCARE

Before calling out a Service Engineer please check the
following:

— that the plug is correctly inserted and fused;

If the fault cannot be identified:

switch off the appliance — do not tamper with it — call the Aftercare
Service Centre. The appliance is supplied with a guarantee
certificate that ensures that it will be repaired free of charge at the
Service Centre.

PROBLEM SOLVING

The induction hob gives shorings out.
* Normal. The cooking fan of the electronic components is on.

The induction hob gives a light whistling out.

* Normal. According to the working frequency of the inductors, a
light whistling can occur when using several cooking zones on
maximum power.

Cooking zones that do not maintain a rolling boil or a fast

enough frying rate.

¢ You must use pans which are absolutely flat.

¢ Pan bottoms should closely match the diameter of the heat zone
selected.

Foods cook slowly.
* Improper cookware being used. Pan bases should be flat, fairly
heavy-weight and the same diameter as the heat zone selected.

Tiny scratches (may appear as cracks or abrasions) on the

glass surface of the hob.

e Incorrect cleaning methods, cookware with rough bases, or
coarse particles (salt or sand) trapped between the cookware
and the surface of the hob.

Use recommended cleaning procedures, be sure cookware
bases are clean before use and use cookware with smooth
bases.

Metal markings (may appear as scratches).

*Do not slide aluminium cookware across the surface.
Use recommended cleaning procedure to remove marks.

e Incorrect cleaning materials have been used, spillage or grease
stains remain on the surface, use a razor scraper and
recommended cleaning product.

Dark streaks or specks.

*Use a razor scraper and recommended cleaning product.

Areas of discoloration on cooktop.

e Marks from aluminium and copper pans as well as mineral
deposits from water or food can be removed with the cleaning
cream.

Hot sugar mixtures / plastic melted to the surface.

* See the Glass Hob Cleaning section.

The hob is out of order, or some heat zones do not work.

* The shunt bars are not properly fitted on the terminal block.
Check the connection is made in conformity with the instructions
page 2.

The hob does not operate.

 The control panel is locked. Press the “Locking” button to release.

The hob does not cut off

 The control panel is locked. Press the “Locking” button to release.
Refer to the section, page 5.

The hob stops automatically

* The cooking zones stop automatically if they are left on for too
long. Refer to the section, page 3.

Frequency of on/off operations for cooking zones

* The on-off cycles vary according to the required heat level:

- low level: short operating time,

- high level: long operating time.

This appliance is marked according to the
European directive 2002/96/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.
_ The symbol on the product indicates that this
product may not be treated as household waste.
Instead it shall be handed over to the applicable collection point
for the recycling of electrical and electronic equipment
Disposal must be carried out in accordance with local
environmental regulations for waste disposal.
For more detailed information about treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the shop where you
purchased the product.




NAKYEMO BAM 3A BUBIP MPOAYKLLIT ROSIERES!

3ATAJ1IbHI MOJTOXKEHHA

[lna onTMManbHOro BUKOPUCTAHHA Balwoi BapuabHOI NaHeni, yBaXKHO NpoynTaiTe AaHy iHCTPYKLito. Mu pekomeHayemo 36epertn bykneT, ana
noJanbluMx KOHCYNbTaLN, a Nepes BCTaHOBJEHHAM 3anuULWiTb cepiiHMili Homep BMpoby, Ha BUNaAoK, AKWO Bam byae noTpibHe cepsicHe

06cnyroByBaHHs.

laeHTUdIKaLiiHa naHens (TabanyKa 3 OCHOBHUMM SaHUMM NPUKPINAEHa 0 HUKHBOTO Kpato BapuabHOT NOBEPXHI.).
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NUTaHb TEXHIYHOro peryalBaHHA Ta
CMOXKUBYOI NoNITUKKN AeprkaBHa
cuctema ceptudikadii YKpCENPO.

3AABA NPO BIAMNOBIAHICTb

Ha niacrasi npotokony ceptudikauiiHnx sunpobysaHb Ne06-08/08 sig 7.08.08, sugaHoro TOB «YkpaiHcbka BJ1 BECHA», 49036, m.
[HinponeTpoBcbK, BYA. JleHiHrpaacbKa, 68, atecTtaT akpeguTaLii Ne2H557 Big 12.07.2007, BucHoBky OC Ne1985 Big 07.08.2008.

Llelt cumBon Ha BUPO6i abo Ha MOro ynakoBsL,i NO3HAYAE, WO 3 HUM HEe MOXKHA NOBOAUTUCA, AK i3 NOBYTOBUM CMITTAM. 3amicTb

LbOro Moro HeobxiAHO NOBEPHYTM A0 BIANOBIGHOrO NYHKTY 360py ANA NepepobKM enekTPUYHOTO Ta EeNEeKTPOHHOro

obnagHaHHA. 3abe3neuyloun HanexHy nepepobky uboro Bupoby, Buaonomaraere nonepeauTy NOTEHLiMHI HeraTusHi

HacNigKM ANA HABKOAWMWIHBLOMO CepefoBMLLA Ta 340POB’A NOAMHW, AKI MOMIM 6U BMHUKHYTM 32 YMOB HEHaNeXHOoro

nosbasneHHsA Big Lboro Bupoby. LLLlob oTpumaTth geTtanbHiwy iHpopmau,ito CTOCOBHO nepepobKu Lboro BUpoby, 3BepHITbCA A0
B cco° micuesoro odicy, Bawoi cnyxbu ytunisauii abo go marasuHa, ge Bu npugbanm ueit supib.

3ACTEPEXXEHHA

[ns Toro wob yHUKHYTM TpaBM, He MignycKkaiTe gitein, Konu BUMpi6 BBIMKHEHO.

YBaKHO CNiAKyWTe 33 NPUrOTYBAHHAM Ha O/lii ab0 Ha XKMPpi, TOMY LLLO BOHM MOXKYTb LUBMUAKO 3aropiTucs.

O6nacTb ynpaBAiHHA BapuIbHOI NOBEPXHEID AYy»Ke YyT/nBaA, TOMY HE CTaBTe Ha Hel rapadi npeameTu.

He cTaBTe Ha HarpiBanbHi 30HW NNACTMKOBUIN abo antomiHiEBUIA nocya,

Micna KOXKHOrO BUKOPUCTaHHA NPOTUPaNTe NaHenb, Wob 3anobirtm HakonNnYeHHo 6pyay Ta Kupy. AKLLO LbOro He pobuTH, NPK HAaCcTyNHOMY
BMKOPWUCTAHHI 3a/IMLWIKN XKUPY NOYHYTb AUMITU, CPUHMHAIOYMN HE MPUEMHUI 3anaxX, He Kaxyyu BXKe Npo PU3MK 3aiMaHHA.

He 3anuwaiite metanesi npeaMeTH, Taki AK HOMXKI, BUAEKM, IOKKM ab0 KPULLIKM Ha 30HI IHAYKLT, TOMY L0 AKLLO BOHM 3aHAATO BeNUKi abo
3aHAATO BaXKKi, BOHN MOXYTb Harpitmcs.

Hikonu He roTyiTe Xy Ha KEpaMiyHii NOBEPXHi, 3aBXKAM BUKOPUCTOBYIMTE BiAMNOBIAHMI nocya,.

3aBx /Ay CTaBTe KacTPy/to Ha cepenHy 30HUM Harpisy.

He BMKOpUCTOBYITE NaHenb AK 06PO6HY AOLIKY.

He TArHiTb KyXOHHWI NOCyA, N0 NOBEPXHI.

He cknapgaiite BaKKi npeAmeTH Hag NaHeNto, AKLWLO BOHW BNaAyTb, TO MOXKYTb ii MOLIKOAUTU.

He BMKOpUCTOBYIMTE BapuibHY NaHe b B AKOCTi POH60Y0i NOBEPXH.

He BMKopUcTOBYITE Noauui gna 36epiraHHn byab-akux npegmeTis.

Ha naHeni He NOBMHHO 6YTH TPILLMH, AKLLO BOHU 3'ABAATLCA, Bif €AHANTE €NeKTPOXKMBAEHHA | 3BEPHITLCA A0 CEPBICHOrO LEHTPY.

RIED430B
4 iHayKuii
220-240 B 50/60 Iy,
400 B 50/60 I'y,

BapunbHa naHenb
30HM NPUroTyBaHHs

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKH

Hanpyra xuBneHHs

BcTaHoBneHa enekTpuyHa 7200 BT
NOTYXHICTb
Poamipn mm. 590 X 520 X 55
560 X 490
Poamipn B6ogoBaHux a

YacTuH (AxB)

21 UK




IHCTPYKU|IT 3 TEXHIKU BE3MEKU

YCTaHOBKY Npuaagy Ta MOro NiagKAYEHHA NO eNeKTpoMepeKi NOBMHEH NPOBOANUTU NnLLe KBanidikoBaHU daxiseLb.

€ penki enemeHTapHi NnpaBuaa 6esneku, AKi NigxoaaTb ana byab-aKoi No6yTOBOI TEXHIKM.

IHAYKLiMHa NOBEPXHS NPU3HAYEHA A5 BUKOPUCTAHHA /IMLLE B AOMALUHbOMY rocnogapcTBi.

YCcTaHOBKY Npuiagy y KYXOHHY NOBEPXHIO Ta NiAKAYEHHA NOBUHEH NPOBOAMUTU TiNIbKK daxiBeLb BiANOBIAHOT KBanidikaL,i.

He 3anunwaiite pitelt 6e3 Harnaay, AKLLO BOHW 3HAXOAATLCA NOPYY 3 MPALLOIYOI NUTOK: BOHWU MOXYTb OTPUMATH OMiKMK.

Hikonu He po3miLLyiTe NOPOXKHiV nocya Ha KoHdOpPKax.

MepeKoHalTech, Wo AeTani KOHPOPOK YCTaHOBAEHI MPaBUAbHO.

IHAYKLiMHI BApWUIbHI NOBEPXHi HE MOYKHA BUKOPUCTOBYBATU SIK poboui NoBepxHi. FOCTpi NpeamMeTy MOXKYTb 3a/IMWNTU HA Hili NOAPANNHM.

[anunit npunag, BUroToBNEHUIA BiANOBIAHO 40 BUMOT CTaHAapTiB 6e3nekn. TUM He MeHL, MM HaMnoNerMBO PeKoOMeHAYEMO 0cobam, Lo MatoTb
di3nyHi Baam, NcmxiyHi posnagm, abo TakMM, WO HEe MatoTb AOCTAaTHLO AOCBiAY, HE KOPUCTYBAaTUCA NpUAaAoM 6e3 onoMoru JocsigveHoi ocobu
abo nig ii nuAbHUM Harnagom. Taki XK NopagmM CTOCYOTLCA | HEMOBHONITHIX AiTEN.

BbYAOBYBAHHA

® YCTaHOBKY Npuaaay y pobody nosepxHto Ta i

NiAKAOYEHHA NO eleKTpoMepeXKi NMOBUHEH

NpPoBOAMUTU NuLLE KBanidikoBaHUIN daxiseLb.

* Op06nt0BaNbHUIA MaTEPiaN KYXOHHUX

mebnis, Kyam byae ycTaHOBMEHa BapuibHa

noBepxHA, Ma€ byTu CTiknum ao BnavBy

BMCOKMX Temnepatyp 1002C), y

iHWOMYy pasi 034061eHHA Pob0oYOoi NOBEPXHi

MOXe BTPaTUTK Konip abo aepopmysatuca.

® [epMeTHYHi N1OMbM NOCTaBNAIOTLCA PA3OM 3

naHenno.

MNepep, ycTaHOBKOIO:

MNepeBepHiTb NaHenb, CKAAHO NOBEPXHEID A0

HU3y;

MNepeKoHaWTecs, WO CKIO0 3aXULLEHE;

3adikcyiite Nn1ombu A0BKOMA NaHeni;

MNepekoHalTecs, Wo BoHW 3adiKCOBaHi

npaBWIbHO, W6 HiYoro He 3aTikano B wady;

BaknumBo, Wob naHenb byna 3adikcoBaHa Ha

OZIHOMY PiBHi 3 ONOPHOIO NOBEPXHELO.

MNMowkoaXKeHHA NnaHeni Nig vyac yCTaHOBKM,

MOMYTb BNIMHYTU HA NPOAYKTUBHICTb il

poboTu.

———— 3anuwTe BiACTaHb, MPUHAWMHI, 5 cm mix
naHenNto Ta CYCiAHbOI BEPTUKANBbHOK

NoBEPXHeo;

Y B Kpali Bax/1BO, Wob BiacTaHb Bignosigana

minl 7&0 mm 33a3HaAYeHUM napameTpam;

v BupixiTb OTBip Y CTiNbHMLI, AK NOKa3aHO Ha
““HHHHi,a, o BT pA |E b MasoOHKY HUX4e. He meHwe 50 mm, HaBKo0O

0oTBOpPY Ma€ 6yTn NPocTip;
CTinbHUUA Ma€e 6yTH siK HalimeHwe 30 Mm

mini 5 cm

- *tagl 5 m o
f I I:? : TOBLUMHO, Ta TEPMOCTINKO. K MOKa3aHo Ha
e MantoHKy 1.

A
ol |, mini 2 am ﬁ

_— Bu He mokeTe BOYA0BYBaTV NaHeNb HAA NAUTOO

r ; 6e3 BeHTUAAL,T, HaZ NOCYAOMUINHOK MALINHOLO,

HzaK0 e HHA = e XON0ANNbHUKOM ab0 NPanbHOK MALIMHOLO.
- EEE [LyKe BaKNMBO 3a6e3NeUnTn HanexHy

o,
NS EITpA L ;
| \ :-!L\ ‘*CH BEHTUAALLO.
",

nepeKOHaﬁTecﬂ, WO NaHenb BCTaHOB/1IEHA

i" NPaBUNbHO, AK L& NMOKAa3aHO Ha MaNoHKY 2:




NIAKIOYEHHA A0 ENNEKTPOMEPEXI

CE Oanuii npuctpiii Bignosigae Aupektusam 89/336/EEC, 73/23/EEC i HacTynHUM A0NOBHEHHAM A0 HUX.

1 2

3 4

5

3anam’sATaiite: BiactaHb mixk naHennto Ta wadoro Hag Hetlo mae byTn
He meHLwe 760mm.
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EnekTpuyHe nig’egHaHHA

«YCcTaHOBKa Ma€ Bi4NOBIAATU CTaHAAPTHUM AUPEKTUBAMY.

BMpoBHMK He Hece BiANOBIAANbHOCTI 33 HE NPaBU/IbHY YCTAHOBKY, UM He
HaneKHe BUKOPUCTaHHA naHeni.

YBATA: lNepes BUKOPUCTAHHAM €1EKTPUYHOIo Npuaaay 3aBxam

nepesipanTe Hanpyry Ha NiYNIbHUKY, HACTPOMKY eIeKTPUYHOTO
BMMMKaya, 3a3eMNEHHSA;

KoBTO-3eN1eHUI NPOBIA Kabento KMBAEHHA NOBUHEH ByTU 3a3eMneHunl

AK Bif, AXKepena KMBNEHHA, TaK i Big TepMiHanis npucTpoto. BUpobHuK

He MOXKe HecCTU BiAnoBiganbHICTb 3a byAb-AKi HELLACHI BUNAgKW B
pesynbTaTi BUKOPUCTaHHA NpUAagy, AKMI He 3a3emieHo. 3 byab-aKumMn
NMUTaHHAMM, LLOAO AXKepena KUBJAEHHA 3BepTanTeca A0 CepBiCHUX
LLeHTpIB.

AKLWO Kabenb NOWKOAMKEHO i MOro cnif 3aMiHUTK, 3BepTainTeca 30
KBanidikoBaHUX crnewjanicTis.

Nia’eaHaHHA A0 AXKepena }KUBNEHHA

PoseTka noBWHHa B6yTK NigKAOYEHA 3rigHO 3 BignoBigHUMM
CTaHAApPTamu, B OAHOMNOAOCHUI BiMMKay. Cnocib nigKatoueHHs
NOKa3aHO Ha Ma/OHKY :

Kabenb He noBMHEH MaTu 3ruHiB abo yTUCKIB.

CNnocCib BUKOPUCTAHHA

EneKTpoHHWIA reHepaTop KMBAEHHA 3HAXOAUTLCA BCEPeAMHI Npunaay.
Lia KOTyLLKa CTBOPIOE MarHiTHe Nose, TaK Wo, KoM KacTpyns
3HaXOAWTBLCA Ha BOTHI, BOHA NPOHM3aHa iHAYKLIE CTPYMIB.

Lli cTpymn nepenatoTb TENA0 TaKMM YMHOM, LLO CTPaBa HarpiBaEeTbea, a
KacCTpyNA 3a/IMLLAETLCA XONO0A4HOI0.

Lia cuctema npusHaveHa gna KacTpy/ib 3 MarHiTHUM AHOM.

MpocTiwe KaxKyuu, iHAYKLiMHWI TeXHONOTIT MatoTb ABi OCHOBHI NepeBaru:
TaK AK TeNN0 BUBINbHAETBLCA TiNIbKM KAaCTpy/ielo, TO BUKOPUCTOBYETLCA
MOro maKkcMmasibHa KifbKicTb.

Hemae TepmanbHoi iHepLii, Tak AK TENJ0 BUBINbHAETLCA TiIbKM KON
KacTpyNsa 3aX04MTbCA HA HArpiBanbHil 30Hi, i 3yNUHAETLCA KON
KacTpy/ito NPUNRHATU.

NPUCTPIN MIABULLEHOI BE3NEKU

3axucm 8i0 nepeHazpieaHH:A

CeHcopwu perynioloTb TeMnepaTypy HarpisanbHUX 30H. Koaun
TemnepaTtypa nepeBuLLye AO0NYCTUMY HOPMY, HarpiBasibHa 30Ha
aBTOMATUYHO BUMMKAETbCA.

MonepedxeHHA 3aaAUWKO8020 menna.

Konu naHenb BUKOPUCTOBYETLCA MPOTATOM AEAKOro Yacy, 3'ABUTbCA
3a/MWKoBe Tenno. 3'aBuTbcA NiTepa «H», Wo6 nonepeantn Bac npo ue.
AsmomamuyHe 8UMKHEHHs

LLle oguH BMA 6€3neKn BapuabHOI NaHei — aBTO BUMKHEHHA. BoHO
CnpauboBye Konun By 3abyBaeTe BUMKHYTU HarpiBasibHy 30Hy.

3a 3aMOBYYBaAHHAM NEPIOANYHICTb BUMKHEHHA HaBeAEHO HUXYe B
Tabanyui:



KoHdhopka BUMMKaETLCA

PiBeHb NOTyXXHOCTI .
aBTOMaTW4HO Micns

1-5 8 roa.
6-10 4 rop.
11-14 2 rof.

15 1 roa.

AKwWwo KacTpynto npmﬁpaTM 3 30HU HarpiBy BOHA aBTOMAaTUYHO BUMMUKAETLCA Hal’piB, i nicnA XBUAMHHOrO 3BOHUKA aBTOMATUYHO
BUMMUKAETLC

nocya ANnA BAPUNbHOI NOBEPXHI

nocyAa ona BAPUbHOI MOBEPXHI

BWKOpPUCTaHHA AKiCHOro nocyay, 3a6e3neynTb HalbinbLy NPOAYKTUBHICTb BAPUAbHOT NOBEPXHI.

3aBKAM BUKOPUCTOBYIMTE MOCYA, BUCOKOT AKOCTI 3 ifeaibHO rajK1Um Ta TOBCTUM AHOM: BUKOPMCTaHHA Takoro TMNy nocyay nonepessae
NnpUropaHHA cTpas. TOBCTIi MeTanesi KacTpyi Ta CKOBOPiAKKM 3abe3neuytoTb PIBHOMIPHWIA po3noain Tenna.

MepekoHalTeca, Wo AHO KacTPyAi UM CKOBOPIAKM Cyxe: MicaA TOro AK Bu Hanuamn pianHy, Un Aictanm Kactpynto 3 XON0AWIbHUKA,
nepekoHanTecs, Wo AHO cyxe. Lle sonomoxke YHUKHYTU 3abpyaHEHHA naHen.

BuKopucTOBYITE KacTpyi, AiameTp AKMX 3aKPUBAE BCHO HarpiBasibHy 30HY: pO3Mip KacTpyai Mae ByTU He MEHLUWI HiXK HarpisasbHa 30Ha.
AKLLO BOHA TpOXwM binblua, To 6yae BUKOPUCTOBYBATUCA MaKCMMasibHa KiIbKiCTb eHepril.

HacTynHa iHpopmauis gonomoxke Bam 06pati Hanbinbl niaxoaawmin nocya, Ana OTPMMaHHA ONTUMAAbHOTO PesybTaTy.

3oHa iHgykKuii
MepeBipTe, Ha eTUKeTLi, NO3HAuKy, WO nocyn
MapkyBaHHS Ha KyXOHHOMY NigXoAnTb ANs iHAYKLT.
npvnaagi
BukopucToBynTe kacTpyni 3 MarHitamu
(emanboBaHe 3ani3o, YaByHHa hepuTHa
HepxaBitoda cTanb), NpuniniTe MarHiT 4o AHa
KacTpyni (BoHa Mae npununarm)
Hepxasitoya ctanb He BuaBnseTbcs
MpuiHATHaA HepXxaBgitova dhepomarHiTHa ctanb
AntomiHin He BuaBnseTbCA
YaByH XopoLLi NOKa3HWUKK
EmanboBaHa ctanb XopoLui NoKasHMKK
Ckno He BuaBnsieTbcA
MopuensiHa He BusBnsaeTbcs
MigHe gHo He BnsaBngaetbcs




CXEMATUYHA OIATPAMA MNMAHEJI YIIPAB/TIHHA

PUISSANCE

N\

-
-

-
-

-y,
-y

Wy

1. Knasiwa peryntoBaHHA
NOTYXHOCTI

2. PeryntoBaHHA Yacy

3. byctep

4. CneujianbHi GyHKLT

5. MNam'atb

6. 3amok

7.Bkn / Bukn

8. Flexible Area activation

Hatuchitb "CD " i BCi iHAMKATOPU NOKaXKYTb «--»

Ob6epiTb piBeHb HAaNPyru BigNOBIAHOI 30HWM HATUCHYBLUMU «+»

abo «-». Ha noyatky iHAMKATOP NOKa3ye « 5’ » abo

« | ». HanawTtyiiTe Ha 6inblly abo MeHLUY NOTYKHICTb,

HATUCHYBLUWN «+» abo «-».

AKWO BM HaTUCKaETe «+» abo «-» 04HOYACHO, iHAMKATOP
NoKarke Hy/b i NaHeNb aBTOMATUYHO BUMKHETbCA.

MpumiTKa: Mpu HaTUCKaHHI Ha KHOMKY ,"@ "

BapuW/bHa MaHe/b NePexoAuTb B PEXUM OYiKyBaHHA,
AKLO NPOTATOM ABOX XBUAWH He BYNM BUKOHaHI HisiKi
iHWI Aji.

*Y HOpManbHOMY peXKMMi, Ha Byab-AKOMY PiBHi
NOTYXHOCTi, MAKCMMANbHA CYMapHa NOTYXKHiCTb 30H
Harpisy N2 1 ta Ne2 He nepesuuiye 3000BT.

*Y HOpManbHOMY pPeXxunmi, Ha Byab-AKOMY PiBHI
NOTYKHOCTI, MaKCUMaNbHA CyMapHa MOTYXKHICTb 30H
Harpiy N2 3 ta Ne4 He nepesuiyye 3000BT.

®YHKUIA NIABULLEHHA NOTYXXHOCTI
HaTUCHITb KHOMKY « E ", iHAMKaTop piBHA

NnoKaske « I':i "
YBara:
PyHKLIA NiABULWEHHA A€ TiINbKU NPOTATOM 5 XBUWH,
nicns 4yoro KOHPOPKM NOBEPTAIOTLCS 40 CBOrO
nonepeaHbOro HanalwTyBaHHA.
La dyHKUia pie ana sciei naHeni

BIAMIHA ®YHKLUIT NdABULLEEHHSA
NOTY}XHOCTI

LLLo6 BigMiHUTK YHKLIO NigBULLEHHA HATUCHITL «+»
abo «-» y BigNoBiAHIl 30Hi.



®YHKLIT TAMMEPY
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ToTiM HATUCHITE KHOMKY Talimepa ats ab0 aw o _ _ _ _ +y,
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© —> W

WM,

- --- 4y i
,’14'- X
AN

3anam’aTaiite:

Konu Taiimep BcTaHOBNEHO Ha «0» XB., BiH aBTOMAaTUYHO BUMMUKAETHCA.
Konwu yac 3akiHuyeTbCA, BigNOBIAHA 30Ha BUMUKAETLCA.

Micns BCTaHOB/IEHHS Yacy, iHauKaTop byae 6aMmaTt npoTarom 5 cek., a
NoTiM aBTOMATUYHO aKTUBYETbLCA.

AKLLO 04HOYACHO HAaTMCKATK, HANALWTYBaHHSA Yacy BCTAHOB/IOOTLCA Ha HY b,
Yac CKaCcoBYETbCA.
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PEXXUM BE3NEKU

[na 3abe3neyeHHn 6e3nekn ans aitei, naHenb 061agHaHa BHYTPILWHIM
3aMKOM.

-bnokyBaHHA

AKWoOo BBiMKHeHa 6inblu HiXK 0gHa 30Ha:
LLlo6 akTMBYBaTH NOTPIOHY 30HY HATUCHITL «+» abo «-», 3aropATbcA

. 3ArOPUTECA PIBEHE NOTYXHOCTI | NOKTXE

« Cnouatky ingukatop 0:10" NOKaKe , HanawTyinTe
Talimep, HaTUCHYBLIM «+» abo «-». Micna HanawTyBaHHA
Talimepy, Bu moxkeTe 06patu piBeHb NOTYXKHOCTI Ta 30HY
NPUroTyBaHHSA.

*[ToTim BMCTaBIiTb Yac, Big 1xB. 40 9 roa. 59 xB., HAaTUCKatoun
«+» abo «-»,

*L1106 36inbLUIMTM Yac Ha OAHY XB. HATUCHITb «+»; LLL06
36inbWKUTK Yac Ha 10xB. HATUCHITL «+» i 3aTpumaliiTe. Koim
BCTAHOB/IEHWUI Yac gocarHe 1 roa., NPofoBXKyNTe TPUMATH
«+» iyac byge 36inbwysaTmch Ha 30 xB.

*Bu moKeTe BCTAaHOBUTM piBEHb NOTYXKHOCTI Nig Yac
HafalWTyBaHHA Talmepa.

AKW,0 TaliMmep BCTAHOBAKETLCA GiNbLL HiXK HA O4HY
30Hy:

Tavimep MoXHa BCTAHOBIOBATU A/1A BCiX YOTUPbOX
HarpiBa/bHUX 30H. AKLLO BUM O4HOYACHO HANALITOBYETE
[OeKinbKa HarpiBasibHUX 30H, B KOXKHIl 30Hi 3aropATbea
AecATKoBi apobu.

AKLLO TaliMep BCTAHOBNEHO, a HifKA 30HA He aKTUBOBaHa, TO
nige npocrTo BiaNiK yacy.

Y poboyomy peXUMI HATUCHITE KNABIWY @] , BAPWILHA NaHenNk Nepeiige B pexun BNokKyBaHHA, HA Taimepi

BUCBITUTBCA | O

PO3BNOKYBAHHS Loc t ?%

HatucHiTe Ha knasiwy

CNEUWNEH ©YHEL

(B, 7

KM ATIHHA HA NOBMBHOMY BOTHI. (pBeHL 1)
DOUX e
[ 111! c ® 8)
EpE,_'].H.Fl TEM I'IEpﬂT‘_"pﬂ I8 eHL
MOYEN
11 BncoKe Harpisanuna (pisens 15)
VIF

3 iHWI KNagiwi 3abNokyIOTECA, KDIM

0

NPOTAMDK TPLOX CEKYHA, | NaHens posinosyeTuca



AKTUBYIiTE 0BpaHy 30HY HaTUCKalOUM «+» abo «-».

HaTUCHITb KMN'ATIHHA Ha NOBINLHOMY BOTHI,
\ S
o ¥ > + 0

iHaAMKaTop BigobpasnTbL

HatucHiTb «CepeaHa Temnepatypa», iHAMKaTop

-1 .
/\/\QYEN% IZ> + Bifo6pPasnTL af § »

[[]1] %\; l[: BT + HaTtucHiTb «BucoKke HarpiBaHHA», iHAMKaTOP
VIF

Bigobpasute  wff Jf =

OYHKUIT NAM’ATI

Bu moxkeTe BMKopUcTOBYBaTU YHKLO Nam'aTi ona 36epiraHHA napameTpiB PiBHA NOTYXXHOCTi 06paHoi 30HM. MEMO

3ANUC
BunbepiTb HeobXxiaHY KOHDOPKY, HaTUCHYBLIM KHOMKY "+" abo "-"

B _ I
HaTtucHiTh vemo |H,u,m<amp Talimepy nokaxe o
OaHayae, w0 B Nam ATi He 3adDiKCOBAHO HIAKIX LMKMIE I'IFIHI'UT‘J-.I'EIE.HHH HATUCKANTE HA L0 KNaBIWY NPOTArom 3 cek, Komu

iHaukaTop Taiimepy nokaxe ~EC | 3HAauNTL 3annc PO3NOYABCA.

o l,: ©)
"~ t_u' T CL
|[HOWKATOD NOKA3IVE DIBEHL NOTYVKHOCTI )= | DIBEHb NOTVHHOCT NONEDEMIHHO.
S | :“ ": -1 _
ic t wm T

MakcumanksHa KinekicTe onepayiid - 10 pieHei noTyxHoCTI B BApIAULIAX B B roguH. by b-AKa amiHa piBHA NOTYHHOCTI
TpuBanicTio MeHwe 15 cekyHg He Byae sanucaHa.



IVIIMHKA 3ANUCY

HaTucHiTh uje pas KHOMKy Nam'ATi, 3 AUCANeA 3HnKHe  rEL i unkn Byne abepexeHo.

©
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ABD
BumkHITE BIZNOBIAHY 30HY NPUrOTYBAHHA i, HATUCHYBLLK KNasiwy "+

O4HOYACHD, aB0 WNAXOoM BCTAHOBNEHHA

pIBHA NOTyHOCTi HA |},  ~EL  Dinbwe He Dyge BinobpaxaTucA Ha gucnnei TaliMepa i LUKN NpUroTyBaHHA B
Byne abepexeHo.

©
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ABOD

MpuBepiTs KacTpy Mo 2 BIINOBIAHOT 30HKM NpUroTyBaKHA. Mpi BUABNEHHI BigcyTHOCT kacTpyn, ~EC Ginbwe He

Byae eigobpaxarucA Ha gucnnei TaiMepa i yuKkn NpUroTyBaHHA ixi Byne abepexero.
ABD

Beranoeims pieeHb noTyHoCTI Binbw Hi Ha 10, | rEL Binbwe He Byne sinobpaxaruck Ha gucnnel.
ABOC

BumEHITE NaHens | TO4I BCi HANAWTYBAHHA ABTOMATHYHO NepepBYTHCA.

ABO

BumkHiTE 30HY npurotyeadHA Yyepea 15 cex. MNicnA noyatky 3anucy, | To4i BCl HANAWTYBAHHA ABTOMATHUHO NepepBYThCA.
BWKOHAHHA LWETY NPMTOTYBAHHA F

. - . . - ' . ' =
HaTtucHith EHONEY NamM ATl NPOTArGKM 5 Cek., Ha IHOQWESTODRI TaUMepy 3 ABATECA  — / , NOTIM 3 ABUTBCA - LS

BrniounTheA BigNoOBI4HA 3aNpoOrpamMoBaHa 30HA NPUroTYBAHHA | PO3NOYHETHCA BUKOHAHHA LMK .

O
B~ O l,:
/\/\E/\/\O% - 1+ - 'l:ll L+

Y

Ak o BigNOBIgHA 30HA B e BBIMKHEHA, 3anncaHnii uukn By e npUopireTHUM.

Hkwo npu BUKOHAHHI LMENY HATUCHYTK «+» aB0 ¢-», TO 3aNpoOrpamoBaHui LMEN NPUNWHAETHCA | PO3NOYMHAETECA
3BMYAiHE NPUroTYBaHHA. THM He MEeHLL 3anporpamoBaHiii unkn 36epiraeTeCA B Nam 'ATi.

Hk aanucarin HOBUIA UWKN NPUFOTYBAHHA, AKWLO MKW BX¥e OJWH 3anporpamyBanid;

AKTUBYIATE 30HY NPUroTyBaHHA, AKy Bu baxaeTe aanporpamyBari, HATUCHYBLK «+» abo «-».

. B . - - !
- HatucHiTe YTRUNYIOYH KHOMEY MEMO | HA gUCrnei 3 HIEH-I_ECH =1
- :'.' + ?; WO O3HAYAE WO 20HA NPUMDTYBaHHA 30epexeHa B nam'ATI.
TloTiM Ha gucnnei 3'ABUTLCA - £ | PO3NOYHETLCA 3ANWC HOBOMO LMKENY.

©

S ©
s S Y > - FEr+




3MIHHA 30HA

[JaHa 30Ha HarpiBy Moyke BUKOPUCTOBYBATUCA, AK OLHA BE/IMKA HarpiBasibHa 30Ha abo AK ABi OKpemi He3aneKHi
30HWU, B 3aN1€XKHOCTi Big noTpeb.

3MiHHa 30Ha CK/1afa€TbCA 3 ABOX iHAYKLIMHNX 30H, AKi MOXKHa BUKOPUCTOBYBATU OKpemo. Mpn BUKOPUCTaHHI
OZLHi€l 30HM Harpisy, YacTMHa Ha AKIN HEMa€E Nocyay, aBTOMATUYHO BUMKHETLCA Yepes OAHY XBUNHY.

LLLo6 micue NonoXKeHHs nocyay BU3HAYaA0Ch NPABUAbHO, AOTO CAif PO3TalloBYBaTM HACTYMHUM YUHOM:

e 3 nepeay abo nosaay 3MiHHOI 30HM, AKLLO AiaMeTp AHA NOCYAy MEHLIUN HiX 22cm.

® byapb Ae, AKWO AiameTp AHa nocyay 6inblmnin Hixk 22 cm.

AK ogHa BesIKa 30HA

Ona Toro, wob akTMBYBaTM 3MiHHY 30HY, B OAHY BE/IMKY 30HY HarpiBy, NPOCTO HAaTUCHITb Ha BiAMNOBIAHY KHOMKY.

| —
[

MOTYHICTb BCTAHOB/IOETLCS, AK i NPW aKTMBALii Oyab-AKOI iHLWOI 30HK Harpisy.

AKwWwo Bu nepectaBuau nocya 3 Nnepeay Ha 3a4H0 YaCTUHY BapuIbHOI NoBepxHi (i HaBNaku), MiHHa 30Ha
aBTOMATUYHO PO3Mi3HAE HOBE MOJIOXKEHHA Nocyay i 36epirae 3a4aHy NOTYKHICTb.

AIK ABi He3aneXXHi 30HU

Ons Toro, W06 BUKOPUCTOBYBATU 3MiIHHY 30HY, AK ABi He3a/1eXHi 30HU 3 Pi3HMMM PIBHAMM MOTYMKHOCTI,
HaTUCHITb BiANOBIAHI KHOMKM.

|
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MaKcumanbHa NOTY}KHICTb 30H NPUrOTYBAHHA:

30Ha Mopgenb: RIED430B
HarpiBaHHA 3suyaliHa Bycmep (nidsuweHHA nomyxHocmi)
1 1800 3000
2 1800 3000
Flexible Area 3000 4000
3 1800 3000
4 1800 3000

YMLLEHHA TA EKCMNTYATALUIA

MNepepn, BUKOHaHHAM Byab-AKMX PObIT Ha NaHeni, galTe ii OXONOHYTH.

Cnif, BUKOPUCTOBYBATHM Ti/IbKM MNPOAYKLIIO (Kpemu i WWKpebKK) NpusHayeHy Ans KepamiyHUX NOBEPXOHb.

YHUKaliTe po3/MBiB, AKLLO Te WO NoNaje Ha NaHe b WBWUAKO 3ropuTb, Lie YCKAAAHUTb YMLLEHHSA.

BakaHO TpMMaTK NoZani Bif NaHeNi Taki PEYOBUHM, AKI MOXKYTb PO3MNABUTUCSA, TAKi SIK N1ACTMAcA, LlYKOP, Ta PEYOBUHM Ha LlYKPOBilA OCHOBI.
ExkcnnyaTtauia

[JopaiiTe KinbKa Kpanenb cnewjiasbHOrO MUIOYOrO 3acoby Ha NOBEPXHIO NaHeni.

3MONiTb CTiMKI N1AMM M’ AKOIO TKAHWHOO, 360 BONOTMM KYXOHHWM Nanepom.

MpoTtunpalite M’AKOK TKAHWUHOLO, b0 CyXMM KYXOHHWM Manepom, AOKM NOBEPXHSA He Byae cyxoto.

AKLLO 3a/IMWINANCSA AKICb CTiMKI nasmu:

[JopaiTe we Aekinbka Kpanenb cnewiasbHOro M1oYoro 3acoby.

MowKpebiTb wKpebkom nig Kytom 30 rpagycie No NAAMI, LOKM BOHA He 3HUKHE.

MpoTtunpaliTe M’AKOO TKAHWMHOLO, 60 CYXMM KYXOHHWMM Manepom, AOKM NOBEPXHA He Byae uncroto.

MoBTOpiTb ONepaLito, AKLLO HEObXiAHO.

AEKINIbKA NOPAA:

YacTa UMCTKa 3a/1ULLIAE 3aXMCHUIA LLap, AKUIA HeobXigHWI AnA 3anobiraHHA NOAPANMH i 3HOCY. MepeKoHaliTecs, Wo NaHenb Y1CTa nepes,
HaCTYNHUM BUKOPUCTaHHAM. LLLo6 no3byTnca po3BoaiB NPOTPiTb YKYcOM abo IMMOHHMM COKOM. MOTiM NPOTPITb CneuiaibHUM NOrMHAYUM
nanepom Ta crneujajibHUM MUIOYMM 3acobom. CKOKepamiuHa NOBEPXHA 3aXMLLAE Big NOAPANWUH, OAHAK, Kpalle NepecTaBUTU KacTpy o B OAHii
30HM B iHLY, YUM NepeTArysaTu.

3anam’sTaitte:

He BMKopucToByiiTe rybKy, AKa HaATO BOSIOTA.

HikoNM He BUKOPUCTOBYWTE HiXK ab0 BUKPYTKY.

CkpeboK 3 1e3oM He npusBese [0 NOWKOAKEHb MOBEPXHI, AKLLO MOro TpumaTy nig Kytom 30 rpaaycis.
Hikonu He 3anunwwaiTe ckpeboK 3 N1€30M B MeXKax [OCAXKHOCTI AiTel.

Hikonu He BUKopucToBy#Te abpa3unsHi maTtepiann abo YMCTAYI NOPOLLKMU.

YCYHEHHA HECMPABHOCTEN

PEMOHT

Mepepn BUKANMKOM MalicTpa NepesipTe HACTynHe:

Yu NpaBuIbHO BCTaB/IeHa BUJ/IKA B PO3eTKY. AKLLO HECNPaBHICTb HE MOXHA BU3HAYUTHK, TO BUMKHITb NPWUAaA 3 PO3ETKM | 3BEPHITbCA Y CepBiCHUI
LeHTp. NMpunas NpoaaeTbca 3 rapaHTiiHUM cepTUdIKaTOM, LLLO 03HAYaE, Wo Bam ioro BigpeMoHTyoTb 6€3KoLWTOBHO.

PILLEHHA NPOBNEMMU

IHAYKUiMHa BapuAbHa NOBEPXHA AA€E Nerkuii ceucT: HopmanbHo. BignosiaHO 3 pob04oto YacToOTO iHAYKTOPA, SIETKUIA CBUCT MOKE BUHUKHYTU
NPV BUKOPUCTAHHI AEKiNbKOX 30H NPUIOTYBaHHA iKi HA MaKCUMabHi NOTYXKHOCTI.

CTapBu NOBINIbLHO rOTYOTLCA: BUKOPUCTOBYETLCA He Nigxoaawmin nocya. IHO KacTpyni Mae ByTU NIOCKUM, HE Ay»Ke BaXKKUM, a AiaMeTp Mae
BiANOBIAATU AiameTpy HarpiBasbHOI 30HW.

3’ABNAOTLCA MaNeHbKi NOAPANUHM (TPiMHK): He NpaBMbHI METOAM YMLLEHHS, NOCYA, i3 rpy6um AHOM, abo BEeNUKI YacTKM LyKpy abo nicky
noTpanuAn Mi NOCyL0M i NaHeNNto. BUKOPUCTOBYIMTE peKoMeHA0BaHi MUtodi 3acobu, YNCTUIA Nocy, i3 raAKUM AHOM.

MeTanesi MapKyBaHHA (MOXKyTb 3’ ABUTUCA NOAPANMHK). He TATHITL antomiHiEBMI nocya no naHeni.

BuKopucTOBYWiTE peKOMEHA0BaHi 3acobu, Wob BUAANNTM MAPKYBAHHA.

TemHi cmyrv abo naamu: BUKopUCTOBYITE peKOMEHA0BaHI 3aC06U ANA YNLLEHHS.

3HebapBneHHsA Ha naHeni: Cnigy Big, antomiHieBUX abo MigHUX KacTpy/b, TaK CaMO fK | BaNHAHUI HaNIT, MOXHa BiAYMCTUTM 33 JONOMOTO0
cnewianbHOro Kpemy.

Ha naHeni po3nnasueca LyKkop abo nnactmaca: [AMBiTbca B po3aini «YuweHHa»

MaHenb BMiAWAA 3 Nagy abo AesKi HarpiBasbHi 30HW He NpaLooTb.: He NpaBuAbHO Nig’eAHaHWI TepMiHANbHUIA BNOK.

BapuibHa NoBepxHA He npautoe: BapunbHa naHenb 3a610K0BaHa. HaTUCHITbL KHOMKY A1 po36/10KyBaHHSA.

MaHenb aBTOMATUYHO BUMMKAETLCA: 30Ha NPUroTyBaHHA aBTOMATUYHO BUMMKAETBLCA, AKLLLO BOHA HAATO AOBrO NPaLLoE.

3acTepeXxeHHA: YCi 3a3HayveHi BULLE YLUKOAXKEHHA CTOCYIOTbCA eCTETUYHOTO BUIAAAY BapWUAbHOI MOBEPXHI | He BN/MBAIOTL Ha il
dYHKUiOHYBaHHSA. TaKi YLUKOAXKEHHSA He NiANAratoTb rapaHTinHOMY 06C/yroByBaHHIO.



YMOBMW FAPAHTIMHOIO OBC/TYTOBYBAHHA

TepmiH ajii rapaHTiii cknagae 12 micauis 3 gatm npoaaxy.

Nig yac rapaHTiliHoro nepiogy 6yAb-AKUiti peMOHT MoXKe 6yTU BUKOHaHMII TiNbKKN KBanidikoBaHUM ¢axiBLem cepBiCHOro LeHTpy.

Mepes No4yaTKOM PemoHTYy npunag Tpeba BIAKAUUTU Bif, €NeKTPOMEpPEXKi, 3HABLWM 3an0biKHUK ab0 BUTATHYBLUW LUHYP YKMUBNEHHSA 3
po3eTkn. HenpodeciliHe BTpyYyaHHA Ta PeMOHT anapaTy Hebe3neuHi, BOHWM MOXYTb BUK/INKATU BPAXKEHHA €/1eKTPUYHUM CTPYMOM Ta KOPOTKe
3aMMKaHHA; OT)Ke, HEe HamaralTecs YCyHyTM HEecnpaBHOCTI CaMOTYXKKWU. 3anumwwTe uto poboTy cneuianictam abo npeacTaBHUKAM CepBICHOTO
LeHTpY. AKLWO y poboTi anapaTy BUHWUKAM AKiCb He3HaYHi Npobaemu, nepesipTe 3a LONOMOrO HAaCTYMHUX IHCTPYKLiN, UM 3aaTHI By ynopaTuca
3 HUMUM cami. BisuT cneujanicTa i3 aBTOPU30BaHOro CEPBICHOIO LIEHTPY NOBUHEH ByTu oniayeHnm Bamu, akwo byae BCTaHOBAEHO, WO Npunag,
He MpaLoe Yepes HeHaNexHe Yu Hepbane BUKOPUCTAHHA. 3bepiraiiTe iHCTPYKLIIO TaKMM YMHOM, W06 BOHA 3aBXaM byna nig pykoto y pasi
noTpebu; AKLWLO NepeaaBaTMme Npuaag, iHwii ocobi,nepesaiTe TakoXK i IHCTPYKLtO.

YMOBMU :

Ceptudikar

[apaHTia gilcHa TiNbKM NpuY HasBHOCTI ajlicHoro MapaHTinHoro Ceptudikary.

[apaHTiiHnit cepTudikaT He AINCHWIA NPY HAABHOCTI B HBOMY NOMMJIOK, BUMNPAB/IeHb YM HEBIAMNOBIAHOCTEN.

B CepTtudikaTi matoTb 6iT 3anoBHEHI NYHKTU: Ha3Ba BMPOBY, moaesb, CepiiHMi Homep BUPOBY, AaTa Npogaxy, NiANMC Npoaasua, nevyatb
TOpProBoi opraHisauii. Mpu BiACYTHOCTI AaTV NPOAAXKY TEPMIH rapaHTii aBTOMaTUYHO BUYMCIIOETLCA 3 AaTW BUTOTOBAEHHSA NPUCTPOLO.

TpaHcnopTyBaHHA i 36epiraHHA

Bbyab-aKki gedektn BMpobY, CNpuUMHEHi HeabalnAMBUMM TpaHCNOPTYBaHHAM i 36epiraHHAM BMpoby, He nignaraloTb 6e3KOWTOBHOMY
rapaHTiHOMY PEMOHTY;

YcTaHOBKa Ta eKcnayarauis

Be3KOLWTOBHUI rapaHTiliHUIA PEMOHT He NPOBOAUTLCA, AKLLO AedeKT BUPObY BUKAUKAHUIA:
e HenpaBuabHUM MigKNIOYEHHAM BUPODY A0 [AXKepena eNeKkTpo-, BOAO- | ra3onocTayaHHA, a TaKOX HeBiAnoBiAHICTb napameTpis
BULLEBKA3aHWX AyKepen napameTpam, Wo npes’ asnaoTbca 0608’A3KoBMMM [epKaBHUMM CTaHAapTaMuM Ta IHCTPYKUi€Eto 3 ekcnayaTauii.
e Ekcnnyatauia BMpo6iB, migkatoueHnx o mepexki 220B 6e3 3a3emseHHA, a TaKOX MiAKAOYEHWX A0 A)Kepesa BOLOMNOCTayYaHHA 6e3
OKPeMOoro KpaHy nogadi Boau 40 BUPoOy-€ CyTTEBMM NOPYLIEHHAM IHCTPYKLIT 3 eKcnyaTalii Ta MoxKe 6yTu niAcTaBoo 1A 3HATTA BUPOOY 3
rapaHTiiHOro obcayrosyBaHHA.
e BukopuctaHHA npunagy He B BiANOBIAHOCTI A0 IHCTPYKLIi, @ TaKOX HENPaBWU/IbHOIO EKCMNJIyaTali€lo, WO BUKAMKANO NOABY MeXaHi4YHMX Ta
iHWWX BUAiB AedeKTis;
e BuKOpWCTaHHA BMPOOY He B BigNoOBIAHOCTI 3 MOro NpAMMUM NpU3HaYeHHAM abo He B AOMaLUHIX noTpebax.
e [pw nopyleHHi N1oMBYyBaHHA Ta 3 iHLIWX NPUYMH, AKI He 3aN1e¥KaTb Bif 3aB0Aa-BUPODHMKa.
e HepbanocTi npu 36epiraHHi, ekcnayaTtauii Ta TPaHCNOPTYBaHHI BIACHUKOM, TOProBo abo TPaHCNOPTHOM OpraHisaujieto.
e Y BMNAZKY BTPATW rapaHTiMHOro TasoHa 6a yeka, BNaCHWK N0o36aBNAETLCA NpaBa Ha 6e3KOoLWTOoBHE cepBicHe 06CNYyroByBaHHA.
* Y pasi NigKNYEHHA TEXHIKMN He cepTUPIKOBAHUM CEPBICHUM LLEHTPOM, BMPIO 3HIMAETLCA 3 rapaHTii.

PemoHT

Be3KOWTOBHMIA rapaHTIMHMI PEMOHT He NPOBOAMUTLCA, AKLLO BMPIb:
e Ma€ cniam CTOPOHHBLOrO BTPYYaHHA abo PeMOHTY He YNOBHOBAXKEHMMU 0CObamu;
e Ma€ He caHKLioHOBaHi GipMOIO 3MiHM KOHCTPYKLi a0 HENPUIAHATHI KOMNJIEKTYIOUI;
*  Ma€ NOWKOAMKEHHA, BUKANKAHI HenepeabadyBaHUMMU ABULLAMM | AiAMM CTUXINA;
e Mae nowKoaKeHHA , BUKANKaHi, BUKOPUCTAaHHAM HeCTaHAAPTHUX MaTepianis i NPUCTPOIB;
e M€ NOLWKOAKEHHA, BUKNNKAHI NONaAaHHAM B cepeguHy BUPODOY CTOPOHHIX NpeameTiB, TBAPUH abo Komax;
e He mae cepiliHoro Homepy abo Moro HEMOMK/IMBO BCTAaHOBUTY;
e Ma€e HEKOMMN/IEKTHICTb NiCAA MOro NPoAaxy;
*  Ma€e mexaHiyHi NoWKoAKeHHS (CKAsAHI Ta NAacTMKOBI BUpobu);

[apaHTiA He pO3NOBCIOAXKYETLCA HA PO3XiAHI MaTepianu i akcecyapu.

BianosiganbHictb

®ipma He Hece BifNOBIAaNbHOCTI 32 36UTKN NPUYNHEHI Bam un oTouytoUMM B 3B’A3KY 3 HEBIAMNOBIAHUM BUKOPUCTAHHAM Npunaay.

BBeaeHHA BMpObOY B eKcnyaTtauito M A0POBKYy Meperk efneKkTpo-, BOAO- i ra3onocTayaHHA Aa CyMiCHOCTI 3 BUPOBOM He € 30HOM
BignoeiganbHocTi Pipmum i Pipmoto He onnayyeTbes.

B BMNaAKy BUHMKHEHHA Byab-AKMX npobnem 3 BalMM NpuUnasom, nepes TUM AK BUKIMKATU MaiCcTpa, nepesipTe NPaBUbHICTb YCTAaHOBKM
i OyHKLUiOHYBaHHA B BiANOBigHOCTI 40 iHCTPYKUii. Onnaty BUKAMKY MaicTpa Bu byaete npoBoauTM 3a CBIM paxyHOK, AKWO Bupi6 6yB B
poboyomy cTaHi abo 6yB HeNpaBUIbHO BCTaHOB/IEHUIA, ab0 HENPaBU/IbHO BUKOPUCTOBYBABCA.

3a fAKiCTb rapaHTIHOro PEMOHTY BiANOBIAaNbHICTb HECe 06cayrosytoya opraHisauis(cayxba cepsicy).

DOAATKOBY IHGOPMALLIIO LLLOAO NPOAYKLIT MAPKU ROSIERES BU MOXETE OTPUMATU HA CAMTI
WWW.ROSIERES.IN.UA, WWW.ROSIERES.FR
YU 3A TENNEGOHOM FAPAYOI NTIHITT
0443834425
0800501 509




CEPBIC MPOAYKLIT ROSIERES, OPUTHAJ/IbHI 3ANACHI YACTUHUW, BUTPATHI MATEPIA/IN, AKCECYAPU

0342)78-30-00, 26-15-82 /

Micro CepBiCHUIA LeHTp Agppeca TenedoH

AnueBck CLl, "Bynat-Cepsuc" 94204,r. AnyeBsck, yn. beavHckoro 11 (06442) 2-58-09, 4-84-01
Benas Llepkosb AT/TAHT N/1HOC 09113, yn. KAavHunyeckas, 6 (04463) 6-75-15
benas Llepkosb KNn Cepsuc-Mactep 09100 r. benas LiepkoBb, yn. BoksanbHaa 5 |(0456)33-29-44
Benas Llepkosb Cepsic-LieHT "Bera" 09100 Byn. lopAnHcbKoro, 2A (04463)3-51-01
bepaaHck |Jeka-Cepsuc 71112, r. bepAAHCK, yn. dHrenbca 42 (06153) 4-32-31, 3-85-14
BuHHMLA B® TOB ,IHTEPCEPBIC” 21000, Byn Keneubka, 61A (0432) 69-95-73,69-91-93
BuHHMUA KN "TapaHT-Cepsic" 21027 np. KocmoHasrTis, 42 (0432)46-50-01, 46-64-18
BuHHMUA CLl, ,Cneujanict” 21021 r. BuHHumua yn. Mopuka 1 (0432) 57-91-91, 50-91-91

(0432) 46-43-93, 46-82-13, 51-92-
B1HHMUA CLL Ckopmar-Cepsuc 21030 BuHHMUaA, np. KOHOCTK, 16 52,51-92-54

51934, lHenpoa3epKUHCK, np. JleHnHa, 66,

| [JHeNpoa3epyKMHCK CL, "PocToK" CL|, "PocToK" (0569) 53-54-80, (067) 363-29-29
[[JHenponeTpoBCK CL, "EBponpoekT-CepBuc" 49000, r.AHenponeTpoBck, ya.KpacHaa 20 A |(056) 371-15-06
[[JHenponeTpoBCK TOB ,IHTEPCEPBIC” 49101, np-T Kiposa, 59 (0562) 35-67-05, 31-29-57
[JoHeuk CL, "®OKCTPOT" 83000 r.[loHeukK, np.[3epsK1HcKoro,4 (062) 345-41-23
[Jporobuy "Cepsic-2000" 82100 Byn. ManunubKoro,5 (0324)45-00-62
EBnatopwus TOB , HK-LleHTp” 97401, np.Nepemorw, 67 (06569) 4-47-74
Kutommp KAPTAN 10001, yn. Knesckas, 106 (0412) 41-27-97
HKutommp Mpodmactep r. Xutomup, yn. J1. YKpauHku, 2 (0412) 42-22-54
3anopobe "AnbdatexHoueHTp" 69002 Byn. [13ep:KMHCbKOrO, 83 (061)212-03-03
3anopoxbe 3¢ OO0 UMHTEPCEPBUC 69095, yn.loronsa, 175 (061)220-65-96, 787-50-51
3anoposbe MaacTpo 69006, 3anopoxbe, yn.Manas, 3 (061) 270-40-94, (061) 224-58-58
MBaHO-PpaHKOBCK "Bpi3 NTA" 76002, Byn. HoBa 19A (0342) 75-07-77, 55-95-25

(

(

MBaHO-PpaHKOBCK

NN Konoawit/FapaHT Xonog,

76009 Byn. Mupa, 90

093)328-27-07

76491, r. UBaHO-PpaHKOBCK, yA.

MBaHO-PpaHKOBCK 4N Bonkos BoBuuHeukasn, 223 (0342)71-28-13
N3maun CLJ, ,,EKPAH” 68600, By/1. KoToBCbKOTO, 59 ((04841) 6-34-53, 2-22-37
KameHeu-Mogonbekui Cepsic-LieHTp 32300 By MyLwKiHCcbKa, 51 (03849)3-24-88
Kepub CLL MEPKYPUIA 98302, yn. Nuporoea, 1 (06561) 2-13-73
Kepub d. YN doKcKpbiMcepBuC 98300 r.Kepub, yn.Cosetckas 4.15 (06561) 2-30-62
Knes 000 "Amari Cepsic" By/n.bopucninbebka 9 (044) 369-50-01
(044) 501-91-34, 542-79-40, 542-
Knes 000 ATC 04218, yn. Knbanbumua 2a 93-65
Knes PABUC yn. Fepoes JHenpa 2a 0-800-504-504
(044) 467-08-59, 467-23-75, 467-

Knes ‘dokcTpoT Cepsuc 04060, r. Kues, yn. LLycesa, 44 14-97, 440-43-89
Kuposorpag, K® 000 UHTEPCEPBUC 25015, Byn. KoponeHko, 2 (0522) 35-79-23

25006, r.Kuposorpag, np-T (0522) 24-96-47, 24-45-22, (098)
Kuposorpag, CL, "OnTpoH" KommyHucTMueckuii, 1 0804138, (066) 16

CL| ,,ROLLING

KuwuHes INTERNATIONAL” MD2009 syn. ®epeaeynyi, 4/6 (0-0-373-22) 870536, 870837

41615, r. KoHoTton, Cymckoit 06a., np.
KoHoTon 4N "Anekcen" /leHnHa, 11 (05447) 6-13-56
KpemeHuyr 4N LWampait yn. Mepesacnasckasa 55 (0536) 74-72-10, (0536) 74-71-53
KpemeHuyr 9C EXCLUSIVE-SERVICE 39600 r. KpemeHuyryn. XanameHtoka, 10 (05366) 780-235

50103, r. Kpusoli Por, yn. PeBontoLMOHHas,
Kpwvsoli Por ACL, "®dokcTpoT". 73 (056) 440-07-64
Kpwvsoli Por EBPOCEPBMNC 50027, np-1. MarapuHa, 42 (0564) 74-61-03
Kpusoii Por Kp® TOB ,,IHTEPCEPBIC” 50064, Byn. Kociopa, 64-7 (056) 440-07-79,(056) 440-01-19
/Ty6HbI D/1M KoxaHeHKo 37500 Byn1. PagsaHcbKa, 4/3 (050)457-49-65

91000, JlyraHck, yn. ®pyHse, 136-6

(KpynHo-6biTOBan TexHMKa), y.
Nyranck /lyraHck-Cepsuc CoBsetckas, 66 (Menko-6biToBas

TexHuKa, GSM), yn. CoBeTckas, 6 (yn. ®pyH3e, 136-6 ((0642) 49-

(Ayano-Bugeo). 54-50, 49-44-17,49-3
/lyranck CLL MupTekc yn.16-a lnnus, a.7 642-248; 42-03-05
/Tyuk "Codt Nlain" 43006 Byn. Ctyca, 11 (0332)77-10-23
/Tyuk CLl, ,,Baw maincTep” 43005 np-KT. Nepemorn,22 8(0332)23-01-03
/lbBOB 1d CN L, TPAHC CEPBIC” 79008, Byn. BiHHMYeHKa, 30 (032) 239-92-75, 297-55-88
/lbBOB CLL, "MinneHiym" 79040, /bBiB, Byn. KypmaHoBuya 9 (032)267-07-10
/lbBOB TOB ,,POCIMIMEKC” 79034, Byn.XmenbHuubKoro, 116 (032) 231-78-87

[loHeLKan 06.., r.MakeeBKa, yn reHepana
MakeeBKa CNA lopaeiyyk B.A [Janunosa 71a (062) 327-51-23

87500 r Mapwuynonb 6p. 50-net OKTAbpPSA,
Mapuynonb 000 "/loToc" 32/18 (0629) 49-300-5, 49-300-6,
Mapwuynonb CLl, ,Mapcepsic” 87500, np-t1 MeTanypris, 94 (0629) 41-06-60, 41-06-50




89600,3aKkapnatcbka 06.1., M.MyKaueBo, By.

MykKayeBo ACL| "TapaHT MykayeBo" beperiscbka 06i3Ha,12 (03131)2-33-33
Hukonaes M® TOB ,,IHTEPCEPBIC” 54008, BHyTpikBapT.Npoisa, 2 (0512) 58-06-47
(0512) 25-23-35, 59-24-05, (066)

Hukonaes cng eon dapawes A.O. 54050, Mukonais, Byn. Metanypris, 8 797-66-22

Hukonaes CLL "Hukonaes-®okctpot" 54003, r. HuKonaes, np. JleHuHa, 177-A (0512) 55-29-04
Hukonaes CL, ,IHTEPTEXHOCEPBIC” 53210, Byn. larapiHa, 62a (0512) 22-24-88
Hukonaes 4N BopoHuH 54001, yn. bonblwasa Mopckas, 30 (0512) 35-97-99
Hukononb NN "ImnoptrexHocepsic" 53210, yn. FarapuHa, 62a (05662) 2-24-88

53213, HinponeTpoBcbKka 06., M. (0566) 65-00-89, (099) 200-56-83,

Hukononb nn "Nikc" Hikonosb, Byn. Kapna NlibkHexTa 167 (093) 918-39-62

Hosaa KaxoBka

CL| "EnekTpoH"

74900 Byn. Nopbkoro, 48

(05549)7-83-98

Opecca

O® CMN TPAHC CEPBUC

65029, yn. HoBocenbckoro, 64

(048) 777-11-40

dokcTpoT-CepBuc-Oaecca,

Opecca Mnowaaka 1 65029,8yn. TpaHcnopTHa 7-E (048) 784-20-85 , 784-20-86
dokcTpoT-Cepsuc-Oaecca,
Opecca Mnowagaka 2 65029 Byn. basapHa, 76 (0482)37-21-92
Masnorpag, ToToc (MHTepcepsuc) 51400, Nasnorpag, yn.lllesyeHko, 67 (05632) 6-15-54, 6-23-42
Masnorpag, MNré® 000 UHTEPCEPBUC 51400, yn. LLeByeHko, 67 (05632) 6-15-54, 6-23-42
Masnorpag, CL, "MuHpoK" 51404 Nasnorpag, yn.[JHenposckan, 73 b (05632) 3-11-93
MonTtaBa AlikoH-Cepsic 36000 Byn. *oBTHeBa, 406 (0532)50-67-89
MonTtasa HBO ,,MIPOMEJIEKTPOHIKA”  |34022, Byn. Mponetapcbka, 22 (0532) 57-21-66
Montasa Ne TOB ,,IHTEPCEPBIC” 36023, Byn. KpaciHa, 71 A ((0532) 69-42-62, 50-98-89
PoBHO PAONOMACTEPCKAA 33000 r. PoBHo yn. MNMoytoBas 2 (0362) 22-68-19
PoMmHbI MM Crpon ByN. KanHuweBscbKoro,34 (05448)2-17-48
CeBacTononb KAYD 99011 Byn. Mpomwucnosa, 9 (0692)45-60-72
CeBacTtononb 000 NAHOPAMA-C 99053, yn. PyaHesa, 7 (0692) 45-01-88
CeBacTtononb CU AMAOEMA 99008, yn. NMoxaposa, 26 (0692) 55-56-43, 45-36-99
93400, /lyraHcbka 061., M.CEBEPOLOHELK,
CeBepogoHeLK nn"capt" Byn. MeHaeneesa, 46 (06452) 4-49-62
CEBEPOZIOHELIK
CeBepogoHeLK PAOVNOTEXHUKA 93400, yn. Masakosckoro, 13 (06452) 4-30-30, (0645) 70-28-16
Cumdepononb HK-ueHTp 95001 Bys1. Hekpacosa, 17/1 (0652)54-47-71
95040, r. Cumdeponons,
Cumdepononb PCL, ®okcTpoT lyn.banaknasckoit,68 (0652)520-565
Cumdepononb 4N FTAPAHT 95051, yn. NaBneHko, 54 (0652) 52-15-08
CtaxaHoB ACL, "Anbbut" 94000 syn. Kiposa, 15 (06444)4-02-89
Cymbl "CNT-Cepsuc" 40030 KoonepatusHas 7 (0542) 781-013
Cymbl MBK® "CEPBICLEHTP" 40000, Cymu, Byn. MeTtponasniscbka, 86/1  [(0524) 660-300, 650-340, 655-510
Cymbl CLL "Curma-cepsic" NHA.40024,r.Cymbl, yn.Mpokodbea 19. (0542) 36-50-58
TepHononb CLL "Penopt-cepsic” 46000, TepHoninb, Np.3nyku, 39 (0352)511247
3300 Mongosa, r Tupacnonb, nep.
[Tupacnonb CL, "Bpus-rpynn" HabepexHbii,1 (373) 533-77202
Ykropog, T30B MunnenHnym 88007, m.Yropog, syn. MarapiHa 101 (031) 266-12-97
dPeopocua YN dokckpbimcepsuc duaman |49000, r. r.deogocus, yn.basapHas, 4 (06562) 3-12-84
XapbKkoB PCL, ®OKCTPOT-CEPBUC 61125 r. XapbKkos, yn. BepHaackoro, 2 (057) 758-10-39, 758-10-40
XapbKkoB CL, HEO 61052, yn. Kocapckas, 43 (057) 763-09-12, 763-02-89
XapbKkoB X® CMN TPAHC CEPBUC 61072, yn. MBaHoBa, 24 (057) 714-24-72, 58-85-63
XepcoH 000"PemoHT 1 Cepsuc" 73027, r.XepcoH, yn.Paboyvas 66 (0552) 48-58-88, 48-50-00
XepcoH X®d TOB ,,IHTEPCEPBIC” yn. Kapbowesa, 28A (0552)43-40-33
XMeNbHULKNIA 00O TPUTOH NTA, 28009, yn. KypuatoBa, 18 (0382) 78-37-73
XMenbHULKNIA CLL Mpintogin" 29016 Byn. JbBiBCbKE WoCe, 27 (0382)66-46-16
CepBUCHbIN LeHTP 29009, r.XmMe/NIbHULLKWIA, NepeynoK
XMenbHULKNUI "PagnogoHop" MNnoapomMHBbIN 2 (0382)704-700, 66-46-16
YepBoHorpag, [T30B "MobyTpagioTexHika" 80105 Byn. CoKanbcbKa, 6 (03249)2-25-63
YepKacchl "TEXHO-X0104" 18000, Yepkacu, Byn. lpomoBsa, 146, 0$.102 |(0472) 56-98-68
Yepkaccobl EBPA3UA-C 18023, yn. Opecckas, 8 (0472) 66-36-53
YepKkaccbl KBAPL], 18029, yn. 30 net Nobeabl, 30 (0472) 540-124
Yepkaccl 000 OPUCHAA TEXHUKA 18000, yn. CmensHckan 118, op. 105 (0472)-63-84-01, 63-66-66
Yepkaccobl CL| CepBucHbIVi LieHTp 18005, r. Yepkaccol, yn. KanmHura 115 (0472) 72-35-58
TOB "®abpuka nobytosoro
YepKkaccol cepsicy" 18000, Yepkacu, ByA. InbiHa, 605 (0472) 383-124, (063) 624-24-43
YepHuros BEHA-CEPBMC 14000, yn. NMpoekTHas, 1 (0462) 60-15-85
YepHuros 000 JIATPOC 14005, np-T Mupa, 180a (04622) 5-99-39, 5-33-06
YepHuros PCLL, ®okcTpoT 14000,4epHuros, lLesueHko 4 (046) 267-58-58
YepHoBLbI dokcTpot CepBuc 58000, r.YepHoBLbl ya.l0N0BHA 265 (0372) 58-43-01
41100 r.lWocTka, Cymckana o6n.,yn.Pabouan
LocTka KN T4, "BEPE3KA-CEPBUC" 0. 5 (05449)4-07-07
AnTa CL, ,,ABI-EJIEKTPOHIKC” 98600, yn. aaaHoBscKkoro, 3 (0654) 38-60-18
98600, AP Kpum, m. finTa, Byn. (0654) 27-67-86, (095) 066-85-56,
AnTa [TOB "/likc-/laiH" | 13epnHCbKOro,15 (097) 242-72-97









